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Pomembna varnostna navodila 
ЈЫОНăЮЩШЫКЛШăКЩКЫКЭКăЧКЭКЧčЧШăЩЫОЛОЫТЭОăЧКЯШНТХКăгКăЮЩШЫКЛШ. 
 
1. SСraЧТtО ЧaЯШНТХa, ЩШtrНТХШ Ш РaraЧМТУТ, ЩШtrНТХШ Ш ЩХačТХu ТЧ ЩШ ЦШžЧШstТ tuНТ 

ОЦbaХažШ. 
2. AЩarat УО ЧaЦОЧУОЧ ТгkХУučЧШ гa гasОbЧШ uЩШrabШ! 
3. VОНЧШ ТгЯХОМТtО ЯtТkač Тг ЯtТčЧТМО kaНar aЩarata ЧО uЩШrabХУatО, kШ ЧaЦОščatО 

НШНatЧО НОХО, kШ aЩarat čТstТtО tОr ЩrТ kakršЧТС kШХТ НruРТС ЦШtЧУaС. PrОН tОЦ 
aЩarat ТгkХУučТtО. VОНЧШ ЩШЯХОМТtО ЯtТkač ТЧ ЧО kabХa. 

4. Da bТ ШtrШkО гaščТtТХТ ЩrОН ЧОЯarЧШstЦТ ОХОktrТčЧТС aЩaratШЯ, УТС ЧТkШХТ ЧО ЩustТtО 
nenadzorovane pri aparatu. Zato aparat namestite tako, da otroci nimajo 
НШstШЩa. VОНЧШ sО ЩrОЩrТčaУtО, Нa kabОХ ЧО ЯТsТ ЧaЯгНШХ. 

5. Redno preverjajte aparat in kabОХ, Нa ЧТsta ЩШškШНШЯaЧa. ČО ШНkrТУОtО kakršЧШ 
kШХТ ЩШškШНbШ, aЩarata ЧО uЩШrabХУaУtО. 

6. AЩarata ЧО ЩШЩraЯХУaУtО saЦТ, aЦЩak Рa ШНЧОsТtО ЩШШbХaščОЧОЦu 
strokovnjaku. 

7. ZaraНТ ЯarЧШstТ ЦШra ЩШkЯarУОЧ aХТ ЩШškШНШЯaЧ ЯtТkač ШННОХОk гa sОrЯТs aХТ 
НruРa ЩШШbХaščОЧa ШsОba гaЦОЧУatТ г ОЧakТЦ ЯtТkačОЦ. 

8. AЩarata ТЧ kabХa ЧО ЧaЦОščaУtО Я bХТžТЧШ tШЩХШtО, ЧОЩШsrОНЧО sШЧčЧО sЯОtХШbО, 
ЯХaРО, ШstrТС rШbШЯ aХТ ЩШНШbЧШ. KabОХ ЧaУ ЧО ЩrТНО Я stТk г ЯrШčТЦ aЩaratШЦ. 

9. Aparata nikoli ne uporabljajte nenadzorovano. Ko aparata ne uporabljate, ga 
ЯОНЧШ ТгkХУučТtО, čОЩraЯ saЦШ гa trОЧutОk. 

10. Uporabljajte samo originalne dodatne dele. 
11. Aparata ne uporabljajte zunaj. 
12. V ЧШbОЧОЦ ЩrТЦОru aЩarata ЧО sЦОtО ЩШstaЯТtТ Я ЯШНШ aХТ НruРШ tОkШčТЧШ, ЧТtТ 

ЧО sЦО ЩrТtТ Я stТk s tОkШčТЧШ. AЩarata ЧО ЩШstavljajte na mokro podlago! 
AЩarata sО ЧО НШtТkaУtО г ЯХažЧТЦТ aХТ ЦШkrТЦТ rШkaЦТ! 

13. ČО aЩarat ЩrТНО Я stТk г ЯШНШ, takШУ ТгЯХОМТtО ЯtТkač Тг ЯtТčЧТМО. NО НШtТkaУtО sО 
vode. 

14. AЩarat uЩШrabХУaУtО ХО гa ЧaЦОЧО, ШгЧačОЧО Чa aЩaratu. 
15. NО uЩШrabХУaУtО aЩarata s ЩШškШНШЯaЧТЦ ЩrТkХУučkШЦ. 
16. NО НШtТkaУtО sО ЩrОЦТkaУШčТС aХТ ЯrtОčТС НОХШЯ aЩarata. 
17. Aparat namestite na ravno podlago. Od sten naj bo oddaljen vsaj 5 cm. 
18. PrТ čТščОЧУu ЧО uЩШrabХУaУtО aРrОsТЯЧТС čТstТХЧТС srОНstОЯ. 
19. NastaЯОk гa РЧОtОЧУО ШčТstТtО takШУ ЩШ uЩШrabТ. 
20. NО НШtТkaУtО sО ЯrШčТС ЩШЯršТЧ. UЩШrabТtО rШčaУО aХТ НržaУО. 
21. OtrШМТ starТ ШsОЦ ХОt ТЧ ЯОč tОr ШsОbО г гЦaЧУšaЧТЦТ ПТгТčЧТЦТ, sОЧгШrТčЧТЦТ ТЧ 

uЦskТЦТ гЦШžЧШstЦТ aХТ s ЩШЦaЧУkХУТЯТЦ гЧaЧУОЦ tОr ТгkušЧУaЦТ ХaСkШ 
uporabljajo ta aparat pod ustreznim nadzorom aХТ čО sШ ЩrОУОХО ustrОгЧa 
ЧaЯШНТХa РХОНО ЯarЧО uЩШrabО aЩarata ТЧ čО raгuЦОУШ ЧОЯarЧШstТ, kТ sШ 
povezane z uporabo aparata.  
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22. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da se z njim  ne bodo igrali.  
23. OtrШМТ ЧО sЦОУШ čТstТtТ ТЧ ЯгНržОЯatТ ЧaЩraЯО raгОЧ čО sШ starТ 8 ХОt ТЧ ЯОč  ТЧ sШ 

nadzorovani. 
24. ČО žОХТtО ЩШsШНШ гa ЩОkШ ЯгОtТ Тг aЩarata, ЧО uНarУaУtО ЩШ ЧУОУ aХТ ЩШ ЧУОЧТС 

rШbШЯТС, saУ УШ tШ ХaСkШ ЩШškШНuУО. 
25. V napravo ne vstavljajte aluminijastih folij ali drugih materialov, saj lahko to 

гЯТša tЯОРaЧУО гa ЧastaЧОk ЩШžara aХТ kratkОРa stТka. 
26. Naprave nikoli ne pokrivajte s krpo ali podobnimi materiali, saj s tem toploti in 

ЩarТ ШЧОЦШРШčТtО ЩrШst ЩrОСШН Тг ЧaЩraЯО. ČО УО ЧaЩraЯa ЩШkrТta aХТ ЩrТНО Я stТk 
г ЯЧОtХУТЯТЦ ЦatОrТaХШЦ, ХaСkШ ЩrТНО НШ ЩШžara. 

27. Aparata ЧО ЩrТkХaЩХУaУtО Чa гuЧaЧУО časШЯЧШ stТkaХШ aХТ sТstОЦ гa НaХУТЧskШ 
uЩraЯХУaЧУО, Нa ЧО ЩШЯгrШčТtО ЧОЯarЧШstТ. 

28. Raven hrupa: Lc < 68 dB (A) 
 

TКăШЩЫОЦКăУОăШгЧКčОЧКăЯăЬФХКНЮăгăОЯЫШЩЬФШăЬЦОЫЧТМШă2012/19/EU ШăШНЩКНЧТăОХОФЭЫТčЧТăТЧă
elektronski opremi (waste electrical and electronic equipment - WEEE). Smernica opredeljuje 

гКСЭОЯОăгКăгЛТЫКЧУОăТЧăЫКЯЧКЧУОăгăШНЩКНЧШăОХОФЭЫТčЧШăТЧăОХОФЭЫШЧЬФШăШЩЫОЦШ,ăФТăЯОХУКУШăЯăМОХШЭЧТă
Evropski Uniji. 

Prva uporaba aparata 
PrОЯОrТЭО ЩosoНo гК ЩОФo ФrЮСК ТЧ očТsЭТЭО ЩrОНОХ гК ЩОčenje. Ne uporabljajte ostrih predmetov in ne 
НrРЧТЭО! PosoНК гК ЩОФo ФrЮСК УО ЩrОЯХОčОЧК s sЧoЯУo ЩroЭТ ЩrТУОЦКЧУЮ. PosoНo гК ЩОФo ФrЮСК 
ЧКЦКžТЭО г ЦКščoЛo ТЧ 10 ЦТЧЮЭ ЩОМТЭО ЩrКгЧo. Pri tem se razvija neprijeten vonj po novem, zato 
odprite okno, da prostor ЩrОгrКčТЭО. NКЭo Уo ЩoЧoЯЧo očТsЭТЭО. Na os na dnu posode namestite 
nastavek za gnetenje testa. 

źХОФЭЫТčЧТăЩЫТФХУЮčОФŚ 
AЩКrКЭ УО ХКСФo ЩrТФХУЮčОЧ sКЦo ЧК ЩrКЯТХЧo ЧКЦОščОЧo 230V з 50Hг ЯЭТčЧТМo. 
Ko КЩКrКЭ ЩrТФХУЮčТЭО, sХТšТЭО ФrКЭОФ ЩТsФ ТЧ ЧК гКsХoЧЮ sО Щo ФrКЭФОЦ čКsЮ ЩoУКЯТ "3Ś30". Piki med 3 in 
30 ЧТsЭК ЯОs čКs ЩrТžРКЧТ. 
AЩКrКЭ УО ЩrТЩrКЯХУОЧ гК ЮЩorКЛo ТЧ КЯЭoЦКЭsФo ЧКsЭКЯХУОЧ ЧК ЩroРrКЦ 1 (oЛТčКУЧТ ЩoХožКУ), ЯОЧНКr šО 
ЧТ гКčОХ НОХoЯКЭТ. 

Funkcije in delovanje  
ІКНгШЫЧКăЩХШščК 

 

 
1. Pokrov 
2. Merilna skodelica 
3. MОrТХЧК žХТМК 
4. RočКУ 
5. Kontrolno okence 
6. NКНгorЧК ЩХoščК 
7. Posoda za kruh 
8. OСТšУО 
9. LoЩКЭФК гК ЦОšКЧУО 
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ЇЈISăІůDГЇRІźăЈLЇŠČź  
(Izgled ekrana se lahko spremeni brez predhodnega opozorila.) 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
1. Oznaka izbranega programa 
2. ČКs ЩОФО гК ЩosКЦОгЧТ ЩroРrКЦ 
 
 

Start/stop  
S ЩrТЭТsФoЦ ЧК ЭК РЮЦЛ ЯФХУЮčТЭО КХТ ЮsЭКЯТЭО izbrani program peke. 
ProРrКЦ ЩОФО ЯФХУЮčТЭО s ЩrТЭТsФoЦ ЧК РЮЦЛ “STůRT/STЇЈ”. Pritisk naj bo dolg 3 sОФЮЧНО. ГКsХТšКХТ 
ЛosЭО ФrКЭОФ ЩТsФ, НЯoЩТčУО ЧК ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ Лo гКčОХo ЮЭrТЩКЭТ ТЧ ЩroРrКЦ sО Лo гКčОХ ТгЯКУКЭТ. Ko sО 
ЩroРrКЦ гКčЧО ТгЯКУКЭТ, Лo oЧОЦoРočОЧo НОХoЯКЧУО ЯsОС РЮЦЛoЯ, rКгОЧ РЮЦЛoЯ START/STOP.  
ČО žОХТЭО ЮsЭКЯТЭТ ЩroРrКЦ, ЩrТЭТsЧТЭО РЮЦЛ “STůRT/STЇЈ” (pritisk naj spet traja 3 sekunde). Ko 
гКsХТšТЭО ЩТsФ, УО ЩroРrКЦ ЮsЭКЯХУОЧ.  

Izbira programa  
V ЦОЧТУЮ (ЦОЧЮ) ТгЛОrТЭО žОХОЧТ ЩroРrКЦ ЩОФО. Г vsakim pritiskom, ki ga pospremi kratek pisk, 
sЩrОЦОЧТЭО ЩroРrКЦ ЩОФО. ČО ЧК РЮЦЛ ЩrТЭТsФКЭО гКЩorОНoЦК, sО Лo ЧК LCD ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ гЯrsЭТХo 
ЯsОС 12 rКгЩoХožХУТЯТС ЩroРrКЦoЯ ЩОФО. IгЛОrТЭО žОХОЧТ ЩroРrКЦ. FЮЧФМТУО ЯsОС ЩroРrКЦoЯ so 
oЛrКгХožОЧО Я ЧКНКХУОЯКnju.  
 
1.  Osnovni: mesenje, vzhajanje in peka navadnega kruha. ГК ЛoХУšТ oФЮs ХКСФo НoНКЭО šО НrЮРО 

sestavine.            
2.  FrancoskiŚ ЦОsОЧУО, ЯгСКУКЧУО ТЧ ЩОФК г НКХУšТЦ čКsoЦ ЯгСКУКЧУК. KrЮС, ЩОčОЧ Щo ЭОЦ 

programu, bo imel bolj hrustljavo skorjo in rahlo teksturo.  
3.  Polnozrnati: mesenje, vzhajanje in peka polnozrnatega kruha. NКsЭКЯТЭОЯ čКsoЯЧОРК гКЦТФК 

ЩОФО ЧТ ЩrТЩoročХУТЯК, sКУ ХКСФo ЭКФo НosОžОЭО sХКЛšО rОгЮХЭКЭО.  
4.  HitriŚ ЦОsОЧУО, ЯгСКУКЧУО ТЧ ЩОФК šЭrЮМО s ФrКУšТЦ čКsoЦ ЩОФО ФoЭ ЩrТ OsЧoЯЧОЦ ЩroРrКЦЮ. Kruh, 

ЩОčОЧ Щo ЭОЦ ЩroРrКЦЮ, УО ЧКЯКНЧo ЦКЧУšТ ТЧ ТЦК РosЭОУšo ЭОФsЭЮro.  
5.  Sladki: mesenje, vzhajanje in peka sladkega krЮСК. ГК ЛoХУšТ oФЮs ХКСФo НoНКЭО šО НrЮРО 

sestavine.       
6.     Super hitro-I: mesenje, vzhajanje in peka 750 РrКЦsФО šЭrЮМО Я ЧКУФrКУšОЦ ЦožЧОЦ čКsЮ. 

PoЧКЯКНТ УО ЩОčОЧ ФrЮС ЦКЧУšТ ТЧ ЛoХУ РroЛ ФoЭ ЭТsЭТ sЩОčОЧ Щo HТЭrОЦ ЩroРrКЦЮ. 
7.     Super hitro-II: enako kot zgoraj, a velja za 900 РrКЦsФo šЭrЮМo. 
8.  Testo: mesenje in vzhajanje, a brez peke. TОsЭo ЯгОЦТЭО Тг ЩosoНО гК ФrЮС ТЧ oЛХТФЮУЭО žОЦХУТМО, 

roРХУТčФО, ЩТггo ТЩН.  
9.  MarmeladeŚ ФЮСКЧУО НžОЦoЯ ТЧ ЦКrЦОХКН. SКНУО ТЧ гОХОЧУКЯo sОsОФХУКУЭО ЩrОНОЧ УЮ ЩoХožТЭО Я 

posodo za kruh.   
10.  Torte: mesenje, vzhajanje in peka tort. TОsЭo ЧКУ ЯгСКУК s ЩoЦočУo soНО ЛТФКrЛoЧО КХТ ЩОМТХЧОРК 

ЩrКšФК.   
11.  SОЧНЯТčТŚăЦОsОЧУО, ЯгСКУКЧУО ТЧ ЩОФК sОЧНЯТčОЯ. Za peko kruha z rahlo teksturo in tanjo skorjo.  
12.  PekaŚ sКЦo ЩОФК, ЛrОг ЦОsОЧУК ТЧ ЯгСКУКЧУК. UЩorКЛХУК sО ЭЮНТ гК НКХУšТ čКs ЩОФО ЩrТ ТгЛrКЧТС 

nastavitvah.  



 6 

Barva (colour) 
S pritiskom na ta gumb lahko nastavite SVETLO, SREDNJO ali TEMNO barvo skorje.  

ЏźLIKЇSTăŠTRUűźăĚloaf size) 
S ЩrТЭТsФoЦ ЧК ЭК РЮЦЛ НoХočТЭО ЯОХТФosЭ šЭrЮМО ФrЮСК. CОХoЭОЧ čКs НОХoЯКЧУК sО ХКСФo sЩrОЦТЧУК РХОНО 
ЧК rКгХТčЧО ЯОХТФosЭТ šЭrЮМ.  

ZAMIK (TIME + ali TIME -) 
ČО žОХТЭО, НК ЧКЩrКЯК ЧО гКčЧО НОХoЯКЭТ ЭКФoУ, ЦКrЯОč ФКsЧОУО, s ЩrТЭiskom na ta gumb nastavite 
čКsoЯЧТ гКЦТФ ЯФХУЮčТЭЯО.  
S pritiskom na gumb TIME + or TIME – ТгЛОrОЭО Юro, Фo žОХТЭО, НК УО ФrЮС ЩОčОЧ. ČКs гКЦТФК ЦorК 
ЯФХУЮčОЯКЭТ ЭЮНТ čКs ЩОФО ЩosКЦОгЧОРК ЩroРrКЦК. SО ЩrКЯТ, Фo sО čКs гКЦТФК гКФХУЮčТ, ЛosЭО ТЦОХТ 
ЩОčОЧ ФrЮh na mizi. Najprej izberite program in barvo skorje, nato pritisnite TIME + or TIME –,  da 
ЩoНКХУšКЭО КХТ sФrКУšКУЭО čКsoЯЧТ гКЦТФ. Г ЯsКФТЦ ЩrТЭТsФoЦ гЦКЧУšКЭО КХТ ЩoНКХУšКЭО čКs гК 10 ЦТЧЮЭ. 
NКУНКХУšТ ЦožОЧ čКsoЯЧТ гКЦТФ УО 13 Юr.  
Primer: Ura je 20.30, ЯТ ЩК žОХТЭО ЩОčОЧ ФrЮС oЛ 7.00 гУЮЭrКУ ЧКsХОНЧУОРК НЧО. ČКsoЯЧТ гКЦТФ ЦorКЭО 
ЭКФo ЧКsЭКЯТЭТ ЧК 10 Юr ТЧ 30 ЦТЧЮЭ. IгЛОrТЭО ЩroРrКЦ, ЯОХТФosЭ šЭrЮМО, ЧКЭo ЩК гКЩorОНoЦК ЩrТЭТsФКУЭО ЧК 
gumb TIME + ali TIME - НoФХОr sО ЧК ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ ЧО ТгЩТšО 10Ś30. NКЭo ЩrТЭТsЧТЭО РЮЦЛ 
STOP/START, НК КФЭТЯТrКЭО ЩroРrКЦ čКsoЯЧОРК гКЦТФК. PТФТ ЮЭrТЩКЭК, ЧК ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ ЩК sО 
oНšЭОЯК čКs. OЛ 7.00 гУЮЭrКУ Лo ЧК ЯКs čКФКХ sЯОž ФrЮС. ČО РК ЧО ЛosЭО žОХОХТ ЯгОЭТ ЯОЧ ЭКФoУ, Лo Чa 
ЭoЩХОЦ osЭКХ šО 1 Юro Щo ФoЧčКЧТ ЩОФТ.  
Opoгarjamo vas, da v prТmeru ТгbТre daljšeРa časovneРa гamТka ne uporabljate kakršnТСkolТ 
kvarljТvТС sestavТn, kot so jajca, sveže mleko, sadje, čebula Тpd. 

OHRANJANJE NA TOPLEM 
Kruh lahko avtomatsko ohranite na toЩХОЦ ОЧo Юro Щo ФoЧčКЧТ ЩОФТ. ČО žОХТЭО ФrЮС ЦОН oСrКЧУКЧУОЦ 
ЧК ЭoЩХОЦ ЯгОЭТ Тг КЩКrКЭК, ЩrОН ЭОЦ ТгФХУЮčТЭО ЩroРrКЦ s ЩrТЭТsФoЦ ЧК РЮЦЛ START/STOP. 

SPOMIN 
ČО ЦОН ТгЯКУКЧУОЦ ЩroРrКЦК ЩОФО ФrЮСК ЩrТНО Нo ЦoЭОЧУ Я ОХОФЭrТčЧТ ЧКЩОХУКЯТ, sО Лo ЩroРrКЦ 
avtomatsФo гКčОХ ТгЯКУКЭТ ЧКЩrОУ Щo 10 ЦТЧЮЭКС, ЭЮНТ čО РЮЦЛК “START/STOP” ЧО ЩrТЭТsЧОЦo. ČО 
motnja traja dlje kot 10 minut, se izbrani program ne bo ohranil v spominu. V tem primeru odvrzite 
sОsЭКЯТЧО Тг ЩosoНО гК ФrЮС, ЯКУo ЯsЮУЭО ЧoЯО ТЧ ЩoЧoЯЧo ЯФХУЮčТЭО КЩКrКЭ гК ЩОФo ФrЮСК. ČО ЩК sО 
ЦoЭЧУК гРoНТ ЩrОНОЧ ЭОsЭo гКčЧО ЯгСКУКЭТ, ЩrОЩrosЭo ЩoЧoЯЧo ЩrТЭТsЧОЭО РЮЦЛ “START/STOP” ТЧ 
ЩroРrКЦ sО Лo ЭКФoУ гКčОХ ТгЯКУКЭТ sЩОЭ oН гКčОЭФК.  

SOBNA TEMPERATURA 
Aparat lahko deluje normalno v velikem temperaturnem obsegu okolja, v katerem se nahaja, vendar 
ЩК ХКСФo ЩrТНО Нo rКгХТčЧТС ЯОХТФosЭТ šЭrЮМ, čО so ЩОčОЧО Я гОХo СХКНЧТ КХТ гОХo ЭoЩХТ soЛТ. PrТЩoročКЦo 
sobno temperaturo med 15 in 34oC.  
 

OPOZORILO NA ZASLONU: 
1.  ČО Щo ЩrТЭТsФЮ ЧК РЮЦЛ START/STOP ЧК ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ ЩТšО “H HH”, УО soЛЧК ЭОЦЩОrКЭЮrК 

previsoka. V ЭОЦ ЩrТЦОrЮ ЮsЭКЯТЭО ЩroРrКЦ. OНЩrТЭО ЩoФroЯ ТЧ ЩočКФКУЭО 10 Нo 20 ЦТЧЮЭ, НК sО 
aparat ohladi.  

2.  ČО Щo ЩrТЭТsФЮ ЧК РЮЦЛ START/STOP ЧК ЩrТФКгoЯКХЧТФЮ ЩТšО “E E0” КХТ “E E1”, Эo ЩoЦОЧТ, НК 
senzor za temperaturo ne deluje dobro. V tem primeru prosimo, da senzor za temperaturo 
ЩrОРХОНК ЩooЛХКščОЧТ sОrЯТsОr.  
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POSTOPEK PEKE KRUHA 
1.  Posodo za kruh postavite na svoje mesto, jo zasukajte v smeri urinega kazalca, da z zaskokom 

sФočТ Я ЩrКЯТХЧТ ЩoХožКУ. LoЩКЭФo гК ЦОšКЧУО ПТФsТrКУЭО ЧК os. PrТЩoročКЦo, НК ХoЩКЭФo ЩrОН 
ПТФsТrКЧУОЦ ЧК os ЧКЦКžОЭО г ЦКrРКrТЧo, oНЩorЧo ЩroЭТ ЯročТЧТ, НК sО ЧКnjo ne bi prijemalo testo, 
СФrКЭТ ЩК ЛosЭО ХoЩКЭФo ЯОХТФo ХКžУО ТгЯХОФХТ Тг ЩОčОЧОРК ФrЮСК.  

2.  Sestavine vsujte v posodo za kruh. Pozorno sledite vrstnemu redu navodil v receptu. Ponavadi 
ЧКУЩrОУ ЯХТУОЦo ЯoНo КХТ НrЮРo ЭОФočТЧo, ЧКЭo НoНКЦo sХКНФor, soХ ТЧ ЦoФo, ЯОНЧo ЩК šОХО ЧК 
koncu doНКЦo ФЯКs КХТ ЩОМТХЧТ ЩrКšОФ. 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
Obvestilo: ЧКУЯОčУК НoЯoХУОЧК ФoХТčТЧК ЦoФО КХТ ФЯКsК УО гКЩТsКЧК Я rОМОЩЭЮ.  
 
3.  Na vrhu moke s prstom naredite majhno luknjico, vanjo dajte kvas in pazite, da ne ride v stik s 

ЭОФočТЧo КХТ soХУo.  
4.  PrОЯТНЧo гКЩrТЭО ЩoФroЯ КЩКrКЭК ТЧ ЯsЭКЯТЭО ЯЭТč Я ЯЭТčЧТМo.  
5.  PrТЭТsЧТЭО ЧК РЮЦЛ »MОЧЮ« ТЧ ТгЛОrТЭО žОХОЧТ ЩroРrКЦ ЩОФО.  
6.  Pritisnite gumb COLOR ТЧ ТгЛОrТЭО žОХОЧo ЛКrЯo sФorУО.  
7.  Pritisnite gumb LOAF SIZE (šЭrЮМК) ТЧ ТгЛОrТЭО žОХОЧo ЯОХТФosЭ šЭrЮМО (750Р КХТ 900g). 
8.  Pritisnite na gumb TIME+ ali TIME -  ТЧ ЧКsЭКЯТЭО čКsoЯЧТ гКЦТФ. ČО žОХТЭО, НК sО ФrЮС гКčЧО ЩОčТ 

takoj, izpustite ta korak.  
9.  Pritisnite gumb START/STOP (pritisk naj traja 3 sОФЮЧНО) НК КЩКrКЭ гКčЧО НОХoЯКЭТ. 
10.  Pri programih Osnovni, Francoski, Polnozrnati , Hitri, Sladki,ăSОЧНЯТčТă boste med 

delovanjem гКsХТšКХТ pisk, kar je znak, da morate takrat dodati sestavine. Odprite pokrov in vsujte 
žОХОЧО sОsЭКЯТЧО. MorНК Лo sФoгТ ЯОЧЭТХКМТУsФo oНЩrЭТЧo ЦОН ЩОФo ЮšХo ЧОФКУ ЩКrО, ФКr ЩК УО 
povsem normalno.   

11.  Po ФoЧčКЧТ ЩОФТ ЛosЭО гКsХТšКХТ ОЧ ЩТsФ. Takrat lahko pritisnete gumb START/STOP (3 sekunde), 
НК гКЮsЭКЯТЭО ЩОФo ТЧ Тг КЩКrКЭК ЯгКЦОЭО ЩОčОЧ ФrЮС. Odprite pokrov, s kuhinjskimi rokavicami 
posodo za kruh zasukajte v nasprotni smeri urinega kazalca in vzemite posodo za kruh iz 
aparata.  
OpoгorТlo: posoda гa kruС je laСko гelo vroča! BodТte paгljТvТ Тn se гaščТtТte pred 
opeklinami.  

12.  PrОНОЧ ЯгКЦОЭО ФrЮС Тг ЩosoНО гК ФrЮС, ЧКУ sО ЩosoНК oСХКНТ. Г ХoЩКЭТМКЦТ ЧОžЧo oНЦКФЧТЭО 
kruh od robov posode.  

13.  Posodo za kruh obrnite nКЯгНoХ ЧК ФoЯТЧsФТ žТčЧКЭТ ЩoНsЭКЯОФ КХТ ЩК očТsЭТЭО ФЮСКХЧo ЩoЯršТЧo ТЧ 
ЧОžЧo ЩrОЭrОsТЭО ЩosoНo, НК ФrЮС sКЦ sФočТ ЯОЧ.  

14.  PrОНОЧ ФrЮС ЧКrОžОЭО, ЧКУ sО oСХКУК ЩrТЛХТžЧo 20 ЦТЧЮЭ. PrТЩoročКЦo ЯКЦ, НК ФrЮС ЧКrОžОЭО г 
ОХОФЭrТčЧТЦ rОгКХЧТФoЦ КХТ ЧКгoЛčКЧТЦ ročЧТЦ ЧožОЦ гК ФrЮС, rКУО ЩК ЧО г ЧožОЦ гК sКНУО КХТ 
ФЮСТЧУsФТЦ ЧožОЦ, sКУ ХКСФo ЧКrОžОЦo ЧООЧКФoЦОrЧО ТЧ ЧКЭrРКЧО ФosО.  

15.  ČО ЯКs Щo ФoЧčКЧТ ЩОФТ ЧТ ЛХТгЮ КЩКrКЭК, НК ЛТ РК ТгФХУЮčТХТ s ЩrТЭТsФoЦ ЧК РЮЦЛ START/STOP, bo 
aparat avtomatsko hranil kruh ЧК ЭoЩХОЦ šО ЩrТЛХТžЧo ОЧo Юro. Ko sО čКs oСrКЧУКЧУК ЧК ЭoЩХОЦ 
ФoЧčК, ЛosЭО гКsХТšКХТ 10 гКЩorОНЧТС ЩТsФoЯ. 

16.  Po ФoЧčКЧТ ЩОФТ oгТroЦК Фo КЩКrКЭ гК ЩОФo ФrЮСК ЧТ Я ЮЩorКЛТ, РК ТгФХУЮčТЭО Тг ОХОФЭrТčЧО 
napeljave.  

 
Obvestilo: PrОНОЧ šЭrЮМo ЧКrОžОЭО, ЮЩorКЛТЭО ФКЯОХУ, s ФКЭОrТЦ oНsЭrКЧТЭО ХoЩКЭФo гК ЦОšКЧУО, sФrТЭo 
ЧК НЧЮ šЭrЮМО. ŠЭrЮМК УО ЯročК, гКЭo ХoЩКЭФО ЧО oНsЭrКЧУЮУЭО s ЩrosЭo roФo, ЩКč ЩК ЮЩorКЛТЭО ФЮСТЧУsФО 
roФКЯТМО КХТ ФКФšЧo НrЮРo гКščТЭo гК roФО. 
 
Nasvet: ČО ФrЮСК ЧО ЩoУОsЭО Нo ФoЧМК, ЯКЦ sЯОЭЮУemo hrambo preostalega kruha v nepropustni 
ЩХКsЭТčЧТ ЯrОčФТ КХТ ЩosoНТ гК СrКЦЛo ФrЮСК. KrЮС ХКСФo СrКЧТЭО šО ЭrТ НЧТ ЧК soЛЧТ ЭОЦЩОrКЭЮrТ. ČО гК 
СrКЦЛo ЩoЭrОЛЮУОЭО ЯОč ФoЭ ЭrТ НЧТ, РК НКУЭО Я гКЩrЭo ЩХКsЭТčЧo ЯrОčФo КХТ ЩosoНo ТЧ ЩosЭКЯТЭО Я СХКНТХЧТФ. 

KЯКs КХТ ЩОМТХЧТ ЩrКšОФ 
 
SЮСО sОsЭКЯТЧО (ЦoФК, sХКНФor…) 
 
VoНК КХТ НrЮРК ЭОФočТЧК 
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TaЦ sО Лo oСrКЧТХ šО ЧКУЦКЧУ 10 НЧТ. KОr НoЦК ЧКrОУОЧ ФrЮС ЧО ЯsОЛЮУО ФoЧгОrЯКЧsoЯ, ЧО ЦorО osЭКЭТ 
sЯОž НХУО ФoЭ ЭТsЭТ Я ЭrРoЯТЧТ.  

ЈЇSźŰІůăЈRIЈЇRЇČILů 

1. Za hitre kruhke 
HТЭrО ФrЮСФО гКЦОsТЦo s ЩОМТХЧТЦ ЩrКšФoЦ КХТ soНo ЛТФКrЛoЧo, ФТ УЮ КФЭТЯТrКЭК ЯХКРК ТЧ ЯročТЧК. ГК 
ЩrТЩrКЯo ЩoЩoХЧТС СТЭrТС ФrЮСФoЯ sЯОЭЮУОЦo, НК Яso ЭОФočТЧo гХТУОЭО ЧК НЧo ЩosoНО гК ФrЮС ТЧ ЧК ЯrС 
ЯsЮУОЭО ЯsО sЮСО sОsЭКЯТЧО (ЦoФК, sХКНФor, soХ). MОН гКčОЭЧТЦ ЦОšКЧУОЦ sОsЭКЯТЧ гК СТЭrО ФrЮСФО sО 
ХКСФo oЛ roЛoЯТС ЩosoНО гЛОrОУo ЦočЧКЭО РrЮНТМО. ČО sО žОХТЭО ЭОЦЮ ТгoРЧТЭТ, ЧКЩrКЯТ ЩoЦКРКУЭО, НК 
Лo ЭО РrЮНТМО НoЛro ЩrОЦОšКХК.  

2. O super hitrem programu peke 
AЩКrКЭ гК ЩОФo ФrЮСК s sЮЩОr СТЭrТЦ ЩroРrКЦoЦ šЭrЮМО sЩОčО Я roФЮ 1 ЮrО ТЧ 38 ЦТЧЮЭ. ГК ЭoЯrsЭЧo 
peko potrebujete vodo, katere temperatura mora biti 48 do 50oC. Za pravilno merjenje temperature 
ЯoНО ЮЩorКЛТЭО ФЮСКХЧТ ЭОrЦoЦОЭОr. TОЦЩОrКЭЮrК ЯoНО УО гОХo ЩoЦОЦЛОЧ ПКФЭor, čО žОХТЦo sЩОčТ 
НoЛОr ФrЮС. ČО УО ЭОЦЩОrКЭЮrК ЯoНО ЩrОЧТгФК, ФrЮС ЧО Лo ЯгСКУКХ Нo ЩrТčКФoЯКЧО ЯОХТФosЭТ, čО ЩК УО 
previsokК, ЛoНo РХТЯТМО Я ФЯКsЮ ЩoЦrХО šО ЩrОНОЧ Лo ФrЮС ХКСФo гКčОХ ЯгСКУКЭТ. V oЛОС ЩrТЦОrТС ЛosЭО 
spekli nekvaliteten kruh. 

ČТščОЧУОăТЧăЬСЫКЧУОЯКЧУОŚ 
PrОН čТščОЧУОЦ КЩКrКЭ гК ЩОФo ТгФХoЩТЭО Тг ОХОФЭrТčЧОРК oЦrОžУК ТЧ РК ЩЮsЭТЭО, НК sО oСХКНТ. 
1. posoda za peko ФrЮСКŚ NoЭrКЧУТ ТЧ гЮЧКЧУТ НОХ ЩosoНО očТsЭТЭО г ЯХКžЧo ФrЩo. NО ЮЩorКЛХУКУЭО 

РroЛТС КХТ КРrОsТЯЧТС čТsЭТХ. 
2. ЧКsЭКЯОФ гК РЧОЭОЧУОŚ ČО УО ЧКsЭКЯОФ гК РЧОЭОЧУО ЭОžФo oНsЭrКЧТЭТ Тг osТ, ЩosoНo гК ЩОФo ФrЮСК 

prej napolnite z vodo. 
3. pokrov in okno: Pokrov ХКСФo ЩrТ čТščОЧУЮ oНsЭrКЧТЭО. Г ЯХКžЧo ФrЩo očТsЭТЭО ЧoЭrКЧУТ ТЧ гЮЧКЧУТ НОХ 

aparata za peko kruha in pokrov. 
 
Aparat je v skladu z direktivami CE glede odprave radijskih motenj in nizkonapetostne varnosti in 
izpolnjuje veljavne zahteve glede varnosti. 

OKOLJE 
AЩКrКЭК Щo ЩrОЭОФЮ žТЯХУОЧУsФО НoЛО ЧО гКЯrгТЭО sФЮЩКУ г oЛТčКУЧТЦТ РosЩoНТЧУsФТЦТ oНЩКНФТ, ЭОЦЯОč 
РК oНХožТЭО ЧК ЮrКНЧОЦ гЛТrЧОЦ ЦОsЭЮ гК rОМТФХТrКЧУО. TКФo ЩrТЩoЦorОЭО Ф oСrКЧТЭЯТ oФoХУК. 

GARANCIJA IN SERVIS  
ГК ТЧПorЦКМТУО КХТ Я ЩrТЦОrЮ ЭОžКЯ sО oЛrЧТЭО ЧК GorОЧУОЯ МОЧЭОr гК ЩoЦoč ЮЩorКЛЧТФoЦ Я ЯКšТ НržКЯТ 
(ЭОХОПoЧsФo šЭОЯТХФo ЧКУНОЭО Я ЦОНЧКroНЧОЦ РКrКЧМТУsФОЦ ХТsЭЮ). ČО Я ЯКšТ НržКЯТ ЭКФšЧОРК МОЧЭrК ЧТ, 
se obrnite na lokalnega Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za male gospodinjske aparate. 
Samo гa osebno uporabo! 
 
 
 

 
GORENJE 

ЏůMăŽźLIăЇŰILЇăГůDЇЏЇLJSTЏůăЈRIăUЈЇRůŰIăЏůŠźżůăůЈůRůTůĄ  
 

ЈЫТНЫžЮУОЦШăЬТăЩЫКЯТМШăНШăЬЩЫОЦОЦЛĄ 
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HR 
 

ЏКžЧОăЬТРЮЫЧШЬЧОăЮЩЮЭОŚ 
PrТУО ЮЩorКЛО ЮrОđКУК, ЩoгorЧo ЩročТЭКУЭО ЮЩЮЭО гК ЮЩorКЛЮ. 
1. SačuЯaУtО uЩutО, УaЦstЯОЧТ ХТst, račuЧ Т ЩrОЦa ЦШРućЧШstТ aЦbaХažu. 
2. UrОđaУ УО ЧaЦТУОЧУОЧ ТskХУučТЯШ гa ШsШbЧu uЩШrabu! 
3. UЯТУОk ТskХУučТtО utТkač Тг utТćЧТМО ukШХТkШ ЧО uЩШtrОbХУaЯatО urОđaУ, НШk 

ЩШstaЯХУatО НШНatЧО НТУОХШЯО, НШk čТstТtО urОđaУ tО ЩrТХТkШЦ bТХШ kakЯТС НruРТС 
smetnji. Prije tШРa urОđaУ ТskХУučТtО. UЯТУОk ЩШЯХačТtО гa utТkač, a ЧО ЩШЯХačТtО 
kabel. 

4. Da bТ НТУОМu гaštТtТХТ ШН ШЩasЧШstТ ОХОktrТčЧТС urОđaУa, ЧТkaНa ТЦ ЧО НШгЯШХТtО 
ЩrТstuЩ k urОđaУu bОг ЧaНгШra. StШРa urОđaУ ШНХШžТtО takШ, Нa НТУОМa ЧОЦaУu 
pristupa. Osigurajte se, da niti kabel ne visi. 

5. RОНШЯТtШ ЩrШЯУОrТtО urОđaУ Т kabОХ, Нa ЧТsu ШštОćОЧТ. Ukoliko otkrijete bilo kakvo 
ШštОćОЧУО, urОđaУ ЧО uЩШtrОbХУaЯaУtО. 

6. UrОđaУ ЧО ЩШЩraЯХУaУtО saЦТ, ЧОРШ Рa ШНЧОstТtО u ШЯХaštОЧТ sОrЯТs. 
7. RaНТ sТРurЧШst, ЩШkЯarОЧ ТХТ ШštОćОЧ utТkač ćО гaЦТУОЧТtТ ШЯХaštОЧТ sОrЯТsОr ТХТ 

НruРa stručЧa ШsШba s УОНЧakТЦ, ШНЧШsЧШ ШНРШЯaraУućТЦ utТkačОЦ. 
8. UrОđaУ Т kabОХ ЧО ШstaЯХУaУtО u bХТгТЧТ ТгЯШra tШЩХТЧО, ЧОЩШsrОНЧО suЧčaЧО 

sЯТУОtХШstТ, ЯХaРО, ШštrТС rubШЯa ТХТ tШЦu sХТčЧШ. NОka kabОХ ЧТkaНa ЧО НШđО u 
dШtТМaУ s ЯrućТЦ urОđaУОЦ. 

9. UrОđaУ ЧТkaНa ЧО uЩШtrОbХУaЯaУtО bОг ЧaНгШra. AkШ urОđaУ ЧО uЩШtrОbХУaЯatО, 
ТskХУučТtО Рa, Щa Т kaНa sО raНТ Ш trОЧutku. 

10. Upotrebljavajte samo originalne dodatne dijelove. 
11. UrОđaУ ЧО uЩШtrОbХУaЯaУtО ЯaЧТ, ТгЯaЧ НШЦaćТЧstЯa. 
12. Niti u kШУОЦ sХučaУu, urОđaУ ЧО sЦТУОtО staЯХУatТ u ЯШНu ТХТ ЧОku НruРu tОkućТЧu, 

ЧТtТ sЦТУО НШćТ u НШНТr s ЧОkШЦ tОkućТЧШЦ. UrОđaУ ЧО ЩШstaЯХУaУtО Чa ЯХažЧu 
ЩШНХШРu! UrОđaУ ЧО НШНТruУtО ЯХažЧТЦ rukaЦa! 

13. UkШХТkШ urОđaУ НШđО u НШtТМaУ s ЯШНШЦ, ШНЦaС ТгЯuМТtО utТkač Тг utТćЧТМО. Ne 
dodirujte vodu. 

14. UrОđaУ uЩШtrОbХУaЯaУtО saЦШ u sЯrСu, ШгЧačОЧО Чa urОđaУu. 
15. NО uЩШtrОbХУaЯaУtО urОđaУ s ШštОćОЧТЦ ЩrТkХУučkШЦ. 
16. NО НШНТruУtО НТУОХШЯО kШУТ sО ЦТču ТХТ sО ШkrОću. 
17. UrОđaУ ЩШstaЯТtО Чa raЯЧu ЩШНХШРu. NОka buНО uНaХУОЧ ШН гТНa ЦТЧ 5 cm. 
18. PrТ čТščОЧУu ЧО uЩШtrОbХУaЯaУtО aРrОsТЯЧa srОНstЯa гa čТšćОЧУО. 
19. NastaЯak гa ЦТУОsОЧУО ШčТstТtО ЧakШЧ uЩШrabО. 
20. NО НШНТruУtО ЯrućО ЩШЯršТЧО, гa tШ kШrТstТtО ТskХУučТЯШ ručkО ТХТ РuЦbО. 
21. Aparat  smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe s ograЧТčОЧТЦ 

ПТгТčkТЦ, ШsУОtТХЧТЦ ТХТ ЦОЧtaХЧТЦ sЩШsШbЧШstТЦa tО ЧОНШstatЧТЦ ТskustЯШЦ Т 
гЧaЧУОЦ u ЯОгТ sa sТРurЧШЦ uЩШrabШЦ ЩОćЧТМО. U tШЦ ТЦ sХučaУu trОba 
ШЦШРućТtТ raгuЦТУОЯaЧУО ЩШtОЧМТУaХЧТС ШЩasЧШstТ. NaНгТrТtО НУОМu kakШ bТstО 
osigurali da se ne igraju sa aparatom.  

22. ČТšćОЧУО Т kШrТsЧТčkШ ШНržaЯaЧУО ЧО sЦТУu ЩrШЯШНТtТ НУОМa, ШsТЦ akШ ТЦaУu 
najmanje 8 godina te su pod strogim nadzorom. 
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23. PШsuНu гa ЩОčОЧУО ЧО uНaraУtО ЩШ ЯrСu ТХТ ЩШ rubШЯТЦa kakШ bТ УО ТгЯaНТХТ, УОr 
tТЦО ЦШžОtО ШštОtТtТ ЩШsuНu. 

24. U urОđaУ ЧО staЯХУaУtО ЦОtaХЧО ПШХТУО Т sХТčЧО ЦatОrТУaХО, УОr ЦШžО НШćТ НШ ЩШžara 
ili kratkog spoja. 

25. UrОđaУ ЧО sЦТУОtО ЩrОkrТЯatТ krЩШЦ ТХТ sХТčЧТЦ ЦatОrТУaХТЦa: ЯrućТЧa Т Щara ЦШraУu 
sХШbШНЧШ ТгХaгТtТ Тг urОđaУa. DШНТr sa гaЩaХУТЯТЦ ЦatОrТУaХШЦ ЦШžО Чa ШЯaУ ЧačТЧ 
uzrokШЯatТ ЩШžar. 

26. Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na vanjski 
ЩrОkТНač kШУТЦ uЩraЯХУa ЦУОrač ЯrОЦОЧa ТХТ sustaЯ НaХУТЧskШР uЩraЯХУaЧУa. 

27. Razina buke: Lc < 68 dB (A) 

Prva uporaba aparata 
ProЯУОrТЭО ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО ФrЮСК Т očТsЭТЭО НТo гК ЩОčОЧУО. NО ЮЩoЭrОЛХУКЯКУЭО ošЭrО ЩrОНЦОЭО Т ЧО 
sЭrЮžТЭО! PosЮНК гК ЩОčОЧУО ФrЮСК УО ЩrОsЯЮčОЧК sХoУОЦ ЩroЭТЯ ЩrТКЦКЧУК. PosЮНЮ гК ЩОčОЧУО ФrЮСК 
ЧКЦКžТЭО ЦКsЧoćoЦ Т 10 ЦТЧ ЩОМТЭО ЩrКгЧЮ. PrТЭoЦ sО rКгЯТУК ЧОЩrТУКЭКЧ ЦТrТs Щo ЧoЯoЦ ЩК sЭoРК 
otvorite prozor kako biste provjetrili prostoriju. PoХТУО ЭoРК УО ЩoЧoЯЧo očТsЭТЭО.NК osoЯТЧЮ ЧК НЧЮ 
ЩosЮНО ЩrТčЯrsЭТЭО ЧКsЭКЯКФ гК ЦТУОsОЧУО ЭТУОsЭК. 
 

źХОФЭЫТčЧТăЩЫТФХУЮčКФŚ 
UrОđКУ ЦožОЭО ЩrТФХУЮčТЭТ sКЦo ЧК ТsЩrКЯЧo ЦoЧЭТrКЧЮ 230V з 50Hг ЮЭТčЧТМЮ. 
Nakon šЭo ЮrОđКУ ЩrТФХУЮčТЭО, čЮЭТ čОЭО ФrКЭКФ ЩТsКФ Т ЧКФoЧ ФrКćОР ЯrОЦОЧК ЧК гКsХoЧЮ ćО sО ЩoУКЯТЭТ 
"3:30". TočФК ТгЦОđЮ 3 Т 30 гЧКčТ ЯrТУОЦО ЩrТФХУЮčОЧУК. 
UrОđКУ УО sЩrОЦКЧ гК ЮЩorКЛЮ Т КЮЭoЦКЭsФТ УО ЩoНОšОЧ ЧК ЩroРrКЦ 1 (ЮoЛТčКУОЧ ЩoХožКУ),ТКФo Уoš ЧТУО 
započОo s rКНoЦ. 

Funkcije i djelovanje  
ЇЩТЬăЩОФКčКăФЫЮСКă 

 
 
 
 
 
 

 
1. PoФХoЩКМ  
2. MУОrТМК 
3. ŽХТčТМК гК ЦУОrОЧУО 
4. RЮčФК 
5. ProгorčТć 
6. UЩrКЯХУКčФК ЭКЛХК 
7. PosЮНК гК ФrЮС 
8. KЮćТšЭО 
9. LoЩКЭТМК гК ЦТУОšКЧУО 
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OPIS UЈRůЏLJůČKźăЈLЇČź 
(IгРХОН гКsХoЧК ЦožО ЛТЭТ ТгЦТУОЧУОЧ ЛОг ЩrОЭСoНЧoР ЮЩoгorОЧУК). 

 
 

 
 
 
 
1. OгЧКФК ТгКЛrКЧoР ЩroРrКЦК 
2. VrТУОЦО НУОХoЯКЧУК гК ЩoУОНТЧТ ТгКЛrКЧТ 

ЩroРrКЦ 

 

Start/stop  
GЮЦЛ гК ЮФХУЮčТЯКЧУО Т ТsФХУЮčОЧУО ТгКЛrКЧoР ЩroРrКЦК ЩОčОЧУК. 
ProРrКЦ ЮФХУЮčТЭО ЩrТЭТsФoЦ ЧК РЮЦЛ “START/STOP”, НЮРТЦ oЭЩrТХТФО 3 sekunde. ГКčЮУО sО гЯЮčЧТ 
sТРЧКХ, К НЯoЭočФК ЧК ЩrТФКгЮ ЯrОЦОЧК гКЩočЧО ЩЮХsТrКЭТ, ЩОčОЧУО УО гКЩočОХo. NКФoЧ ЩočОЭФК 
programa, svi drugi gumbi su blokirani, osim gumba START/STOP. 
ProРrКЦ гКЮsЭКЯТЭО ЩrТЭТsФoЦ РЮЦЛК “START/STOP” НЮРТЦ oЭЩrТХТФО 3 sekunde. ГКčЮУО sО гЯЮčЧТ 
sТРЧКХ, ФoУТ oгЧКčЮУО НК УО ЩroРrКЦ ЛТo ТsФХУЮčОЧ.  

Izbor programa 
KorТsЭТЦo РК гК ТгЛor rКгХТčТЭТС ЩroРrКЦК ЩОčОЧУК. SЯКФТЦ НoНТroЦ (ЩoЩrКćОЧТЦ ФrКЭФТЦ ЩТsФoЦ) 
ЦТУОЧУКЭО ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК. DržТЭО ХТ РЮЦЛ ЩrТЭТsЧЮЭ sЭКХЧo, ЧК гКsХoЧЮ ćО sО ТгХТsЭКЭТ sЯТС 12 ЦoРЮćТС 
ТгЛorК ЩroРrКЦК. OНКЛОrТЭО žОХУОЧТ ЩroРrКЦ. U ЧКsЭКЯФЮ sХТУОНО oЛУКšЧУОЧУК Т oЩТsТ ЩoУОНТЧТС ЩroРrКЦК. 
 
1. Osnovni: mТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО oЛТčЧoР ФrЮСК. MožОЭО НoНКЯКЭТ rКгЧО sКsЭoУФО гК 

ЩoЛoХУšКЧУО oФЮsК.     
2. FrancuskiŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО s НЮХУТЦ ЯrОЦОЧoЦ НТгКЧУК. KrЮС ЩОčОЧ Ю oЯoЦ rОžТЦЮ 

ТЦК СrsФКЯЮ ФorТМЮ Т ЛoРКЭТУЮ, ЦОФšЮ sЭrЮФЭЮrЮ.  
3. IntegralniŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО ТЧЭОРrКХЧoР ФrЮРК. OЯНУО ЧО ЩrОЩorЮčЮУОЦo ФorТšЭОЧУО 

ПЮЧФМТУО oНРođОЧoР ЮФХУЮčОЧУК, УОr ЦožО ЮгroФoЯКЭТ sХКЛТУО rОгЮХЭКЭО. 
4. BrziŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО šЭrЮМО Ю ФrКćОЦ ЯrОЦОЧЮ oН osЧoЯЧoР ЩroРrКЦК. No, ФrЮС 

ЩОčОЧ ЧК oЯoУ rОРЮХКМТУТ УО oЛТčЧo ЦКЧУТ Т ТЦК sКЛТУОЧТУЮ, ЭЯrđЮ sЭrЮФЭЮrЮ. 
5. SladakŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО sХКЭФoР ФrЮСК. Po žОХУТ ЦožОЭО НoНКЯКЭТ sКsЭoУФО гК oФЮs.            
6.  Super brzo-I: ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО 750Р šЭrЮМО Ю ЧКУФrКćОЦ ЦoРЮćОЦ ЯrОЦОЧЮ. OЛТčЧo 

УО šЭrЮМК ЦКЧУК Т ЭОФsЭЮrК ФrЮСК РrЮЛХУК ЧОРo ФКН ФorТsЭТЭО ЩroРrКЦ Quick.         
7. Super brzo-II: isto, saЦo НК ЯКžТ гК šЭrЮМЮ ЯОХТčТЧО ř00g. 
8. TijestoŚ ЦТУОšОЧУО Т НТгКЧУО, КХТ ЛОг ЩОčОЧУК. IгЯКđОЧo ЭТУОsЭo ЦožО sО ФorТsЭТЭТ гК ТгrКНЮ žОЦТčФТ, 

kifla, pice, i sl. 
9. DžОЦŚ ЮФЮСКЯКЧУО НžОЦoЯК Т ЦКrЦОХКНК. VoćО Т ЩoЯrćО ЩrТУО sЭКЯХУКЧУК Ю ЩosЮНЮ ЧКsУОМФКУЭО ЧК 

ФoЦКНТćО. 
10. KШХКčŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО, КХТ НТгКЧУО ЩoЦoćЮ soНО ТХТ ЩrКšФК гК ЩОМТЯo.  
11. SОЧНЯТčТŚ ЦТУОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО sОЧНЯТčК. ГК ЩОčОЧУО ФrЮСК ХКРКЧО sЭrЮФЭЮrО s ЭКЧУoЦ 

korom. 
12. ЈОčОЧУОŚ sКЦo ЩОčОЧУО, ЛОг ЦТУОšОЧУК Т НТгКЧУК. PoЧОФКН sО ФorТsЭТ Т гК oНРođОЧТ ЩočОЭКФ 

ЩОčОЧУК ЧК oНrОđОЧТЦ ЩroРrКЦТЦК. 

SЭЮЩКЧУăгКЩОčОЧШЬЭТ (colour) 
OЯТЦ РЮЦЛoЦ ЦožОЭО ЛТrКЭТ sЭЮЩКЧУ гКЩОčОЧosЭТ ФorОŚ LIGHT (svjetla), MEDIUM (srОНЧУО гКЩОčОЧК), 
ili DARK (ЭКЦЧo гКЩОčОЧК).  
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ЏОХТčТЧКăšЭЫЮМО (loaf size) 
PrТЭТsФoЦ oЯoР РЮЦЛК ЛТrКЭО ЯОХТčТЧЮ šЭrЮМО. ProЦУОЧoЦ ЯОХТčТЧО šЭrЮМО ЦТУОЧУК sО ЭКФođОr Т ЮЭrošОЧo 
ЯrТУОЦО ЩОčОЧУК. 

ЇНРШđОЧШăЮФХУЮčОЧУО (time + ili time -) 
AФo ЧО žОХТЭО НК ЮrОđКУ ЩočЧО s rКНoЦ oНЦКС, ЦožОЭО ЩoЦoćЮ ЩosОЛЧoР РЮЦЛК ТгКЛrКЭТ oНРođОЧo 
ЮФХУЮčОЧУО.  
Pritiskom na gumb TIME + ili TIME – ЦožОЭО ТгКЛrКЭТ ЯrТУОЦО ФКН žОХТЭО НК ФrЮС ЛЮНО РoЭoЯ. VoНite 
rКčЮЧК НК ЯrТУОЦО oНРoНО ЩočОЭФК rКНК КЩКrКЭК ЮФХУЮčЮУО Т ЩoЭrОЛЧo ЯrТУОЦО rКНК oНЧosЧo ЩОčОЧУК гК 
ТгКЛrКЧТ ЩroРrКЦ, НКФХО ЧК гКЯršОЭФЮ ТгКЛrКЧoР ЯrОЦОЧК oНРoНО ТЦКЭ ćОЭО ЯrЮć ФrЮС ЧК sЭoХЮ. 
NКУЩrТУО ТгКЛОrТЭО ЩroРrКЦ (ЧКčТЧ) ЩОčОЧУК Т sЭЮЩКЧУ гКЩОčОЧosЭТ ФorО. NКФoЧ ЭoРК ЩrТЭТšćТЭО ЧК РЮЦЛ 
TIME + ili TIME – i izaberite oНРođОЧo ЮФХУЮčОЧУО Ю ФorКМТЦК Щo 10 ЦТЧЮЭК. MКФsТЦКХЧo rКгНoЛХУО 
oНРoНО ЮФХУЮčОЧУК УО 13 sКЭТ. 
PrimjerŚ rОМТЦo НК УО sКНК 20Ś30, К ЯТ žОХТЭО ТЦКЭТ ЯrЮćТ ФrЮС ЧК sЭoХЮ sЮЭrК ЮУЮЭro Ю 7Ś00, НКФХО ЧКФoЧ 
10 sКЭТ Т 30 ЦТЧЮЭК. IгКЛОrТЭО ЩroРrКЦ, гКЩОčОЧosЭ ФorО Т ЯОХТčТЧЮ šЭrЮМО, К гКЭТЦ ЩrТЭТšćТЭО РЮЦЛ TIME 
+ ili TIME – sve dok se na zaslonu ne pojavi vrijeme 10:30. KoЧКčЧo, ЩrТЭТsЧТЭО РЮЦЛ STOP/START, 
čТЦО КФЭТЯТrКЭО ТгКЛrКЧЮ ПЮЧФМТУЮ oНРođОЧoР ЮФХУЮčОЧУК КЩКrКЭК. DЯoЭočФК гКЩočЧО ЩЮХsТrКЭТ, К гКsХoЧ 
ЩoФКгЮУО ЩrОosЭКХo ЯrТУОЦО oНЛroУКЯКЧУК Нo ЮФХУЮčОЧУК. SЮЭrК ЮУЮЭro Ю 07Ś00 ТЦКЭ ćОЭО sЯУОž ФrЮС ЧК 
stolu. Ako gК ЧО žОХТЭО oНЦКС ТгЯКНТЭТ, osЭКЯТЭО РК Ю КЩКrКЭЮ НК sЭoУТ ЧК ЭoЩХoЦ Уoš sКЭ ЯrОЦОЧК.  
UpozorenjeŚ Ю sХЮčКУЮ ТгЛorК НЮžОР rКгНoЛХУК oНРoНО ЧО ФorТsЭТЭО ЛТХo ФКФЯО ЩoФЯКrХУТЯО ЧКЦТrЧТМО гК 
ЩrТЩrОЦЮ, ФКo šЭo sЮ УКУК, sЯУОžО ЦХТУОФo, ЯoćО, ХЮФ Т sХТčЧo. 

DRŽůІJE NA TOPLOM 
IsЩОčОЧ ФrЮС КЮЭoЦКЭsФТ ćО osЭКЭТ ЭoЩКo oЭЩrТХТФО 1 sКЭ ЧКФoЧ гКЯršОЭФК ЩОčОЧУК. AФo ЭТУОФoЦ oЯО ПКгО 
žОХТЭО ФrЮС ТгЯКНТЭТ Тг ЮrОđКУК, ЦorКЭО ЧКУЩrТУО ТsФХУЮčТЭТ ЩroРrКЦ ЩrТЭТsФoЦ ЧК РЮЦЛ START/STOP. 
 

MEMORIJA 
AФo УО ЭТУОФoЦ ЩОčОЧУК ФrЮСК НošХo Нo ФrКćОР ЧОsЭКЧФК ОХОФЭrТčЧО ОЧОrРТУО, ТгКЛrКЧТ ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК 
ЧКsЭКЯХУК sО ЧКФoЧ 10 ЦТЧЮЭК, čКФ Т ЛОг ЩrТЭТsФКЧУК ЧК РЮЦЛ “START/STOP”. AФo УО ЩrОФТН ОХОФЭrТčЧО 
ОЧОrРТУО НЮžТ oН 10 ЦТЧЮЭК, ЦОЦorТУК ЧК žКХosЭ ЧОćО гКНržКЭТ sЩrОЦХУОЧК ЩoНОšКЯКЧУК. TКНК morate 
ТгЯКНТЭТ Т ЛКМТЭТ ЩrТЩrОЦХУОЧО sКsЭoУФО Тг ЩosЮНО гК ФrЮС Т Ю ЧУЮ sХožТЭТ ЧoЯО, sЯУОžО sКsЭoУФО, ЧКФoЧ čОРК 
УО КЩКrКЭ ЩoЭrОЛЧo ЩoЧoЯЧo ЮФХУЮčТЭТ Ю rКН. No, КФo УО Нo ЩrОФТНК НošХo НoФ ЭТУОsЭo Уoš ЧТУО ЩrОšХo Ю ПКгЮ 
НТгКЧУК, ЦožОЭО УОНЧosЭКЯЧo ЩoЧoЯЧo sЭТsЧЮЭТ РЮЦЛ “START/STOP”, Т oНЯТУКЧУО ЩroРrКЦК ćО sО 
ЧКsЭКЯТЭТ ТsЩočОЭФК. 

SOBNA TEMPERATURA 
UrОđКУ ЦožО НУОХoЯКЭТ ЮčТЧФoЯТЭo ЧК šТroФoЦ rКsЩoЧЮ ЭОЦЩОrКЭЮrО, Чo ЦožО sО НoРoНТЭТ НК НođО Нo 
rКгХТФО Ю ЯОХТčТЧТ ТsЩОčОЧО šЭrЮМО КФo УО КЩКrКЭ ЩosЭКЯХУОЧ Ю ТгrКгТЭo ЯrЮćЮ ТХТ ТгrКгТЭo СХКНЧЮ ЩrosЭorТУЮ. 
PrОЩorЮčЮУОЦo НК soЛЧК ЭОЦЩОrКЭЮrК Ю ФoУoУ КЩКrКЭ rКНТ ЛЮНО ЧОРНУО Ю rКsЩoЧЮ ТгЦОđЮ 15°C Т 34°C. 

UPOZORENJE NA ZASLONU 
1. AФo ЧК гКsХoЧЮ oЩКгТЭО ЮЩoгorОЧУО “H HH” ЧКФoЧ ЩrТЭТsФК ЧК РЮЦЛ START/STOP, temperatura 

unutrКšЧУosЭТ КЩКrКЭК УО Уoš ЮЯТУОФ ЩrОЯТsoФК. ProРrКЦ УО Ю ЭoЦ sХЮčКУЮ ЩoЭrОЛЧo гКЮsЭКЯТЭТ. 
Otvorite poklopac i ostavite da se aparat ohladi 10 do 20 minuta. 

2. AФo ЧК гКsХoЧЮ ЩročТЭКЭО “E E0” ТХТ “E E1” ЧКФoЧ šЭo sЭО ЩrТЭТsЧЮХТ ЧК РЮЦЛ START/STOP, Эo гЧКčТ 
da jО НošХo Нo ЧОЩrКЯТХЧosЭТ Ю rКНЮ sОЧгorК ЭОЦЩОrКЭЮrО. U ЭoЦ sХЮčКУЮ ЩoгoЯТЭО oЯХКšЭОЧЮ osoЛЮ 
oНЧosЧo sОrЯТsОrК, ФoУТ ćО ЩrОРХОНКЭТ Т ЩoЩrКЯТЭТ ФЯКr. 

ЈЇSTUЈůKăЈźČźІJůăKRUHů 
1. PosЮНЮ гК ФrЮС sЭКЯТЭО Ю КЩКrКЭ Т гКoФrОЧТЭО УО ЭoХТФo НК sО гКčЮУО ФХТФ ФКН sУОНЧО Ю pravilan 

ЩoХožКУ. NК osoЯТЧЮ ЧКЭКФЧТЭО ХoЩКЭТМЮ гК ЦТУОšКЧУО. PrОЩorЮčЮУОЦo ЯКЦ НК ХoЩКЭТМЮ ЩrТУО 
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sЭКЯХУКЧУК ЧК osoЯТЧЮ ЦКХo ЧКЦКžОЭО ЦКrРКrТЧoЦ, oЭЩorЧТЦ ЧК ЭОЦЩОrКЭЮrЮ, НК sО ЭТУОsЭo ЧО ЛТ 
ХТУОЩТХo ЧК ЧУЮ, К Т ФКsЧТУО ЯКđОЧУО ХoЩКЭТМО Тг šЭrЮМО ЩОčОЧoР ФrЮСК ЛТЭ ćО ХКФšО.   

2. SКНК ЧКЩЮЧТЭО ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО sКsЭoУМТЦК гК ФrЮС. DržТЭО sО rОНosХТУОНК НoНКЯКЧУК sКsЭoУКФК, 
ЧКЯОНОЧoР Ю rОМОЩЭЮ. OЛТčЧo sО ЧКУЩrТУО НoНКУО ЯoНК, oНЧosЧo ЭОФЮćТЧК, гКЭТЦ sО НoНКУО šОćОr, 
soХ Т ЛrКšЧo. KКo ЩosХУОНЧУТ sКsЭoУКФ, Ю ЩosЮНЮ ТНО ФЯКsКМ ТХТ ЩrКšКФ гК ЩОМТЯo. 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 

 
Napomena: rОМОЩЭ ЩroЩТsЮУО ЦКФsТЦКХЧО НoгЯoХУОЧО ФoХТčТЧО ЛrКšЧК Т ФЯКsМК. 
3. NК ЯrСЮ ЛrКšЧК ЩrsЭoЦ ЧКЩrКЯТЭО ЦКЧУЮ rЮЩТМЮ Т Ю ЧУЮ sЭКЯТЭО ФЯКsКМ. PКгТЭО НК ФЯКsКМ ЧО НođО Ю 

НoНТr s ЭОФЮćТЧoЦ ТХТ sК soХУЮ. 
4. LКРКЧo sЩЮsЭТЭО ЩoФХoЩКМ Т ЮФoЩčКУЭО ЩrТФХУЮčЧТ ФКЛОХ Ю гТНЧЮ ЮЭТčЧТМЮ.  
5. PrТЭТšćТЭО РЮЦЛ ТгЛorЧТФК "MОЧЮ" sЯО НoФ ЧО ТгКЛОrОЭО žОХУОЧТ ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК. 
6. Pritisnite gumb COLOR Т ТгКЛОrТЭО sЭЮЩКЧУ гКЩОčОЧosЭТ ФorО (ЛoУЮ ФorО). 
7. Pritisnite gumb LOAF SIZE Т ТгКЛОrТЭО ЯОХТčТЧЮ šЭrЮМО (750g ili 900g). 
8. Pritiskom na gumb TIME + ili TIME - ЩoНОsТЭО ЦožОЛТЭЧo oНРođОЧo ЮФХУЮčОЧУО ЮrОđКУК. OЯo 

ЦožОЭО ЩrОsФočТЭТ žОХТЭО ХТ НК КЩКrКЭ oНЦКС гКЩočЧО s rКНoЦ. 
9. KoЧКčЧo, НК ЛТ КЩКrКЭ гКЩočОo s rКНoЦ, ЩrТЭТsЧТЭО РЮЦЛ START/STOP Т НržТЭО РК ЩrТЭТsЧЮЭoР 

otprilike 3 sekunde. 
10. NК ЩroРrКЦТЦК ФКo što su BASIC, FRENCH, WHOLE WHEAT, SWEET, SANDWICH tijekom 

rКНК гКčЮУЮ sО гЯЮčЧТ sТРЧКХТ. To УО гЧКФ НК УО ЯrТУОЦО гК НoНКЯКЧУО oНrОđОЧТС sКsЭoУКФК, ФoУО 
гКСЭТУОЯК rОМОЩЭ. OЭЯorТЭО ЩoФХoЩКМ Т НoНКУЭО sКsЭoУФО. MožНК ćОЭО oЩКгТЭТ НК Фroг ЯОЧЭТХКМТУsФО 
otvore aparata izlazi malo pare. To je normalna pojava. 

11. KКН УО ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК гКЯršОЧ, гКčЮУО sО гЯЮčЧТ sТРЧКХ. PrТЭТsЧТЭО РЮЦЛ START/STOP Т НržТЭО 
ga 3 sekunde. TТЦО sЭО гКФХУЮčТХТ ЩosЭЮЩКФ. SКНК ЩoЦoćЮ ФЮСТЧУsФТС rЮФКЯТМК oЭЯorТЭО ЩoФХoЩКМ, 
okrenite posudu za kruh u obrnutom smjeru kazaljki na satu da bi izvadili kruh. 
Pažnja: posuda гa kruС, kao Т sam kruС, moРu bТtТ vrlo vrućТ! Postupajte pažljТvo Т гaštТtТte 
se od opekotina. 

12. PosЮНЮ гК ФrЮС osЭКЯТЭО ЧОФК sО oСХКНТ ЩrТУО ЯКđОЧУК ФrЮСК. LoЩКЭТМoЦ ЩКžХУТЯo oНЯoУТЭО šЭrЮМЮ 
kruha od stjenki posude. 

13. PrОoФrОЧТЭО ЩosЮНЮ s ФrЮСoЦ ЧК žТčКЧЮ rОšОЭФЮ ТХТ ЧОФЮ čТsЭЮ rКНЧЮ ЩoЯršТЧЮ Т ХКРКЧo УО 
protresite, da kruh ispadne iz posude. 

14. OsЭКЯТЭО НК sО ФrЮС oСХКНТ oЭЩrТХТФО 20 ЦТЧЮЭК ЩrТУО Чo šЭo РК гКЩočЧОЭО rОгКЭТ. ГК rОгКЧУО 
ЩrОЩorЮčЮУОЦo ОХОФЭrТčЧТ Чož ТХТ ЧКгЮЛХУОЧТ rЮčЧТ Чož гК ФrЮС. KorТšЭОЧУОЦ oЛТčЧoР ФЮСТЧУsФoР 
ЧožК гК ЦОso ЦožНК ćОЭО НОПorЦТrКЭТ oЛХТФoЯКЧЮ šЭrЮМЮ ФrЮСК. 

15. AФo ЯКs sХЮčКУЧo ЧОЦК Ю ЛХТгТЧТ, ТХТ КФo ЧТsЭО ЩrТЭТsЧЮХТ РЮЦЛ START/STOP ЧК гКЯršОЭФЮ ЩОčОЧУК, 
kruh ćО КЮЭoЦКЭsФТ osЭКЭТ ЧК ЭoЩХoЦ Уoš oЭЩrТХТФО sКЭ ЯrОЦОЧК. NКФoЧ ЭoРК КЩКrКЭ ТsФХУЮčЮУО 
zagrijavanje i emitira 10 piskova kao upozorenje. 

16. NКФoЧ гКЯršОЭФК ЮЩorКЛО ТгЯКНТЭО ЩrТФХУЮčЧТ ФКЛОХ Тг гТНЧО ЮЭТčЧТМО. 
 
Napomena: ЩrТУО ЩočОЭФК rОгКЧУК šЭrЮМО, ЩrТХožОЧoЦ ФЮФoЦ ТгЯКНТЭО ХoЩКЭТМЮ гК ЦТУОšКЧУО, sКФrТЯОЧЮ 
ЧК НoЧУoУ sЭrКЧТ šЭrЮМО ФrЮСК. PКгТЭО, УОr УО šЭrЮМК ЯrХo ЯrЮćК! NТФКН Эo ЧО čТЧТЭО РoХТЦ rЮФКЦК! 
 
Savjet: КФo ЧТsЭО ЩoУОХТ čТЭКЯЮ šЭrЮМЮ ФrЮСК, ЩrОosЭКЭКФ sЭКЯТЭО Ю ЧОЩroЩЮsЧЮ ЩХКsЭТčЧЮ ЯrОćТМЮ ТХТ 
ЩosЮНЮ. NК oЯКУ ЧКčТЧ ФrЮС sО ЦožО oНržКЭТ Нo ЭrТ НКЧК ЧК soЛЧoУ ЭОЦЩОrКЭЮrТ. AФo РК žОХТЭО sКčЮЯКЭТ 
НЮžО, ЩХКsЭТčЧЮ ЯrОćТМЮ oНЧosЧo ЩosЮНЮ sЭКЯТЭО Ю СХКНЧУКФ. TКФo sЩrОЦХУОЧ ФrЮС ЦožО ТгНržКЭТ Т Нo 
НОsОЭ НКЧК. OЛгТroЦ НК oЯКФКЯ, ФoН ФЮćО ЩrТЩrОЦХУОЧ ФrЮС, ЧО sКНržТ ФoЧгОrЯКЧsО, ЧУОРoЯo ЯrТУОЦО 
ЮЩorКЛО ЧО ЦožО ЛТЭТ НЮžО oН ФrЮСК, ФЮЩХУОЧoР Ю ЭrРoЯТЧТ. 
 
 
 

 
ФЯКsКМ ТХТ ЩrКšКФ (soНК) 
 
sЮСТ sКsЭoУМТ 
 
ЯoНК oНЧosЧo ЭОФЮćТЧК 
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POSEBNE PREPORUKE 

1. ГКăЛЫгТăЩШЬЭЮЩКФăЩОčОЧУКăФЫЮСК 
Ovakav kruС rКНТ sО ЩoЦoćЮ НoНКЯКЧУК ЩrКšФК гК ЩОМТЯo ТХТ soНО, ФoУО КФЭТЯТrКУЮ ЯХКРК Т ЭoЩХoЭК. ГК 
НoЛrО rОгЮХЭКЭО ЩОčОЧУК ЭКФЯoР ОФsЩrОsЧoР ФrЮСК ЩrОЩorЮčЮУОЦo НК sЯЮ ЭОФЮćТЧЮ, ФКo Т oЛТčЧo, 
ЧКХТУОЭО ЧК НЧo ЩosЮНО гК ЩОčОЧУО, К sЯО osЭКХО sЮСО sКsЭoУФО sЭКЯХУКЭО ТгЧКН ЭОФЮćТЧО. TТУОФoЦ 
ЩočОЭЧoР ЦТУОšКЧУК ЦožО sО НoРoНТЭТ НК ХoЩКЭТМК sЮСО sКsЭoУФО oНРЮrЧО Ю ФЮЭoЯО ЩosЮНО, ЩК sО ЦoРЮ 
ЧКЩrКЯТЭТ ЛrКšЧКsЭО РrЮНТМО. DК ЛТ oЯo ТгЛУОРХТ, ЦožНК ćОЭО ЦorКЭТ ЦКХo ЩoЦoćТ sЭroУЮ НК ЩrКЯТХЧo 
ТгЦТУОšК ЭТУОsЭo. 

2. O super brzom prШРЫКЦЮăЩОčОЧУК 
NК sЮЩОr ЛrгoЦ ЩroРrКЦЮ КЩКrКЭ гК ЩОčОЧУО ФrЮСК ТsЩОčО šЭrЮМЮ ФrЮСК Ю roФЮ 1 sКЭК Т 38 ЦТЧЮЭК. DК 
ЛТ Эo ЩosЭТРХТ, ЦorКЭО ФorТsЭТЭТ ЯrЮćЮ ЯoНЮ (oЭЩrТХТФО 48-50°C. ProЯУОrТЭО ЭОЦЩОrКЭЮrЮ ФЮСТЧУsФТЦ 
ЭОrЦoЦОЭroЦ, УОr УО ЮЭУОМКУ ЭОЦЩОrКЭЮrО ЧКročТЭo ЯКžКЧ гК ЩrКЯТХЧО rОгЮХЭКЭО ЩОčОЧУК.  AФo УО 
ЭОЦЩОrКЭЮrК ЯoНО ЩrОЯТsoФК, ФrЮС sО ЧОćО НТРЧЮЭТ Нo ЩrОНЯТđОЧО ЯОХТčТЧО, УОr ćО ЩrОЯrЮćК ЯoНК ЮЧТšЭТЭТ 
gljivice u kvascu, potrebne za aktivno dizanje tijesta. 

ČТščОЧУОăТăШНХКРКЧУОŚ 
PrТУО čТščОЧУК ЮrОđКУ гК ЩОčОЧУО ТsФХУЮčТЭО Юг ОХОФЭrТčЧО ЦrОžО ЭО РК ЩЮsЭТЭО НК sО oСХКНТ. 
ЩosЮНК гК ЩОčОЧУО ФrЮСКŚ 
1. UЧЮЭrКšЧУО Т ЯКЧУsФО sЭТУОЧО ЩosЮНО oЛrТšТЭО s ЯХКžЧoЦ ФrЩoЦ. NО ЮЩoЭrОЛХУКЯКУЭО РrЮЛК ТХТ 

КРrОsТЯЧК srОНsЭЯК гК čТšćОЧУО. 
2. nastavek za mijesenje: 
3. Ukoliko je nastavak гК ЦТУОsОЧУО ЭОšФo oНsЭrКЧТЭТ Тг osoЯТЧО,ЧКЩЮЧТЭО ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО ФrЮСК s 

vodom. 
4. ЩoФХoЩКМ Т ЩroгorčТćŚ 
5. PrТ čТšćОЧУЮ ЩoФХoЩКМ УОНЧosЭКЯЧo oНsЭrКЧТЭО. VХКžЧoЦ ФrЩoЦ oЛrТšТЭО ЯКЧУФО Т ЮЧЮЭrКšЧУО НТУОХoЯО 

ЮrОđКУК гК ЩОčОЧУО ФrЮСК, ЭО ЩoФХoЩКМ. 
UrОđКУ УО Ю skladu s direktivama CE glede emitiranja radijskih smetnji i niskonaponske sigurnosti te 
ТsЩЮЧУКЯК ЯКžОčТЦ sТРЮrЧosЧТЦ гКСЭУОЯТЦК. 

Okolina 
SТЦЛoХ  ЧК ЩroТгЯoНЮ ТХТ ЧК ЧУОРoЯoУ КЦЛКХКžТ oгЧКčЮУО, НК sО s ЭТЦ ЩroТгЯoНoЦ ЧО sЦТУО 
postupiti kao s otpadom iz НoЦКćТЧsЭЯК. UЦУОsЭo ЭoРК ЭrОЛК ЛТЭТ ЮrЮčОЧ ЩrТФХКНЧТЦ sКЛТrЧТЦ 
ЭočФКЦК гК rОМТФХТrКЧУО ОХОФЭroЧТčФТС Т ОХОФЭrТčФТС КЩКrКЭК. IsЩrКЯЧТЦ oНЯožОЧУОЦ oЯoР 
ЩroТгЯoНК sЩrТУОčТЭ ćОЭО ЩoЭОЧМТУКХЧО ЧОРКЭТЯЧО ЩosХУОНТМО ЧК oФoХТš Т гНrКЯХУО ХУЮНТ, ФoУО ЛТ ТЧКčО ЦoРХi 
ЮРroгТЭТ ЧОoНРoЯКrКУЮćТЦ  rЮФoЯКЧУОЦ oЭЩКНК oЯoР ЩroТгЯoНК. ГК НОЭКХУЧТУО ТЧПorЦКМТУО o rОМТФХТrКЧУЮ 
oЯoР ЩroТгЯoНК ЦoХТЦo VКs НК ФoЧЭКФЭТrКЭО VКš ХoФКХЧТ РrКНsФТ ЮrОН, ЮsХЮРЮ гК oНЯožОЧУО oЭЩКНК Тг 
НoЦКćТЧsЭЯК ТХТ ЭrРoЯТЧЮ Ю ФoУoУ sЭО ФЮЩТХТ ЩroТгЯoН. 

Garancija i servis 
ГК ТЧПorЦКМТУО ТХТ Ю sХЮčКУЮ ЩroЛХОЦК oЛrКЭТЭО sО CОЧЭrЮ GorОЧУК гК ЩoЦoć ФorТsЧТМТЦК Ю ЯКšoУ НržКЯТ 
(ЭОХОПoЧsФТ ЛroУ ЧКćТ ćОЭО Ю ЦОđЮЧКroНЧoЦ РКrКЧМТУsФoЦ ХТsЭЮ). AФo Ю ЯКšoУ НržКЯТ ЧОЦК ЭКФЯoР 
centra, obratite se lokalnom trgovcu GorenjК, ТХТ oНУОХЮ GorОЧУК гК ЦКХО ФЮćКЧsФО КЩКrКЭО. 
Nije za profesionalnu uporabu! 
 

GORENJE 
ЏůMăŽźLIăЈUІЇăГůDЇЏЇLJSTЏůăUăRůDUăSăЏůŠIMăůЈůRůTЇMĄ  

 
ЈЫТНЫžКЯКЦШăЩЫКЯШăНШăЩЫШЦУОЧКĄ 
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SRB, MNE  
 

ЏКžЧКăЮЩЮЭЬЭЯКăгКăЛОгЛОНЧЮăЮЩШЭЫОЛЮ 
PrО ЮЩoЭrОЛО КЩКrКЭК, ЩКžХУТЯo ЩročТЭКУЭО ЮЩЮЭsЭЯК гК ЮЩoЭrОЛЮ. 
1. SačuЯaУtО uЩutstЯa, ЩШtЯrНu Ш РaraЧМТУТ, račuЧ Т, ЩШ ЦШРućstЯu, aЦbaХažu. 
2. AЩarat УО ЧaЦОЧУОЧ ТskХУučТЯШ гa uЩШtrОbu u НШЦaćТЧstЯu! 
3. UЯОk ТгЯuМТtО utТkač Тг utТčЧТМО kaНa ЧО kШrТstТtО aЩarat, kaНa ЦШЧtТratО 

rezervne delove, kaНa čТstТtО aЩarat, kaШ Т u sХučaУu bТХШ kakЯТС НruРТС sЦОtЧУТ. 
PrОtСШНЧШ ТskХУučТtО aЩarat. UЯОk ЯuМТtО utТkač, a ЧО kabХ. 

4. Da bТstО гaštТtТХТ НОМu ШН ШЩasЧШstТ kШУО krТУu ОХčОktrТčЧТ aЩaratТ, ЧОЦШУtО ТС 
nikada ostaviti bez nadzora pored aparata. Zato aparat čuЯaУtО ЯaЧ НШЦašaУa 
dece. Uvek proverite da kabl ne visi nadole. 

5. RОНШЯЧШ ЩrШЯОraЯaУtО aЩarat Т kabХ Нa ЧТsu ШštОćОЧТ. AkШ ШtkrТУОtО bТХШ kakЯШ 
ШštОćОЧУО, aЩarat ЧОЦШУtО kШrТstТtТ. 

6. AЩarat ЧО ЩШЩraЯХУaУtО saЦТ, ЯОć Рa ШНЧОsТtО ШЯХašćОЧШЦ stručЧШЦ ХТМu. 
7. RaНТ bОгbОНЧШstТ, ЩШkЯarОЧ ТХТ ШštОćОЧ utТkač ЦШra sО гaЦОЧТtТ u ШЯХašćОЧШЦ 

sОrЯТsu ТХТ ШН straЧО ШЯХašćОЧШР ХТМa ТstТЦ takЯТЦ utТkačОЦ. 
8. NО ШstaЯХУaУtО aЩarat ЧТ kabХ u bХТгТЧТ ТгЯШra tШЩХШtО, Чa ЧОЩШsrОНЧШУ suЧčОЯШУ 

sЯОtХШstТ, Чa ЯХaгТ, u bХТгТЧТ ШštrТС ТЯТМa Т sХ. KabХ ЧО trОba Нa НШđО u НШНТr sa 
vrelim aparatom. 

9. Aparat nemojte nikada koristiti bez nadzora. Kada ne koristite aparat, uvek ga 
ТskХУučТtО, Цakar tШ bТХШ saЦШ гa trОЧutak. 

10. Koristite samo originalne rezervne delove. 
11. Nemojte koristiti aparat na otvorenom prostoru. 
12. NТkaНa ЧО sЦОtО staЯХУatТ aЩarat u ЯШНu ТХТ НruРu tОčЧШst, ЧТtТ sЦО НШćТ u НШНТr 

sa tОčЧШšću. AЩarat ЧО staЯХУaУtО Чa ЦШkru ЩШНХШРu! AЩarat ЧО НШНТruУtО 
ЯХažЧТЦ ТХТ ЦШkrТЦ rukaЦa! 

13. AkШ aЩarat НШđО u НШНТr sa ЯШНШЦ, ШНЦaС ТгЯuМТtО utТkač Тг utТčЧТМО. NО 
dodirujte vodu. 

14. AЩarat kШrТstТtО saЦШ u sЯrСО ШгЧačОЧО Чa aЩaratu. 
15. NОЦШУtО kШrТstТtТ aЩarat sa ШštОćОЧТЦ ЩrТkХУučkШЦ. 
16. NОЦШУtО НТratТ ЩШkrОtЧО ТХТ rШtТraУućО НОХШЯО aЩarata. 
17. Aparat stavite na ravnu podlogu. Od zidova treba da je udaljen bar 5 cm. 
18. PrТХТkШЦ čТšćОЧУa ЧО sЦОtО kШrТstТtТ aРrОsТЯЧa srОНstЯa гa čТšćОЧУО. 
19. DШНatak гa ЦОšОЧУО ШčТstТtО ШНЦaС ЩШ uЩШtrОbТ. 
20. PrО ЩШčОtka uЩШtrОbО ЩrШЯОrТtО, НaХТ ЧaЩШЧ ЯašО kućЧО ТЧstaХaМТУО ШНРШЯara 

ЧaЩШЧu, ЧaЯОНОЧШЦ Чa ЧatЩТsЧШУ ЩХШčТМТ aЩarata. 
21. Ne dodirujte ЯrućО ЩШЯršТЧО, гa tШ kШrТstТtО ТskХУučТЯШ ručkО ТХТ НuРЦaН. 
22. DОМa ЦХađa ШН 8 РШНТЧa ЦШraУu sО uНaХУТtТ, ШsТЦ akШ su ЩШН staХЧТЦ ЧaНгШrШЦ. 
23. OЯaУ urОđaУ ЦШРu kШrТstТtТ НОМa kШУa su ЧaЩuЧТХa ЧaУЦaЧУО 8 РШНТЧa Т ШsШbО sa 

smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje 
nemaju dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili 
uЩutstЯa kШУa sО ШНЧШsО Чa uЩШtrОbu ШЯШР urОđaУa Чa bОгbОНaЧ ЧaМТЧ Т 
razumeju povezane opasnosti.  
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24. Deca se moraju nadgledati da biste bili sigurni da sО ЧО ТРraУu urОđaУОЦ.  
25. ČТščОЧУО I kШrТsЧТčkШ ШНržaЯaЧУО ЧО sЦОУu ШbaЯХУatТ НОМa kШУa ЧТsu ЧaЩuЧТХa 

najmanje 8 godina i koja nisu pod nadzorom. 
26. PШsuНu гa ЩОčОЧУО ЧО uНaraУtО ЩШ ЯrСu ТХТ ЩШ ТЯТМaЦa kakШ bТ УО ТгЯaНТХТ, УОr tТЦО 

ЦШžОtО ЩШsuНu ШštОtТtТ. 
27. U aparat ЧО staЯХУaУtО ЦОtaХЧО ПШХТУО Т sХТčЧО ЦatОrТУaХО, УОr ЦШžО НШćТ НШ ЩШžara 

ili kratkog spoja. 
28. AЩarat ЧО sЦОtО ЩrОkrТЯatТ krЩШЦ ТХТ sХТčЧТЦ ЦatОrТУaХТЦa: ЯrućТЧa Т Щara ЦШraУu 

sХШbШНЧШ ТгХaгТtТ Тг aЩarata. DШНТr sa гaЩaХУТЯТЦ ЦatОrТУaХШЦ ЦШžО Чa ШЯaУ Чačin 
uгrШkШЯatТ ЩШžar. 

29. Da sО ЧО bТstО ТгХaРaХТ ШЩasЧШstТ, aЩarat ЧТkaНa ЧО ЩrТkХУučuУtО Чa sЩШХУЧТ 
ЩrОkТНač kШЧtrШХТsaЧ taУЦОrШЦ ЧТtТ Чa sТstОЦ sa НaХУТЧskШЦ kШЧtrШХШЦ. 

30. JačТЧa bukО: LМ Ţ 68 НB (A) 

Prva upotreba aparata 
ProЯОrТЭО ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО СХОЛК Т očТsЭТЭО НОo гК ЩОčОЧУО. NОЦoУЭО ФorТsЭТЭТ ošЭrО ЩrОНЦОЭО Т ЧО 
grebite je! PosЮНК гК ЩОčОЧУО СХОЛК УО ЩrОЯЮčОЧК ЦКЭОrТУoЦ ФoУК sЩrОčКЯК гКРorОЯКЧУО. PosЮНЮ гК 
ЩОčОЧУО СХОЛК ЩoНЦКžТЭО Т 10 ЦТЧЮЭК ЩОМТЭО ЧК ЩrКгЧo. PrТ ЭoЦ se razvija neprijatan miris novog, pa 
гКЭo oЭЯorТЭО Щroгor rКНТ ЩroЯОЭrКЯКЧУК ЩrosЭorТУО. ГКЭТЦ УО ЩoЧoЯo očТsЭТЭО. NК osoЯТЧЮ ЧК НЧЮ ЩosЮНО 
sЭКЯТЭО НoНКЭКФ гК ЦОšОЧУО ЭОsЭК. 

źХОФЭЫТčЧТăЩЫТФХУЮčКФŚ 
AЩКrКЭ sО ЦožО ЩrТФХУЮčТЭТ sКЦo ЧК ЩrКЯТХЧo ЩosЭКЯХУОЧЮ ЮЭТčЧТМЮ гК 230V з 50Hг.  
KКНК ЩrТФХУЮčТЭО КЩКrКЭ, čЮćОЭО ФrКЭКФ ЩТsКФ Т ЧК ОФrКЧЮ ćО sО ЧК ФrКЭФo ЩoУКЯТЭТ "3Ś30". DЯО ЭКčФО 
ТгЦОđЮ 3 i 30 ne svetle sve vreme. 
AЩКrКЭ УО sЩrОЦКЧ гК ЮЩoЭrОЛЮ Т КЮЭoЦКЭsФТ ЩoНОšОЧ ЧК ЩroРrКЦ 1 (ЮoЛТčКУОЧТ ЩoХožКУ), КХТ Уoš ЧТje 
ЩočОo НК rКНТ. 

Funkcije i delovanje  
OЩТЬăЩОФКčКăСХОЛК 

 
 
 
 

1. Poklopac 
2. Merica 
3. KКšТčТМК гК ЦУОrОЧУО 
4. RЮčФК 
5. ProгorčТć 
6. Kontrolna tabla 
7. Posuda za hleb 
8. KЮćТšЭО 
9. LoЩКЭТМК гК ЦОšКЧУО 
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OPIS KONTROLNE TABLE 
(IгРХОН ОФrКЧК ЦožО НК ЛЮНО ТгЦОЧУОЧ ЛОг ЩrОЭСoНЧoР ЮЩoгorОЧУК) 

 
 

 
 
 
 
1. Oznaka izabranog programa 
2. Vreme delovanja za pojedini izabrani 

program 

 

 

Start/stop  
DЮРЦО гК ЮЩЮćТЯКЧУО Т ТsФХУЮčОЧУО ТгКЛrКЧoР ЩroРrКЦК ЩОčОЧУК. 
ProРrКЦ ЮФХУЮčТЭО ЩrТЭТsФoЦ ЧК НЮРЦО “START/STOP”, НЮРТЦ oЭЩrТХТФО 3 sОФЮЧН. ГКčЮУО sО гЯЮčЧТ 
sТРЧКХ, К НЯoЭКčФК ЧК ЩrТФКгЮ ЯrОЦОЧК гКЩočЧО НК ЭrОЩćО, ЩОčОЧУО УО гКЩočОХo. NКФoЧ ЩočОЭФК 
programa, sva druga dugmad УО oЧОЦoРЮćОЧК, osТЦ НЮРЦОЭК START/STOP. 
ProРrКЦ гКЮsЭКЯТЭО ЩrТЭТsФoЦ НЮРЦОЭК “START/STOP” НЮРТЦ oЭЩrТХТФО 3 sОФЮЧН. ГКčЮУО sО гЯЮčЧТ 
sТРЧКХ, ФoУТ oгЧКčЮУО НК УО ЩroРrКЦ ЛТo ТsФХУЮčОЧ.  

Izbor programa 
KorТsЭТЦo РК гК ТгЛor rКгХТčТЭТС ЩroРrКЦК ЩОčОЧУК. SЯКФТЦ НoНТroЦ (ТsЩrКćОЧТЦ ФrКЭФТЦ ЩТsФoЦ) 
ЦОЧУКЭО ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК. DržТЭО ХТ НЮРЦО ЩrТЭТsЧЮЭo sЭКХЧo, ЧК ОФrКЧЮ ćО sО ТгХТsЭКЭТ sЯТС 12 ЦoРЮćТС 
ТгЛorК ЩroРrКЦК. OНКЛОrТЭО žОХУОЧТ ЩroРrКЦ. U ЧКsЭКЯФЮ sХОНО oЛУКšЧУОЧУК Т oЩТsТ ЩoУОНТЧТС ЩroРrКЦК. 
1. Osnovni: ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО oЛТčЧoР СХОЛК. MožОЭО НoНКЯКЭТ rКгЧО sКsЭoУФО гК 

ЩoЛoХУšКЧУО oФЮsК.     
2. FrancuskiŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО s НЮžТЦ ЯrОЦОЧoЦ НТгКЧУК. HХОЛ ЩОčОЧ Ю oЯoЦ rОžТЦЮ 

ТЦК СrsФКЯЮ ФorТМЮ Т ЛoРКЭТУЮ, ЦОФšЮ sЭrЮФЭЮrЮ.  
3. IntegralniŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО ТЧЭОРrКХЧoР ФrЮРК. OЯНУО ЧО ЩrОЩorЮčЮУОЦo ФorТšćОЧУО 

ПЮЧФМТУО oНХožОЧoР ЮФХУЮčОЧУК, УОr ЦoРЮ НК sО НoЛТУЮ sХКЛТУТ rОгЮХЭКЭТ. 
4. FrancuskiŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО s НЮžТЦ ЯrОЦОЧoЦ НТгКЧУК. HХОЛ ЩОčОЧ Ю oЯoЦ rОžТЦЮ 

ima hrskavu koricu i bogКЭТУЮ, ЦОФšЮ sЭrЮФЭЮrЮ.  
5. BrziŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО ЯОФЧО Ю ФrКćОЦ ЯrОЦОЧЮ oН osЧoЯЧoР ЩroРrКЦК. No, СХОЛ 

ЩОčОЧ ЧК oЯoУ rОРЮХКМТУТ УО oЛТčЧo ЦКЧУТ Т ТЦК гРЮsЧЮЭЮ, ЭЯrđЮ sЭrЮФЭЮrЮ. 
6. Super brzo-IŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО 750Р ЯОФЧО Ю ЧКУФrКćОЦ ЦoРЮćОЦ ЯrОЦОЧЮ. OЛТčЧo УО 

vekna manja i tekstura hleba grublja nego kad koristite program Quick.      
7. Super brzo-II: isto, sКЦo НК ЯКžТ гК ЯОФЧЮ ЯОХТčТЧО ř00g. 
8. TestoŚ ЦОšОЧУО Т НТгКЧУО, КХТ ЛОг ЩОčОЧУК. IгЯКđОЧo ЭОsЭo ЦožО sО ФorТsЭТЭТ гК ТгrКНЮ žОЦТčФТ, 

kifla, pice, i sl. 
9. DžОЦŚ ЮФЮЯКЯКЧУО НžОЦoЯК Т ЦКrЦОХКНК. VoćО Т ЩoЯrćО ЩrО sЭКЯХУКЧУК Ю ЩosЮНЮ ЧКsОМФКУЭО ЧК 

ФoЦКНТćО. 
10. KШХКčŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО, КХТ НТгКЧУО ЩoЦoćЮ soНО ТХТ ЩrКšФК гК ЩОМТЯo.  
11. SОЧНЯТčТŚ ЦОšОЧУО, НТгКЧУО Т ЩОčОЧУО sОЧНЯТčК. ГК ЩОčОЧУО СХОЛК ХКРКЧО sЭrЮФЭЮrО s ЭКЧУoЦ 

korom. 
12. ЈОčОЧУОŚ sКЦo ЩОčОЧУО, ЛОг ЦОšКЧУК Т НТгКЧУК. PoЧОФКН sО ФorТsЭТ Т гК oНХožОЧ ЩočОЭКФ ЩОčОЧУК 

ЧК oНrОđОЧТЦ ЩroРrКЦТЦК. 

SЭОЩОЧăгКЩОčОЧШЬЭТ (colour) 
OЯТЦ НЮРЦОЭoЦ ЦožОЭО ЛТrКЭТ sЭОЩОЧ гКЩОčОЧosЭТ kore: LIGHT (svjetla), MEDIUM (srednje 
гКЩОčОЧК), ТХТ DARK (ЭКЦЧo гКЩОčОЧК).  
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ЏОХТčТЧКăЯОФЧО (loaf size) 
PrТЭТsФoЦ oЯoР НЮРЦОЭК ЛТrКЭО ЯОХТčТЧЮ ЯОФЧО. ProЦОЧoЦ ЯОХТčТЧО ЯОФЧО ЦОЧУК sО ЭКФođОr Т ЮЭrošОЧo 
ЯrОЦО ЩОčОЧУК. 

ЇНХШžОЧШăЮФХУЮčОЧУОă(TIME + ili TIME -) 
AФo ЧО žОХТЭО НК КЩКrКЭ ЩočЧО s rКНoЦ oНЦКС, ЦožОЭО ЩoЦoćЮ ЩosОЛЧoР НЮРЦОЭК rОРЮХТsКЭТ 
oНХožОЧo ЮФХУЮčОЧУО.  
Pritiskom na dugme TIME + ili TIME – ЦožОЭО ТгКЛrКЭТ ЯrОЦО ФКН žОХТЭО НК СХОЛ ЛЮНО РoЭoЯ. VoНТЭО 
rКčЮЧК НК ЯrОЦО oНРoНО ЩočОЭФК rКНК КЩКrКЭК ЮФХУЮčЮУО Т ЩoЭrОЛЧo ЯrОЦО rКНК, oНЧosЧo ЩОčОЧУК гК 
ТгКЛrКЧТ ЩroРrКЦ, НКФХО ЧК гКЯršОЭФЮ ТгКЛrКЧoР ЯrОЦОЧК oНРoНО ТЦКćОЭО ЯrЮć СХОЛ ЧК sЭoХЮ. 
NКУЩrО ТгКЛОrТЭО ЩroРrКЦ (ЧКčТЧ) ЩОčОЧУК Т sЭОЩОЧ гКЩОčОЧosЭТ ФorО. NКФoЧ ЭoРК ЩrТЭТsФКУЭО ЧК НЮРЦО 
TIME + ili TIME – Т ТгКЛОrТЭО oНХožОЧo ЮФХУЮčОЧУО Ю ФorКМТЦК Щo 10 ЦТЧЮЭК. MКФsТЦКХКЧ ЩОrТoН oНРoНО 
ЮФХУЮčОЧУК УО 13 čКsoЯК. 
PrТЦОrŚ rОМТЦo НК УО sКНК 20Ś30 čКsoЯК, К ЯТ žОХТЭО ТЦКЭТ ЯrЮćТ СХОЛ ЧК sЭoХЮ sЮЭrК ЮУЮЭrЮ Ю 7Ś00, НКФХО 
ЧКФoЧ 10 čКsoЯК Т 30 ЦТЧЮЭК. IгКЛОrТЭО ЩroРrКЦ, гКЩОčОЧosЭ ФorО Т ЯОХТčТЧЮ ЯОФЧО, К гКЭТЦ ЩrТЭТsФКУЭО 
dugme TIME + ili TIME – sЯО НoФ sО ЧК ОФrКЧЮ ЧО ЩoУКЯТ ЯrОЦО 10Ś30. KoЧКčЧo, ЩrТЭТsЧТЭО НЮРЦО 
STOP/START, čТЦО КФЭТЯТrКЭО ТгКЛrКЧЮ ПЮЧФМТУЮ oНХožОЧoР ЮФХУЮčОЧУК КЩКrКЭК. DЯoЭКčФК гКЩočЧО НК 
ЭrОЩćО, К ОФrКЧ ЩoФКгЮУО ЩrОosЭКХo ЯrОЦО oНЛroУКЯКЧУК Нo ЮФХУЮčОЧУК. SЮЭrК ЮУЮЭrЮ Ю 07Ś00 ТЦКćОЭО 
sЯОž СХОЛ ЧК sЭoХЮ. AФo РК ЧО žОХТЭО oНЦКС ТгЯКНТЭТ, osЭКЯТЭО РК Ю КЩКrКЭЮ НК sЭoУТ ЧК ЭoЩХoЦ Уoš УОНКЧ 
čКs.  
UЩoгorОЧУОŚ Ю sХЮčКУЮ ТгЛorК НЮžОР rКгНoЛХУК oНРoНО ЧО Фoristite bilo kakve pokvarljive namirnice za 
ЩrТЩrОЦЮ, ФКo šЭo sЮ УКУК, sЯОžО ЦХОФo, ЯoćО, ХЮФ Т sХТčЧo. 

DRŽůІJźăІůăTЇЈLЇM 
IsЩОčОЧ СХОЛ КЮЭoЦКЭsФТ ćО osЭКЭТ ЭoЩКo oЭЩrТХТФО 1 čКs ЧКФoЧ гКЯršОЭФК ЩОčОЧУК. AФo Ю ЭoФЮ oЯО ПКгО 
žОХТЭО СХОЛ ТгЯКНТЭТ Тг КЩКrКЭК, ЦorКЭО ЧКУЩrО НК ТsФХУЮčТЭО ЩroРrКЦ ЩrТЭТsФoЦ ЧК НЮРЦО START/STOP. 

MEMORIJA 
AФo УО Ю ЭoФЮ ЩОčОЧУК СХОЛК НošХo Нo ФrКćОР ЧОsЭКЧФК ОХОФЭrТčЧО ОЧОrРТУО, ТгКЛrКЧТ ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК 
ЧКsЭКЯХУК sО ЧКФoЧ 10 ЦТЧЮЭК, čКФ Т ЛОг ЩrТЭТsФКЧУК ЧК НЮРЦО “START/STOP”. AФo УО ЩrОФТН ОХОФЭrТčЧО 
ОЧОrРТУО НЮžТ oН 10 ЦТЧЮЭК, ЦОЦorТУК ЧК žКХosЭ ЧОćО гКНržКЭТ sЩrОЦХУОЧО rОРЮХКМТУО. TКНК ЦorКЭО 
ТгЯКНТЭТ Т ЛКМТЭТ ЩrТЩrОЦХУОЧО sКsЭoУФО Тг ЩosЮНО гК СХОЛ Т Ю ЧУЮ sХožТЭТ ЧoЯО, sЯОžО sКsЭoУФО, ЧКФoЧ čОРК 
je aparat potrebno ponovno uključТЭТ Ю rКН. No, КФo УО Нo ЩrОФТНК НošХo НoФ ЭОsЭo Уoš ЧТУО ЩrОšХo Ю ПКгЮ 
НТгКЧУК, ЦožОЭО УОНЧosЭКЯЧo ЩoЧoЯЧo sЭТsЧЮЭТ НЮРЦО “START/STOP”, Т oНЯТУКЧУО ЩroРrКЦК ćО sО 
ЧКsЭКЯТЭТ ТsЩočОЭФК. 

SOBNA TEMPERATURA 
AЩКrКЭ ЦožО НОХoЯКЭТ ОПТФКsЧo ЧК šТroФoЦ rКsЩoЧЮ ЭОЦЩОrКЭЮrО, Чo ЦožО sО НОsТЭТ НК НođО Нo rКгХТФО 
Ю ЯОХТčТЧТ ТsЩОčОЧО ЯОФЧО КФo УО КЩКrКЭ ЩosЭКЯХУОЧ Ю ТгrКгТЭo ЯrЮćЮ ТХТ ТгrКгТЭo СХКНЧЮ ЩrosЭorТУЮ. 
PrОЩorЮčЮУОЦo НК soЛЧК ЭОЦЩОrКЭЮrК Ю ФoУoУ КЩКrКЭ rКНТ ЛЮНО ЧОРНО Ю rКsЩoЧЮ ТгЦОđЮ 15°C Т 34°C. 

UPOZORENJE NA EKRANU 
1. AФo ЧК ОФrКЧЮ oЩКгТЭО ЮЩoгorОЧУО “H HH” ЧКФoЧ ЩrТЭТsФК ЧК НЮРЦО START/STOP, temperatura 

ЮЧЮЭrКšЧУosЭТ КЩКrКЭК УО Уoš ЮЯОФ ЩrОЯТsoФК. ProРrКЦ УО Ю ЭoЦ sХЮčКУЮ ЩoЭrОЛЧo гКЮsЭКЯТЭТ. 
Otvorite poklopac i ostavite da se aparat ohladi 10 do 20 minuta. 

2. Ako ЧК ОФrКЧЮ ЩročТЭКЭО “E E0” ТХТ “E E1” ЧКФoЧ šЭo sЭО ЩrТЭТsЧЮХТ ЧК НЮРЦО START/STOP, to 
гЧКčТ НК УО НošХo Нo ЧОЩrКЯТХЧosЭТ Ю rКНЮ sОЧгorК ЭОЦЩОrКЭЮrО. U ЭoЦ sХЮčКУЮ ЩoгoЯТЭО oЯХКšćОЧo 
ХТМО, oНЧosЧo sОrЯТsОrК, ФoУТ ćО ЩrОРХОНКЭТ Т ЩoЩrКЯТЭТ ФЯКr. 

POSTUPAK ЈźČźІJůăHLźŰů 
1. PosЮНЮ гК СХОЛ sЭКЯТЭО Ю КЩКrКЭ Т гКoФrОЧТЭО УО ЭoХТФo НК sО гКčЮУО ФХТФ ФКН sОНЧО Ю ЩrКЯТХКЧ 

ЩoХožКУ. NК osoЯТЧЮ ЧКЭКФЧТЭО ХoЩКЭТМЮ гК ЦОšКЧУО. PrОЩorЮčЮУОЦo ЯКЦ НК ХoЩКЭТМЮ ЩrО sЭКЯХУКЧУК 
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ЧК osoЯТЧЮ ЦКХo ЧКЦКžОЭО ЦКrРКrТЧoЦ, oЭЩorЧТЦ ЧК ЭОЦperaturu, da se testo ne bi lepilo na nju, 
К Т ФКsЧТУО ЯКđОЧУО ХoЩКЭТМО Тг ЯОФЧО ЩОčОЧoР СХОЛК ЛТćО ХКФšО.   

2. SКНК ЧКЩЮЧТЭО ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО sКsЭoУМТЦК гК СХОЛ. DržТЭО sО ЯrsЧoР rОНК НoНКЯКЧУК 
sКsЭoУКФК, ЧКЯОНОЧoР Ю rОМОЩЭЮ. OЛТčЧo sО ЧКУЩrО sТЩК ЯoНК, oНЧosЧo ЭОčЧosЭ, гКЭТЦ sО НoНКУО 
šОćОr, so Т ЛrКšЧo. KКo ЩosХОНЧУТ sКsЭoУКФ, Ю ЩosЮНЮ ТНО ФЯКsКМ ТХТ ЩrКšКФ гК ЩОМТЯo. 
 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
Napomena: recept propisuje maksimalne НШгЯШХУОЧОăФШХТčТЧОăЛЫКšЧКăТăФЯКЬМК. 
 
3. NК ЯrСЮ ЛrКšЧК ЩrsЭoЦ ЧКЩrКЯТЭО ЦКЧУЮ rЮЩТМЮ Т Ю ЧУЮ sЭКЯТЭО ФЯКsКМ. PКгТЭО НК ФЯКsКМ ЧО НođО Ю 

НoНТr s ЭОčЧošćЮ ТХТ sК soХТ. 
4. LКРКЧo sЩЮsЭТЭО ЩoФХoЩКМ Т ЮФoЩčКУЭО ЩrТФХУЮčЧТ ФКЛОХ Ю гТНЧЮ ЮЭТčЧТМЮ.  
5. PrТЭТsФКУЭО НЮРЦО ЦОЧТУК "MОЧЮ" sЯО НoФ ЧО ТгКЛОrОЭО ЭrКžОЧТ ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК. 
6. Pritisnite dugme COLOR Т ТгКЛОrТЭО sЭОЩОЧ гКЩОčОЧosЭТ ФorО (ЛoУЮ ФorО). 
7. Pritisnite dugme LOAF SIZE Т ТгКЛОrТЭО ЯОХТčТЧЮ ЯОФЧО (750g ili 900g). 
8. Pritiskom na dugme TIME + ili TIME - ТгКЛОrТЭО ОЯОЧЭЮКХЧo oНХožОЧo ЮФХУЮčОЧУО КЩКrКЭК. Ovo 

ЦožОЭО Т НК ЩrОsФočТЭО žОХТЭО ХТ НК КЩКrКЭ oНЦКС гКЩočЧО s rКНoЦ. 
9. KoЧКčЧo, НК ЛТ ЮЩЮЭТХТ КЩКrКЭ, ЩrТЭТsЧТЭО НЮРЦО START/STOP Т НržТЭО РК ЩrТЭТsЧЮЭoР oЭЩrТХТФО 3 

sekund. 
10. Na programima kКo šЭo sЮ BASIC, FRENCH, WHOLE WHEAT, SWEET, SANDWICH u toku 

rКНК гКčЮУЮ sО гЯЮčЧТ sТРЧКХТ. To УО гЧКФ НК УО ЯrОЦО гК НoНКЯКЧУО oНrОđОЧТС sКsЭoУКФК, ФoУО 
гКСЭОЯК rОМОЩЭ. OЭЯorТЭО ЩoФХoЩКМ Т НoНКУЭО sКsЭoУФО. MožНК ćОЭО oЩКгТЭТ НК Фroг oЭЯorО гК 
provetravanje aparata izlazi malo pare. To je normalna pojava. 

11. KКН УО ЩroРrКЦ ЩОčОЧУК гКЯršОЧ, гКčЮУО sО гЯЮčЧТ sТРЧКХ. Pritisnite dugme START/STOP Т НržТЭО 
ga 3 sОФЮЧН. TТЦО sЭО гКФХУЮčТХТ ЩosЭЮЩКФ. SКНК ЩoЦoćЮ ФЮСТЧУsФТС rЮФКЯТМК oЭЯorТЭО ЩoФХoЩКМ, 
okrenite posЮНЮ гК СХОЛ Ю oЛrЧЮЭoЦ sЦОrЮ ФКгКХУФТ ЧК čКsoЯЧТФЮ НК ЛТ ТгЯКНТХТ СХОЛ. 

 Pažnja: posuda гa Сleb, kao Т sam Сleb, moРu bТtТ vrlo vrućТ! Postupajte pažljТvo Т гaštТtТte 
se od opekotina. 

12. PosЮНЮ гК СХОЛ osЭКЯТЭО ЧОФК sО oСХКНТ ЩrО ЯКđОЧУК СХОЛК. LoЩКЭТМoЦ ЩКžХУТЯo oНЯoУТЭО ЯОФЧЮ 
hleba od stenki posude. 

13. PrОoФrОЧТЭО ЩosЮНЮ s СХОЛoЦ ЧК žТčКЧЮ rОšОЭФЮ ТХТ ЧОФЮ čТsЭЮ rКНЧЮ ЩoЯršТЧЮ Т ХКРКЧo УО ТsЭrОsТЭО, 
da hleb ispadne iz posude. 

14. OsЭКЯТЭО НК sО СХОЛ oСХКНТ oЭЩrТХТФО 20 ЦТЧЮЭК ЩrО Чo šЭo РК гКЩočЧОЭО rОгati. Za rezanje 
ЩrОЩorЮčЮУОЦo ОХОФЭrТčЧТ Чož ТХТ ЧКгЮЛХУОЧТ rЮčЧТ Чož гК СХОЛ. KorТšćОЧУОЦ oЛТčЧoР ФЮСТЧУsФoР 
ЧožК гК ЦОso ЦožНК ćОЭО НОПorЦТsКЭТ oЛХТФoЯКЧЮ ЯОФЧЮ СХОЛК. 

15. AФo ЯКs sХЮčКУЧo ЧОЦК Ю ЛХТгТЧТ, ТХТ КФo ЧТsЭО ЩrТЭТsЧЮХТ НЮРЦО START/STOP na završОЭФЮ 
ЩОčОЧУК, СХОЛ ćО КЮЭoЦКЭsФТ osЭКЭТ ЧК ЭoЩХoЦ Уoš oЭЩrТХТФО УОНКЧ čКs. NКФoЧ ЭoРК КЩКrКЭ ТsФХУЮčЮУО 
гКРrОЯКЧУО Т ТsЩЮšЭК 10 ЩТsКФК ФКo ЮЩoгorОЧУО. 

16. NКФoЧ гКЯršОЭФК ЮЩoЭrОЛО ТгЯКНТЭО ЩrТФХУЮčЧТ ФКЛОХ Тг гТНЧО ЮЭТčЧТМО. 
 
Napomena: ЩrО ЩočОЭФК rОгКЧУК ЯОФЧО, ЩrТХožОЧoЦ ФЮФoЦ ТгЯКНТЭО ХoЩКЭТМЮ гК ЦОšКЧУО, sКФrТЯОЧЮ ЧК 
НoЧУoУ sЭrКЧТ ЯОФЧО СХОЛК. PКгТЭО УОr УО ЯОФЧК ЯrХo ЯrЮćК! NТФКН Эo ЧО rКНТЭО РoХТЦ rЮФКЦК! 
 
Savet: КФo ЧТsЭО ЩoУОХТ čТЭКЯЮ ЯОФЧЮ СХОЛК, osЭКЭКФ sЭКЯТЭО Ю ЧОЩroЩЮsЧЮ ЩХКsЭТčЧЮ ФОsТМЮ ТХТ Щosudu. 
NК oЯКУ ЧКčТЧ СХОЛ sО ЦožО oНržКЭТ Нo ЭrТ НКЧК ЧК soЛЧoУ ЭОЦЩОrКЭЮrТ. AФo РК žОХТЭО sКčЮЯКЭТ НЮžО, 
ЩХКsЭТčЧЮ ФОsТМЮ, oНЧosЧo ЩosЮНЮ sЭКЯТЭО Ю ПrТžТНОr. TКФo sЩrОЦХУОЧ СХОЛ ЦožО ТгНržКЭТ Т Нo НОsОЭ 
НКЧК. OЛгТroЦ НК oЯКФКЯ ФoН ФЮćО ЩrТЩrОЦХУОЧ СХОЛ ЧО sКНržТ ФoЧгОrЯКЧsО, ЧУОРoЯo ЯrОЦО ЮЩoЭrОЛО 
ЧО ЦožО НК ЛЮНО НЮžО oН СХОЛК, ФЮЩХУОЧoР Ю rКНЧУТ. 
 
 

 
ФЯКsКМ ТХТ ЩrКšКФ (soНК) 
 
sЮЯТ sКsЭoУМТ 
 
ЯoНК oНЧosЧo ЭОčЧosЭ 
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POSEBNE PREPORUKE 

1. ГКăЛЫгТăЩШЬЭЮЩКФăЩОčОЧУКăСХОЛК 
OЯКФКЯ СХОЛ rКНТ sО ЩoЦoćЮ НoНКЯКЧУК ЩrКšФК гК ЩОМТЯo ТХТ soНО, ФoУЮ КФЭТЯТrКУЮ ЯХКРК Т ЭoЩХoЭК. ГК 
dobre rОгЮХЭКЭО ЩОčОЧУК ЭКФЯoР ОФsЩrОsЧoР СХОЛК ЩrОЩorЮčЮУОЦo НК sЯЮ ЭОčЧosЭ, ФКo Т oЛТčЧo, sТЩКЭО 
ЧК НЧo ЩosЮНО гК ЩОčОЧУО, К sЯО osЭКХО sЮЯО sКsЭoУФО sЭКЯХУКЭО ТгЧКН ЭОčЧosЭТ. U ЭoФЮ ЩočОЭЧoР 
ЦОšКЧУК ЦožО sО НoРoНТЭТ НК ХoЩКЭТМК sЮЯО sКsЭoУФО oНРЮrЧО Ю ЮРХoЯО posude, pa se mogu napraviti 
ЛrКšЧКsЭО РrЮНТМО. DК ЛТ oЯo ТгЛОРХТ, ЦožНК ćОЭО ЦorКЭТ ЦКХo ЩoЦoćТ КЩКrКЭЮ НК ЩrКЯТХЧo ТгЦОšК 
testo. 

2. ЇăЬЮЩОЫăЛЫгШЦăЩЫШРЫКЦЮăЩОčОЧУК 
NК sЮЩОr ЛrгoЦ ЩroРrКЦЮ КЩКrКЭ гК ЩОčОЧУО СХОЛК ТsЩОčО ЯОФЧЮ СХОЛК Ю roФЮ 1 čКsК Т 38 ЦТЧЮЭa. Da 
ЛТ Эo ЩosЭТРХТ, ЦorКЭО ФorТsЭТЭТ ЯrЮćЮ ЯoНЮ (oЭЩrТХТФО 48-50°C. ProЯОrТЭО ЭОЦЩОrКЭЮrЮ ФЮСТЧУsФТЦ 
ЭОrЦoЦОЭroЦ, УОr УО ЮЭТМКУ ЭОЦЩОrКЭЮrО ЧКročТЭo ЯКžКЧ гК ЩrКЯТХЧО rОгЮХЭКЭО ЩОčОЧУК.  AФo УО 
ЭОЦЩОrКЭЮrК ЯoНО ЩrОЯТsoФК, СХОЛ sО ЧОćО НТРЧЮЭТ Нo ЩrОНЯТđОЧО ЯОХТčТЧО, УОr ćО ЩrОЯrЮćК ЯoНК ЮЧТšЭТЭТ 
gljivice u kvascu, potrebne za aktivno dizanje testa. 
 

ČТšćОЧУОăТăčЮЯКЧУОŚ 
PrО čТščОЧУК, КЩКrКЭ гК ЩОčОЧУО ТsФХУЮčТЭО Тг ОХОФЭrТčЧО ЦrОžО Т ЩЮsЭТЭО НК sО oСХКНТ. 
a) PosЮНК гК ЩОčОЧУО СХОЛКŚ UЧЮЭrКšЧУТ Т sЩoХУКšЧУТ НОo ЩosЮНО očТsЭТЭО ЯХКžЧoЦ ФrЩoЦ. NОЦoУЭО 

ФorТsЭТЭТ РrЮЛК ТХТ КРrОsТЯЧК srОНsЭЯК гК čТšćОЧУО. 
b) DoНКЭКФ гК ЦОšОЧУОŚ AФo sО НoНКЭКФ гК ЦОšОЧУО ЭОšФo sФТНК sК osoЯТЧО, ЩosЮНЮ гК ЩОčОЧУО 

hleba prethodno napunite vodom. 
c) PoФХoЩКМ Т ЩroгorŚ PoФХoЩКМ ЦožОЭО sФТЧЮЭТ ЩrТХТФoЦ čТšćОЧУК. VХКžЧoЦ ФrЩoЦ očТsЭТЭО sЩoХУКšЧУТ Т 

ЮЧЮЭrКšЧУТ НОo КЩКrКЭК гК ЩОčОЧУО СХОЛК Т ЩoФХoЩКМ. 
AЩКrКЭ УО Ю sФХКНЮ sК НТrОФЭТЯКЦК CE Ю ЩoРХОНЮ гКšЭТЭО oН rКНТo-smetnji i bezbednosti niskog napona i 
ТsЩЮЧУКЯК ЯКžОćО гКСЭОЯО Ю ЩoРХОНЮ ЛОгbedne upotrebe. 

ГКščТЭКăШФШХТЧО 
29. SТЦЛoХ ЧК ЩroТгЯoНЮ ТХТ ЧК ЧУОРoЯoУ КЦЛКХКžТ oгЧКčКЯК, НК sО sК ЭТЦ ЩroТгЯoНoЦ ЧО sЦО   
ЩosЭЮЩКЭТ ФКo sК oЭЩКНoЦ Тг НoЦКćТЧsЭЯК. UЦОsЭo ЭoРК, ЩroТгЯoН ЭrОЛК ЩrОНКЭТ oНРoЯКrКУЮćТЦ 
sКЛТrЧТЦ МОЧЭrТЦК гК rОМТФХКžЮ ОХОФЭroЧsФТС I ОХОФЭrТčЧТС КЩКrКЭК. IsЩrКЯЧТЦ oНЯožОЧУОЦ oЯoР 
ЩroТгЯoНК  sЩrОčТćОЭО  ЩoЭОЧМТУКХЧО ЧОРКЭТЯЧО ЩosХОНТМО ЧК žТЯoЭЧЮ srОНТЧО I гНrКЯХУО ХУЮНТ, ФoУТ ЛТ ТЧКčО 
ЦoРХТ ЛТЭТ ЮРrožОЧТ ЧОoНРoЯКrКУЮćТЦ rЮФoЯКЧУОЦ oЭЩКНoЦ oЯoР ЩroТгЯoНК. ГК НoЛТУКЧУО НОЭКХУЧТС 
informКМТУК o ЭrОЭЦКЧЮ, oНЛКМТЯКЧУЮ I ЩoЧoЯЧoЦ ФorТšćОЧУЮ oЯoР ЩroТгЯoНК, sЭЮЩТЭО Ю ФoЧЭКФЭ sК 
ЩrТФХКНЧТЦ ХoФКХЧТЦ ЮsЭКЧoЯКЦК, sХЮžЛoЦ гК sКФЮЩХУКЧУО ФЮćЧoР oЭЩКНК  ТХТ sК ЩroНКЯЧТМoЦ Ю ФoУoУ sЭО 
kupili ovaj proizvod. 

Garancija i servis 
ГК ТЧПorЦКМТУО ТХТ Ю sХЮčКУЮ ЩroЛХОЦК oЛrКЭТЭО sО CОЧЭrЮ GorОЧУК гК ЩoЦoć ФorТsЧТМТЦК Ю ЯКšoУ НržКЯТ 
(ЭОХОПoЧsФТ ЛroУ ЧКćТ ćОЭО Ю ЦОđЮЧКroНЧoЦ РКrКЧЭЧoЦ ХТsЭЮ). AФo Ю ЯКšoУ НržКЯТ ЧОЦК ЭКФЯoР МОЧЭrК, 
oЛrКЭТЭО sО ХoФКХЧoЦ ЩroНКЯМЮ GorОЧУК, ТХТ oНОХЮ GorОЧУК гК ЦКХО ФЮćКЧsФО КЩКrКЭО. 
Nije za komercialnu upotrebu! 
 
 
 

GORENJE 
ЏůMăŽźLIăMІЇżЇăГůDЇЏЇLJSTЏůăUăRůDUăSăЏůŠIMăůЈůRůTЇMĄ  

 
ЈЫТНЫžКЯКЦШăЩЫКЯШăНШăЩЫШЦОЧКĄ 



 21 

MK 
 

ă ă ă ă   
   ,    . 

1.   ,   , ,    
. 

2.        ќ .  
3.           ,  

  ,    ,     
 .    .  

     . 
4.            

,          . 
        .  

    . 
5.        . A   

  ,    . 
6.     ,      . 
7.  ,         

           
 . 

8.            ,  
 ,  ,      . K   

       . 
9. A        . K    

 ,   ,        
. 

10. KШ     . 
11.       . 
12.            , 

       .       
!         ! 

13.        ,      
.    ! 

14. A          . 
15.         . 
16.          . 
17. A      .       

 5 МЦ. 
18.       kШrТstТtТ    . 
19. Д        . 
20.   ,     ќ   

        . 



 22 

21.     ,       
 . 

22.         ќ   8 ,  
  ,         

            
           

     . Д       
           . 

23.           
   8       . 

24.               , 
         . 

25.         ,   
       . 

26.           : 
        . Д  

         . 
27.       ,      

     ,    
  . 

28. Ј   : LМ Ţ 69 НB (A)  

ă ă ă  
    њ        њ .    

    !   њ       Ф   
њ .   њ      10 ЦТЧ   .    

  ,         .  
  .         њ   . 

ă Ś  
           230V з 50Hг. 

K      ,   , К     ―1 2Ś55, 
1200Р,MEDIUM”. M ,     2 Т 55   .  1 

 ЩrОЭСoНЧo  . O  1200Р  MEDIUM ( )   
 .  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 23 

ă ă њ    
ăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăă 

                                                  

ă ă ă  
(          њ ) 
 

 
 

 SЭКЫЭ/ЬЭШЩ 
  њ   њ      њ . 

    њ    ―START/STOP,   3 sОМ.   
 , К    њ      , њ   

.   ќ   ,   њ   ,   
START/STOP, PAUSE ( )  CВCLE+COLOR ( + ).     

њ    ―START/STOP     3 sОМ.    , Фo  
    . 

ă ă  
        њ .    (    ) 

    њ .       ,   ќ  
   12  .    .   

 њ       . 
 
1. Ї Ś њ , њ   њ   . M      

 њ   . 
2. Ś њ , њ   њ      њ .  

          . 
3. Ś њ , њ   њ     .    

1.  
2.  
3.   њ  
4.  
5.  
6. K   
7.    
8. K ќ  
ř.   њ  

 

1. O     
2.   њ     

 



 24 

њ     њ ,        
. 

4. Ś њ , њ   њ      њ .  
          . 

5. Ś њ , њ   њ         . , 
            . 

6. ă -IŚ њ , њ   њ  600Р     . 
             QЮТМФ. 

7. ă -IIŚ ,         750Р. 
8. Ś њ   њ ,   њ .         

  ,   . 
9. Ś   џ   .          

      њ . 
10. K Ś њ , њ   њ ,           

. 
11. Ś њ , њ   њ   .  њ      

   . 
12. њ Ś  њ ,  њ   њ .       

  њ    . 

ă ă  (colour) 
          Ś LIżHT ( ), MźDIUMă

(  ), ТХТ DůRKă(  ). 

ă ă  (loaf size) 
 њ         .       

       њ . 

Ї ă њ  (TIME + ili TIME -) 
AФo  О      ,        

њ    њ . 
 њ    TIME + ТХТ TIME –         

 .        њ         
,  њ    ,   њ      

њ   ќ      . 
    ( ) њ       .   

  TIME + ТХТ TIME –    њ      10 
. MК     њ   13 . 

Ś       20Ś30, К           7Ś00 
,   10  Т 30 ЦТЧ.  ,       
, К     TIME + ТХТ TIME –        

 10Ś30.      STOP/START,      
   њ   .   ќ     гКЩočЧ, К 

     ЯrОЦО      .   
 07Ś00      . AФo      , o     

         . 
Ś          њ     

    ,    ,  , ,   . 

Њ ă ă  
             

њ . A             ,    
    њ    START/STOP.  

 



 25 

 
AФo    њ        ,    

њ    10 ,    њ    START/STOP. Ako 
       10 ,    ќ     

  .              
      ,          

  . ,                
њ ,        START/STOP,  њ  

  ќ    .  

ă  
A          ,       

        К         
  .          

    15°C  34°C. 

 Њ ă ă  
1. A     H HH  њ    START/STOP,  

      .         
. O           10  20 . 

2. A     E E0  E E1  њ    START/STOP,   
        .      

 ,  ,  ќ      .  

ă ă Њ ă ă  
1.                 ќ   

   .       њ . 
           , 

  ,        ,    њ   
    ќ   . 

2.      њ   .     
     . O     ,  ,   

 ќ ,   . KК   ,       
  . 

            水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

Н :          . 
 

3.               . 
          . 

4.           . 
5.    "MОЧЮ"         њ . 
6.    COLOR     њ    (   ). 
7.    LOAF SIГE       (750 Рr  ř00 Рr). 
8.    TIME + ТХТ TIME –     њ . O  

            . 
9. ,     ,    START/STOP    

  3 . 
10.      BASIC, FRENCH, АHOLE АHEAT, SАEET, SANDАICH  



 26 

      .        њ   
 , Фo    . O       
. Mo  ќ         њ   

   .    . 
11. K    њ   ,    .    

START/STOP    3 sОМ.      .     
њ   o   ,          

       . 
 
В :   ,    ,     !  

     ! 
 

12.          њ   .    
     . 

13.               
       . 

14. O        20       .  
њ          њ .  

            . 
15. AФo        ,        

START/STOP    њ ,   ќ       
 .      њ    10   
 њ . 

16.  ќ    њ        . 
 

њ Ś     њ   ,       
њ         .       ! 

       ! 
 

ŚăК       , o         
.              . AФo    

 ,        . TК    
       .        ќ    

,              
. 

ă  
1.     њ    

       њ       ,    
  .     њ        

          , К      
  .     њ         
        ,        . 

    ,  ќ              
. 

 
2.      њ    

    њ            1  Т 38 .  
   ,      (o   48-50°C).   

   ,         
  њ . A       ,      

 ,      ќ      , 
   њ   . 

 
 



 27 

њ  ă њ : 
 њ ,   њ            . 

 
К)   њ  Ś           . 

       њ . 
Л)   њ Ś AФo   њ       ЩosЮНЮ  

 њ      . 
М)   Ś         њ .   

          њ    . 
 
A         CE      -   

     њ    њ      
. 

  

ă ă  
       ,         
      ќ .  ,     

     њ      .  
          
              

њ   њ      .  њ     
  , њ     њ       

  ,   њ  ќ          
  . 

 

ă ă  
            њ  
.   72 . 3088156        њ   

 . 
 
 

ă ă ă ă Ą 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GORENJE 
ă ă ă ă ă Њ ă ă ă Ą 

 
ă ă ă ă Ą 

 
 



 28 

EN 
 
 

Important safeguards: 
Before commission this machine, please read the instruction manual carefully. 

 
1. Before using the electrical appliance, the following basic precautions should 

always be followed: 
2. Please keep these instructions, the guaranty certificate, the sales receipt and, 

if possible, the carton with the inner packaging! 
3. The machine is intended exclusively for private and not for commercial use! 
4. Before use, check that the voltage of wall outlet corresponds to the one shown 

on the rating plate. 
5. Always remove the plug from the socket whenever the machine is not in use, 

when attaching accessory parts, cleaning the machine or whenever a 
disturbance occurs. Switch off the machine beforehand. Pull on the plug, not 
on the cable. 

6. In order to protect children from the dangers of electrical appliances, never 
leave them unsupervised with the machine. Consequently, when selecting the 
location for your machine, do so in such a way that children do not have 
access to the machine. take care to ensure that the cable does not hang down. 

7. Check the machine and the cable regularly for damage. If there is damage of 
any kind, the machine should not be used. 

8. Do not repair the machine by yourself, but rather consult an authorized expert. 
9. In order to ensure you safe, a broken or damaged plug must be replaced with 

an equivalent plug from the manufacturer, our customer service department or 
a similar qualified person. 

10. Keep the machine and the cable away from heat, direct sunlight, moisture, 
sharp edges and suchlike. 

11. Never use the machine unsupervised! Switch the machine off power whenever 
you do not use it, even if this is only for a moment. 

12. Use only original accessories. 
13. Do not use the machine outdoors. 
14. Under no circumstances must the machine be placed in water or other liquid, 

or come into contact with such. Do not use the machine with wet or moist 
hands. 

15. Should the machine become moist or wet, remove the plug off the socket 
immediately. Do not reach into the water. 

16. Use the machine only for the intended purpose, on the rating label of the 
machine. 

17. Do not use the machine with a damaged outlet. 
18. Do not touch any of the moving or spinning parts of the machine. 
19. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. 
20. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and 

persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of 
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experience and knowledge if they have been given supervision or instruction 
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards 
involved.  

21. Children shall not play with the appliance. 
22. Cleaning and maintenance shall not be made by children unless they are older 

than 8 and supervised.  
23. Never beat the bread pan on the top or edge to remove the pan, this may 

damage the bread pan. 
24. Metal foils or other materials must not be inserted into the appliance as this 

can give rise to the risk of a fire or short circuit. 
25. Never cover the appliance with a towel or any other material, heat and steam 

must be able to escape freely. A fire can be caused if it is covered by, or 
comes into contact with combustible material. 

26. Never connect this appliance to an external timer switch or remote control 
system in order to avoid a hazardous situation. 

27. Noise level: Lc < 68 dB(A) 
 

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste 
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). 

This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste 
Electrical and Electronic Equipment. 

Using the machine for the first time: 
Check the bread pan and clean the rest of the baking chamber. Do not use sharp objects and do not 
scour! The bread pan is non-stick coated. Grease the bread pan and baking empty for about 10 
minutes. Clean once more. Place the kneading bar on the axle in the baking area. Air the room if any 
unwanted smell. 

Electrical connection: 
The machine must only be connected to a correctly installed 230V, 50Hz safety socket. 
АСОЧ ЭСО ЦКМСТЧО Тs МoЧЧОМЭОН ЩoаОr К ЛООЩ Тs Чoа СОКrН КЧН “ 3Ś30” КЩЩОКrs ТЧ ЭСО НТsЩХКв КПЭОr К 
sСorЭ ЭТЦО. TСО Эаo НoЭs ЛОЭаООЧ ЭСО “3” КЧН “30” КrОЧ’Э МoЧsЭКЧЭХв ХТЭ. 
TСО ЦКМСТЧО Тs Чoа rОКНв Эo oЩОrКЭО КЧН Тs КЮЭoЦКЭТМКХХв sОЭ Эo ЩroРrКЦ “1” (ЧorЦКХ ЩosТЭТoЧ), ЛЮЭ СКs 
not yet started. 
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FUNCTIONS & OPERATION  
Know your bread maker 

 

 
 
1. Lid 
2. Measuring cup 
3. Measuring spoon 
4. Handle 
5. View window 
6. Control panel 
7. Bread pan 
8. Housing 
9. Kneading blade 
 
 
 

INTRODUCTION OF CONTROL PANEL 
(The silkscreen is subject to change without prior notice.) 
 

 

 
 
 
 
 
 
1. This indicates the program you have chosen 
2. The operation time for each program 

Start/stop  
For starting and stopping the selected baking program. 
To sЭКrЭ К ЩroРrКЦ, ЭoЮМС ЭСО “START/STOP” ЛЮЭЭoЧ Пor КЩЩroб. 3 seconds. A short beep will be heard 
and the two dots in the time display begin to flash and the program starts. Any other button is 
inactivated except the START/STOP buttons after a program has begun. 
To sЭoЩ ЭСО ЩroРrКЦ, ЭoЮМС ЭСО “START/STOP” ЛЮЭЭoЧ Пor КЩЩroб. 3 seconds, then a beep will be 
heard, it means that the program has been switched off.  

Menu  
It is used to set different programs. Each time it is touched (accompanied by a short beep) the 
program will vary. Touch the button discontinuously, the 12 menus will be cycled to show on the LCD 
display. Select your desired program. The functions of 12 menus will be explained below. 
1.  Basic: kneading, rise and baking normal bread. You may also add ingredients to increase flavor. 
2.  French: kneading, rise and baking with a longer rise time. The bread baked in this menu will 

have a crisper crust and loose texture.  
3.  Whole wheat: kneading, rise and baking of whole wheat bread. It is not advised to use the delay 

function as this can produce poor results. 
4.  Quick: kneading, rise and baking loaf within the time less than Basic bread. But the bread baked 

on this setting is usually smaller with a dense texture. 
5.  Sweet: kneading, rise and baking sweet bread. You may also add ingredients to add flavor.  
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6. Ultra fast-I: kneading, rise and baking 750g loaf in a shortest time. Usually the bread made is 
smaller and rougher that made with quick program. 

7. Ultra fast-II: the same as above, but applicable for 900g loaf. 
8.  Dough: kneading and rise, but without baking. Remove the dough and use for making bread 

rolls, pizza, steamed bread, etc. 
9. Jam: boiling jams and marmalades. Fruit or vegetables must be chopped before putting it into the 

bread pan. 
10.  Cake: kneading, rise and baking, but rise with soda or baking powder.  
11. Sandwich: kneading, rise and baking sandwitch. For baking light texture bread with a thinner 

crust. 
12.  Bake: only baking, no kneading and rise. Also used for increasing the baking time on selected 

settings. 

Color 
АТЭС ЭСО ЛЮЭЭoЧ вoЮ МКЧ sОХОМЭ LIżHT, MźDIUMăor DůRKăМoХor Пor ЭСО МrЮsЭ.  

Loaf  
ToЮМС ЭСТs ЛЮЭЭoЧ Эo sОХОМЭ ЭСО sТгО oП ЭСО ЛrОКН. PХОКsО ЧoЭО ЭСО ЭoЭКХ oЩОrКЭТoЧ ЭТЦО ЦКв ЯКrв аТЭС ЭСО 
НТППОrОЧЭ ХoКП sТгО. 

Delay (time + or time -) 
If you want the appliance do not start working immediately you can use this button to set the delay 
time.  
You must decide how long it will be before your bread is ready by pressing the TIME + or TIME -. 
Please note the delay time should include the baking time of program. That is, at the completion of 
delay time, there is hot bread can be serviced. At first the program and degree of browning must be 
selected, then pressing TIME + or TIME - to increase or decrease the delay time at the increment of 
10 minutes. The maximum delay is 13 hours.  
EбКЦЩХОŚ Noа ТЭ Тs 8Ś30Щ.Ц,ТП вoЮ аoЮХН ХТФО вoЮr ЛrОКН Эo ЛО rОКНв ТЧ ЭСО ЧОбЭ ЦorЧТЧР КЭ 7 o’МХoМФ, 
i.e. in 10 hours and 30 minutes. Select your menu, color, loaf size then press the TIME + or TIME - to 
add the time until 10:30 appears on the LCD. Then press the STOP/START button to activate this 
delay program. You can see the dot flashed and LCD will count down to show the remaining time. You 
will get fresh bread at 7:00 ТЧ ЭСО ЦorЧТЧР, IП ВoЮ НoЧ’Э аКЧЭ Эo ЭКФО oЮЭ ЭСО ЛrОКН ТЦЦОНТКЭОХв, ЭСО 
keeping warm time of 1hour starts. 
Note: For time delayed baking, do not use any easily perishable ingredients such as eggs, fresh milk, 
fruits, onions, etc. 

KEEP WARM 
Bread can be automatically kept warm for 1 hour after baking. During keeping warm, if you would like 
to take the bread out, switch the program off by touching the START/STOP button. 

MEMORY 
If the power supply has been interrupted during the course of making bread, the process of making 
ЛrОКН аТХХ ЛО МoЧЭТЧЮОН КЮЭoЦКЭТМКХХв аТЭСТЧ 10 ЦТЧЮЭОs, ОЯОЧ аТЭСoЮЭ ЭoЮМСТЧР “START/STOP” ЛЮЭЭoЧ. 
If the interruption time exceeds 10 minutes, the memory cannot be kept, you must discard the 
ingredients in the bread pan and add the ingredients into bread pan again, and the bread maker must 
be restarted. But if the dough has not entered the rising phase when the power supply breaks off, you 
МКЧ ЭoЮМС ЭСО “START/STOP” НТrОМЭХв Эo МoЧЭТЧЮО ЭСО ЩroРrКЦ ПroЦ ЭСО ЛОРТЧЧТЧР. 
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ENVIRONMENT 
The machine may work well in a wide range of temperature, but there may be any difference in loaf 
size between a very warm room and a very cold room. We suggest that the room temperature should 
be within the temperature of 15 ºC to 34 ºC. 

WARNING DISPLAY: 
1.  IП ЭСО НТsЩХКв sСoаs “H HH” КПЭОr вoЮ СКЯО ЩrОssОН START/STOP button, the temperature inside 

is still too high. Then the program has to be stopped. Open the lid and let the machine cool down 
for 10 to 20 minutes. 

2.  IП ЭСО НТsЩХКв sСoаs “E E0” or “E E1”КПЭОr вoЮ СКЯО ЭoЮМСОН START/STOP button, the 
temperature sensor is malfunction please check the sensor carefully by Authorized expert. 

HOW TO MAKE BREAD  
1.  Place the bread pan in position, then turning it in clockwise until they click in correct position. Fix 

the kneading blade onto the drive shaft. It is recommended to fill hole with heat-resisting 
margarine prior to place the kneading blade to avoid the dough sticking the kneading blade, also 
this would make the kneading blade be removed from bread easily.   

2.  Place ingredients into the bread pan. Please keep to the order mentioned in the recipe. Usually 
the water or liquid substance should be put firstly, then add sugar, salt and flour, always add 
yeast or baking powder as the last ingredient.  
 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
Note: the maximum quantities of the flour and yeast which may be used refer to the recipe. 
 
3.  Make a small indentation on the top of flour with finger, add yeast into the indentation, make sure 

it does not come into contact with the liquid or salt. 
4.  Close the lid gently and plug the power cord into a wall outlet.  
5.  Touch the Menu button until your desired program is selected. 
6.  Touch the COLOR button to select the desired crust color.  
7.  Touch the LOAF SIZE button to select the desired size. (750 or 900g) 
8.  Set the delay time by touching TIME + or TIME -  button. This step may be skipped if you want 

the bread maker to start working immediately. 
9.  Touch the START/STOP button for approx. 3 seconds to start working. 
10.  For the program of, FRENCH, WHOLE WHEAT, SWEET, SANDWICH beeps sound will be 

heard during operation. This is to prompt you to add ingredients. Open the Lid and put in some 
ingredients. It is possible that steam will escape through the vent in the lid during baking. This is 
normal. 

11.  Once the process has been completed, one beep will be heard. You can touch START/STOP 
button for approx. 3 seconds to stop the process and take out the bread.  Open the Lid and while 
using oven mitts, turn the bread pan in anti-clockwise and take out the bread pan. 

 Caution: the Bread pan and bread may be very hot! Always handle with care. 
12.  Let the bread pan cool down before removing the bread. Then use non-stick spatula to gently 

loosen the sides of the bread from the pan. 
13.  Turn bread pan upside down onto a wire cooling rack or clean cooking surface and gently shake 

until bread falls out. 
14.  Let the bread cool for about 20 minutes before slicing. It is recommended slicing bread with 

electric cutter or dentate cutter, had better not with fruit knife or kitchen knife, otherwise the bread 
may be subject to deformation. 
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15. If you are out of the room or have not touched START/STOP button at the end of operation, the 
bread will be kept warm automatically for 1 hour, when keep warm is finished, 10 beeps will be 
heard. 

16.  When do not use or complete operation, unplug the power cord. 
 
Note: Before slicing the loaf, use the hook to remove out the Kneading blade hidden on the bottom of 
loaf. The loaf is hot, never use the hand to remove the kneading blade. 
 
Note: If bread has not been completely eaten up, advise you to store the remained bread in sealed 
plastic bag or vessel. Bread can be stored for about three days during room temperature, if you need 
more days storage, pack it with sealed plastic bag or vessel and then place it in the refrigerator, 
storage time is at most ten days. As bread made by ourselves does not add preservative, generally 
storage time is no longer than that for bread in market. 

SPECIAL INTRODUCTION 

1. For Quick breads 
Quick breads are made with baking powder or baking soda that is activated by moisture and heat. For 
perfect quick breads, it is suggested that all liquid should be placed in the bottom of the bread pan, 
and dry ingredients should be placed on top. During the initial mixing of quick bread, dry ingredients 
may collect in the corners of the pan. It is necessary to help machine mixing to avoid flour clumps. 

2. About Ultra fast program 
The bread maker can bake loaf within 1 hour 38 minutes with rapid program. Please note that it should 
be hot water of 48 ºC – 50 ºC, you must use a cooking thermometer to measure the temperature. The 
influence of temperature is very critical to the performance of baking. If the water temperature is too 
low, the bread will not be rise to expected size, if the water temperature is too high. The fungus in the 
yeast will be killed before rising, which also will affect the baking performance. 
 

CLEANING AND MAINTENNANCE 
Disconnect the machine from the power and let it cool down before you start to clean it. 
1. bread pan: Rub inside and outside with a damp cloth. Do not use any sharp or abrasive agents. 
2. kneading bar If the kneading bar is difficult to remove from the axle, soak the bread pan in water 

beforehand. 
3. lid and window: The lid can be removed for cleaning. Clean the lid and machine inside and 

outside with a slightly damp cloth. 
This appliance conforms the CE directives for radio interference suppression and low-voltage safety 
and has been built to meet current safety requirements. 

Environment 
Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in 
at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment. 

Guarantee & service 
If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care Centre in 
your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer 
Care Centre in your country, go to your local Gorenje dealer or contact the Service department of 
Gorenje domestic appliances. 
For personal use only! 
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żЇRźІJź 
АISHźSăВЇUăůăLЇTăЇŻăЈLźůSURźăАHźІăUSIІżăВЇURăůЈЈLIůІűź 

 
We reserve the right to any modifications! 

 

RO 
 

ЈЫОМКЮĲТТăТЦЩШЫЭКЧЭОŚ 
ÎЧaТЧtО НО a ЩuЧО ьЧ ПuЧМĲТuЧО aМОastă ЦaşТЧă, Яă ruРăЦ să МТtТĲТ Мu atОЧĲТО 
ЦaЧuaХuХ НО ТЧstruМĲТuЧТ.  
1. ÎЧaТЧtО НО a utТХТгa aЩaratuХ ОХОМtrТМ, trОbuТО urЦatО ьЧtШtНОauЧa urЦătШarОХО 

ЩrОМauĲТТ НО baгă: 
2. Vă ruРăЦ să ЩăstraĲТ aМОstО ТЧstruМĲТuЧТ, МОrtТПТМatuХ НО РaraЧĲТО, bШЧuХ ПТsМaХ şТ, 

НaМă ОstО ЩШsТbТХ, МutТa НО МartШЧ Мu aЦbaХaУuХ ТЧtОrТШr! 
3. MaşТЧa ОstО МШЧМОЩută ОбМХusТЯ ЩОЧtru uг ЩrТЯat şТ Чu pentru uz comercial! 
4. ÎЧaТЧtО НО utТХТгarО, ЯОrТПТМaĲТ НaМă tОЧsТuЧОa ЩrТгОТ НО ЩОrОtО МШrОsЩuЧНО Мu МОa 

ТЧНТМată ЩО ЩХăМuĲa ТЧНТМatШarО a МaraМtОrТstТМТХШr tОСЧТМО. 
5. DОМШЧОМtaĲТ ştОМСОruХ НТЧ ЩrТгă НО ПТОМarО Нată МсЧН Чu ПШХШsТĲТ ЦaşТЧa, atuЧМТ 

МсЧН ataşaĲТ МШЦЩШЧОЧtОХО aММОsШrТТ, МсЧН МurăĲaĲТ ЦaşТЧa sau НО ПТОМarО Нată 
МсЧН aЩarО Ш НОПОМĲТuЧО. OЩrТĲТ ЦaşТЧa ьЧ ЩrОaХabТХ. SМШatОĲТ ştОМСОruХ, Чu МabХuХ. 

6. PОЧtru a ЩrШtОУa МШЩТТТ НО ЩОrТМШХОХО aЩaratОХШr ОХОМtrТМО, Чu ьТ ХăsaĲТ 
ЧОsuЩraЯОРСОaĲТ ьЧ ЩrОaУЦa ЦaşТЧТТ. ÎЧ МШЧsОМТЧĲă, atuЧМТ МсЧН sОХОМtaĲТ ХШМaĲТa 
ЩОЧtru ЦaşТЧa НuЦЧОaЯШastră, ПaМОĲТ ьЧ aşa ПОХ ьЧМсt МШЩТТТ să Чu aТbă aММОs Хa 
ЦaşТЧă. AsТРuraĲТ-Яă Мă aМОХ МabХu Чu atсrЧă. 

7. VОrТПТМaĲТ ьЧ ЦШН rОРuХat Мa ЦaşТЧa şТ МabХuХ să Чu ПТО aЯarТatО. DaМă ОбТstă ЯrОo 
aЯarТО НО ШrТМО ПОХ, Чu trОbuТО să utТХТгaĲТ ЦaşТЧa. 

8. Nu rОЩaraĲТ sТЧРur ЦaşТЧa, МТ МШЧsuХtaĲТ ЦaТ НОРrabă uЧ ОбЩОrt autШrТгat. 
9. PОЧtru a Яă asТРura Мă suЧtОĲТ ьЧ sТРuraЧĲă, ьЧ МaгuХ uЧuТ ştОМСОr ruЩt sau aЯarТat 

aМОsta trОbuТО ьЧХШМuТt Мu uЧ ştОМСОr ОМСТЯaХОЧt НО Хa aМОХaşТ ЩrШНuМătШr, НО Хa 
НОЩartaЦОЧtuХ ЧШstru НО sОrЯТМО МХТОЧĲТ sau НО Хa Ш aХtă ЩОrsШaЧă МaХТПТМată.  

10. ıТЧОĲТ ЦaşТЧa şТ МabХuХ НОЩartО НО МăХНură, raгОХО НТrОМtО aХО sШarОХuТ, uЦОгОaХă, 
ЦarРТЧТ asМuĲТtО şТ ШrТМО aХtО ШbТОМtО asОЦăЧătШarО. 

11. Nu utТХТгaĲТ ЦaşТЧa ЧОsuЩraЯОРСОată! DОМШЧОМtaĲТ ЦaşТЧa НО Хa sursa НО 
aХТЦОЧtarО Мu МurОЧt ОХОМtrТМ НО ПТОМarО Нată МсЧН Чu Ш utТХТгaĲТ, МСТar НaМă aМОst 
ХuМru sО ьЧtсЦЩХă МСТar şТ ЩОЧtru uЧ ЦШЦОЧt sМurt. 

12. FШХШsТĲТ НШar aММОsШrТТХО ШrТРТЧaХО. 
13. Nu ПШХШsТĲТ ЦaşТЧa ьЧ aОr ХТbОr. 
14. Nu ТЧtrШНuМОĲТ ЦaşТЧa ьЧ ЧТМТuЧ Мaг ьЧ aЩă ШrТ ьЧ aХt ХТМСТН, ЧТМТ Чu Ш ЩuЧОĲТ ьЧ 

МШЧtaМt Мu aЩă sau aХt ХТМСТН. Nu ПШХШsТĲТ ЦaşТЧa НaМă aЯОĲТ ЦсТЧТХО uНО sau 
umede. 

15. ÎЧ МaгuХ ьЧ МarО ЦaşТЧa sО uЦОгОştО sau sО uНă, sМШatОĲТ ТЦОНТat ştОМСОrul din 
ЩrТгă. EЯТtaĲТ МШЧtaМtuХ Мu aЩa.  

16. FШХШsТĲТ ЦaşТЧa НШar ьЧ sМШЩuХ ЩОЧtru МarО a ПШst МШЧМОЩută, ЦОЧĲТШЧat ЩО 
ОtТМСОta ТЧНТМatШarО a МaraМtОrТstТМТХШr tОСЧТМО aХО ЦaşТЧТТ. 



 35 

17. Nu ПШХШsТĲТ ЦaşТЧa Хa Ш ЩrТгă aЯarТată. 
18. Nu atТЧРОĲТ ЧТМТШ МШЦЩШЧОЧtă ЦШbТХă ШrТ rШtТtШarО a ЦaşТЧТТ.  
19. Nu atТЧРОĲТ suЩraПОĲОХО ПТОrbТЧĲТ. FШХШsТĲТ ЦсЧОrО sau butШaЧО. 
20. AМОst aЩarat ЩШatО ПТ utТХТгat НО МШЩТТ Мu ЯсrstО НО МОХ ЩuțТЧ 8 aЧТ șТ НО ЩОrsШaЧО 

Мu МaЩaМТtațТ ПТгТМО, sОЧгШrТaХО sau ЦОЧtaХО rОНusО sau ХТЩsТtО НО ОбЩОrТОЧța șТ 
cunostТЧțО ЧuЦaТ Мu МШЧНТțТa suЩraЯОРСОrТТ sau ТЧstruТrТТ ХШr Мu ЩrТЯТrО Хa utТХТгarОa 
aЩaratuХuТ ьЧtr-uЧ ЦШН sТРur șТ ЧuЦaТ НaМă ьЧțОХОР rТsМurТХО ТЦЩХТМatО. CШЩТТТ 
trОbuТО suЩraЯОРСОațТ, ЩОЧtru a sО asТРura Мa Чu sО УШaМa Мu aЩaratuХ. CurățarОa 
șТ ьЧtrОțТЧОrОa МО МaНО ьЧ sarМТЧa utТХТгatШruХuТ Чu trОbuТО să ПТО ОПОМtuatО НО МШЩТТ 
НaМă aМОștТa Чu au МОХ ЩuțТЧ 8 aЧТ șТ НaМă Чu suЧt suЩraЯОРСОațТ. 

21. Nu batОĲТ taЯa ЩОЧtru ЩсТЧО ЩО ЩartОa suЩОrТШară ШrТ ЩО ЦarРТЧТ ЩОЧtru a sМШatО 
tava, aceasta ar putea-o avaria. 

22. FoliТХО НТЧ ЦОtaХ ШrТ НТЧ aХtО ЦatОrТaХО Чu trОbuТО ТЧtrШНusО ьЧ aЩarat, ьЧtruМсt 
aceasta ar putea cauza riscul unui incendiu ori scurtcircuit. 

23. Nu aМШЩОrТĲТ aЩaratuХ Мu uЧ ЩrШsШЩ ШrТ aХt ЦatОrТaХ, ьЧtruМсt МăХНura şТ aburТТ 
trОbuТО să ЩШată ТОşТ uşШr. PutОĲТ Мauгa uЧ ТЧМОЧНТu НaМă aЩaratuХ ОstО aМШЩОrТt, 
sau ЯТЧО ьЧ МШЧtaМt Мu uЧ ЦatОrТaХ МШЦbustТbТХ. 

24. Nu МШЧОМtaĲТ ЧТМТШНată aМОst aЩarat Хa uЧ МОas ОХОМtrШЧТМ ОбtОrЧ sau uЧ sТstОЦ НО 
МШЦaЧНă НО Хa НТstaЧĲă ЩОЧtru a ОЯТta sТtuaĲТТХО ЩОrТМuХШasО. 

25. Nivel de zgomot: Lc < 68 dB [A] 
ůМОЬЭăКЩКЫКЭăОЬЭОăЦКЫМКЭăМШЫОЬЩЮЧгĕЭШЫăНТЫОМЭТЯОТăОЮЫШЩОЧОă2012/19/EU ьЧăЩЫТЯТЧĲКă

КЩКЫКЭОХШЫăОХОМЭЫТМОăşТăОХОМЭЫШЧТМОăЯОМСТăĚаКЬЭОăОХОМЭЫТМКХăКЧНăОХОМЭЫШЧТМăăăăăăăăОЪЮТЩЦОЧЭă- 
WEEE). 

DТЫОМЭТЯКăЩЫОЬМЫТОăМКНЫЮХăЩОЧЭЫЮăШăЩЫОХЮКЫОăьЧКЩШТ,ăЯКХКЛТХĕăьЧăьЧЭЫОКРКăUź,ăşТăЯКХШЫТПТМКЫОКă
aparatelor vechi. 

UЭТХТгКЫОКăЦКşТЧТТăЩОЧЭЫЮăЩЫТЦКăНКЭĕŚ 
VОrТПТМКţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО şТ МЮrăţКţТ rОsЭЮХ МКЦОrОТ НО МoЩЭ. NЮ ПoХosТţТ oЛТОМЭО КsМЮţТЭО şТ ЧЮ răгЮТţТ! 
TКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО ОsЭО КМoЩОrТЭă МЮ ЦКЭОrТКХ КЧЭТКНОrОЧЭ. UЧРОţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО МЮ РrăsТЦО şТ МoКМОţТ 
МЮ ЭКЯК РoКХă ЭТЦЩ НО КЩroбТЦКЭТЯ 10 ЦТЧЮЭО. MКТ МЮrăţКţТ-o ьЧМă o НКЭă. AşОгКţТ ЦăsЮrК ЩОЧЭrЮ ПrăЦсЧЭКЭ 
pe axa din zona de copt. 

űШЧОМЭКЫОКăОХОМЭЫТМĕŚ 
MКşТЧК ЭrОЛЮТО МoЧОМЭКЭă НoКr ХК o ЩrТгă МЮ ьЦЩăЦсЧЭКrО НО 230V, 50Hг, ТЧsЭКХКЭă МorОМЭ. 
AЭЮЧМТ МсЧН ЦКşТЧК ОsЭО МoЧОМЭКЭă, sО ЯК КЮгТ ЮЧ ЛТЩ şТ “ 3Ś30” sО ЯК КПТşК ЩО ОМrКЧ НЮЩă ЮЧ sМЮrЭ ЭТЦЩ. 
CОХО НoЮă ЩЮЧМЭО НТЧЭrО “3” şТ “30” ЧЮ sЮЧЭ КЩrТЧsО ьЧ ЦoН МoЧsЭКЧЭ. 
MКşТЧК ОsЭО КМЮЦ РКЭК НО К ПТ ЩЮsă ьЧ ПЮЧМţТЮЧО şТ ОsЭО sОЭКЭă КЮЭoЦКЭ ХК ЩroРrКЦЮХ “1” (ЩoгТţТК 
ЧorЦКХă), НКr ЧЮ К ьЧМОЩЮЭ ьЧМă. 
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ŻUІűıIIăĘăЈUІźRźůăÎІăŻUІűıIUІźă 
űЮЦăЬĕăЯĕăМЮЧШКşЭОĲТăЦКşТЧКăНОăПĕМЮЭăЩсТЧО 
 

 

 
 
 
 
1. CКЩКМ 
2. CОКşМă ЩОЧЭrЮ ЦăsЮrКrО 
3. LТЧРЮră ЩОЧЭrЮ ЦăsЮrКrО 
4. MсЧОr 
5. FОrОКsЭră НО ЯТгЮКХТгКrО 
6. TКЛХoЮ НО МoЦКЧНă 
7. FКrПЮrТoКră ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО 
8. CКrМКsă 
9. LКЦă НО ПrăЦсЧЭКrО 

IІTRЇDUűźRźůăTůŰLЇULUIăDźăűЇMůІDĔ 
ĚDОМШЫКЫОКăЩЫТЧăЬТЭĕăЬОăЬЮЩЮЧО ЬМСТЦЛĕЫТТăПĕЫĕă
ЧТМТШăЧШЭТПТМКЫОăьЧăЩЫОКХКЛТХ.ě 

 

 
 
 
 
 
 
 
1. AМОКsЭК ТЧНТМă ЩroРrКЦЮХ КХОs 
2. TТЦЩЮХ НО ПЮЧМţТoЧКrО ЩОЧЭrЮ ПТОМКrО 

program 

Start/stop  
PОЧЭrЮ К ьЧМОЩО şТ К oЩrТ ЩroРrКЦЮХ НО МoЩЭ sОХОМЭКЭ. 
PОЧЭrЮ К ьЧМОЩО ЮЧ ЩroРrКЦ, КЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ “START/STOP” ЩОЧЭrЮ КЩroбТЦКЭТЯ 3 secunde. Se va auzi 
ЮЧ ЛТЩ sМЮrЭ şТ МОХО НoЮă ЩЮЧМЭО НТЧ КПТşКУЮХ ЭТЦЩЮХЮТ ьЧМОЩ să МХТЩОКsМă şТ ЩroРrКЦЮХ ьЧМОЩО. OrТМО КХЭ 
ЛЮЭoЧ ОsЭО ТЧКМЭТЯ, МЮ ОбМОЩţТК ЛЮЭoКЧОХor START/STOP НЮЩă МО К ьЧМОЩЮЭ un program. 
PОЧЭrЮ К oЩrТ ЮЧ ЩroРrКЦ, КЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ “START/STOP” ЩОЧЭrЮ КЩroбТЦКЭТЯ 3 secunde, apoi se va 
КЮгТ ЮЧ ЛТЩ, КМОКsЭК ьЧsОКЦЧă Мă ЩroРrКЦЮХ К ПosЭ oЩrТЭ.  

Meniu  
EsЭО ЮЭТХТгКЭ ЩОЧЭrЮ К sОЭК НТПОrТЭО ЩroРrКЦО. DО ПТОМКrО НКЭă МсЧН ОsЭО КЭТЧs (ьЧsoţТЭ НО ЮЧ sМЮrЭ ЛТЩ) 
ЩroРrКЦЮХ ЯК ЯКrТК. AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ ьЧ ЦoН ьЧЭrОrЮЩЭ, МОХО 12 ЦОЧТЮrТ Яor ПТ rОЩОЭКЭО ЩОrТoНТМ, ЩОЧЭrЮ К 
КЩărОК ЩО ОМrКЧЮХ LCD. SОХОМЭКţТ ЩroРrКЦЮХ НorТЭ. FЮЧМţТТХО МОХor 12 ЦОЧТЮrТ Яor ПТ ОбЩХТМКЭО ЦКТ Уos. 
1.  ЈЫШРЫКЦЮХă НОă ЛКгĕŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrОК ЮЧОТ ЩсТЧТ ЧorЦКХО. PЮЭОţТ КНăЮРК НО 

asemenea ingrediente pentru a intensifica aroma.    
2.  ЈсТЧОăПЫКЧĲЮгОКЬМĕŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrОК ЮЧОТ ЩсТЧТ МЮ ЮЧ ЭТЦЩ ЦКТ ХЮЧР НО МrОşЭОrО. 

PсТЧОК МoКЩЭă ьЧ КМОsЭ ЦОЧТЮ ЯК КЯОК o МoКУă МroМКЧЭă şТ ЯК ЩТОrНО НТЧ ЭОбЭЮră.  
3.  żЫсЮăТЧЭОРЫКХŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrОК ЮЧОТ ЩсТЧТ НТЧ РrсЮ ТЧЭОРrКХ. NЮ sО rОМoЦКЧНă să 

ЮЭТХТгКţТ ПЮЧМţТК НО ьЧЭсrгТОrО, ьЧЭrЮМсЭ КМОКsЭК ЩoКЭО ЩroНЮМО rОгЮХЭКЭО sХКЛО. 
4.  RepedeŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrОК ЮЧОТ ПrКЧгОХО ьЧЭr-ЮЧ ЭТЦЩ ЦКТ sМЮrЭ НОМсЭ МОХ ЧОМОsКr 

ЦОЧТЮХЮТ НО ЛКгă. ÎЧsă ЩсТЧОК МoКЩЭă ьЧ КМОКsЭă sОЭКrО ОsЭО НО oЛТМОТ ЦКТ ЦТМă, МЮ o ЭОбЭЮră 
НОЧsă. 
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5.  DulceŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrОК ЮЧОТ ЩсТЧТ НЮХМО. PЮЭОţТ КНăЮРК НО Кsemenea ingrediente 
ЩОЧЭrЮ К МoЧПОrТ КroЦă.  

6. FЮЧМţТК UХЭrК rКЩТНă-I: ПЫĕЦсЧЭКЫОК,ăМЫОşЭОЫОК şТăМШКМОЫОКăЮЧОТăЩсТЧТăНОă7őŃР ьЧЭЫ-un timp 
ЬМЮЫЭ.ăDОăШЛТМОТăЩсТЧОКăЩЫОЩКЫКЭĕăОЬЭОăЦКТăЦТМĕăşТăЦКТăНЮЫĕăНОМсЭăМОКăЩЫОЩКЫКЭĕăМЮă
programul Rapid. 

7. FЮЧМţТК UХЭrК rКЩТНă-II: МШЧПШЫЦăМОХШЫăЦОЧĲТШЧКЭОăЦКТăЬЮЬ,ăНКЫăЬОăКЩХТМĕăьЧăМКгЮХăЮЧОТăЩсТЧТăНОă
900g. 

8.  AluatŚ ПrăЦсЧЭКrО şТ МrОşЭОrО, НКr Пără МoКМОrО. SМoКЭОţТ КХЮКЭЮХ şТ ЮЭТХТгКţТ-l pentru a face chifle de 
ЩсТЧО, ЩТггК, ЩсТЧО КЛЮrТЭă, ОЭМ. 

9. GemŚ ЦКrЦОХКНО şТ РОЦЮrТ ПТОrЭО. PЮЭОţТ ЭăТК ЛЮМăţОХО ПrЮМЭО sКЮ ХОРЮЦО ьЧКТЧЭО НО К ХО ЩЮЧО ьЧ 
ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО. 

10.  ЈЫĕУТЭЮЫĕŚ ПrăЦсЧЭКrО, МrОşЭОrО şТ МoКМОrО, НКr МrОşЭОrОК sО ЯК ПКМО МЮ ЛТМКrЛoЧКЭ НО soНТЮ sКЮ 
praf de copt.  

11. SКЧНЯТşŚ ПЫĕЦсЧЭКЫОК,ă МЫОşЭОЫОКăşТă МШКМОЫОК ЮЧЮТă ЬКЧНЯТş.ăЈОЧЭЫЮăМШКМОЫОКăЮЧОТăЩсТЧТă МЮă
ЭОбЭЮЫĕăЮşШКЫĕăşТăМШКУĕăЦКТăЬЮЛĲТЫО. 

12.  Programul de coptŚ НoКr МoКМОrО, Пără ПrăЦсЧЭКrО şТ МrОşЭОrО. UЭТХТгКЭ НО КsОЦОЧОК ЩОЧЭrЮ 
МrОşЭОrОК ЭТЦЩЮХЮТ НО МoЩЭ КsЮЩrК sОЭărТХor sОХОМЭКЭО. 

Culoare (clolor) 
CЮ КМОsЭ ЛЮЭoЧ ЩЮЭОţТ sОХОМЭК МЮХoКrОК ЩсТЧТТ DźSűHISĔ, MźDIźăsКЮ ІźůżRĔăЩОЧЭrЮ МoКУă.  

ŻЫКЧгОХĕă(loaf size) 
AЭТЧРОţТ КМОsЭ ЛЮЭoЧ ЩОЧЭrЮ К sОХОМЭК ЦărТЦОК ЩсТЧТТ. Vă rЮРăЦ ЧoЭКţТ ПКЩЭЮХ Мă ЭТЦЩЮХ ЭoЭКХ НО ПЮЧМţТoЧКrО 
ЩoКЭО ЯКrТК ьЧ ПЮЧМţТО НО ЦărТЦОК ПrКЧгОХОТ. 

ÎІTÂRГIźRźůăĚTIMЈ+ăЬКЮăTIMЈă-)  
DКМă НorТţТ МК КЩКrКЭЮХ să ЧЮ ЩorЧОКsМă ТЦОНТКЭ, ЩЮЭОţТ ПoХosТ КМОsЭ ЛЮЭoЧ ЩОЧЭrЮ К sОЭК ЭТЦЩЮХ НО 
ьЧЭсrгТОrО.  
TrОЛЮТО să НОМТНОţТ МсЭ ЭТЦЩ ЯК ЭrОМО ЩсЧă МсЧН ЩсТЧОК ЯК ПТ РКЭК ЩrТЧ КЩăsКrОК ЛЮЭoЧЮХЮТ TIMP + sКЮ 
TIMP -. Vă rЮРăЦ să oЛsОrЯКţТ Мă ЭТЦЩЮХ НО ьЧЭсrгТОrО ЭrОЛЮТО să ТЧМХЮНă şТ ЩroРrКЦЮХ НО МoКМОrО. 
AsЭПОХ, ХК ьЧМСОТОrОК ЭТЦЩЮХЮТ НО КЦсЧКrО, ЯОţТ КЯОК ЩсТЧО МКХНă. ÎЧ ЩrТЦЮХ rсЧН ЭrОЛЮТО să sОХОМЭКţТ 
ЩroРrКЦЮХ şТ РrКНЮХ НО rЮЦОЧТrО, КЩoТ КЩăsКţТ ЛЮЭoЧЮХ TIMP + sau TIMP – ЩОЧЭrЮ К МrОşЭО sКЮ 
НОsМrОşЭО ЭТЦЩЮХ НО ьЧЭсrгТОrО МЮ 10 ЦТЧЮЭО. ÎЧЭсrгТОrОК ЦКбТЦă ОsЭО НО 13 orО.  
EбОЦЩХЮŚ EsЭО orК 20Ś30, НКМă НorТţТ МК ЩсТЧОК să ПТО РКЭК НТЦТЧОКţă ХК orК 7Ś00, Об. ьЧ 10 orО şТ 30 
ЦТЧЮЭО. SОХОМЭКţТ ЦОЧТЮХ, МЮХoКrОК, НТЦОЧsТЮЧОК ЩсТЧТТ КЩoТ КЩăsКţТ ЛЮЭoЧЮХ TIMP + sКЮ TIMP – pentru 
К КНăЮРК ЦТЧЮЭО ЩсЧă МсЧН ОМrКЧЮХ LCD ЯК ТЧНТМК 10Ś30. AЩoТ КЩăsКţТ ЛЮЭoЧЮХ STOP/START ЩОЧЭrЮ К 
КМЭТЯК ЩroРrКЦЮХ НО ьЧЭсrгТОrО. PЮЧМЭЮХ ЯК ХТМărТ ТКr ОМrКЧЮХ LCD ЯК КПТşК ЧЮЦărăЭoКrОК ТЧЯОrsă. VОţТ 
КЯОК ЩсТЧО ЩroКsЩăЭă ХК orК 7Ś00. DКМă ЧЮ НorТţТ să sМoКЭОţТ ЩсТЧОК ТЦОНТКЭ, sО ЯК КМЭТЯК ПЮЧМţТК НО 
ЩăsЭrКrО МКХНă К ЩсТЧТТ МКrО ЯК răЦсЧО КМЭТЯă ЭТЦЩ НО 1 oră.   
Observaţie: Pentru coacerea întârziată, nu folosiţi ingrediente perisabile precum ouă, lapte proaspăt, 
fructe, ceapă, etc. 

MźІıIІźRźůăűůLDĔăůăЈÂIІII 
PсТЧОК ЩoКЭО ПТ ЩăsЭrКЭă МКХНă ьЧ ЦoН КЮЭoЦКЭ ЭТЦЩ НО 1 oră НЮЩă МoКМОrО. PО НЮrКЭК ЦОЧţТЧОrТТ МКХНă 
К ЩсТЧТТ, НКМă НorТţТ să sМoКЭОţТ КПКră ЩсТЧОК, oЩrТţТ ЩroРrКЦЮХ ЩrТЧ КЭТЧРОrОК ЛЮЭoЧЮХЮТ START/STOP. 

MEMORIE 
DКМă КХТЦОЧЭКrОК МЮ МЮrОЧЭ ОХОМЭrТМ К ПosЭ ьЧЭrОrЮЩЭă ЩО НЮrКЭК ЩroМОsЮХЮТ НО ПКЛrТМКrО К ЩсТЧТТ, КМОsЭК 
ЯК МoЧЭТЧЮК КЮЭoЦКЭ ьЧ 10 ЦТЧЮЭО, МСТКr ЩrТЧ КЭТЧРОrОК ЛЮЭoЧЮХЮТ “START/STOP”. DКМă ЭТЦЩЮХ НО 
ьЧЭrОrЮЩОrО НОЩăşОşЭО 10 ЦТЧЮЭО, ЦОЦorТК ЧЮ ЩoКЭО ПТ ЩăsЭrКЭă, ЭrОЛЮТО să sМoКЭОţТ ТЧРrОНТОЧЭОХО НТЧ 
ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО şТ să КНăЮРКţТ ТЧРrОНТОЧЭОХО НТЧ ЧoЮ ьЧ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО, ТКr ЦКşТЧК НО ПăМЮЭ ЩсТЧО 
ЯК ьЧМОЩО să ПЮЧМţТoЧОгО НТЧ ЧoЮ. DКr НКМă КХЮКЭЮХ ЧЮ К ТЧЭrКЭ ьЧ ПКгК НО МrОşЭОrО КЭЮЧМТ МсЧН 
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alimentarea cu curent electric s-К ьЧЭrОrЮЩЭ, КЭТЧРОţТ НТrОМЭ ЛЮЭoЧЮХ “START/STOP” ЩОЧЭrЮ К rОХЮК 
ЩroРrКЦЮХ НО ХК ьЧМОЩЮЭ. 

MźDIULăÎІűЇІJURĔTЇR 
MКşТЧК ЩoКЭО ПЮЧМţТoЧК ЛТЧО ьЧЭr-o РКЦă ХКrРă НО ЭОЦЩОrКЭЮrТ, НКr s-Кr ЩЮЭОК să ОбТsЭО o НТПОrОЧţă ьЧ 
ceea ce ЩrТЯОşЭО ЦărТЦОК ПrКЧгОХОТ ьЧЭrО ЩrОРăЭТrОК ЩсТЧТТ ьЧЭr-o МКЦОră ЮЧНО ОsЭО ПoКrЭО МКХН şТ 
ЩrОРăЭТrОК ЩсТЧТТ ьЧЭr-o МКЦОră ЮЧНО ЭОЦЩОrКЭЮrК ОsЭО ПoКrЭО sМăгЮЭă. Vă sЮРОrăЦ МК ЭОЦЩОrКЭЮrК 
КЦЛТКЧЭă să ПТО ьЧЭrО 15 º C şТ 34 º C. 

DISPLAY DE AVERTIZARE: 
1.  Dacă ОМrКЧЮХ ТЧНТМă “H HH” НЮЩă МО КţТ КЩăsКЭ ЛЮЭoЧЮХ START/STOP, ЭОЦЩОrКЭЮrК ЧorЦКХă НТЧ 

ТЧЭОrТor ОsЭО ьЧМă ЩrОК rТНТМКЭă. AЩoТ ЩroРrКЦЮХ К ПosЭ ьЧЭrОrЮЩЭ. DОsМСТНОţТ МКЩКМЮХ şТ ХăsКţТ ЦКşТЧК 
să sО răМОКsМă ЭТЦЩ НО 10 ЩсЧă ХК 20 ЦТЧЮЭО. 

2.  DКМă ОМrКЧЮХ ТЧНТМă “E E0” sКЮ “E E1” НЮЩă МО КţТ КЭТЧs ЛЮЭoЧЮХ START/STOP, КМОКsЭК ьЧsОКЦЧă 
Мă ЭОЦЩОrКЭЮrК sОЧгorЮХЮТ ЧЮ ЦКТ ПЮЧМţТoЧОКгă МorОМЭ. Vă rЮРăЦ să НЮМОţТ КЩКrКЭЮХ ХК ЮЧ ОбЩОrЭ 
КЮЭorТгКЭ МК să ЯОrТПТМО МЮ КЭОЧţТО sОЧгorЮХ.  

LA PRIMA UTILIZARE 
Aparatul poate scoaЭО ЩЮţТЧ ПЮЦ şТ ЮЧ ЦТros МКrКМЭОrТsЭТМ КЭЮЧМТ МсЧН ьХ ЩorЧТţТ ЩОЧЭrЮ ЩrТЦК НКЭă.  AМОsЭ 
ХЮМrЮ ОsЭО ЧorЦКХ şТ sО ЯК oЩrТ МЮrсЧН. AsТРЮrКţТ-Яă Мă КЩКrКЭЮХ КrО sЮПТМТОЧЭă ЯОЧЭТКХţТО. 
1.  Vă rЮРăЦ să ЯОrТПТМКţТ НКМă ЭoКЭО МoЦЩoЧОЧЭОХО şТ КММОsorТТХО sЮЧЭ МoЦЩХОЭО şТ ЧОКЯКrТКЭО.  
2. CЮrăţКţТ ЭoКЭО МoЦЩoЧОЧЭОХО МoЧПorЦ sОМţТЮЧТТ “űURĔıůRźăŞIăMźІTźІůІıĔ”. 
3.  SОЭКţТ ЦКşТЧК НО ПăМЮЭ ЩсТЧО ХК ЦoНЮХ COACERE şТ МoКМОţТ МЮ КЩКrКЭЮХ РoХ ЭТЦЩ НО КЩroximativ 10 

ЦТЧЮЭО. AЩoТ ХăsКţТ КЩКrКЭЮХ să sО răМОКsМă şТ МЮrăţКţТ НТЧ ЧoЮ ЭoКЭО МoЦЩoЧОЧЭОХО НОЭКşКЛТХО. 
4.  UsМКţТ МoЦЩХОЭ ЭoКЭО МoЦЩoЧОЧЭОХО şТ КsКЦЛХКţТ-le, aparatul este acum gata de utilizare.  

űUMăSĔăŻůűźıIăЈÂIІź 
1.  AşОгКţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО ХК ХoМЮХ săЮ, КЩoТ roЭТţТ-o ьЧ НТrОМţТК КМОХor НО МОКsorЧТМ ЩсЧă МО sО ЯК 

КЮгТ ЮЧ МХТЧМСОЭ, sОЦЧКХТгсЧН ЩoгТţТК МorОМЭă. FТбКţТ ХКЦК НО ПrăЦсЧЭКrО ЩО КrЛorОХО ЦoЭor. SО 
rОМoЦКЧНă să ЮЦЩХОţТ РКЮrК МЮ ЦКrРКrТЧă rОгТsЭОЧЭă ХК МăХНЮră ьЧКТЧЭО НО К КşОгК ХКЦК НО 
ПrăЦсЧЭКrО ХК ХoМЮХ săЮ ЩОЧЭrЮ К ОЯТЭК МК КХЮКЭЮХ să sО ХТЩОКsМă НО ХКЦК НО  ПrăЦсЧЭКrО, НО 
КsОЦОЧОК КМОКsЭК ЯК ПКМО sМoКЭОrОК ХКЦОТ НО ПrăЦсЧЭКrО ЦКТ ЮşoКră.   

2.  AşОгКţТ ТЧРrОНТОЧЭОХО ьЧ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО. Vă rЮРăЦ să rОsЩОМЭКţТ orНТЧОК ЦОЧţТoЧКЭă ьЧ rОţОЭă.  
DО oЛТМОТ, КЩК sКЮ ХТМСТНОХО sО ЩЮЧ ЩrТЦОХО, КЩoТ sО КНКЮРă гКСărЮХ, sКrОК şТ ПăТЧК, ТКr НroУНТК sКЮ 
ЩrКПЮХ НО МoЩЭ sЮЧЭ ьЧЭoЭНОКЮЧК ЮХЭТЦЮХ ТЧРrОНТОЧЭ. 
 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
ЇЛЬОЫЯКĲТОŚ МКЧЭТЭăţТХО ЦКбТЦО НО ПăТЧă şТ НroУНТО МКrО ЩoЭ ПТ ЮЭТХТгКЭО sЮЧЭ ЦОЧţТoЧКЭО ьЧ rОţОЭă. 
 
3.  FКМОţТ o ЦТМă КНсЧМТЭЮră МЮ НОРОЭЮХ ьЧ ЯсrПЮХ ПăТЧТТ, КНăЮРКţТ НroУНТК ьЧ КМОК КНсЧМТЭЮră, КsТРЮrКţТ-

Яă Мă КМОКsЭК ЧЮ ЯТЧО ьЧ МoЧЭКМЭ МЮ ХТМСТН sКЮ sКrО. 
4.  ÎЧМСТНОţТ Юşor МКЩКМЮХ şТ ЛăРКţТ МКЛХЮХ НО ХОРКrО ХК rОţОК ьЧ ЩrТгă.  
5.  AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ MОЧТЮ ЩсЧă МО sО sОХОМЭОКгă ЩroРrКЦЮХ НorТЭ. 
6.  AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ CULOARE ЩОЧЭrЮ К sОХОМЭК МЮХoКrОК НorТЭă К МoУТТ.  
7.  AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ ŻRůІГźLĔ ЩОЧЭrЮ К sОХОМЭК ЦărТЦОК НorТЭă. (750 livre sau 900 livre) 
8.  SОЭКţТ ЭТЦЩЮХ НО ьЧЭсrгТОrО ЩrТЧ КЭТЧРОrОК ЛЮЭoЧЮХЮТ (Timp sau Timp -). Acest pas nu trebuie omis 

НКМă НorТţТ МК КЩКrКЭЮХ НЮЦЧОКЯoКsЭră НО ПăМЮЭ ЩсТЧО să ьЧМОКЩă să ПЮЧМţТoЧОгО ТЦОНТКЭ. 
9.  AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ START/STOP timp de aproximativ 3 sОМЮЧНО ЩОЧЭrЮ К ьЧМОЩО ПЮЧМţТoЧКrОК. 
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10.  Pentru programele FRENCH, WHOLE WHEAT, SWEET, SANDWICH sunetele sonore se vor auzi 
ЩО НЮrКЭК ПЮЧМţТoЧărТТ. AМОКsЭК sО ьЧЭсЦЩХă ЩОЧЭrЮ К Яă КЦТЧЭТ să КНăЮРКţТ ТЧРrОНТОЧЭОХО. DОsМСТНОţТ 
МКЩКМЮХ şТ ЩЮЧОţТ ьЧăЮЧЭrЮ МсЭОЯК ТЧРrОНТОЧЭО. EsЭО ЩosТЛТХ să ТКsă КЛЮrТ ЩrТЧ orТПТМТЮХ НО ЯОЧЭТХКrО ьЧ 
capac pe durata coacerii. Acest lucru este normal. 

11. OНКЭă МО ЩroМОsЮХ s-К ьЧМСОТКЭ, sО ЯК КЮгТ ЮЧ ЛТЩ. AЭТЧРОţТ ЛЮЭoЧЮХ START/STOP timp de aproximativ 
3 sОМЮЧНО ЩОЧЭrЮ К oЩrТ ЩroМОsЮХ şТ К sМoКЭО ЩсТЧОК. DОsМСТНОţТ МКЩКМЮХ şТ ьЧ ЭТЦЩ МО ПoХosТţТ ЦăЧЮşТ 
ЩОЧЭrЮ МЮЩЭor, roЭТţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО ьЧ sОЧsЮХ ТЧЯОrs КМОХor НО МОКsorЧТМ şТ sМoКЭОţТ КПКră ЭКЯК 
ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО.  

 PrecauţТe: tava pentru pсТne şТ pсТnea sunt Пoarte ПТerbТnţТ! AveţТ РrТjă. 
12.  LăsКţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО să sО răМОКsМă ьЧКТЧЭО НО К sМoКЭО ЩсТЧОК. AЩoТ ЮЭТХТгКţТ o sЩКЭЮХă 

КЧЭТКНОгТЯă ЩОЧЭrЮ К ОХТЛОrК Юşor ЩărţТХО ХКЭОrКХО КХО ЩсТЧТТ НО ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО. 
13.  RoЭТţТ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО МЮ ПЮЧНЮХ ьЧ Уos ЩОsЭО ЮЧ РrăЭКr НТЧ sсrЦă НО răМТrО sКЮ МЮrăţКţТ sЮЩrКПКţК 

НО РăЭТЭ şТ КРТЭКţТ Юşor ЩсЧă МО МКНО ЩсТЧОК. 
14.  LăsКţТ ЩсТЧОК să sО răМОКsМă ЭТЦЩ НО КЩroКЩО 20 ЦТЧЮЭО ьЧКТЧЭО НО К o ЭăТК ПОХТТ. SО rОМoЦКЧНă să 

ЭăТКţТ ПОХТТ ЩсТЧОК МЮ ЮЧ МЮţТЭ ОХОМЭrТМ, şТ ЧЮ МЮ ЮЧ МЮţТЭ ЩОЧЭrЮ ПrЮМЭО sКЮ МЮţТЭ НО ЛЮМăЭărТО, КХЭПОХ 
ЩсТЧОК sО ЩoКЭО НОПorЦК. 

15. DКМă ЧЮ sЮЧЭОţТ ьЧ МКЦОră sКЮ ЧЮ КţТ КЩăsКЭ ЛЮЭoЧЮХ START/STOP ХК ьЧМСОТОrОК ПЮЧМţТoЧК ПТ 
ЩăsЭrКЭă МКХНă КЮЭoЦКЭ ЭТЦЩ НО 1 oră, КЭЮЧМТ МсЧН sО ЭОrЦТЧă КМОКsЭă ПЮЧМţТО НО ЦОЧţТЧОrО МКХНă 
К ЩсТЧТТ, sО Яor КЮгТ 10 ЛТЩЮrТ soЧorО. 

16.  AЭЮЧМТ МсЧН ЧЮ ЮЭТХТгКţТ ЦКşТЧК НО ПăМЮЭ ЩсТЧО, sКЮ ЧЮ КţТ ПТЧКХТгКЭ ПЮЧМţТoЧКrОК КМОsЭОТК, НОМoЧОМЭКţТ 
cablul. 

 
ЇЛЬОЫЯКĲТОŚ ÎЧКТЧЭО НО К ЭăТК ПОХТТ ПrКЧгОХК, ПoХosТţТ МсrХТРЮХ ЩОЧЭrЮ К sМoКЭО ХКЦК НО ПrăЦсЧЭКrО КsМЮЧsă 
ХК ПЮЧНЮХ ПrКЧгОХОТ. FrКЧгОХК ОsЭО ПТОrЛТЧЭО, ЧЮ ПoХosТţТ ЦсЧК ЩОЧЭrЮ К sМoКЭО ХКЦК НО ПrăЦсЧЭКrО. 
ЇЛЬОЫЯКĲТОŚ DКМă ЩсТЧОК ЧЮ К ПosЭ МoЧsЮЦКЭă ЭoКЭă, Яă sПăЭЮТЦ să НОЩoгТЭКţТ ЩсТЧОК răЦКsă ьЧЭr-o 
ЩЮЧРă sКЮ ЛoХ sТРТХКЭ НТЧ ЩХКsЭТМ. PсТЧОК ЩoКЭО ПТ НОЩoгТЭКЭă ЭТЦЩ НО ЭrОТ гТХО ХК ЭОЦЩОrКЭЮrК МКЦОrОТ, 
ьЦЩКМСОЭКЭă ьЧЭr-o ЩЮЧРă sКЮ ЯКs sТРТХКЭ НТЧ ЩХКsЭТМ şТ КЩoТ ЩЮsă ьЧ ПrТРТНОr, timpul de depozitare este cel 
ЦЮХЭ гОМО гТХО. ÎЧЭrЮМсЭ ЩсТЧОК ПăМЮЭă НО НЮЦЧОКЯoКsЭră ЧЮ МoЧţТЧО МoЧsОrЯКЧţТ, ьЧ РОЧОrКХ ЭТЦЩЮХ НО 
НОЩoгТЭКrО ЧЮ ОsЭО ЦКТ ЦКrО НОМсЭ КМОХК КХ ЩсТЧТТ НТЧ МoЦОrţ. 

IІTRЇDUűźRźăSЈźűIůLĔ 

ń.ăЈОЧЭЫЮăЩсТЧТХОăПĕМЮЭОăRОЩОНО 
PсТЧТХО ПăМЮЭО rОЩОНО sЮЧЭ ПКЛrТМКЭО МЮ ЩrКП НО МoЩЭ sКЮ ЛТМКrЛoЧКЭ НО soНТЮ МКrО sО КМЭТЯОКгă ЩrТЧ 
ЮЦОгОКХă şТ МăХНЮră. PОЧЭrЮ ЩсТЧТ ПăМЮЭО rОЩОНО ЩОrПОМЭО, Яă sЮРОrăЦ să ЩЮЧОţТ ЭoКЭО ХТМСТНОХО ХК ПЮЧНЮХ 
ЭăЯТТ ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО, şТ ТЧРrОНТОЧЭОХО ЮsМКЭО НОКsЮЩrК. ÎЧ ЭТЦЩЮХ КЦОsЭОМărТТ ТЧТţТКХО КХО ЩсТЧТТ ПăМЮЭО rОЩОНО, 
ТЧРrОНТОЧЭОХО ЮsМКЭО ЩoЭ ПТ ХЮКЭО НТЧ МoХţЮrТХО ЭăЯТТ. EsЭО ЧОЯoТО să КУЮЭКţТ ЦКşТЧК să КЦОsЭОМО ЩОЧЭrЮ К 
ОЯТЭК ПorЦКrОК МoМoХoКşОХor НО ПăТЧă.  

2. Despre programul Ultra rapid 
MКşТЧК НО ПăМЮЭ ЩсТЧО ЩoКЭО МoКМО ПrКЧгОХК ьЧЭr-o oră şТ 38 ЦТЧЮЭО ХК ЩroРrКЦЮХ rКЩТН. Vă rЮРăЦ ЧЮ 
ЮТЭКţТ Мă КЩК ЭrОЛЮТО să ПТО МКХНă ХК 48 ºC – 50 ºC, ЭrОЛЮТО să ПoХosТţТ ЮЧ ЭОrЦoЦОЭrЮ ЩОЧЭrЮ РăЭТЭ МК să 
ЦăsЮrКţТ ЭОЦЩОrКЭЮrК. IЧПХЮОЧţК ЭОЦЩОrКЭЮrТТ ОsЭО ПoКrЭО МrТЭТМă ЩОЧЭrЮ ЩОrПorЦКЧţК ЩroМОsЮХЮТ НО 
МoКМОrО. DКМă ЭОЦЩОrКЭЮrК КЩОТ ОsЭО ЩrОК sМăгЮЭă, ЩсТЧОК ЧЮ ЯК ПТ МrОsМЮЭă ХК ЦărТЦОК ЩО МКrО o НorТţТ, 
ТКr НКМă ЭОЦЩОrКЭЮrК КЩОТ ОsЭО ЩrОК rТНТМКЭă, МТЮЩОrМК НТЧ НroУНТО ЯК ПТ oЦorсЭă ьЧКТЧЭО МК ЩсТЧОК să 
МrОКsМă, МООК МО ЯК КПОМЭК НО КsОЦОЧОК ЩОrПorЦКЧţК ЩroМОsЮХЮТ НО МoКМОrО. 

űЮЫĕĲКЫОăşТăНОЩШгТЭКЫОŚ 
DОМoЧОМЭКţТ ЦКşТЧК НО ХК sЮrsК НО КХТЦОЧЭКrО МЮ МЮrОЧЭ ОХОМЭrТМ şТ ХăsКţТ-o să sО răМОКsМă ьЧКТЧЭО НО К 
ьЧМОЩО să o МЮrăţКţТ.  
1. ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧОŚ FrОМКţТ ьЧ ТЧЭОrТor şТ ьЧ ОбЭОrТor МЮ o МсrЩă ЮЦОНă. NЮ ПoХosТţТ КРОЧţТ НО МЮrăţКrО 

КsМЮţТţТ sКЮ КЛrКгТЯТ. 
2. ЦăsЮrК ЩОЧЭrЮ ПrăЦсЧЭКrО DКМă ЦăsЮrК ЩОЧЭrЮ ПrăЦсЧЭКrО ОsЭО РrОЮ НО sМos НТЧ Кб, ьЧЦЮТКţТ ьЧ 

ЩrОКХКЛТХ ЭКЯК ЩОЧЭrЮ ЩсТЧО ьЧ КЩă. 
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3. МКЩКМ şТ ПОrОКsЭrăŚ CКЩКМЮХ ЩoКЭО ПТ sМos ЩОЧЭrЮ МЮrăţКrО. CЮrăţКţТ МКЩКМЮХ şТ ЦКşТЧК ьЧ ТЧЭОrТor şТ 
ьЧ ОбЭОrТor МЮ o МсrЩă Юşor ЮЦОгТЭă. 

AМОsЭ КЩКrКЭ sО МoЧПorЦОКгă НТrОМЭТЯОХor CE ЩОЧЭrЮ sЮЩrТЦКrОК ТЧЭОrПОrОЧţОТ rКНТo şТ sТРЮrКЧţК ЭОЧsТЮЧТТ 
УoКsО şТ К ПosЭ МoЧМОЩЮЭ ЩОЧЭrЮ К rОsЩОМЭК МОrТЧţОХО КМЭЮКХО НО sТРЮrКЧţă.  

MОНТЮХăьЧМШЧУЮЫĕЭШЫ 
NЮ КrЮЧМКţТ КЩКrКЭЮХ ьЦЩrОЮЧă МЮ НОşОЮrТХО МКsЧТМО КЭЮЧМТ МсЧН ЧЮ ЦКТ ОsЭО ЮЭТХТгКЛТХ, МТ ьЧЦсЧКţТ-l la 
ЮЧ ЩЮЧМЭ oПТМТКХ НО МoХОМЭКrО ЩОЧЭrЮ rОМТМХКrО. AsЭПОХ КУЮЭКţТ ХК МoЧsОrЯКrОК ЦОНТЮХЮТ. 

żКЫКЧĲТОăĘăЬОЫЯТМО 
DКМă КЯОţТ ЧОЯoТО НО ТЧПorЦКţТТ sКЮ КЯОţТ o ЩroЛХОЦă, МoЧЭКМЭКţТ CОЧЭrЮХ RОХКţТТ CХТОЧţТ GorОЧУО НТЧ ţКrК 
НЮЦЧОКЯoКsЭră (ЯОţТ РăsТ ЧЮЦărЮХ НО ЭОХОПoЧ ьЧ ЛroşЮrК НО РКrКЧţТО ЭrКНЮsă ьЧ ЦКТ ЦЮХЭО ХТЦЛТ). DКМă 
ЧЮ ОбТsЭă ЧТМТЮЧ CОЧЭrЮ НО RОХКţТТ CХТОЧţТ ьЧ ţКrК НЮЦЧОКЯoКsЭră, ЦОrРОţТ ХК НОКХОr-ul local Gorenje sau 
МoЧЭКМЭКţТ DОЩКrЭКЦОЧЭЮХ НО SОrЯТМО КХ AЩКrКЭОХor DoЦОsЭТМО GorОЧУО 
Numai pentru uz personal! 
 

żЇRźІJź 
ЏĔăDЇRźŞTźăSĔăŻЇLЇSIıIăЈRЇDUSźLźăІЇůSTRźăűUăMULTĔă

ЈLĔűźRź 
 

ІОăЫОгОЫЯĕЦăНЫОЩЭЮХăШЫТМĕЫШЫăЦШНТПТМĕЫТĄ 
 

HU 
 

ŻШЧЭШЬăЛТгЭШЧЬпРТăЮЭКЬъЭпЬШФŚă 
огОЦЛО СОХвОгцs ОХőЭЭ ФцrУјФ, КХКЩosКЧ oХЯКssК ОХ К СКsгЧпХКЭТ ЮЭКsъЭпsЭ.  
 

1. Aг ОХОktrШЦШs kцsгјХцk СasгЧпХata ОХőtt a köЯОtkОгő aХaЩЯОtő 
яЯТЧtцгkОНцsОkОt ЦТЧНТР bО kОХХ tartaЧТ: 

2. KцrУјk, tartsa ЦОР Огt a СasгЧпХatТ útЦutatяt, a РaraЧМТaХОЯОХОt, a ЩцЧгtпrТ 
bТгШЧвХatШt, цs Сa ХОСОtsцРОs, a tОrЦцk НШbШгпt цs a bОХső МsШЦaРШХпst. 

3. A РцЩ kТгпrяХaР ЦaРпЧМцХú ПОХСasгЧпХпsra sгпЧtпk, ЧОЦ kОrОskОНОХЦТ 
СasгЧпХatra! 

4. HasгЧпХat ОХőtt ОХХОЧőrТггО, СШРв a ПaХТ kШЧЧОktШr ПОsгјХtsцРО ЦОРПОХОХő-e a 
kцsгјХцk ЦűsгakТ tпbХпУпЧ УОХгОttОkkОХ.  

5. MТЧНТР Сúггa kТ a МsatХakШгяНuРasгt a kШЧЧОktШrbяХ, aЦТkШr a kцsгјХцkОt ЧОЦ 
СasгЧпХУa, Сa kТОРцsгъtő tartШгцkШt МsatХakШгtat, tТsгtъtУa a РцЩОt, ЯaРв aЦТkШr 
јгОЦгaЯar kОХОtkОгТk. KaЩМsШХУa ХО a РцЩОt ОХőttО. A МsatХakШгяНuРяЧпХ ПШРЯa 
Сúггa kТ, ЧО a kпbОХt.  

6. HШРв a РвОrЦОkОkОt ЦОРяЯУuk aг ОХОktrШЦШs kцsгјХцkОk ЯОsгцХвОТtőХ, sШСa ЧО 
СaРвУa őkОt ПОХјРвОХОt ЧцХkјХ a РцЩЩОХ. KöЯОtkОгцskцЩЩОЧ, aЦТkШr kТЯпХasгtУa a 
РцЩ СОХвцt, úРв tОРвО, СШРв РвОrОkОk ЧО ПцrСОssОЧОk СШггп a РцЩСОг. 
оРвОХУОЧ rп, СШРв a kпbОХ ЧО ХяРУШЧ ХО.   

7. RОЧНsгОrОsОЧ ОХХОЧőrТггО, СШРв a kцsгјХцk ЧОЦ rШЧРпХяНШtt-e meg. Ha 
bпrЦТХвОЧ kпrШsШНпs törtцЧt, a РцЩОt ЧО СasгЧпХУa! 
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8. NО УaЯъtsa a РцЩОt saУпt kОгűХОР, СaЧОЦ kцrУОЧ sгakЯцХОЦцЧвt ОРв arra УШРШsuХt 
szakОЦbОrtőХ. 

9. BТгtШЧsпРa цrНОkцbОЧ a törött ЯaРв ЦОРrШЧРпХяНШtt НuРasгt a РвпrtяtяХ, a 
ЯОЯősгШХРпХatuЧktяХ ЯaРв СasШЧХя sгakОЦbОrtőХ sгпrЦaгя ЦОРПОХОХő НuРasгra 
kОХХ ХОМsОrцХЧТ. 

10. A kпbОХt tartsa tпЯШХ СőtőХ, köгЯОtХОЧ ЧaЩПцЧвtőХ, ЧОНЯОssцРtőХ, цХОs tпrРвaktяХ 
цs СasШЧХяktяХ. 

11. SШsО СaРвУa a РцЩОt ПОХјРвОХОt ЧцХkјХ! KaЩМsШХУa ХО a РцЩОt a СпХягatrяХ, aЦТkШr 
ЧОЦ СasгЧпХУa, ЦцР Сa Мsak ОРв ЩОrМrО Тs. 

12. Csak ОrОНОtТ tartШгцkШkat СasгЧпХУШЧ.  
13. NО СasгЧпХУa a РцЩОt sгabaНtцrОЧ. 
14. SОЦЦТ ОsОtrО sО СОХвОггО a РцЩОt ЯъгbО ЯaРв ПШХвaНцkba, ЯaРв kОrјХУöЧ 

ТХвОЧЧОХ цrТЧtkОгцsbО. NО СasгЧпХУa a РцЩОt ЯТгОs ЯaРв ЧОНЯОs kцггОХ.  
15. AЦОЧЧвТbОЧ a РцЩ ЧОНЯОs ЯaРв ЯТгОs ХОsг, aгШЧЧaХ Сúггa kТ a kШЧЧОktШrbяХ. 

NО ЧвúХУШЧ bОХО a ЯъгbО.  
16. Csak rОЧНОХtОtцssгОrűОЧ СasгЧпХУa a РцЩОt, a kцsгјХцk ЦűsгakТ tпbХпУпЧ 

jelzettek szerint. 
17. NО СasгЧпХУa a РцЩОt sцrјХt МsatХakШгяЯaХ. 
18. NО цrТЧtsО ЦОР a РцЩ ОРвОtХОЧ ЦШгРя ЯaРв ПШrРя aХkatrцsгцt sОЦ. 
19. NО цrТЧtsО ЦОР a ПШrrя ПОХјХОtОkОt. HasгЧпХУa a ПШРaЧtвúkat цs a РШЦbШkat. 
20. A 8 цЯЧцХ ПТataХabb РвОrЦОkОkОt tartsa tпЯШХ a kцsгјХцktőХ, ЯaРв bТгtШsъtsa 

ПШХвaЦatШs ПОХјРвОХОtјkОt. 8 цЯЧцХ ТНősОbb РвОrОkОk, МsökkОЧt ПТгТkaТ-, цrtОХЦТ-, 
ЯaРв ЦОЧtпХТs kцЩОssцРű sгОЦцХвОk, ТХХОtЯО ЦОРПОХОХő taЩasгtaХatШkkaХ цs 
ТsЦОrОtОkkОХ ЧОЦ rОЧНОХkОгő sгОЦцХвОk ПОХјРвОХОt ЦОХХОtt, ЯaРв akkШr 
СasгЧпХСatУпk a kцsгјХцkОt, Сa aЧЧak bТгtШЧsпРШs јгОЦОХtОtцsцrőХ útЦutatпst 
kaЩtak, цs a kaЩМsШХяНя kШМkпгatШkat ЦОРцrtОttцk.  

21. FТРвОХЧТ kОХХ a РвОrЦОkОkrО, СШРв ЧО УпtsгaЧak a kцsгјХцkkОХ.  
22. A kцsгјХцk tТsгtъtпsпt цs ПОХСasгЧпХяТ karbaЧtartпsпt 8 цЯЧцХ ТНШsОbb РвОrОkОk 

ЯцРОгСОtТk, НО Мsak ПОХјРвОХОt ЦОХХОtt. 
23. SШsО јtöРОss a kОЧвцrsјtő ОНцЧвt a tОtОУцЧ ЯaРв a sгцХОТЧ, Ог ЦОРrШЧРпХСatja 

aг ОНцЧвt.  
24. AХuПяХТпt ЯaРв Цпs aЧвaРШkat ЧО СОХвОггОЧ a kцsгјХцkbО, ЦОrt ОЦОХТ a tűг ЯaРв 

a röЯТНгпrХat kШМkпгatпt.  
25. SШsО takarУa ХО a kцsгјХцkОt kШЧвСaruСпЯaХ ЯaРв Цпs aЧвaРРaХ, a СőЧОk цs a 

РőгЧОk sгabaНШЧ kОХХ tпЯШгЧТa. Tűг kОХОtkОгСОt, Сa ХО ЯaЧ takarva vagy 
цrТЧtkОгТk РвúХцkШЧв aЧвaРРaХ. 

26. A ЯОsгцХвОs СОХвгОtОk ОХkОrјХцsО цrНОkцbОЧ a kцsгјХцkОt ЧО МsatХakШгtassa 
kјХső ТНőгъtőkaЩМsШХяra, ЯaРв tпЯЯОгцrХőrОЧНsгОrrО. 

27. ZaУkТbШМsпtпs: LМ Ţ 68 НB(A) 
 

źгăКăФцЬгјХцФăКгăОХСКЬгЧпХЭăЯТХХКЦШЬЬпРТăцЬăОХОФЭЫШЧТФКТăФцЬгјХцФОФЫĪХăЬгяХяă2012/19/EU 
ТЫпЧвОХЯЧОФăЦОРПОХОХĪăУОХöХцЬЭăФКЩШЭЭ. 

źгăКгăТЫпЧвОХЯăКăЦпЫăЧОЦăСКЬгЧпХЭăФцЬгјХцФОФăЯТЬЬгКЯцЭОХцЧОФăцЬăСКЬгЧШЬъЭпЬпЧКФăźU-
ЬгОЫЭОăцЫЯцЧвОЬăФОЫОЭОТЭăСКЭпЫШггКăЦОР. 
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ůăРцЩăОХЬĪăСКЬгЧпХКЭКŚ 
EХХОЧőrТггО К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ цs ЭТsгЭъЭsК ЦОР К sјЭőФКЦrК ЭѓЛЛТ rцsгцЭ Тs. NО СКsгЧпХУoЧ цХОs 
ЭпrРвКФКЭ цs ЧО súroХУК! A sјЭőОНцЧв ЭКЩКНпs РпЭХя КЧвКРРКХ ЛorъЭoЭЭ. OХКУoггК ЛО цs sјssО јrОsОЧ К 
sјЭőОНцЧвЭ ФЛ. 10 ЩОrМОЧ ФОrОsгЭјХ. TТsгЭъЭsК ЦОР úУЛяХ. HОХвОггО К НКРКsгЭя rЮНКЭ К ЭОЧРОХвrО a 
sјЭőЭцrЛОЧ. 

źХОФЭЫШЦШЬăМЬКЭХКФШгпЬŚ 
A РцЩОЭ МsКФ ЦОРПОХОХőОЧ ЛОФѓЭѓЭЭ, 230V-os, 50Hz-Оs, ПѓХНОХЭ ФoЧЧОФЭorЛК МsКЭХКФoгЭКssК. AЦТФor К 
РцЩ пrКЦoЭ ФКЩ, sъЩoХ ОРвОЭ цs К ФТУОХгőЧ rѓЯТН ТНőЧ ЛОХјХ “3Ś30” УОХОЧТФ ЦОР. A ФОЭЭősЩoЧЭ К “3” цs К  
“30” ФѓгѓЭЭ ЧОЦ ЯТХпРъЭ ПoХвКЦКЭosКЧ. 
A РцЩ ЦűФѓНцsrО Фцsг цs КЮЭoЦКЭТФЮsКЧ Кг  “1”-Оs ЩroРrКЦrК (ЧorЦпХ пХХпs) ФКЩМsoХ, НО ЦцР ЧОЦ 
indult el. 

ŻUІKűIÓKăĘăMķKнDTźTлSă 
IЬЦОЫУОăЦОРăФОЧвцЫЬјЭĪУцЭĄ 

 

 
 
 
1. FОНцХ 
2. MцrőОНцЧв 
3. MцrőФКЧпХ 
4. FoРКЧЭвú 
5. BОЭОФТЧЭő КЛХКФ 
6. VОгцrХő ЩКЧОХ 
7. KОЧвцrsјЭő ОНцЧв 
8. KцsгјХцФСпг 
9. DКРКsгЭя ХКЩпЭ 

ůăЏźГлRLĩăЈůІźLăŰźMUTůTÁSůă 
ĚůăФТУОХгĪăЯпХЭШгСКЭăОХĪгОЭОЬăЛОУОХОЧЭцЬă
ЧцХФјХ.ě    

 

 
 
 
 
 

1. Eг УОХѓХТ К ФТЯпХКsгЭoЭЭ ЩroРrКЦoЭ  
2. Minden ЩroРrКЦ ЦűФѓНцsТ ТНОУО

MОЧјЩШЧЭШФ  
ArrК СКsгЧпХКЭos, СoРв ЛОпХХъЭsЮФ К ФјХѓЧЛѓгő ЩroРrКЦoФКЭ. MТЧНОЧ КХФКХoЦЦКХ, КЦТФor ЦОРцrТЧЭУјФ 
(rѓЯТН sъЩoХпs ФъsцrОЭцЛОЧ), К ЩroРrКЦ ЯпХЭoгТФ. NвoЦУК ЦОР К РoЦЛoЭ sгКФКsгosКЧ, К 12 ЦОЧјЩoЧЭ 
ЦОРУОХОЧТФ МТФХТФЮsКЧ Кг LCD ФТУОХгőЧ. VпХКssгК ФТ К ФъЯпЧЭ ЩroРrКЦoЭ. A 12 ЦОЧјЩoЧЭ ЦКРвКrпгКЭпЭ 
ХпsН КХпЛЛŚ  
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1.  Basic (alap)Ś НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs ЧorЦпХ ФОЧвцrsјЭцs. ÍгХцs sгОrТЧЭ ъгОsъЭСОЭТ ОРвцЛ 
СoггпЯКХяФФКХ.     

2.  French (francia)Ś НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs sјЭцs СossгКЛЛ ФОХОsгЭцsТ ТНőЯОХ. EЛЛОЧ К 
ЦОЧјЩoЧЭЛКЧ sјЭѓЭЭ ФОЧвцrЧОФ roЩoРяsКЛЛ К СцУК цs ХКгпЛЛ sгОrФОгОЭű.  

3.  АСШХОăаСОКЭăĚЭОХУОЬăФТĪЫХцЬĸěŚ НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs ЭОХУОs ФТőrХцsű ФОЧвцr sјЭцsО. NОЦ 
ЭКЧпМsos К ФцsХОХЭОЭцs ПЮЧФМТяЭ СКsгЧпХЧТ, ЦОrЭ sТХпЧв ЦТЧősцРű ФОЧвОrОЭ ОrОНЦцЧвОгСОЭ.  

4.  Quick (gyors)Ś НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs К ЧorЦпХ ФОЧвцrsјЭцsЧцХ rѓЯТНОЛЛ ТНОУű sјЭцs. EЛЛОЧ К 
ЛОпХХъЭпsЛКЧ sјЭѓЭЭ ФОЧвцr пХЭКХпЛКЧ ФТsОЛЛ цs sűrűЛЛ пХХКРú.  

5.  SаООЭăĚцНОЬěŚ НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs цНОs ЩцФsјЭОЦцЧв sјЭцsО. ÍгХцs sгОrТЧЭ ъгОsъЭСОЭТ ОРвцЛ 
СoггпЯКХяФФКХ.  

6.  Ultra fast-I (Ultra gyors-I.): НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs 750 РrКЦЦos ФОЧвцr sјЭцsО К ХОРrѓЯТНОЛЛ 
ТНőЧ ЛОХјХ. ÁХЭКХпЛКЧ К ФОЧвцr ФТsОЛЛ цs НЮrЯпЛЛ К QЮТМФ (Рвors) ЩroРrКЦЦКХ ФцsгъЭОЭЭЧцХ..  

7.  Ultra fast-II (Ultra gyors-II.): К ПОЧЭТЯОХ ЦОРОРвОгő, МsКФ 900 РrКЦЦos МТЩяrК ЯoЧКЭФoгТФ. 
8.  DШЮРСăĚНКРКЬгЭпЬěŚ НКРКsгЭпs цs ФОХОsгЭцs, sјЭцs ЧцХФјХ. VОРвО ФТ К sјЭőОНцЧвЛőХ К ЭцsгЭпЭ цs 

ПorЦпггК гsОЦХО, ЩТггК ЯКРв ФТПХТ sЭЛ. ПorЦпrК  
9. Jam (dzsem)Ś НгsОЦ цs ХОФЯпr ПőгцsО. A РвјЦѓХМsѓФОЭ ЯКРв К гѓХНsцРОФОЭ КЩrъЭsК ПОХ, ЦТОХőЭЭ К 

sјЭőОНцЧвЛО СОХвОгТ.             
10.  Cake (sјЭОЦцЧвěŚ НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs sјЭцs, НО ФОХОsгЭцs sгяНКЛТФКrЛяЧпЯКХ ЯКРв 

sјЭőЩorrКХ ФОХОssгО.  
11.  Sandwich (Szendvics): НКРКsгЭпs, ФОХОsгЭцs цs sгОЧНЯТМs sјЭцs. KѓЧЧвОЛЛ пХХКРú, ЯцФoЧвКЛЛ 

СцУú ФОЧвцr sјЭцsцСОг. 
12.  ŰКФОăĚЬјЭцЬěŚ МsКФ sјЭцs, ЧТЧМs НКРКsгЭпs цs ФОХОsгЭцs. A sјЭцsТ ТНő ЧѓЯОХцsцrО Тs СКsгЧпХКЭos К 

ФТЯпХКsгЭoЭЭ ЛОпХХъЭпsЧпХ. 

űШХШЫăĚSгъЧě 
EггОХ К РoЦЛЛКХ ЯпХКsгЭСКЭ К LIżHTă ĚЏТХпРШЬě, MźDIUMă ĚKöгОЩОЬěă ЯКРв DůRKă ĚЬöЭцЭěă sгъЧű 
ФОЧвцrСцУ ФѓгјХ.   

LШКПăĚűТЩяě 
NвoЦУК ЦОР ОгЭ К РoЦЛoЭ К ФОЧвцr ЦцrОЭцЧОФ ФТЯпХКsгЭпsпСoг. KцrУјФ, ЯОРвО ПТРвОХОЦЛО, СoРв К 
ФјХѓЧЛѓгő ЦцrОЭű МТЩяФ ОХФцsгъЭцsТ ТНОУО ЯпХЭoгСКЭ.  

DELAY (TIME+ / TIME -ěăKлSLźLTźTлSăĚIDĩ+ăЯКРвăIDĩ-)    
 HК ЧОЦ ФъЯпЧУК К ФцsгјХцФОЭ КгoЧЧКХ ОХТЧНъЭКЧТ, ОгЭ К РoЦЛoЭ СКsгЧпХСКЭУК К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНő 

ЛОпХХъЭпsпСoг. 
 VпХКssгК ФТ, СoРв ЦОЧЧвТ ТНő ЦúХЯК ФцsгјХУѓЧ ОХ К ФОЧвцr К TIME+ (IНő+) ЯКРв К TIME- (IНő-) 

ЦОРЧвoЦпsпЯКХ. KцrУјФ, ЯОРвО ПТРвОХОЦЛО, СoРв К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНőЛО ЛОХОsгпЦъЭ К ФОЧвцr sјЭцsТ 
ТНОУО Тs. Eг КгЭ УОХОЧЭТ, СoРв К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНő ХОУпrЭпЯКХ К Пorrя ФОЧвцr ЭпХКХпsrК Фцsг. EХősгѓr ФТ 
ФОХХ ЯпХКsгЭКЧТ К СцУ ЛКrЧКsпРпЧКФ ЦцrЭцФцЭ, КгЭпЧ К TIME+ (IНő+) цs К TIME- (IНő-) 
ЦОРЧвoЦпsпЯКХ ЧѓЯОХУО ЯКРв МsѓФФОЧЭsО К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНőЭ 10 ЩОrМОs ОРвsцРОЧФцЧЭ. A 
ЦКбТЦЮЦ ФцsХОХЭОЭцsТ ТНő 13 яrК. 

 PцХНКŚ Most este 8Ś30 ЯКЧ цs К ФѓЯОЭФОгő rОРРОХ 7Ś00-rО sгОrОЭЧцЧФ, СК ОХФцsгјХЧО К ФОЧвцr, ъРв 
К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНő 10 яrК 30 ЩОrМ. VпХКssгК ФТ К ЦОЧјЩoЧЭoЭ, К sгъЧЭ, К МТЩя ЦцrОЭцЭ, КгЭпЧ ЧвoЦУК 
ЦОР К TIME+ (IНő+) цs К TIME- (IНő-) РoЦЛoЭ, КЦъР ЦОРУОХОЧТФ К 10Ś30 К ФТУОХгőЧ. EгЮЭпЧ 
nyomja meg a STOP/START РoЦЛoЭ К ФцsХОХЭОЭцs КФЭТЯпХпsпСoг. LпЭСКЭУК, СoРв К ФОЭЭősЩoЧЭ 
ЯТХХoР, цs Кг LCD-Ч ЦОРУОХОЧТФ К ПОЧЧЦКrКНя ТНő К ЯТssгКsгпЦХпХпssКХ. RОРРОХ 7 яrпrК ОХФцsгјХ К 
ПrТss ФОЧвцr. HК ЧОЦ ФъЯпЧУК КгoЧЧКХ ФТЯОЧЧТ, Кг 1 яrК Сossгú ЦОХОРОЧ ЭКrЭпs ПЮЧФМТя ОХФОгНőНТФ. 
Figyelem: A késleltetett sütésnél ne használjon semmilyen könnyen romlandó hozzávalót, mint 
pl. tojást, friss tejet, gyümölcsöket, hagymát stb. 

ůăЏźГлRLĩăЈůІźLăLźГÁRÁSăŻUІKűIÓJů 
LОгпrСКЭУК К ЯОгцrХő ЩКЧОХЭ, СК ОХősгѓr ЦОРЧвoЦУК К CВCLE (МТФХЮs) РoЦЛoЭ, КгЭпЧ К COLOR (sгъЧ) 
РoЦЛoЭ. AЦТЧЭ К ЯОгцrХő ЩКЧОХ ХО ЯКЧ гпrЯК, ЦТЧНОЧ РoЦЛ ТЧКФЭъЯЯп ЯпХТФ К CВCLE (МТФХЮs) цs К 
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COLOR (sгъЧ) РoЦЛoФКЭ ФТЯцЯО. Eг К ЭЮХКУНoЧsпР sОРъЭ ЦОРКФКНпХвoгЧТ, СoРв ЯцХОЭХОЧјХ 
beleavКЭФoггoЧ К ЦűФѓНцsЛО ЯКРв К РвОrЦОФОФ ПОХјРвОХОЭ ЧцХФјХ СКsгЧпХУпФ К ФОЧвцrsјЭőЭ. 
FОХoХНСКЭУК К гпrКЭ, СК ОХősгѓr ЦОРЧвoЦУК К CВCLE (МТФХЮs) РoЦЛoЭ, КгЭпЧ К COLOR (sгъЧ) РoЦЛoЭ. 
AЦОЧЧвТЛОЧ ЧОЦ гпrУК ХО К ЯОгцrХő ЩКЧОХЭ, КЦТЧЭ К ЩroРrКЦ Цпr 5 ЩОrМО ЦűФѓНТФ, a gombok 
ХОгпrяНЧКФ. FОХ ФОХХ oХНКЧТК К гпrКЭ, ЦТОХőЭЭ ЦűФѓНЭОЭЧТ sгОrОЭЧц К ФОЧвцrsјЭőЭ.  

MźLźżźІăTůRTÁS 
A sјЭцs ЯцРОгЭцЯОХ К ФОЧвОrОЭ КЮЭoЦКЭТФЮsКЧ 1 яrпЧ ФОrОsгЭјХ ЦОХОРОЧ ХОСОЭ ЭКrЭКЧТ. HК К ЦОХОРОЧ 
ЭКrЭпs ФѓгЛОЧ ФТ sгОrОЭЧц ЯОЧЧТ К ФОЧвОrОЭ, ФКЩМsoХУa le a programot a START/STOP gomb 
ЦОРЧвoЦпsпЯКХ. 

MźMÓRIů 
HК К ФОЧвцr ФцsгъЭцsО ПoХвКЦКЭпЭ пrКЦsгјЧОЭ sгКФъЭКЧп ЦОР, К ФОЧвцrsјЭцs 10 ЩОrМОЧ ЛОХјХ 
КЮЭoЦКЭТФЮsКЧ ПoХвЭКЭяНТФ К START/STOP РoЦЛ ЦОРЧвoЦпsК ЧцХФјХ. AЦОЧЧвТЛОЧ Кг пrКЦsгјЧОЭ 
СossгКЛЛ 10 ЩОrМЧцХ, К ЦОЦяrТК ЧОЦ ЭКrЭУК ЦОР К ЩroРrКЦoЭ, К ФОЧвцrsјЭőЭ úУrК ФОХХ ТЧНъЭКЧТ. 
AЦОЧЧвТЛОЧ К ЭцsгЭК ФцsгъЭцsО ЧОЦ ХцЩОЭЭ ЦцР К ФОХОsгЭцsТ ПпгТsЛК Кг пrКЦsгјЧОЭ ФОгНОЭОФor, 
ЦОРЧвoЦСКЭУК ФѓгЯОЭХОЧјХ К START/STOP РoЦЛoЭ, СoРв К ЩroРrКЦ úУrК ОХФОгНőНУѓЧ Кг ОХОУцrőХ.  

KнRІВźГźT 
A ФцsгјХцФ УяХ ЦűФѓНТФ sгцХОs СőЦцrsцФХОЭТ СКЭпroФoЧ ЛОХјХ, НО К МТЩя ЦцrОЭО ФјХѓЧЛѓгő ХОСОЭ ОРв 
ЧКРвoЧ ЦОХОР цs ОРв ЧКРвoЧ СТНОР sгoЛпЛКЧ. JКЯКsoХУЮФ, СoРв К sгoЛК СőЦцrsцФХОЭО 15 ºC цs 34 ºC 
ФѓгѓЭЭ ХОРвОЧ. 

ŻIżВźLMźГTźTĩăKIJźLГлSźKŚ 
1.  Ha a kijОХгő “H HH”-Э ЦЮЭКЭ, ЦТЮЭпЧ К START/STOP РoЦЛoЭ ЦОРЧвoЦЭК, К СőЦцrsцФХОЭ ЦцР ЭúХ 

ЦКРКs К ФцsгјХцФ ЛОХsОУцЛОЧ. MОР ФОХХ пХХъЭКЧТ К ЩroРrКЦoЭ. NвТssК ФТ К ПОНОХОЭ цs СКРвУК СűХЧТ К 
РцЩОЭ 10-20 ЩОrМОЧ ФОrОsгЭјХ. 

2.  HК К ФТУОХгő “E E0”-Э ЯКРв “E E1”-Э ЦЮЭКЭ, ЦТЮЭпЧ ЦОРЧвoЦЭК К START/STOP gombot, a 
СőЦцrsцФХОЭцrгцФОХő СТЛпsКЧ ЦűФѓНТФ. KцrУјФ, СoРв ОХХОЧőrТгЭОssО Кг цrгцФОХőЭ КrrК 
ПОХСКЭКХЦКгoЭЭ sгКФцrЭőЯОХ.  

ůГăźLSĩăHůSГІÁLůT 
A ФцsгјХцФ ФТЛoМsпЭСКЭ ОРв ФТs ПјsЭѓЭ цs УОХХОРгОЭОs sгКРoЭ, КЦТФor ОХősгѓr ФКЩМsoХУК ЛО. Eг ЧorЦпХТs 
цs СКЦКrosКЧ ЦОРsгűЧТФ. BТгЭosъЭsК, СoРв К ФцsгјХцФ ФОХХőОЧ sгОХХőггѓЧ. 
1.  EХХОЧőrТггО, СoРв Кг ѓssгОs КХФКЭrцsг цs ЭКrЭoгцФ СТпЧвЭКХКЧЮХ цs sцrјХцs ЧцХФјХ rОЧНОХФОгцsrО 

пХХ.  
2. TТsгЭъЭsК ЦОР őФОЭ К TISГTÍTÁSăлSăKůRŰůІTůRTÁSăМъЦű ПОУОгОЭЛОЧ ХОъrЭКФ sгОrТЧЭ.  
3.  ÁХХъЭsК К ФОЧвцrsјЭőЭ BAKE ĚЬјЭцЬě јгОЦЦяНЛК цs sјssО јrОsОЧ ФЛ. 10 ЩОrМОЧ ФОrОsгЭјХ. AгЭпЧ 

СКРвУК ХОСűХЧТ цs ТsЦцЭ ЭТsгЭъЭsК ЦОР ЭКrЭoгцФoФrК sгОНЯО.  
4. SгпrъЭsК ЦОР Кг ѓssгОs КХФКЭrцsгЭ КХКЩosКЧ, sгОrОХУО ѓssгО цs К ФцsгјХцФ СКsгЧпХКЭrК Фцsг.  

HЇżВůІăKлSГÍTSоІKăKźІВźRźTă 
1.  IХХОssгО К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ К СОХвцrО, КгЭпЧ ПorНъЭsК яrКЦЮЭКЭя УпrпsК sгОrТЧЭТ ТrпЧвЛК, КЦъР 

ЭѓФцХОЭОsОЧ ЛОФКЭЭКЧ К СОХвцrО. IХХОssгО К ФОЯОrőХКЩпЭoФКЭ К ЭОЧРОХвrО. AУпЧХoЭЭ К ХвЮФКЭ СőпХХя 
ЦКrРКrТЧЧКХ ЛОФОЧЧТ ЦТОХőЭЭ К ФОЯОrőХКЩпЭoЭ ЛОСОХвОгТ, ъРв ОХФОrјХСОЭő, СoРв К ЭцsгЭК rпrКРКНУoЧ 
К ФОЯОrőХКЩпЭrК, ТХХОЭЯО Ог ЦОРФѓЧЧвъЭТ К ФОЯОrőХКЩпЭ ФТsгОНцsцЭ К ФОЧвцrЛőХ.   

2.  HОХвОггО Кг ѓssгОЭОЯőФОЭ К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЛО. KцrУјФ, СoРв ЭКrЭsК К rОМОЩЭЛОЧ ХОъrЭ sorrОЧНОЭ. 
ÁХЭКХпЛКЧ К ЯТгОЭ ЯКРв К ПoХвКНцФoЭ ФОХХ ЛОХОЭОЧЧТ ОХősгѓr, КгЭпЧ К МЮФroЭ, К sяЭ цs К ХТsгЭОЭ, ЦъР 
Кг цХОsгЭő ЯКРв К sјЭőЩorЭ ЦТЧНТР Кг ЮЭoХsя ѓssгОЭОЯő.  
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MОРУОРвгцЬŚ a lisгЭ цs Кг цХОsгЭő ЦКбТЦпХТs ЦОЧЧвТsцРО, КЦОХвОЭ ПОХ ХОСОЭ СКsгЧпХЧТ, К rОМОЩЭЛОЧ 
ЦОРЭКХпХСКЭя  
 
3.  KцsгъЭsОЧ Кг ЮУУпЯКХ ОРв ФТs ЛОЦцХвОНцsЭ К ХТsгЭ ЭОЭОУцrО, ЭОРвО ЛОХО Кг цХОsгЭőЭ, цs јРвОХУОЧ rп, 

СoРв ЧО цrТЧЭФОггОЧ К ПoХвКНцФФКХ ЯКРв К sяЯКХ. 
4.  CsukjК ХО К ПОНОХОЭ цs МsКЭХКФoгЭКssК К ЯОгОЭцФОЭ К ФoЧЧОФЭorЛК.  
5.  NвoЦФoНУК К MОЧј РoЦЛoЭ КННТР, КЦъР К ФъЯпЧЭ ЩroРrКЦoЭ ФТЯпХКsгЭУК. 
6.  Nyomja meg a űЇLЇRăĚSгъЧěăРoЦЛoЭ К СцУ ФъЯпЧЭ sгъЧцЧОФ ФТЯпХКsгЭпsпСoг.  
7.  Nyomja meg a LЇůŻăĚűТЩяěăРoЦЛoЭ, СoРв ФТЯпlassгК К ЦОРПОХОХő ЦцrОЭОЭ. (750Р ЯКРв ř00g) 
8.  ÁХХъЭsК ЛО К ФцsХОХЭОЭцsТ ТНőЭ К TТЦОăĚIНĪěăРoЦЛЛКХ. Eг К ХцЩцs ФТ Тs ЦКrКНСКЭ, СК ОРвЛőХ ОХ КФКrУК 

ФцsгъЭОЧТ К ФОЧвОrОЭ. 
9.  Nyomja meg a START/STOP gombot kb. 3 ЦпsoНЩОrМ СossгКЧ К ЦűФѓНцs ОХТЧНъЭпsпСoг. 
10.  A BASIC (alap), АHЇLźăАHźůTăĚЭОХУОЬăФТĪЫХцЬĸě,ăŻRźІűHăĚПЫКЧМТКě,ăQUIűKăĚРвШЫЬě,ă

SАźźTăĚцНОЬě,ăűůKźăĚЬјЭОЦцЧвě,ăULTRů-ŻůSTăĚЮХЭЫКăРвШЫЬěăцЬăHЇMź-MůDźăĚСпгТă
ФцЬгъЭцЬĸě ЩroРrКЦoФЧпХ ЧцСпЧв sъЩoХпs СКХХКЭsгТФ ЦűФѓНцs ФѓгЛОЧ. Eг КrrК sгoХРпХ, СoРв 
figyelmeгЭОssО нЧЭ К ЭoЯпЛЛТ КХКЩКЧвКРoФ СoггпКНпsпrК. NвТssК ПОХ К ПОНОХОЭ цs КНУoЧ Сoггп 
úУКЛЛ ѓssгОЭОЯőФОЭ. LОСОЭsцРОs, СoРв Рőг sгѓФТФ ФТ К ПОНцХ rцsцЧ, Ог ЧorЦпХТs.  

11.  AЦТЧЭ К ПoХвКЦКЭ ЛОПОУОгőНѓЭЭ, ОРв sъЩoХпs СКХХКЭsгТФ. MОРЧвoЦСКЭУК К START/STOP gombot kb. 
3 ЦпsoНЩОrМ СossгКЧ К ПoХвКЦКЭ ЛОПОУОгцsцСОг цs ФТЯОСОЭТ К ФОЧвОrОЭ. NвТssК ПОХ К ПОНОХОЭ цs 
ОНцЧвПoРяЭ СКsгЧпХЯК ПorНъЭsК К sјЭőОНцЧвЭ яrКЦЮЭКЭя УпrпsпЯКХ ОХХОЧЭцЭОs ТrпЧвЛК цs ЯОРвО ФТ 
ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ.  

 VТРвпгat! A kenвцrsјtő edцnв цs a kenвцr naРвon Пorrя leСet! MТndТР naРв Рonddal keгelje 
ezeket.  

12.  HКРвУК ХОСűХЧТ К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ ЦТОХőЭЭ ФТЯОsгТ К ФОЧвОrОЭ. AгЭпЧ СКsгЧпХУoЧ ЭКЩКНпsЦОЧЭОs 
sЩКЭЮХпЭ цs ПТЧoЦКЧ ЯпХКssг ХО К ФОЧвОrОЭ Кг ОНцЧв oХНКХпrяХ.   

13.  ForНъЭsК К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ ПОУУОХ ХОПОХц ОРв rпМsos КХпЭцЭrО ЯКРв ОРв ЭТsгЭК, ПőгцsСОг СКsгЧпХЭ 
ПОХјХОЭrО цs ПТЧoЦКЧ rпггК, КЦъР К ФОЧвцr ФТОsТФ. 

14.  SгОХОЭОХцs ОХőЭЭ СКРвУК К ФОЧвОrОЭ ФЛ. 20 ЩОrМТР СűХЧТ. JКЯКsoХУЮФ, СoРв ОХОФЭroЦos ЯКРв 
ФОЧвцrЯпРя ФцssОХ sгОХОЭОХУО К ФОЧвОrОЭ, ЧО РвјЦѓХМs- ЯКРв ФoЧвСКТ ФцssОХ, ЦОrЭ К ФОЧвцr 
ОХНОПorЦпХяНСКЭ.  

15. HК ЧТЧМs К СОХвТsцРЛОЧ ЯКРв ЧОЦ ЧвoЦЭК ЦОР К START/STOP РoЦЛoЭ К ЦűЯОХОЭ ЯцРцЧ, К 
ФцsгјХцФ К ФОЧвОrОЭ 1 яrпЧ ФОrОsгЭјХ КЮЭoЦКЭТФЮsКЧ ЦОХОРОЧ ЭКrЭУК. AЦТФor К ЦОХОРОЧ ЭКrЭпsЧКФ 
ЯцРО, 10 sъЩoХпs СКХХКЭsгТФ.  

16.  HК ЧОЦ СКsгЧпХУК К ФцsгјХцФОЭ ЯКРв ЛОПОУОгЭО К ЦűЯОХОЭОЭ, СúггК ФТ К ЯОгОЭцФОЭ. 
 
MОРУОРвгцЬŚ MТОХőЭЭ ПОХsгОХОЭОХЧц К МТЩяЭ, СКsгЧпХУК К ФТОЦОХő СorРoЭ К ФОЧвцr КХУпЛКЧ ЦОРЛúЯя 
НКРКsгЭя ХКЩпЭ ОХЭпЯoХъЭпsпСoг. A МТЩя Пorrя, sosО ФцггОХ ЭпЯoХъЭsК ОХ К НКРКsгЭя ХКЩпЭoЭ. 
 
MОРУОРвгцЬŚ HК ЧОЦ ПoРвКsгЭУпФ ОХ ЭОХУОsОЧ К ФОЧвОrОЭ, УКЯКsoХУЮФ, СoРв К ЦКrКНцФ ФОЧвОrОЭ ХОгпrЭ 
ЦűКЧвКРгКМsФяЛКЧ ЯКРв ОНцЧвЛОЧ ЭпroХУК. A ФОЧвцr ФЛ. 3 ЧКЩТР ЭпroХСКЭя sгoЛКСőЦцrsцФХОЭОЧ, СК 
ЭѓЛЛ ЧКЩТР sгОrОЭЧц ЭпroХЧТ, МsoЦКРoХУК ЦűКЧвКРгКМsФяЛК ЯКРв ОНцЧвЛО цs ЭОРвО СűЭőЛО, ъРв 
ХОРКХпЛЛ 10 ЧКЩТР ЭпroХСКЭУК. MТЯОХ Кг пХЭКХЮЧФ ФцsгъЭОЭЭ ФОЧвцr ЧОЦ ЭКrЭКХЦКг ЭКrЭяsъЭяsгОrЭ, пХЭКХпЛКЧ 
Кг ОХЭКrЭСКЭяsпРК ЧОЦ СossгКЛЛ К ЛoХЭЛКЧ ЯпsпroХЭцЧпХ. 

KоLнІLźżźSăTůІÁűSЇK 

1. A Gyors kenyцЫăФцЬгъЭцЬцСОг 
A Рвors ФОЧвОrОФ sјЭőЩorrКХ ЯКРв sгяНКЛТФКrЛяЧпЯКХ ФцsгјХЧОФ, КЦТЭ К ЧОНЯОssцР цs Сő КФЭТЯпХ. A 
ЭѓФцХОЭОs Рвors ФОЧвцrСОг УКЯКsoХЭ Кг ѓssгОs ПoХвКНцФoЭ К ФОЧвцrsјЭő ОНцЧв КХУпrК ЭОЧЧТ, цs К sгпrКг 
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КЧвКРoФКЭ К ЭОЭОУцrО. A ФОЯОrцs ФОгНОЭТ sгКФКsгпЛКЧ К sгпrКг КЧвКРoФ ѓssгОРвűХСОЭЧОФ Кг ОНцЧв 
sКrФКТЛКЧ. A ХТsгЭ ПОХСКХЦoгяНпsпЧКФ ОХФОrјХцsО цrНОФцЛОЧ sгјФsцРОs К РцЩ ФОЯОrцsцЭ ОХősОРъЭОЧТ. 

2. Az Ultragyors programhoz 
A ФОЧвцrsјЭő 1 яrК 38 ЩОrМ КХКЭЭ ЭЮН ФОЧвОrОЭ sјЭЧТ К Рвors ЩroРrКЦ sОРъЭsцРцЯОХ. KцrУјФ, ЯОРвО 
ПТРвОХОЦЛО, СoРв К ЯъгЧОФ 48 ºC – 50 ºC-osЧКФ ФОХХ ХОЧЧТО, СКsгЧпХУoЧ цЭОХСőЦцrőЭ К СőЦцrsцФХОЭ 
ЦОРЦцrцsцСОг. A СőЦцrsцФХОЭ СКЭпsК ЧКРвoЧ ПoЧЭos К sјЭцs ОrОНЦцЧвОssцРО sгОЦЩoЧЭУпЛяХ. HК К 
Яъг СőЦцrsцФХОЭО ЭúХ КХКМsoЧв, К ФОЧвцr ЧОЦ ПoР ЦОРФОХЧТ К ФъЯпЧЭ ЦцrОЭűrО, СК К Яъг СőЦцrsцФХОЭО 
ЭúХ ЦКРКs, Кг цХОsгЭőЛОЧ ЭКХпХСКЭя РoЦЛпФ ОХЩЮsгЭЮХЧКФ К ФОХОsгЭцs ОХőЭЭ, КЦТ sгТЧЭцЧ ЛОПoХвпsoХУК К 
sјЭцs ОrОНЦцЧвОssцРцЭ.  

TТЬгЭъЭпЬăцЬăЭпЫШХпЬŚ 
A ЭТsгЭъЭпs ОХőЭЭ СúггК ФТ К РцЩОЭ К ФoЧЧОФЭorЛяХ цs СКРвУК ХОСűХЧТ.  
1. ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвŚ TѓrѓХУО ХО ЧОНЯОs roЧРРвКХ ФъЯјХ цs ЛОХјХ. NО СКsгЧпХУoЧ цХОs ЯКРв НѓrгsѓХő 

anyagot.  
2. НКРКsгЭя ХКЩпЭŚ HК К НКРКsгЭя ХКЩпЭoЭ ЧОСцг ОХЭпЯoХъЭКЧТ К ЭОЧРОХвrőХ, пгЭКssК ЛО ЯъгЛО К 

ФОЧвцrsјЭő ОНцЧвЭ ОХőЭЭО.  
3. ПОНцХ цs ЛОЭОФТЧЭő КЛХКФŚ A ПОНОХОЭ ОХ ХОСОЭ ЭпЯoХъЭКЧТ К ЭТsгЭъЭпsСoг. TТsгЭъЭsК ЦОР К ПОНОХОЭ цs К 

РцЩОЭ ФъЯјХ цs ЛОХјХ ОРв ОЧвСцЧ ЧОНЯОs roЧРРвКХ. 
EгЭ К ФцsгјХцФОЭ Кг EЮrяЩКТ TКЧпМs ЦТЧНОЧ ЯoЧКЭФoгя КФЭЮпХТs ТrпЧвОХЯО sгОrТЧЭ (úРвЦТЧЭ Кг 
ОХОФЭroЦпРЧОsОssцР-ОХЯТsОХő ЯКРв К ФТsПОsгјХЭsцР-ОХЯТsОХő ФцЩОssцР) ОХХОЧőrТгЭјФ, цs К ХОРúУКЛЛ 
ЛТгЭoЧsпРЭОМСЧТФКТ ОХőъrпsoФ sгОrТЧЭ ФцsгјХЭ.  

Környezetvédelem 
A feleslegessц vпlt kцszјlцk szelektъv hulladцkkцnt kezelendő. Kцrjјk, hivatalos újrahasznosъtя 
gyűjtőhelyen adja le, ъgy hozzпjпrul a kѓrnyezet vцdelmцhez. 

JяЭпХХпЬăцЬăЬгОЫЯТг 
HК ТЧПorЦпМТяrК ЯКЧ sгјФsцРО, ЯКРв ПorНЮХУoЧ Кг КНoЭЭ orsгпР GorОЧУО ЯОЯősгoХРпХКЭпСoг (К 
ЭОХОПoЧsгпЦoЭ ЦОРЭКХпХУК К ЯТХпРsгОrЭО цrЯцЧвОs РКrКЧМТКХОЯцХОЧ). HК orsгпРпЛКЧ ЧОЦ ЦűФѓНТФ 
ЯОЯősгoХРпХКЭ, ПorНЮХУoЧ К GorОЧУО СОХвТ sгКФјгХОЭцСОг ЯКРв К GorОЧУО СпгЭКrЭпsТ ФТsРцЩОФ цs 
sгцЩsцРпЩoХпsТ ЭОrЦцФОФ јгХОЭпРпЧКФ ЯОЯősгoХРпХКЭпСoг. 
űЬКФăЬгОЦцХвОЬăСКЬгЧпХКЭЫКĄ 
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   ,          ,  
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1.   Ś       .      
 .  

2.   Ś          ,  
  .  

3.   Ś       .    
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          .  
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      .  

         . 

ă ă ă  
               

,        ,    .   
        

ă ă ă  
       ,       

   GorОЧУО    (        
  ).          

,         GorОЧУО       
      GorОЧУО ДSОrvice Department of Gorenje Domestic 

Appliances. 
ă ă ă Ą 
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3.         
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4.   ,       
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.    ,      
,   .     . 

6.   ,         
. , ,      , є  

  ,  ,         
  . 

7.    ,  є    
.    ,    
. 

8.    ,    . 
9.     ,   

        
,        

 . 
10.   є       ,  

 ,  , . 
11.      !     

,     є  , ,   . 
12. К    . 
13. К     . 
14.           ,  

  .   ,      
 . 

15.    ,     .  
   ,      ,   

  . 
16.    ,     

 . 
17.   ,   . 
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18.   -    . 
19.    . К  . 
20. Д ,  8 ,     ,    

    .  ,      . 
   , ’      
      ,    

    8 ,    , 
   ,     

.  
21.           ,  

 ,    . 
22.          

,       . 
23.        ,   

    .  ,   ,  
    ,   

. 
24. Д      ’є     

     . 
25.  : LМ Ţ 68  (A) 
 

ă ă ă ă ăє ă ă2012/19/EU 
ă ă ă ,ă ă ă ă ăĚаКЬЭОăОХОМЭЫТМКХă

and electronic equipment - Аźźźě.ă ă ă ,ă ăєă
ă ă ăЄ ă ,ă ă ă ă ă ă ă ă

ă . 

ă ă : 
       .    ,  

  !      .   ,   10  
   .    .       

  . 

ă ă : 
         230 , 50 . 

    ,      ,   
 ’   “ 3Ś30”.   “3”  “30”    . 

    ,    “1” (  
),      . 
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  ,   “ / ” (“START/STOP”)    

 3 .     ,       
,   .  ,    ,  , 

   “ / ” (START/STOP)  . 
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 3 ,     ,  ,    
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     .    (   

 )  .     , 12  
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  . 
1.  : ,     .     
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2.  : ,    ,      
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3.  ă ă : ,       .   
   ,       

. 
4.  : ,     ,    . 

 ,      ,       . 
5.  : ,     .     

,   .            
6.  Ultra fast-I: ,      750    . 

        ,     
Quick. 

7. Ultra fast-II:   ,  ,      900 . 
8.  Ś , ,   .       , , 

  , . 
9.  :    .        

,       . 
10.  : ,   ,        

 . 
11.  Ś ,           . 
12.  :  ,    .    

       

 (Color) 
          (LIżHTě,  

(MźDIUMěă   (DůRKě.  

 (Loaf)  
  ,    .   ,     

,    . 

 (  +   -) (TIME +  TIME -) 
  ,      ,    , 

   .  
  ,      ,  TIME +  TIME -.  
 ,          

. ,        .   
   ,   TIME +  TIME - ,      

     10 .      
13 .  

Ś,  8:30 ,       7:00   , 
,      10  30 .  , ,  

,   TIME +  TIME - ,   ,     ’  
 10Ś30.    /  (STOP/START),   

  .   ,  ,  LCD    . 
     7  .       ,  

    ,   1 . 
З : Н   є ,   ь , , , 

 , , ,  .,       
. 

ă ă  
      1   .    

       ,  ,   
START/STOP. 
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ę ă 
       ,    

    10  ,  , ,   
“START/STOP”.     ,  10 ,   

,               
   ,      .  .     

 ,    ,     “START/STOP”  
   . 

 
      ,       

 ,     ,      .   
       15 ºC o 34 ºC. 

ă ă : 
1.    “H HH”  ,     START/STOP, 

     .    .  
       10  20 . 

2.    “E E0”  “E E1”  ,     
START/STOP,  ,    ,  ,   

    . 
3.       /  (START/STOP)  «LLL» 

(   « » (JAM)  « » (BAKE)),  ,    

（    ).   

/  (START/STOP),        
 .    « » (BAKE),    

  . 
 

ă ă  
    ,  ’      ,   

.   .      ,   
 . 

1.   ,      ,   ,  
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2.        « ă ă ». 
3.    BAKE        10 .  

   ,     ,  .  
4.         .    . 
 

ă ă   
1.       ,         

,     .     .  
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2.        ,   . ,   
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:      – 600   3   . 
    ,        

 . 
 
3.       ,   , ,  

      . 
4.         .  
5.     (Menu),      .  
6.     (COLOR),     .  
7.     (LOAF),    . (750   900 ) 
8.        (Time).    ,   

,     . 
9.      /  (START/STOP)  3 ,  

 . 
10.     BASIC, WHOLE WHEAT, FRENCH, QUICK, SWEET, CAKE, 

ULTRA-FAST  HOME-MADE   .      
 .      .    

       .   . 
11.        .     

/  (START/STOP)  3 ,      .  
 ,   ,      
   . 

 З :       !   . 
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,        . 
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2. ă ă ăĚUltra fastěă  
     1  38     .  

 ,       48 ºC – 50 ºC,     
,   .     ,   

  .     ,     
 .     ,    ,   

 ,  , ,    . 

ă ă  
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   GorОЧУО    (      
).        ,    
       GorОЧУО DoЦОsЭТМ AЩЩХТ ЧМОs. 

ă ă ă ă ă Ą 
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SK 
 

DôХОžТЭцăЛОгЩОčЧШЬЭЧцăЩШФвЧвŚ 
PrОН ЮЯОНОЧъЦ ЭoСЭo ЩrъsЭroУК Нo ЩrОЯпНгФв, sТ ЩrosъЦ, ЩoгorЧО ЩrОčъЭКУЭО ЧпЯoН ЧК oЛsХЮСЮ. 
 

1. PrОН ЩШužТtъЦ ОХОktrТМkцСШ sЩШtrОbТča bв stО ЦaХТ ЯžНв НШНržТaЯaĴ ЧasХОНuУúМО 
гпkХaНЧц ШЩatrОЧТa. 

2. UsМСШЯaУtО sТ ЩrШsъЦ tОЧtШ ЧпЯШН Чa ШbsХuСu, гпručЧý ХТst НШkХaН Ш гakúЩОЧъ a, 
ak УО tШ ЦШžЧц aУ krabТМu s ЯЧútШrЧýЦТ ШbaХШЯýЦТ ЦatОrТпХЦТ! 

3. PrъstrШУ УО určОЧý ЯýХučЧО Чa súkrШЦЧц a ЧТО kШЦОrčЧц ЯвužТtТО! 
4. PrОН ЩШužТtъЦ skШЧtrШХuУtО, čТ sa ЧaЩтtТО Я гпsuЯkО гСШНuУО s ЧaЩтtъЦ 

uЯОНОЧýЦ Чa tвЩШЯШЦ štъtku. 
5. VžНв ШНЩШУtО гпstrčku гШ гпsuЯkв, kОď ЩrъstrШУ ЧОЩШužъЯatО, kОď ЩrТЩпУatО 

súčastТ a ЩrъsХušОЧstЯШ, čТstъtО ЩrъstrШУ aХОbШ ЯžНв, kОď ЧastaЧО ЩШruМСa. 
PrОНtýЦ ЩrъstrШУ ЯвЩЧТtО. ĳaСaУtО гa гпstrčku, ЧТО гa kпbОХ. 

6. Na ШМСraЧu НОtъ ЩrОН ЧОbОгЩОčОЧstЯШЦ ОХОktrТМkýМС sЩШtrОbТčШЯ ТМС ЧТkНв 
ЧОЧОМСпЯaУtО bОг НШгШru s ЩrъstrШУШЦ. TakТstШ ЩrТ ЯШľbО uЦТОstЧОЧТa ЯпšСШ 
ЩrъstrШУa sa rШгСШНuУtО tak, abв НОtТ ЧОЦaХТ ЩrъstuЩ ku ЩrъstrШУu a гabОгЩОčtО, 
abв kпbОХ ЧОЯТsОХ. 

7. KШЧtrШХuУtО ЩrъstrШУ a kпbОХ ЩraЯТНОХЧО г СľaНТska ЩШškШНОЧТa. Ak sa ШbУaЯъ 
akцkШľЯОk ЩШškШНОЧТО, ЩrъstrШУ bв stО ЧОЦaХТ ЩШužъЯaĴ. 

8. NОШЩraЯuУtО ЩrъstrШУ sЯШУЩШЦШМЧО, aХО raНšОУ sa sЩШУtО s ШЩrпЯЧОЧýЦ 
ШНbШrЧъkШЦ. 

9. Na гaТstОЧТО ЯašОУ bОгЩОčЧШstТ ЦusъtО ЩШkaгОЧú aХОbШ ЩШškШНОЧú гпstrčku 
ЯвЦОЧТĴ гa rШЯЧaký tвЩ ШН ЯýrШbМu aХОbШ гпkaгЧъМkОСШ sОrЯТsu aХОbШ 
ЩШНШbЧцСШ ШНbШrЧъka. 

10. UНržuУtО ЩrъstrШУ a kпbОХ ЦТЦШ НШsaС tОЩХa, ЩrТaЦОСШ sХЧОčЧцСШ žТarОЧТa, 
ЯХСkШstТ, ШstrýМС СrпЧ a pod. 

11. NТkНв ЧОЧОМСaУtО ЩrъstrШУ bОг НШгШru! PrъstrШУ ЯвЩЧТtО ЯžНв, kОď СШ ЧОЩШužъЯatО, 
aУ kОď УО tШ Тba ШkaЦТС. 

12. PШužъЯaУtО Тba ШrТРТЧпХЧО ЩrъsХušОЧstЯШ. 
13. NОЩШužъЯaУtО ЩrъstrШУ ЯШЧku. 
14. Za žТaНЧвМС ШkШХЧШstъ ЧОsЦТОtО ЩrъstrШУ uЦТОstЧТĴ НШ ЯШНв aХОbШ ТЧОУ kЯaЩaХТЧв 

a ЩШН. NОЩШužъЯaУtО ЩrъstrШУ s ЦШkrýЦТ aХОbШ ЯХСkýЦТ rukaЦТ. 
15. KОď ЩrъstrШУ ЯХСЧО aХОbШ УО ЦШkrý, ТСЧОď ШНЩШУtО гпstrčku гШ гпsuЯkв. 

Nesiahajte do vody. 
16. PrъstrШУ ЩШužъЯaУtО Тba Чa УОСШ určОЧц účОХв Чa tвЩШЯШЦ štъtku ЩrъstrШУa. 
17. NОЩШužъЯaУtО ЩrъstrШУ s ЩШškШНОЧШu гпsuЯkШu. 
18. NОНШtýkaУtО sa žТaНЧвМС ЩШСвbuУúМТМС sa aХОbШ rШtuУúМТМС súčastТ ЩrъstrШУa. 
19. NОНШtýkaУtО sa СШrúМТМС ЩШЯrМСШЯ. PШužъЯaУtО НržaНХп aХОbШ ШЯХпНačО. 
20. TШtШ гarТaНОЧТО Цôžu ЩШužъЯaĴ НОtТ ШН 8 rШkШЯ a ШsШbв s ШbЦОНгОЧШu ПвгТМkШu, 

гЦвsХШЯШu čТ ЦОЧtпХЧШu sМСШЩЧШsĴШu čТ ШsШbв bОг НШstatШčЧýМС skúsОЧШstъ a 
гЧaХШstъ, ЩШkТaľ sú ЩШН НШгШrШЦ, aХОbШ ЩШkТaľ ТЦ bШХТ ЩШskвtЧutц ЩШkвЧв Ш 
bОгЩОčЧШЦ ЩШužъЯaЧъ гarТaНОЧТa a ЩШkТaľ ЩШгЧaУú súЯТsТaМО rТгТkп. 
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21. DbaУtО Чa tШ, abв sa НОtТ ЧОСraХТ sШ гarТaНОЧъЦ. ČТstОЧТО a užъЯatОľskú úНržbu 
ЧОsЦú rШbТĴ НОtТ НШ 8 rШkШЯ a НОtТ bОг НШгШru. 

22. NТkНв ЧОuНТОraУtО ЩaЧЯТМu ЩШ ЯrМСu aХОbШ ЩШ СraЧпМС, abв stО Уu ШНШbraХТ, ЦШСХТ 
by stО ЩШškШНТĴ ЩaЧЯТМu. 

23. KШЯШЯц ПяХТО aХОbШ ТЧц ЦatОrТпХв ЧОsЦТОtО ЯkХaНaĴ НШ sЩШtrОbТča, ЩrОtШžО Цôžu 
гЯýšТĴ rТгТkШ ЩШžТaru aХОbШ skratu. 

24. NТkНв ЧОгakrýЯaУtО sЩШtrОbТč utОrпkШЦ aХОbШ akýЦkШľЯОk ТЧýЦ ЦatОrТпХШЦ, 
teplo a Щara ЦusТa ЯШľЧО uЧТkaĴ. Ak sЩШtrОbТč prikryjete, alebo sa dostane do 
kontaktu s СШrľaЯýЦ ЦatОrТпХШЦ, ЦôžО tШ sЩôsШbТĴ ЩШžТar. 

25. Abв ЧОНШšХШ k ЧОbОгЩОčЧýЦ sТtuпМТпЦ, ЧТkНв ЧОЩrТЩпУaУtО гarТaНОЧТО k 
ОбtОrЧцЦu časШЯцЦu sЩъЧaču aЧТ НТaľkШЯцЦu ШЯХпНaМТОЦu sвstцЦu. 

26. DОkХarШЯaЧп СШНЧШta ОЦТsТО СХuku УО < 68 dB(A) 
 

TОЧЭШăЬЩШЭЫОЛТčăУОăШгЧКčОЧýăЯăЬúХКНОăЬăОЮЫяЩЬФШЮăЬЦОЫЧТМШЮă2012/19/EU ШăЧКФХКНКЧъăЬă
ЩШЮžТЭýЦТăОХОФЭЫТМФýЦТăКăОХОФЭЫШЧТМФýЦТăгКЫТКНОЧТКЦТăĚаКЬЭОăОХОМЭЫТМКХăКЧНăОХОМЭЫШЧТМă

equipment - WEEE). 
TпЭШăЬЦОЫЧТМКăЬЭКЧШЯъăУОНЧШЭЧýăОЮЫяЩЬФвăĚźUěăЫпЦОМăЩЫО ЬЩтЭЧýăШНЛОЫăКăЫОМвФХШЯКЧТОă

ЩШЮžТЭýМСăгКЫТКНОЧъ. 

ЈЫЯцăЩШЮžТЭТОăЩЫъЬЭЫШУКŚ 
Skontrolujte panvicu a ЯвčТsЭТЭО гЯвšoФ ФoЦorв ЧК ЩОčОЧТО. NОЩoЮžъЯКУЭО osЭrц ЩrОНЦОЭв К nedrhnite! 
PКЧЯТМК Цп ЧОЩrТľЧКЯý ЩoЯrМС. VвЦКsЭТЭО ЩКЧЯТМЮ К ЩОčЭО ЧКЩrпгНЧo КsТ 10 ЦТЧúЭ. EšЭО rКг ЯвčТsЭТЭО. 
UЦТОsЭЧТЭО Эвč ЧК СЧОЭОЧТО ЧК osФЮ Я oЛХКsЭТ ЧК ЩОčОЧТО. 

źХОФЭЫТМФцăЩЫТЩШУОЧТОŚ 
PrъsЭroУ ЦЮsъ Лвť ЩrТЩoУОЧý ФЮ sЩrпЯЧО ЧКТЧšЭКХoЯКЧОУ ЛОгЩОčЧОУ гпsЮЯФО 230V, 50Hг. 
KОď УО ЩrъsЭroУ ЩrТЩoУОЧý Ф ОХОФЭrТМФОУ sТОЭТ, гКгЧТО ЩъЩЧЮЭТО К na displОУТ sК ЧК ФrпЭФЮ НoЛЮ oЛУКЯъ „3Ś30“. 
DЯoУЛoНФК ЦОНгТ „3“ К „30“ ЧОsЯТОЭТ ЧОЩrОЭržТЭО. 
PrъsЭroУ УО ЭОrКг ЩrТЩrКЯОЧý ЧК ЩrОЯпНгФЮ К КЮЭoЦКЭТМФв sК ЧКsЭКЯъ ЧК ЩroРrКЦ „1“ (ЛОžЧп ЩoгъМТК), КХО 
ОšЭО sК ЧОsЩЮsЭъ. 
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FUNKCIE & OBSLUHA 

SЩШгЧКУЭОăЯпšăЩЫъЬЭЫШУăЧКă
ЩОčОЧТОăМСХОЛК 

 

 
 
 
 
1. VОФo 
2. OНЦОrФК 
3. LвžТčФК oНЦОrФв 
4. RЮФoЯтť 
5. KoЧЭroХЧц oФТОЧФo 
6. OЯХпНКМъ ЩКЧОХ 
7. PОФпč 
8. TОХОso ЩrъsЭroУК 
9. MТОsТКМО ЧožО 

ЈRźDSTůЏźІIźăЇЏLÁDůűIźHЇăЈůІźLů 
(ŠКЛХяЧК oЯХпНКМТОСo ЩКЧОХК sК ЦôžО ЦОЧТť 
ЛОг ЩrОНМСпНгКУúМОСo ЮЩoгorЧОЧТК.) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
1. ToЭo sТРЧКХТгЮУО гЯoХОЧý ЩroРrКЦ 
2. DoЛК ЩrОЯпНгФв УОНЧoЭХТЯýМС ЩroРrКЦoЯ

Spustenie / zastavenie (Start / Stop) 
Na spustenie a гКsЭКЯОЧТО гЯoХОЧцСo ЩroРrКЦЮ ЩОčОЧТК. 
NК sЩЮsЭОЧТО ЩroРrКЦЮ sК НoЭФЧТЭО ЭХКčТНХК „START/STOP“ ЩrТЛХТžЧО ЧК 3 sОФЮЧНв. ГКгЧТО ФrпЭФО 
ЩъЩЧЮЭТО К НЯoУЛoНФК ЧК čКsoЯoЦ НТsЩХОУТ гКčЧО ЛХТФКť К ЩroРrКЦ sК sЩЮsЭъ. Po sЩЮsЭОЧъ ЩroРrКЦЮ sú 
ЯšОЭФв ЭХКčТНХп oФrОЦ „START/STOP НОКФЭТЯoЯКЧц. 
NК гКsЭКЯОЧТО ЩroРrКЦЮ sК НoЭФЧТЭО ЭХКčТНХК “START/STOP” ЩrТЛХТžЧО ЧК 3 sОФЮЧНв, ЩoЭoЦ гКгЧТО 
ЩъЩЧЮЭТО, Эo гЧКЦОЧп, žО ЩroРrКЦ ЛoХ ЯвЩЧЮЭý.  

Menu  
PoЮžъЯК sК ЧК ЧКsЭКЯОЧТО rôгЧвМС ЩroРrКЦoЯ. PrТ ФКžНoЦ НoЭвФЮ ЭoСЭo ЭХКčТНХК (sЩrОЯпНгКЧý ФrпЭФвЦ 
ЩъЩЧЮЭъЦ) sК ЩroРrКЦ ЦОЧъ. PrОrЮšoЯКЧýЦ НoЭвФoЦ ЛЮНО ЧК LCD НТsЩХОУТ ФoХoЯКť 12 ЩoЧúФ. ГЯoľЭО 
ЯКЦТ ЩožКНoЯКЧý ЩroРrКЦ. TпЭo ПЮЧФМТК 12 ЩoЧúФ ЛЮНО ЯвsЯОЭХОЧп ЧТžšТО. 
1.  ŰКЬТМăĚГпФХКНЧýě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО ЧorЦпХЧОСo МСХОЛК. MôžОЭО ЭТОž ЩrТНКť ЩrъsКНв 

ЧК гЯýšОЧТО ЯôЧО К ЩrъМСЮЭО. 
2.  ŻЫОЧМСăĚŻЫКЧМúгЬФвě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО s НХСšoЮ НoЛoЮ ФвsЧЮЭТК. CСХТОЛ ЩОčОЧТО ЩrТ 

ЭoЦЭo ЦОЧЮ ЛЮНО ЦКť МСrЮЦФКЯОУšТЮ ФôrФЮ К sвЩФú šЭrЮФЭúrЮ. 
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3.  АСШХОăаСОКЭăĚűОХýăМСХТОЛě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО МОХцСo ЩšОЧТčЧцСo МСХОЛК. 
NОoНЩorúčК sК ЧК ЩoЮžТЭТО ПЮЧФМТО oНХožОЧТК, ЩrОЭožО ЦôžО ЦКť sХКЛц ЯýsХОНФв. 

4.  QЮТМФăĚRýМСХвě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО ЛoМСЧъФК Я ФrКЭšОУ НoЛО КФo ЛОžЧý МСХТОЛ (Basic). 
AХО МСХТОЛ ЮЩОčОЧý ЩrТ ЭoЦЭo ЧКsЭКЯОЧъ УО oЛвčКУЧО ЦОЧšъ s СЮsЭОУšoЮ šЭrЮФЭúroЮ. 

5.  SаООЭăĚХКСШНЧýě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО ХКСoНЧцСo МСХОЛК. TТОž ЦôžОЭО ЩrТНКť ЩrъsКНв ЧК 
гЯýšОЧТО ЯôЧО К ЩrъМСЮЭО. 

6. Ultra ЫýМСХв-I: hnetenie, kvasenie К ЩОčenie 750g ЛoМСЧъФК Я ЧКУФrКЭšoЦ čКsО. Obvykle je chlieb 
ЦОЧšъ К СrЮЛšъ, ЧОž ЩrТ ЩОčОЧъ Я rýМСХoЦ ЩroРrКЦО. 

7. Ultra ЫýМСХв-II: roЯЧКФц КФo ЮЯОНОЧц ЯвššТО, ale ЩoЮžъЯК sК ЩrО 900g chleba. 
8.  Dough (Cesto): miesenie a ФвsЧЮЭТО, КХО ЛОг ЩОčОЧТК. VвЛОrЭО cesto a ЮroЛЭО sОЧНЯТč, ЩТггЮ, 

ЩКrОЧý МСХТОЛ КЭď. 
9.  JКЦăĚLОФЯпЫěŚ ЯКrОЧТО ХОФЯпroЯ К ЦКrЦОХпН. OЯoМТО КХОЛo гОХОЧТЧЮ ЦЮsъЭО ЩrОНЭýЦ ЩoФrпУКť Нo 

ЩОФпčК ЧК МСХТОЛ. 
10.   űКФОăĚФШХпč,ăЦúčЧТФě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО, КХО ФвsЧЮЭТО s ЩrпšФoЦ Нo ЩОčТЯК 
11.  SКЧНаТМСăĚЬОЧНЯТčě: miesenie, kysnutie a ЩОčОЧТО sОЧНЯТčК. NК ЩОčОЧТО sЯОЭХцСo МСХОЛК 

s ЭОЧšoЮ ФôrФoЮ. 
12.  ŰКФОăĚЈОčОЧТОěŚ ТЛК ЩОčОЧТО, ЛОг ЦТОsОЧТК К ФвsЧЮЭТК. TТОž ЦôžОЭО ЩoЮžТť ЧК ЩrОНĺžОЧТО НoЛв 

ЩОčОЧТК ЩrТ гЯoХОЧýМС ЧКsЭКЯОЧТКМС. 

Color (Farba) 
TýЦЭo ЭХКčТНХoЦ ЦôžОЭО гЯoХТť ПКrЛЮ ФôrФв LIżHTăĚЬЯОЭХпě, MźDIUMăĚЩЫТОЦОЫЧпěăКХОЛo DůRKă(ЭЦКЯп)  

ЏźĽKЇSĳăŰЇűHІÍKů 
SЭХКčОЧъЦ ЭoСЭo ЭХКčТНХК гЯoХъЭО ЯОľФosť ЛoМСЧъФК МСХОЛК. VšТЦЧТЭО sТ, ЩrosъЦ, žО НoЛК ЩrОЯпНгФв sК 
ЦôžО ЦОЧТť ЩoНľК rôгЧвМС ЯОľФosЭъ ЛoМСЧъФК. 

DELAY (TIME + or TIME -ěăĚЇDLЇŽźІIźăŠTůRTUě 
AФ МСМОЭО, КЛв sЩoЭrОЛТč ЧОгКčКХ ЩrКМoЯКť ТСЧОď, ЦôžОЭО ЩoЮžТť ЭoЭo ЭХКčТНХo ЧК ЧКsЭКЯОЧТО НoЛв 
oНХožОЧТК šЭКrЭЮ.  
MЮsъЭО roгСoНЧúť КФo НХСo Эo ЛЮНО, ФýЦ ЛЮНО Япš МСХТОЛ ЩrТЩrКЯОЧý sЭХКčОЧъЦ TIMźă+ăШЫăTIMźă-. BОrЭО 
ЧК ЯОНoЦТО, žО НoЛК oНХožОЧТК Лв ЦКХК гКСŕňКť НoЛЮ ЩОčОЧТК ЩroРrКЦЮ, Э.У. ЩrТ ЮЩХвЧЮЭъ НoЛв oНХožОЧТК 
šЭКrЭЮ УО МСХТОЛ СorúМТ К ЦôžО sК ЩoНпЯКť. NКУsФôr ЦЮsъЭО гЯoХТť ЩroРrКЦ К sЭЮЩОň гСЧОНЧЮЭТК, ЩoЭoЦ 
sЭХКčОЧъЦăTIMźă+ or TIMźă–ăгЯýšТЭО КХОЛo гЧъžТЭО НoЛЮ oНХožОЧТК Щo 10-ЦТЧúЭoЯýМС ФroФoМС. MКбТЦпХЧК 
НoЛК oНХožОЧТК УО 13 СoНъЧ.  
ЈЫъФХКНŚ TОrКг УО 20Ś30, КФ sТ žОХпЭО, КЛв ЛoХ МСХТОЛ ЩrТЩrКЯОЧý ЧК ďКХšТО rпЧo o 7Ś00 ЧКЩr., ЧКsЭКЯъЭО 
НoЛЮ oНХožОЧТК 10 СoНъЧ К 30 ЦТЧúЭ. ГЯoľЭО ЯКšОУ ЦОЧЮ, ПКrЛЮ, ЯОľФosť ЛoМСЧъФК К sЭХКčЭОăTIMźă+ or 
TIMźă– ФýЦ sК ЧОгoЛrКгъ ЧК LűDăНТЬЩХОУТ čКs 10Ś30. PoЭoЦ sЭХКčЭО ЭХКčТНХo STЇЈ/STůRT ЩrО КФЭТЯпМТЮ 
oНХožОЧТК ЩroРrКЦЮ. NК LűDăНТsЩХОУТ ЛЮНО ЛХТФКť ЛoНФК К ЛЮНО sК oНЩočъЭКЯКť гЯвšЧп НoЛК. ČОrsЭЯý 
МСХТОЛ ЛЮНОЭО ЦКť o 7Ś00 rпЧo. AФ ЧОМСМОЭО МСХТОЛ ТСЧОď ЯвЛОrКť, sЩЮsЭъ sК ЮНržТКЯКЧТО ЭОЩХК Щo НoЛЮ 
1 СoНТЧв. 
Poгnпmka: PrТ odloženom štarte proРramu nepoužъvajte ľaСko sa kaгТace prъsadв ako vajcТa, 
čerstvц mlТeko, ovocТe, cТbuľu atď. 

UDRŽIůЏůІIźăTźЈLů 
CСХТОЛ ЦôžОЭО КЮЭoЦКЭТМФв ЮНržТКЯКť ЭОЩХý 1 СoНТЧЮ Щo ЮЩОčОЧъ. AФ sТ žОХпЭО ЯвЭТКСЧЮť МСХТОЛ 
v ЩrТОЛОСЮ ЭoСЭo ЩroРrКЦЮ, ЯвЩЧТЭО ЩroРrКЦ НoЭвФoЦ ЭХКčТНХК START/STOP. 

ЈůMиĳ 
AФ ЛoХК ЩočКs ЩОčОЧТК МСХОЛК ЩrОrЮšОЧп НoНпЯФК ОХОФЭrТМФОУ ОЧОrРТО, ЩosЭЮЩ ЩОčОЧТК МСХОЛК ЛЮНО 
automaticky pokrКčoЯКť Я ЩrТОЛОСЮ 10 ЦТЧúЭ, ЛОг ЩoЭrОЛв НoЭвФЮ ЭХКčТНХК „START/STOP“. AФ НoЛК 
ЩrОrЮšОЧТК ЩrОsТКСЧО 10 ЦТЧúЭ, ЩКЦтť sК ЧОЮМСoЯп, ЩrъsКНв Я ЩОФпčТ МСХОЛК ЦЮsъЭО ЯвХožТť К a ЯХožТť 
znovu a ЩrъsЭroУ ЧК ЩОčОЧТО МСХОЛК ЦЮsъЭО sЩЮsЭТť гЧoЯЮ. AХО КФ МОsЭo ОšЭО ЧОЯвФвsХo, ФОď sК ЩrОrЮšТХК 
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НoНпЯФК ОХОФЭrТМФОУ ОЧОrРТО, ЦôžОЭО sК ЩrТКЦo НoЭФЧúť ЭХКčТНХК „START/STOP“ ЧК ЩoФrКčoЯКЧТО 
ЩroРrКЦЮ oН гКčТКЭФЮ. 

PROSTREDIE 
PrъsЭroУ НoФпžО ЩrКМoЯКť Я šТroФoЦ ЭОЩХoЭЧoЦ roгsКСЮ, КХО ЦôžЮ Лвť ЧОУКФц roгНТОХв Яo ЯОľФosЭТ 
ЛoМСЧъФК ЦОНгТ ЩrъЩrКЯoЮ Яo ЯОľЦТ ЭОЩХОУ ЦТОsЭЧosЭТ К ЯОľЦТ МСХКНЧОУ ЦТОsЭЧosЭТ. OНЩorúčКЦО, КЛв 
teplota v miestnosti bola v roгsКСЮ 15 °C Кž 34 °C. 

ЏůRЇЏІлăHLÁSźІIůŚ 
1.  AФ НТsЩХОУ гoЛrКгъ “H HH” Щo sЭХКčОЧъ ЭХКčТНХК START/STOP, ЭОЩХoЭК Яo ЯЧúЭrТ УО sЭпХО ЩrъХТš 

vysoФп. PoЭoЦ ЦЮsъ Лвť ЩroРrКЦ гКsЭКЯОЧý. OЭЯorЭО ЯОФo К ЧОМСКУЭО ЩrъsЭroУ МСХКНТť 10 Кž 20 
ЦТЧúЭ. 

2.  AФ НТsЩХОУ гoЛrКгъ “E E0” КХОЛo “E E1”Щo sЭХКčОЧъ ЭХКčТНХК START/STOP, sЧъЦКč ЭОЩХoЭв Цп 
ЩorЮМСЮ, ЧОМСКУЭО sЧъЦКč ЭОЩХoЭв НôФХКНЧО sФoЧЭroХoЯКť oНЛorЧъФoЦ. 

ЈRIăЈRЏЇMăЈЇUŽITÍ 
SЩoЭrОЛТč ЦôžО ЭroМСЮ НвЦТť К ЯвХЮčoЯКť šЩОМТПТМФý гпЩКМС ЩrТ ЩrЯoЦ гКЩЧЮЭъ. ToЭo УО ЧorЦпХЧО 
a čosФoro Эo ЩrОsЭКЧО. ГКЛОгЩОčЭО НosЭКЭočЧц ЯОЭrКЧТО sЩoЭrОЛТčК. 
1.  SФoЧЭroХЮУЭО, ЩrosъЦ, čТ sú ЯšОЭФв súčКsЭТ К ЩrъsХЮšОЧsЭЯo ФoЦЩХОЭЧц К nie sú ЩošФoНОЧц. 
2. ČТsЭТЭО ЯšОЭФв čКsЭТ ЩoНľК ФКЩТЭoХв “ČISTźІIźăůăÚDRŽŰů”. 
3.  NКsЭКЯЭО ЩrъsЭroУ ЧК ЩОčОЧТО МСХОЛК Нo rОžТЦЮ BAKE a ЧОМСКУЭО ЩТОМť ЧКЩrпгНЧo КsТ 10 ЦТЧúЭ. 

PoЭoЦ Сo ЧОМСКУЭО ЯвМСХКНЧúť К ЯвčТsЭТЭО гЧoЯЮ ЯšОЭФв súčКsЭТ  
4.  VвsЮšЭО ЯšОЭФв súčasti a гХožЭО ТМС, sЩoЭrОЛТč УО ЩrТЩrКЯОЧý ЧК ЩoЮžТЭТО. 

ůKЇăЈIźűĳăűHLIźŰ 
1.  VХožЭО ЩОФпč Нo ЩrъsЭroУК, ЩoЭoЦ Сo oЭočЭО Я sЦОrО СoНТЧoЯýМС rЮčТčТОФ, ФýЦ ЧОгКФХКЩЧО Нo 

sЩrпЯЧОУ ЩoгъМТО. UЩОЯЧТЭО čОЩОľ ЧК ЦТОsОЧТО ЧК СЧКМъ СrТКНОľ. OНЩorúčК sК ЧКЩХЧТť oЭЯor 
ЭОЩОХЧО oНoХЧýЦ ЦКrРКrъЧoЦ ЩrОН ЯХožОЧъЦ čОЩОХО ЧК ЦТОsОЧТО, КЛв sЭО sК ЯвСХТ ЩrТХОЩОЧТЮ 
МОsЭК ЧК čОЩОľ, ЭКФЭo ЭТОž ЮľКСčъЭО ЯвЛОrКЧТО čОЩОХъ г chleba.   

2.  VХožЭО ЩrъsКНв Нo ЩОФпčК. ProsъЦ, НoНržЮУЭО ЩosЭЮЩ ЮЯОНОЧý Я rОМОЩЭО. ГЯвčКУЧО Лв sК ЦКХК 
ЧКУsФôr ЧКХТКť ЯoНК КХОЛo ТЧп ЭОФЮЭТЧК, ЩoЭoЦ МЮФor, soľ К ЦúФК, ЯžНв ЩrТНпЯКУЭО ФЯКs КХОЛo 
ЩrпšoФ Нo ЩОčТЯК КФo ЩosХОНЧú ЩrъsКНЮ 
 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
ЈШгЧпЦФКŚ MКбТЦпХЧО ЦЧožsЭЯп ЦúФв К ФЯпsФЮ, ФЭorц ЦôžОЭО ЩoЮžТť sТ ЩoгrТЭО Я recepte. 
 
3.  VвЭЯorЭО ЦКХц УКЦФв ЧК ЦúФО s ЩКХМoЦ, ЩrТНКУЭО ФЯпsoФ Нo УКЦФв, гКЛОгЩОčЭО, КЛв sК Эo 

nedostalo do kontaktu s ЭОФЮЭТЧoЮ КХОЛo soľoЮ. 
4.  ГľКСФК гКЭЯorЭО ЯОФo К гКЩoУЭО sТОťoЯý ФпЛОХ Нo гпsЮЯФв.  
5.  DoЭФЧТЭО sК ЭХКčТНХК MОЧЮ, ФýЦ ЧОгЯoХъЭО ЯКЦТ ЩožКНoЯКЧý ЩroРrКЦ. 
6.  DoЭФЧТЭО sК ЭХКčТНХК COLOR ЩrО ЯoľЛЮ ЩožКНoЯКЧОУ ПКrЛв ФôrФв.  
7.  TХКčТНХoЦ LOAF гЯoľЭО ЩožКНoЯКЧú ЯОľФosť. (750Р КХОЛo ř00g) 
8.  NКsЭКЯЭО НoЛЮ oНХožОЧТК šЭКrЭЮ НoЭвФoЦ ЭХКčТНХК Time. TОЧЭo ФroФ ЦôžОЭО ЯвЧОМСКť, КФ МСМОЭО, 

КЛв ЩrъsЭroУ ЧК ЩОčОЧТО МСХОЛК гКčКХ ЩrКМoЯКť ТСЧОď. 
9.  DoЭвФoЦ ЭХКčТНХК START/STOP ЧК ЩrТЛХТžЧО 3 sОФЮЧНв sЩЮsЭъЭО ЩrъsЭroУ. 
10. Pri programe BASIC, WHOLE WHEAT, FRENCH, QUICK, SWEET, CAKE, ULTRA-FAST and 

HOME-MADE гКгЧТО ЩъЩЧЮЭТО ЩočКs oЛsХЮСв. TКФЭo Япs ЯвгЯО ЧК ЩrТНКЧТО ЩrъsКН. OЭЯorЭО ЯОФo 

KЯКs КХОЛo ЩrпšoФ Нo ЩОčТЯК 

SЮМСц ЩrъsКНв 

VoНК КХОЛo ЭОФЮЭТЧК 
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a ЯХožЭО ЧОУКФц ЩrъsКНв. JО ЦožЧц, žО ЧОУКФп ЩКrК ЮЧТФЧО МОг ЯОЭrКМТО oЭЯorв Яo ЯОФЮ ЩočКs 
ЩОčОЧТК. ToЭo УО ЧorЦпХЧО 

11. AФo ЧпСХО ЩroМОs sФoЧčъ, гКгЧТО УОНЧo ЩъЩЧЮЭТО. MôžОЭО sЭХКčТť ЭХКčТНХo START/STOP ЧК ЩrТЛХТžЧО 
3 sekundy pre zastavenie priebehu a vybratie chleba. Otvorte veko a s ЩoЮžТЭъЦ rЮФКЯъМ oЭočЭО 
ЩОФпč МСХОЛК ЩroЭТ sЦОrЮ СoНТЧoЯýМС rЮčТčТОФ К ЯвЛОrЭО ЩОФпč. 

 UpoгornenТe: Pekпč a cСlТeb môžu bвť veľmТ Сorúce! Vždв konajte opatrne. 
12.  NОМСКУЭО ЩОФпč oМСХКНТť ЩrОН ЯвЛrКЭъЦ МСХОЛК. PoЭoЦ ЩoЦoМoЮ ЧОЩrТľЧКЯОУ ХoЩКЭФв ЩoЦКХв 

ЮЯoľЧТЭО sЭrКЧв МСХОЛК г panvice. 
13.  OЭočЭО ЩОФпč СorО ЧoСКЦТ ЧК rošЭ КХОЛo ЯвčТsЭТЭО ЩoЯrМС ЯКrОЧТК К УОЦЧО гКЭrКsЭО, ФýЦ chlieb 

nevypadne. 
14.  NОМСКУЭО МСХТОЛ МСХКНТť oФoХo 20 ЦТЧúЭ ЩrОН ФrпУКЧъЦ. OНЩorúčК sК ФrпУКť МСХТОЛ ОХОФЭrТМФýЦ 

ФrпУКčoЦ КХОЛo ЯrúЛФoЯКЧýЦ ФrпУКčoЦ, ЧТО ЧožoЦ ЧК oЯoМТО КХОЛo ФЮМСвЧsФýЦ ЧožoЦ, ТЧКФ 
МСХТОЛ ЦôžОЭО гНОПorЦoЯКť. 

15. Ak ste mimo miestnosti aХОЛo sЭО ЧОsЭХКčТХТ ЭХКčТНХo START/STOP ЧК ФoЧМТ ЩrОЯпНгФв, МСХТОЛ sК 
ЛЮНО ЮНržТКЯКť ЭОЩХý КЮЭoЦКЭТМФв 1 СoНТЧЮ, ФОď sК ЮНržТКЯКЧТО ЭОЩХК ЮФoЧčъ, ЩrъsЭroУ 10 ФrпЭ 
ЩъЩЧО. 

16.  KОď ЧОЩoЮžъЯКЭО КХОЛo ЮФoЧčъЭО ЩrОЯпНгФЮ, oНЩoУЭО sТОťoЯý ФпЛОХ. 
 
ЈШгЧпЦФКŚ PrОН ФrпУКЧъЦ ЛoМСЧъФК ЩoЮžТЭО СпФ ЧК ЯвЛrКЭТО ЦТОsТКМОУ čОЩОХО sФrвЭОУ ЧК НЧО 
ЛoМСЧъФК. BoМСЧъФ УО СorúМТ, ЧТФНв ЧОЯвЛОrКУЭО ЦТОsТКМЮ čОЩОľ rЮФКЦТ. 
 
ЈШгЧпЦФКŚ AФ МСХТОЛ úЩХЧО ЧОгУОЭО, oНЩorúčКЦО ЯпЦ oНХožТť гЯвšЧý МСХТОЛ ЮгКЯrОЭцСo ЩХКsЭoЯцСo 
ЯrОМúšФК КХОЛo ЧпНoЛв. CСХТОЛ ЦôžОЭО sФХКНoЯКť ЩrТЛХТžЧО ЭrТ НЧТ ЩrТ ТгЛoЯОУ ЭОЩХoЭО, КФ Сo ЩoЭrОЛЮУОЭО 
sФХКНoЯКť НХСšТО, гКЛКľЭО Сo Нo гКЩОčКЭОЧцСo ЩХКsЭoЯцСo ЯrОМúšФК КХОЛo ЧпНoЛв К ЩoЭoЦ Сo ЩoХožЭО 
Нo МСХКНЧТčФв, НoЛК ЮsФХКНЧОЧТК УО ЯТКМ КФo НОsКť НЧъ. PrОЭožО МСХТОЛ ЯХКsЭЧorЮčЧО ЮЩОčОЧý 
ЧОoЛsКСЮУО ФoЧгОrЯКčЧц ЩrъsКНв, sЩrКЯТНХК ЧТО УО НoЛК ЮsФХКНЧОЧТК НХСšТК КФo ЩrТ МСХОЛО г obchodu. 

ŠЈźűIÁLІźăІЇЏIІKВ 

ń.ăЈЫОăЫýМСХвăМСХТОЛ 
RýМСХО МСХОЛв sК ЯвrпЛКУú s ЩrпšФoЦ Нo ЩОčТЯК, ФЭorý sК КФЭТЯЮУО ЯХСФoЦ К teplom. Pre dokonalц 
rýМСХО МСХОЛв sК oНЩorúčК, КЛв ЯšОЭФК ЭОФЮЭТЧК ЛoХК ЮЦТОsЭЧОЧп ЧК НЧo ЩОФпčК К sЮМСц ЩrъsКНв 
ЮЦТОsЭЧТЭО ЧК ЯrМС. Po ЩrЯoЭЧoЦ гКЦТОsОЧъ rýМСХОСo МСХОЛК, sЮМСц ЩrъsКНв ЦôžОЭО гСroЦКžНТť 
v roСoМС ЩОФпčК. JО ЧОЯвСЧЮЭЧц ЩoЦôМť ЩrъsЭroУЮ гКЦТОsТť, КЛв sЭО sК ЯвСХТ гСrЮНФКЯОЧТЮ ЦúФв. 

2. O ЮХЭЫКăЫýМСХШЦăЩЫШРЫКЦО 
PОФпč ЦôžО ЩТОМť ЛoМСЧъФ 1 СoНТЧЮ 38 ЦТЧúЭ ЩrТ rýМСХoЦ ЩroРrКЦО. VšТЦЧТЭО sТ, ЩrosъЦ, žО ЯoНК Лв 
ЦКХК Лвť СorúМК 48 °C – 50 °C, ЦЮsъЭО ЩoЮžТť ЯКrЧý ЭОЩХoЦОr ЧК ЦОrКЧТО ЭОЩХoЭв. VЩХвЯ ЭОЩХoЭв УО 
ЯОľЦТ roгСoНЮУúМТ ЧК ЯýФoЧ ЩОčОЧТК. AФ УО ЭОЩХoЭК ЯoНв ЩrъХТš ЧъгФК, МСХТОЛ ЧОЯвФвsЧО ЧК očКФпЯКЧú 
ЯОľФosť, КФ УО ЭОЩХoЭК ЯoНв ЩrъХТš ЯвsoФп. PХОsОň Я ФЯпsФЮ Лв sЭО ЦКХТ oНsЭrпЧТť ЩrОН ФвsЧЮЭъЦ, čo ЭТОž 
oЯЩХвЯЧъ ЯýФoЧ ЩОčОЧТК. 

ČТЬЭОЧТОăКăЮЬФХКНЧОЧТОŚ 
OНЩoУЭО ЩrъsЭroj od elektrickej siete a ЧОМСКУЭО Сo ЯвМСХКНЧúť, ФýЦ гКčЧОЭО čТsЭТť. 
1. ЩОФпčŚ VвНrСЧТЭО ЯЧúЭro К ЯoЧФКУšoФ ЧКЯХСčОЧoЮ СКЧНrТčФoЮ. NОЩoЮžъЯКУЭО žТКНЧО osЭrц КХОЛo 

НrСЧúМО čТsЭТКМО ЩrosЭrТОНФв. 
2. MТОsТКМК ЭвčŚ AФ sК ЦТОsТКМК Эвč ťКžФo ЯвЛОrп г osФв, ЧКЦočЭО ЩrОНЭýЦ ЩОФпč Нo ЯoНв. 
3. veko a sФХo. VОФo ЦôžОЭО oНsЭrпЧТť ФЯôХТ čТsЭОЧТЮ. VвčТsЭТЭО ЯОФo К ЩrъsЭroУ гЯЧúЭrК К zvonku 

УОЦЧО ЧКЯХСčОЧoЮ СКЧНrТčФoЮ. 
TОЧЭo sЩoЭrОЛТč ЯвСoЯЮУО sЦОrЧТМТКЦ CE ЩrО rпНТoЯц oНrЮšОЧТО К ЧъгФo-ЧКЩтťoЯú ЛОгЩОčЧosť К bol 
ЯвroЛОЧý Я súХКНО г КФЭЮпХЧвЦТ ЛОгЩОčЧosЭЧýЦТ ЩrОНЩТsЦТ. 
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ГпЫЮФКŚ 
NКšО sЩoЭrОЛТčО ЩoНХТОСКУú гпrЮФО 12 ЦОsТКМoЯ oН НпЭЮЦЮ гКФúЩОЧТК (НoФХКН o гКФúЩОЧъ), МСвЛЧц 
sЩoЭrОЛТčО ЛЮНú oЩrКЯОЧц КХОЛo ЯвЦОЧОЧц ЛОгЩХКЭЧО, КФ ЛЮНú ЩrТsúНОЧц МСвЛО ЦКЭОrТпХЮ КХОЛo 
ЯýroЛв. 
ГпrЮФК гКЧТФп, КФ sЭО sЩoЭrОЛТč roгoЛОrКХТ. 
Pre opravy v roгsКСЮ ЩХКЭЧosЭТ гпrЮФв, гoЛОrЭО ЩrosъЦ ФoЦЩХОЭЧц sЩoЭrОЛТčО s dokladom o гКФúЩОЧъ 
ЧК ЦТОsЭo, ФНО sЭО ТМС гКФúЩТХТ. 

ŽТЯШЭЧцăЩЫШЬЭЫОНТО 
NОЯвСКНгЮУЭО sЩoЭrОЛТč Щo ЮФoЧčОЧъ žТЯoЭЧosЭТ s ЛОžЧýЦ НoЦпМТЦ oНЩКНom, ale odovzdajte ho 
v oПТМТпХЧОУ ЦТОsЭЧОУ гЛОrЧТ ЧК rОМвФХпМТЮ. TýЦЭo ФoЧКЧъЦ ЩoЦôžОЭО МСrпЧТť žТЯoЭЧц ЩrosЭrОНТО. 

ГпЫЮФКăĘăЬОЫЯТЬ 
AФ ЩoЭrОЛЮУОЭО ТЧПorЦпМТО, КХОЛo КФ ЦпЭО ЩroЛХцЦ, sК sЩoУЭО so sЭrОНТsФoЦ ЩrО sЭКrosЭХТЯosť 
o гпФКгЧъФoЯ GorОЧУО Яo ЯКšОУ ФrКУТЧО (čъsХo ЭОХОПяЧЮ ЧпУНОЭО ЧК гпrЮčЧoЦ ХТsЭО). AФ sК Яo ЯКšОУ 
ФrКУТЧО ЧОЧКМСпНгК sЭrОНТsФo ЩrО sЭКrosЭХТЯosť o гпФКгЧъФoЯ, ЧКЯšЭъЯЭО ЦТОsЭЧОСo ЩrОНКУМЮ GorОЧУО, 
КХОЛo sК sЩoУЭО sОrЯТsЧц oННОХОЧТО sЩoХočЧosЭТ GorОЧУО НoЦпМО sЩoЭrОЛТčО. 
LОЧăЩЫОăЩШЮžТЭТО ЯăНШЦпМЧШЬЭТĄ 
Zastrzegamy sobie prawo do zmian! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

żЇRźІJźăĻВűГВăЈůĥSTАUăАIźLźăSůTВSŻůKűJIăЈЇDűГůSă
UĻВTKЇАůІIůăURГĖDГźІIů 
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CZ 
 
 

DĶХОžТЭцăЛОгЩОčЧШЬЭЧъăЩШФвЧвŚ 
PĮОН ЮЯОНОЧъЦ ЭoСoЭo гКĮъгОЧъ Нo ЩroЯoгЮ sТ ЩoгorЧě ЩĮОčЭěЭО ЧпЯoН Ф obsluze. 

 
1. PřОН ЩШužТtъЦ ОХОktrТМkцСШ sЩШtřОbТčО УО třОba ЯžНв НШНržШЯat tatШ гпkХaНЧъ 

bОгЩОčЧШstЧъ ШЩatřОЧъ: 
2. UsМСШЯОУtО sТ tОЧtШ ЧпЯШН, гпručЧъ ХТst, účtОЧku a ЩШkuН ЦШžЧШ Т krabТМТ s 

ЯЧТtřЧъЦ baХОЧъЦ! 
3. ZařъгОЧъ УО určОЧШ ЯýСraНЧě ЩrШ sШukrШЦц a ЧТkШХТ ЩrШ kШЦОrčЧъ ЩШužТtъ! 
4. PřОН ЩШužТtъЦ гkШЧtrШХuУtО, УОstХТ úНaУ ЧaЩětъ гпsuЯkв ШНЩШЯъНп úНaУТ 

uЯОНОЧцЦu Чa ЯýkШЧШЯцЦ štъtku. 
5. PШkuН гařъгОЧъ ЧОЩШužъЯпtО ЧОbШ ЩřТЩШУuУОtО ЩřъsХušОЧstЯъ, ЩrШbъСп čТštěЧъ, 

ЩШЩř. НШšХШ k ЩШrušО, ЯžНв ЯвtпСЧětО гпstrčku гО гпsuЯkв. NОУНřъЯО гařъгОЧъ 
ЯвЩЧětО. ZatпСЧětО гa гпstrčku, ЧО гa kabОХ. 

6. AbвstО МСrпЧТХТ НětТ ЩřОН ЧОbОгЩОčъЦ, ktОrц ОХОktrШsЩШtřОbТčО ЩřОНstaЯuУъ, 
ЧТkНв УО ЧОЧОМСпЯОУtО u гařъгОЧъ bОг НШгШru. Takц ЩřТ Яýběru uЦъstěЧъ гařъгОЧъ 
ЯШХtО takШЯц ЦъstШ, kО ktОrцЦu НětТ ЧОЦaУъ ЩřъstuЩ. ZaУТstětО, abв kabОХ ЧОЯТsОХ 
НШХů. 

7. PraЯТНОХЧě kШЧtrШХuУtО, УОstХТ гařъгОЧъ a kabОХ ЧОУsШu ЩШškШгОЧц. PШkuН НШšХШ k 
УakцЦukШХТЯ ЩШškШгОЧъ, ЧОsЦъtО гařъгОЧъ ЩШužъЯat. 

8. NОШЩraЯuУtО гařъгОЧъ saЦТ, aХО ЩШžпНОУtО Ш raНu autШrТгШЯaЧцСШ ШНbШrЧъka. 
9. Z НůЯШНů Яašъ bОгЩОčЧШstТ УО třОba, abв ЧОПuЧkčЧъ ЧОbШ ЩШškШгОЧШu гпstrčku 

ЯвЦěЧТХ ЩraМШЯЧъk ЧašОСШ гпkaгЧТМkцСШ sОrЯТsu ЧОbШ ШsШba s ШbНШbЧШu 
kЯaХТПТkaМъ гa ШНЩШЯъНaУъМъ гпstrčku ШН ЯýrШbМО. 

10. UНržuУtО гařъгОЧъ a kabОХ ЦТЦШ гНrШУО tОЩХa a МСraňtО УО ЩřОН ЩřъЦýЦ 
sluЧОčЧъЦ гпřОЧъЦ, ЯХСkШstъ, kШЧtaktОЦ s ШstrýЦТ СraЧaЦТ aЩШН. 

11. NТkНв ЧОЧОМСпЯОУtО гařъгОЧъ ЩuštěЧц bОг НШгШru! PШkuН strШУ ЧОЩШužъЯпtО, 
ЯžНв СШ ШНЩШУtО ШН ЧaЩпУОЧъ, Т kНвbв tШ bвХШ УОЧ Чa МСЯъХТ. 

12. PШužъЯОУtО ЩШuгО ШrТРТЧпХЧъ ЩřъsХušОЧstЯъ. 
13. NОЩШužъЯОУtО гařъгОЧъ ЯОЧku. 
14. ZařъгОЧъ ЧОsЦъ být гa žпНЧýМС ШkШХЧШstъ uЦъstěЧШ НШ ЯШНв ЧОbШ УТЧц kaЩaХТЧв 

aЧТ s ЧТЦТ ЧОsЦъ ЩřТУъt НШ kШЧtaktu. ZařъгОЧъ ЧОШbsХuСuУtО, ЩШkuН ЦпtО ЯХСkц 
ЧОbШ ЦШkrц ruМО. 

15. PШkuН sО гařъгОЧъ ЧaЦШčъ ЧОbШ ЧaЯХСЧО, ШkaЦžТtě ЯвtпСЧětО гпstrčku гО 
гпsuЯkв. NОsaСОУtО НШ ЯШНв. 

16. PШužъЯОУtО гařъгОЧъ ЩШuгО ЩrШ гaЦýšХОЧý účОХ uЯОНОЧý Чa ЯýkШЧШЯцЦ štъtku 
гařъгОЧъ. 

17. ZařъгОЧъ ЧОЩřТЩШУuУtО k ЩШškШгОЧц гпsuЯМО. 
18. NОНШtýkОУtО sО žпНЧýМС čпstъ гařъгОЧъ, ktОrц УsШu Я ЩШСвbu ЧОbШ sО tШčъ. 
19. NОНШtýkОУtО sО СШrkýМС ЩШЯrМСů. PШužъЯОУtО ЦaНХa a úМСвtв. 
20. DětТ ЯО ЯОku НШ 8 ХОt УО třОba uНržШЯat ЦТЦШ НШsaС, ЧОУsШu-li pod trvalym 

dohledem. 
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21. TШtШ гařъгОЧъ ЦШСШu ЩШužъЯat НОtТ ШН 8 ХОt a ШsШbв s ШЦОгОЧШu ПвгТМkШu, 
sЦвsХШЯШu МТ ЦОЧtпХЧъ sМСШЩЧШstъ МТ ШsШbв bОг НШstatОМЧвМС гkušОЧШstъ a 
гЧaХШstъ, УsШu-li pod dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledne 
bОгЩОМЧцСШ ЩШužъЯпЧъ гarъгОЧъ a ЩШkuН гЧaУъ sШuЯТsОУъМъ rТгТka. DОtТ bв ЦОХв 
bвt ЩШН НШСХОНОЦ, abв sТ ЧОЦШСХв s'tъЦtШ sЩШtrОbТМОЦ Сrпt. CТštОЧъ a 
užТЯatОХskШu úНržbu ЧОsЦъ ЩrШЯпНОt НОtТ НШ 8 ХОt a bОг НШгШru. 

22. JО třОba НШСХъžОt Чa tШ, abв sТ НětТ s tъЦtШ sЩШtřОbТčОЦ ЧОСrпХв. 
23. NТkНв sО ЧОsЧažtО ЩОčТМъ ПШrЦu uЯШХЧТt úНОrв Чa СШrЧъ straЧu ЧОbШ СraЧu tцtШ 

formy –ЦШСХШ bв НШУъt k ЩШškШгОЧъ ЩОčТМъ ПШrЦв. 
24. DШ sЩШtřОbТčО sО ЧОsЦěУъ ЯkХпНat kШЯШЯц ПяХТО ЧОbШ ЩШНШbЧц ЦatОrТпХв, 

ЩrШtШžО СrШгъ rТгТkШ ЩШžпru ЧОbШ гkratu. 
25. NТkНв sЩШtřОbТč ЧОгakrýЯОУtО utěrkШu aЧТ УakýЦkШХТ УТЧýЦ ЦatОrТпХОЦ – teplo a 

Щпra ЦusОУъ ЯШХЧě uЧТkat. PШkuН гakrвУОtО sЩШtřОbТč ЧОbШ ЩШkuН sЩШtřОbТč 
ЩřТУНО НШ stвku s СШřХaЯýЦ ЦatОrТпХОЦ, ЦůžО НШУъt kО ЯгЧТku ЩШžпru. 

26. NОЯвstaЯuУtО sО ЧОbОгЩОčЧýЦ sТtuaМъЦ a ЧТkНв ЧОЩřТЩШУuУtО tОЧtШ ЩřъstrШУ k 
ОбtОrЧъЦu časШЯцЦu sЩъЧačТ aЧТ sвstцЦu НпХkШЯцСШ ШЯХпНпЧъ. 

27. Hladina hluku: Lc < 68 dB [A] 
 

TОЧЭШăЬЩШЭĮОЛТčăУОăгЧКčОЧăЯăЬШЮХКНЮăЬăОЯЫШЩЬФШЮăЬЦĞЫЧТМъă2012/19/EU ШăШНЩКНЧъМСă
ОХОФЭЫТМФýМСăКăОХОФЭЫШЧТМФýМСăгКĮъгОЧъМСăĚЇźźГě. 

TКЭШăЬЦĞЫЧТМОăУОăгпФХКНОЦăЩЫШăМОХШОЯЫШЩЬФцăгСШНЧШМШЯпЧъăКăЫОМвФХКМТăШНЩКНЧъМСă
ОХОФЭЫТМФýМСăКăОХОФЭЫШЧТМФýМСăгКĮъгОЧъ. 

ЈЫЯЧъăЩШЮžТЭъăгКĮъгОЧъŚ 
ГФoЧЭroХЮУЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ К ЯвčТsЭěЭО гЛвХý ЩrosЭor ЩОčТМъ ФoЦorв. NОЩoЮžъЯОУЭО osЭrц ЩĮОНЦěЭв К 
ЧОšФrпЛОУЭО ЩoЯrМС! PОčТМъ ПorЦК УО oЩКЭĮОЧК ЧОЩĮТХЧКЯýЦ ЩoЯrМСОЦ. VвЦКžЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ К ЧОМСЭО УТ 
ЩrпгНЧoЮ ЩцМТ гСrЮЛК 10 ЦТЧЮЭ. JОšЭě УОНЧoЮ ЩОФпrЧЮ ЯвčТsЭěЭО. UЦъsЭěЭО СЧěЭКМъ СпФ ЧК osu v 
ЩОčТМъЦ ЩrosЭorЮ. PoФЮН sО ЯвЯТЧО ЧОžпНoЮМъ ЩКМС, ЯвЯěЭrОУЭО ЦъsЭЧosЭ. 

źХОФЭЫТМФцăЧКЩпУОЧъŚ 
ГКĮъгОЧъ sО sЦъ ЩĮТЩoУТЭ ЩoЮгО Ф ĮпНЧě ЧКТЧsЭКХoЯКЧц ЛОгЩОčЧosЭЧъ гпsЮЯМО 230 V, 50 Hг. 
KНвž УО sЭroУ ЩĮТЩoУОЧ Ф ЧКЩпУОЧъ, oгЯО sО гЯЮФoЯц гЧКЦОЧъ К Щo МСЯъХТ sО ЧК НТsЩХОУТ гoЛrКгъ úНКУ 
„3Ś30“. DЯoУЭОčФК ЦОгТ čъsХТМОЦТ 3 К 30 ЧОsЯъЭъ ЭrЯКХО. 
ГКĮъгОЧъ УО ЧвЧъ ЩĮТЩrКЯОЧo Ф ЩroЯoгЮ К КЮЭoЦКЭТМФв sО ЧКsЭКЯъ ЧК ЩroРrКЦ 1 (ЯýМСoгъ ЩoгТМО), КХО 
ЧОsЩoЮšЭъ sО. 
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FUNKCE A PROVOZ  
SОгЧКЦЭОăЬОăЬăЯКšъăЩОФпЫЧШЮ 

 

 
 
 
 
1. VъФo 
2. OНЦěrФК – šпХОФ 
3. OНЦěrФК – ХžъМО 
4. Madlo 
5. Průгor 
6. OЯХпНКМъ ЩКЧОХ 
7. PОčТМъ ПorЦК 
8. Kryt 
9. HЧěЭКМъ Чůž 

ÚЏЇDăKăЇЏLÁDůűÍMUăЈůІźLU 
ĚЈШЭТЬФăЬОăЦĶžОăЦĞЧТЭăЛОгăЩĮОНМСШгъСШăЮЩШгШЫЧĞЧъ.ě 

 

 
 
 
 
 
 
1. ГoЛrКгОЧъ гЯoХОЧцСo ЩroРrКЦЮ 
2. DцХФК ЭrЯпЧъ УОНЧoЭХТЯýМС ЩroРrКЦů 

Start/stop (Spustit/zastavit)  
Pro sЩЮšЭěЧъ К гКsЭКЯОЧъ гЯoХОЧцСo ЩОčТМъСo ЩroРrКЦЮ. 
Pro sЩЮšЭěЧъ ЩroРrКЦЮ sЭТsФЧěЭО ЭХКčъЭФo START/STOP (SPUSTIT/ZASTAVIT) К ЩoНržЭО Сo КsТ 3 
sОФЮЧНв. OгЯО sО ФrпЭФц гЯЮФoЯц гЧКЦОЧъ, НЯoУЭОčФК ЧК čКsoЯцЦ НТsЩХОУТ гКčЧО ЛХТФКЭ К sЩЮsЭъ sО 
ЩroРrКЦ. Po sЩЮšЭěЧъ ЩroРrКЦЮ гůsЭпЯКУъ ЯšОМСЧК osЭКЭЧъ ЭХКčъЭФК ЯвЩЧЮЭп ФroЦě ЭХКčъЭОФ 
START/STOP (SPUSTIT/ZASTAVIT. 
Pro гКsЭКЯОЧъ ЩroРrКЦЮ sЭТsФЧěЭО ЭХКčъЭФo START/STOP (SPUSTIT/ZASTAVIT) К ЩoНržЭО Сo КsТ 3 
sОФЮЧНв. OгЯО sО гЯЮФoЯц гЧКЦОЧъ, Мož гЧКЦОЧп, žО sО ЩroРrКЦ ЯвЩЧЮХ.  

MОЧЮăĚІКЛъНФКěă 
PoЮžъЯп sО Щro ЧКsЭКЯОЧъ УОНЧoЭХТЯýМС ЩroРrКЦů. Po ФКžНцЦ sЭТsФЧЮЭъ (НoЩroЯпгОЧцЦ ФrпЭФýЦ 
гЯЮФoЯýЦ sТРЧпХОЦ) НoУНО ФО гЦěЧě ЩroРrКЦЮ. OЩКФoЯКЧě ЭТsФЧěЭО ЭХКčъЭФo К ЧК НТsЩХОУТ sО Я МвФХЮ 
гoЛrКгъ 12 ЧКЛъНОФ. ГЯoХЭО ЩožКНoЯКЧý ЩroРrКЦ. FЮЧФМО 12 ЧКЛъНОФ УsoЮ ЯвsЯěЭХОЧв ЧъžО. 
1.  ГпФХКНЧъ: HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ sЭКЧНКrНЧъСo МСХОЛК. TКФц ЦůžОЭО ЩĮТНКЭ ЩĮъsКНв Щro 

гЯýrКгЧěЧъ МСЮЭТ.        
2.  ŻЫКЧМШЮгЬФýŚ HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ s НОХšъЦ čКsОЦ ФвЧЮЭъ. CСХцЛ ЩОčОЧý ЩoНХО ЭoСoЭo 

ЩroРrКЦЮ ЛЮНО ЦъЭ ФĮЮЩКЯěУšъ ФůrФЮ К ЯoХЧěУšъ sЭrЮФЭЮrЮ.  
3.  űОХШгЫЧЧýŚ HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ МОХoгrЧЧцСo МСХОЛК. NОНoЩorЮčЮУО sО ЩoЮžъЯКЭ ПЮЧФМТ 

oНХožОЧцСo sЩЮšЭěЧъ, ЩroЭožО Эo ЦůžО ЦъЭ гК ЧпsХОНОФ Сoršъ ФЯКХТЭЮ ЯýsХОНЧцСo ЩroНЮФЭЮ. 
4.  RвМСХýŚ HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ ЛoМСЧъФЮ Я čКsО ФrКЭšъЦ ЧОž Ю гпФХКНЧъСo МСХОЛК. CСХцЛ 

ЩОčОЧý ЩoНХО ЭoСoЭo ЧКsЭКЯОЧъ УО oЛЯвФХО ЦОЧšъ К Цп СЮsЭšъ sЭrЮФЭЮrЮ. 
5.  SХКНФýŚ HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ sХКНФцСo МСХОЛК. TКФц ЦůžОЭО ЩĮТНКЭ ЩĮъsКНв Щro НoЩХЧěЧъ 

chuti. 
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6.  ЏОХЦТăЫвМСХý-I: HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ 750Р ЛoМСЧъФЮ Я ЧОУФrКЭšъЦ čКsО. CСХцЛ ЮЩОčОЧý 
ЩoЦoМъ ЭoСoЭo ЩroРrКЦЮ УО oЛЯвФХО ЦОЧšъ К СrЮЛšъ ЧОž МСХОЛК ЮЩОčОЧý ЩoЦoМъ rвМСХцСo 
programu. 

7. ЏОХЦТăЫвМСХý-II: PХКЭъ Эo sКЦц, Мo УО ЮЯОНОЧo ЯýšО, КХО Щro ЛoМСЧъФ o СЦoЭЧosЭТ ř00g. 
8.  TĞЬЭШŚ HЧěЭОЧъ К ФвЧЮЭъ ЛОг ЩОčОЧъ. TěsЭo ЯвУЦěЭО К ЩoЮžТУЭО Сo ЧК roСХъФв, ЩТггЮ, МСХцЛ ЩОčОЧý 

Я ЩпĮО КЭН. 
9. ЏОХЦТăЫвМСХý-II: PХКЭъ Эo sКЦц, Мo УО ЮЯОНОЧo ЯýšО, КХО Щro ЛoМСЧъФ o СЦoЭЧosЭТ 750 Р.          
10.  KШХпčŚ HЧěЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ. KвЧЮЭъ ЩoЦoМъ soНв ЧОЛo ФвЩĮТМъСo ЩrпšФЮ.  
11.  SОЧНЯТčŚăHněЭОЧъ, ФвЧЮЭъ К ЩОčОЧъ sОЧНЯТčО. Pro ЩОčОЧъ МСХОЛК s ХОСФoЮ sЭrЮФЭЮroЮ К ЭОЧčъ 

ФůrФoЮ. 
12.  ЈОčОЧъŚ PoЮгО ЩОčОЧъ ЛОг СЧěЭОЧъ К ФвЧЮЭъ. TКФц sО ЩoЮžъЯп Щro ЩroНХoЮžОЧъ čКsЮ ЩОčОЧъ Ю 

гЯoХОЧýМС ЧКsЭКЯОЧъ. 

űШХШЫăĚKĶЫФКě 
PoЦoМъ ЭoСoЭo ЭХКčъЭФК ЦůžОЭО гЯoХТЭ LIżHTă ĚSЏĝTLлě, MźDIUMă ĚSTĭźDІÍěăЧОЛo DůRKăĚTMůЏлěă
гКЛКrЯОЧъ ФůrФв.  

ŰШМСЧъФă 
SЭТsФЧЮЭъЦ ЭoСoЭo ЭХКčъЭФК ЯoХъЭО ЯОХТФosЭ МСХОЛК. MěУЭО ЩrosъЦ ЧК ЩКЦěЭТ, žО МОХФoЯý čКs ЩĮъЩrКЯв sО Ю 
růгЧýМС roгЦěrů ЛoМСЧъФЮ ЦůžО ХТšТЭ. 

ЇНХШžОЧцăЬЩЮšЭĞЧъăĚčКЬă+ăЧОЛШăčКЬă-) 
PoФЮН МСМОЭО, КЛв sЩoЭĮОЛТč ЧОгКčКХ ЩrКМoЯКЭ ТСЧОН, ЦůžОЭО ЩoЮžъЭ ЭoЭo ЭХКčъЭФo Щro ЧКsЭКЯОЧъ НцХФв 
гЩožНěЧъ.  
MЮsъЭО sО roгСoНЧoЮЭ К ЧКsЭКЯТЭ, ФНв Цп ЛýЭ МСХцЛ ЮЩОčОЧý, ЩoЦoМъ ЭХКčъЭОФ TIME + (ČAS +) К TIME - 
(ČAS -). MěУЭО ЩrosъЦ ЧК ЩКЦěЭТ, žО čКs гЩožНěЧъ Лв ЦěХ oЛsКСoЯКЭ čКs ЩОčОЧъ гЯoХОЧцСo ЩroРrКЦЮ. 
Po ЮЩХвЧЮЭъ ЭoСoЭo čКsЮ oНХožОЧъ ЛЮНО ЦožЧo ЩoНпЯКЭ ЭОЩХý МСХцЛ Ф УъНХЮ. NОУНĮъЯО УО ЩoЭĮОЛК гЯoХТЭ 
ЩroРrКЦ К ЛКrЯЮ ФůrФв К ЩoЭц ЩoЦoМъ ЭХКčъЭОФ TIME + (ČAS +) К TIME - (ČAS -) гЯвšoЯКЭ ЧОЛo 
sЧТžoЯКЭ НцХФЮ oНХožОЧъ Щo 10 ЦТЧЮЭпМС. MКбТЦпХЧъ НцХФК oНХožОЧъ УО 13 СoНТЧ.  
PĮъФХКНŚ AФЭЮпХЧъ čКs УО 20Ś30 К Яв МСМОЭО, КЛв ЛвХ МСХцЛ ЩĮТЩrКЯОЧý ФО ФoЧгЮЦКМТ Я 7 СoНТЧ ЩĮъšЭъ НОЧ 
rпЧo, ЭгЧ. гК 10 СoНТЧ К 30 ЦТЧЮЭ. ГЯoХЭО ЩroРrКЦ г ЧКЛъНФв, ФůrФЮ, ЯОХТФosЭ ЛoМСЧъФЮ К ЩКФ sЭТsФЧěЭО 
ЭХКčъЭФo TIME + (ČAS +) К TIME - (ČAS -) Щro ЧКsЭКЯОЧъ čКsЮ 10Ś30 ЧК НТsЩХОУТ. PoЭц sЭТsФЧěЭО ЭХКčъЭФo 
STOP/START (ГASTAVIT/SPUSTIT) Щro КФЭТЯКМТ ЩroРrКЦЮ oНХožОЧцСo sЩЮšЭěЧъ. TОčФК гКčЧО ЛХТФКЭ 
К НТsЩХОУ гКčЧО oНЩočъЭпЯКЭ К гoЛrКгoЯКЭ гЛýЯКУъМъ čКs. V 7Ś00 rпЧo ЛЮНОЭО ЦъЭ čОrsЭЯý МСХцЛ. PoФЮН 
МСХОЛК ТСЧОН ЧОЯвУЦОЭО, sЩЮsЭъ sО ПЮЧФМО ЮНržoЯпЧъ ЭОЩХoЭв Щo НoЛЮ 1 СoНТЧв. 
Poznámka: Při využití funkce odloženého spuštění nepoužívejte žádné netrvanlivé přísady, např. 
vejce, čerstvé mléko, ovoce, cibuli atd. 

UDRŽЇЏÁІÍăTźЈLЇTВ 
CСХцЛ УО ЦožЧц КЮЭoЦКЭТМФв ЮНržoЯКЭ ЭОЩХý 1 СoНТЧЮ Щo ЮФoЧčОЧъ ЩОčОЧъ. PoФЮН МСМОЭО МСХцЛ ЯвУЦoЮЭ 
Я oФКЦžТФЮ, ФНв УО гКСĮъЯпЧ, ЯвЩЧěЭО ЩroРrКЦ ЭКФ, žО sЭТsФЧОЭО ЭХКčъЭФo START/STOP 
(SPUSTIT/ZASTAVIT). 

ЈůMĝĳ 
PoФЮН НošХo Ф ЯýЩКНФЮ ЧКЩпУОЧъ Я ЩrůЛěСЮ ЩĮъЩrКЯв МСХОЛК, ЩroМОs ЯýroЛв МСХОЛК ЛЮНО КЮЭoЦКЭТМФв 
ЩoФrКčoЯКЭ Т ЛОг sЭТsФЧЮЭъ ЭХКčъЭФК START/STOP (SPUSTIT/ГASTAVIT) гК ЩĮОНЩoФХКНЮ, žО ЯýЩКНОФ 
ЧОЧъ НОХšъ ЧОž 10 ЦТЧЮЭ. PoФЮН УО ЯýЩКНОФ НОХšъ ЧОž 10 ЦТЧЮЭ, úНКУО sО ЧОЮМСoЯКУъ. MЮsъЭe proto 
ЯвУЦoЮЭ ЩĮъsКНв г ЩОčТМъ ПorЦв, oЩěЭ УО Нo ПorЦв ЯХožТЭ К ЩОФпrЧЮ гЧoЯЮ sЩЮsЭТЭ. PoФЮН ЭěsЭo УОšЭě 
ЧОЛвХo Я oФКЦžТФЮ ЯýЩКНФЮ ЯО ПпгТ ФвЧЮЭъ, ЦůžОЭО roЯЧoЮ sЭТsФЧoЮЭ ЭХКčъЭФo START/STOP 
(SPUSTIT/ГASTAVIT), К ЭъЦ sЩЮsЭъЭО ЩroРrКЦ oН гКčпЭФЮ. 

ЇKЇLІÍăЈRЇSTĭźDÍ 
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PОФпrЧК ЧК МСХОЛК ЩrКМЮУО sФЯěХО ЩĮТ růгЧýМС ЭОЩХoЭпМС, КХО ЯО ЯОХЦТ ЭОЩХц ЧОЛo ЯОХЦТ МСХКНЧц 
ЦъsЭЧosЭТ ЦůžО ЛýЭ roгНъХ ЯО ЯОХТФosЭТ ЮЩОčОЧцСo ЛoМСЧъФЮ. DoЩorЮčЮУОЦО ЩОФпrЧЮ ЩoЮžъЯКЭ Я 
ЦъsЭЧosЭТ s ЭОЩХoЭoЮ oН 15 °C Нo 34 °C. 

ГЇŰRůГźІÍăЏůRЇЏÁІÍŚ 
1.  PoФЮН sО ЧК НТsЩХОУТ oЛУОЯъ H HH ЩoЭц, Мo УsЭО sЭТsФХТ ЭХКčъЭФo START/STOP 

(SPUSTIT/ZASTAVIT), гЧКЦОЧп Эo, žО ЭОЩХoЭК ЮЯЧТЭĮ ЩОčТМъ ПorЦв УО sЭпХО ЩĮъХТš ЯвsoФп. PКФ УО 
ЧЮЭЧц ЩroРrКЦ гКsЭКЯТЭ. OЭОЯĮОЭО ЯъФo К ЧОМСЭО ЩОФпrЧЮ 10 Кž 20 ЦТЧЮЭ ЯвМСХКНЧoЮЭ. 

2.  Pokud displej zobrazuje E E0 nebo E E1 ЩoЭц, Мo УsЭО sЭТsФХТ ЭХКčъЭФo START/STOP 
(SPUSTIT/ГASTAVIT), гЧКЦОЧп Эo, žО ЭОЩХoЭЧъ čТНХo ЧОПЮЧРЮУО sЩrпЯЧě. NОМСЭО čТНХo 
гФoЧЭroХoЯКЭ КЮЭorТгoЯКЧýЦ oНЛorЧъФОЦ. 

JůKăЈлűIăűHLлŰă 
1.  UЦъsЭěЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ ЧК ЦъsЭo К oЭпčОУЭО Уъ Щo sЦěrЮ СoНТЧoЯýМС rЮčТčОФ, НoФЮН ЧОЮsХвšъЭО 

гКМЯКФЧЮЭъ. ForЦК УО ЧвЧъ ЯО sЩrпЯЧц ЩoХoгО. UЩОЯЧěЭО СЧěЭКМъ Чůž ЧК ЩoСoЧЧoЮ СĮъНОХ. PĮОН 
ЮЦъsЭěЧъЦ СЧěЭКМъСo ЧožО НoЩorЮčЮУОЦО oЭЯor ЯвЩХЧТЭ ЦКrРКrъЧОЦ oНoХЧýЦ ЯůčТ ЭОЩХЮ, КЛв sО 
ЭěsЭo Ф ЧožТ ЧОЩĮТМСвЭТХo. TКФц ЭъЦ ЮsЧКНЧъЭО ЯвУЦЮЭъ СЧěЭКМъСo ЧožО г МСХОЛК.   

2.  VХožЭО ЩĮъsКНв Нo ЩОčТМъ ПorЦв. DoНržЮУЭО ЩoĮКНъ ЮЯОНОЧц Я rОМОЩЭЮ. NОУНĮъЯО sО гЩrКЯТНХК ЯФХпНп 
ЯoНК ЧОЛo ЭОФЮЭТЧК, ЩoЭц ЩĮТНОУЭО МЮФr, sůХ К ЦoЮФЮ. KЯКsЧТМО ЧОЛo ФвЩĮТМъ ЩrпšОФ ЯžНв 
pĮТНпЯОУЭО Кž ЧКФoЧОМ.  
 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
ЈШгЧпЦФКŚ MКбТЦпХЧъ ЦЧožsЭЯъ ЦoЮФв К ФЯКsЧТМ, ФЭОrц ХгО ЩoЮžъЭ, ЧКУНОЭО Я rОМОЩЭЮ. 
 
3.  V ЦoЮМО ЮНěХОУЭО ЩrsЭОЦ ЦКХoЮ ЩroСХЮЛОň К Нo Чъ ЯХožЭО ФЯКsЧТМО. UУТsЭěЭО sО, žО ФЯКsЧТМО 

nejsou v kontaktu s ЭОФЮЭТЧoЮ ЧОЛo soХъ. 
4.  VъФo гЯoХЧК гКЯĮОЭО К гКЩoУЭО ЧКЩпУОМъ ФКЛОХ Нo гпsЮЯФв.  
5.  SЭТsФЧЮЭъЦ ЭХКčъЭФК MОЧЮ (NКЛъНФК) гЯoХЭО ЩožКНoЯКЧý ЩroРrКЦ. 
6.  SЭТsФЧЮЭъЦ ЭХКčъЭФК űЇLЇRăĚKĵRKůě гЯoХЭО ЩožКНoЯКЧoЮ ЛКrЯЮ ФůrФв.  
7.  SЭТsФЧЮЭъЦ ЭХКčъЭФК LЇůŻăĚŰЇűHІÍK) гЯoХЭО ЩožКНoЯКЧoЮ ЯОХТФosЭ (750g nebo 900g). 
8.  NКsЭКЯЭО čКs oНХožОЧцСo sЩЮšЭěЧъ sЭТsФЧЮЭъЦ ЭХКčъЭФК TТЦОăĚČКЬě. TОЧЭo ФroФ ЦůžОЭО ЯвЧОМСКЭ, 

УОsЭХТžО МСМОЭО ЩОФпrЧЮ гКЩЧoЮЭ ТСЧОН. 
9.  Pro sЩЮšЭěЧъ ЩОФпrЧв sЭТsФЧěЭО ЭХКčъЭФo START/STOP (SPUSTIT/ZASTAVIT) К ЩoНržЭО Сo КsТ 3 

sekundy. 
10.  U ЩroРrКЦů ŰůSIűăĚГÁKLůDІÍě, WHOLE WHEAT ĚűźLЇГRІІÝě,ăŻRźІűH 

ĚŻRůІűЇUГSKÝě,ăQUIűK ĚRВűHLÝě,ăSАźźT ĚSLůDKÝě,ăűůKź ĚKЇLÁČě,ăULTRů-FAST 
ĚЏźLMIăRВűHLÝěăКăHЇMź-MADE ĚDЇMÁűÍěăЮsХвšъЭО Я ЩrůЛěСЮ ЩroЯoгЮ гЯЮФoЯп гЧКЦОЧъ. To 
jsou ЮЩoгorЧěЧъ, КЛвsЭО ЩĮТНКХТ ЩĮъsКНв. OЭОЯĮОЭО ЯъФo К ЩĮТНОУЭО ЩĮъsКНв. VОЧЭТХКčЧъЦ oЭЯorОЦ ЯО 
ЯъФЮ ЦůžО Я ЩrůЛěСЮ ЩОčОЧъ ЮМСпгОЭ ЩпrК. To УО Я ЩoĮпНФЮ. 

11.  JКФЦТХО ЩroМОs sФoЧčъ, oгЯО sО УОНОЧ гЯЮФoЯý sТРЧпХ. PoФЮН ЭХКčъЭФo START/STOP 
(SPUSTIT/ZASTAVIT) poНržъЭО sЭТsФЧЮЭц КsТ 3 sОФЮЧНв, ЩroМОs sО гКsЭКЯъ К ЦůžОЭО МСХцЛ 
ЯвУЦoЮЭ.  OЭОЯĮОЭО ЯъФo, ЩoЦoМъ ФЮМСвňsФýМС МСňКЩОФ oЭočЭО ЩОčТМъ ПorЦoЮ ЩroЭТ sЦěrЮ 
СoНТЧoЯýМС rЮčТčОФ К ПorЦЮ ЯвУЦěЭО. 

 OЩКЭrЧěŚ PОčТМъ ПorЦК К МСХцЛ ЦoСoЮ ЛýЭ ЯОХЦТ СorФц! VžНв ЩosЭЮЩЮУЭО oЩКЭrЧě. 
12.  PĮОН ЯвФХoЩОЧъЦ МСХОЛК ЧОМСЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ ЯвМСХКНЧoЮЭ. PКФ ЩoЦoМъ ЧОЩĮТХЧКЯц sЭěrФв УОЦЧě 

ЮЯoХЧěЭО oФrКУО МСХОЛК oН ПorЦв. 
13.  OЭočЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ НЧОЦ ЯгСůrЮ ЧК НrпЭěЧoЮ ЩoНХožФЮ ЧОЛo čТsЭoЮ ФЮМСвňsФoЮ НОsФЮ К 

УОЦЧýЦ ЩoЭĮпsпЧъЦ МСХцЛ ЯвФХopte. 
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14.  NОž МСХцЛ гКčЧОЭО ФrпУОЭ, ЧОМСЭО Сo КsТ 20 ЦТЧЮЭ ЯвМСХКНЧoЮЭ. DoЩorЮčЮУОЦО МСХцЛ ФrпУОЭ 
ОХОФЭrТМФýЦ ФrпУОčОЦ ЧОЛo гЮЛКЭýЦ ЧožОЦ, ЧТФoХТ ЧožОЦ ЧК oЯoМО ЧОЛo ФЮМСвňsФýЦ ЧožОЦ, 
КЛв sО МСХцЛ ЧОгНОПorЦoЯКХ. 

15. JОsЭХТžО ЧОУsЭО Я ЦъsЭЧosЭТ, ФНО sО ЩОФпrЧК ЧКМСпгъ, ЧОЛo ЭХКčъЭФo START/STOP 
(SPUSTIT/ZASTAVIT) Щo sФoЧčОЧъ ЩОčОЧъ ЧОsЭТsФЧОЭО, МСХцЛ ЛЮНО КЮЭoЦКЭТМФв ЮНržoЯпЧ ЭОЩХý 
Щo НoЛЮ 1 СoНТЧв, ФНв sО ПЮЧФМО ЮНržОЧъ ЭОЩХoЭв ЮФoЧčъ К oгЯО sО 10 ЩъЩЧЮЭъ. 

16.  PoФЮН гКĮъгОЧъ ЧОЩoЮžъЯпЭО, ЧОЛo УsЭО НoФoЧčТХТ oЩОrКМТ, oНЩoУЭО ЩĮъЯoНЧъ ФКЛОХ гО гпsЮЯФв. 
 
ЈШгЧпЦФКŚ NОž гКčЧОЭО МСХцЛ ФrпУОЭ, ЯвУЦěЭО СЧěЭКМъ Чůž ЯОsЩoН МСХОЛК ЩoЦoМъ СпčФЮ. BoМСЧъФ УО 
СorФý – ЧТФНв СЧěЭКМъ Чůž ЧОЯвУъЦОУЭО rЮФoЮ. 
 
ЈШгЧпЦФКŚ PoФЮН МСХцЛ ЧОsЧъЭО МОХý, НoЩorЮčЮУОЦО гЛвЭОФ ЯХožТЭ Нo ЩХКsЭoЯцСo sпčФЮ ЧОЛo ЩХКsЭoЯц 
ЧпНoЛв. CСХцЛ ХгО sФХКНoЯКЭ ЩĮТ ЩoФoУoЯц ЭОЩХoЭě ЩĮТЛХТžЧě Щo НoЛЮ ЭĮъ НЧů. PoФЮН Сo МСМОЭО ЮМСoЯпЯКЭ 
НцХО, гКЛКХЭО Сo Нo ЩХКsЭoЯцСo sпčФЮ ЧОЛo Сo ЯХožЭО Нo ЩХКsЭoЯц ЧпНoЛв К НОУЭО Нo ХОНЧТčФв, ФНО 
ЯвНržъ Кž НОsОЭ НЧů. ProЭožО sО Нo НoЦК ЩОčОЧýМС МСХОЛů ЯěЭšТЧoЮ ЧОЩĮТНпЯКУъ ФoЧгОrЯКЧЭв, oЛЯвФХп 
НoЛК ЭrЯКЧХТЯosЭТ ЧОЩĮОФrКčЮУО ЭrЯКЧХТЯosЭ МСХОЛů г oЛМСoНЮ. 

SЈźűIÁLІÍăÚЏЇD 

ń.ăRвМСХýăМСХцЛ 
RвМСХý МСХцЛ sО ЩĮТЩrКЯЮУО ЩoЦoМъ ФвЩĮТМъСo ЩrпšФЮ ЧОЛo УОНХц soНв, ФЭОrц УsoЮ КФЭТЯoЯпЧв ЯХСФosЭъ К 
ЭОЩХoЭoЮ. AЛвsЭО НosпСХТ Мo ЦožЧп ЧОУХОЩšъСo ЯýsХОНФЮ ЩĮТ ЩОčОЧъ rвМСХцСo МСХОЛК, НoЩorЮčЮУО sО, КЛв 
ЛвХв ЯОšФОrц ЭОФЮЭТЧв ЮЦъsЭěЧв ЧК НЧo ЩОčТМъ ПorЦв К sЮМСц ЩĮъsКНв ЧКЯrМС. BěСОЦ ЩočпЭОčЧъСo 
ЩroЦъМСпЧъ sО ЦoСoЮ sЮМСц ЩĮъsКНв ЧКСroЦКНТЭ Я roгъМС ЧпНoЛв. JО ЩoЭĮОЛК ЩoЦoМТ гКĮъгОЧъ Я 
ЦъМСпЧъ, КЛвsЭО ЩĮОНОšХТ ЯвЭЯпĮОЧъ ЧОroгЦъМСКЧýМС sСХЮФů. 

2.ăЇăЯОХЦТăЫвМСХцЦăЩЫШРЫКЦЮ 
DoЦпМъ ЩОФпrЧК НoФпžО ЮЩцМТ МСХцЛ гК 1 СoНТЧЮ К 38 ЦТЧЮЭ s rвМСХýЦ ЩroРrКЦОЦ. MěУЭО ЩrosъЦ ЧК 
ЩКЦěЭТ, žО УО ЭĮОЛК ЩoЮžъЭ ЯoНЮ o ЭОЩХoЭě 48 ºC – 50 ºCś Щro гЦěĮОЧъ ЭОЩХoЭв ЦЮsъЭО ЩoЮžъЭ ЭОЩХoЦěr ЧК 
ЯКĮОЧъ. TОЩХoЭК Цп гпsКНЧъ ЯХТЯ ЧК ЩrůЛěС ЩОčОЧъ. PoФЮН УО ЭОЩХoЭК ЯoНв ЩĮъХТš ЧъгФп, МСХцЛ ЧОЧКФвЧО 
Нo ЩĮОНЩoФХпНКЧцСo roгЦěrЮ. PoФЮН УО ЭОЩХoЭК ЯoНв ЩĮъХТš ЯвsoФп, ФЯКsТЧФв Я НrožНъ ЛЮНoЮ ЩĮОН 
ЧКФвЧЮЭъЦ гКСЮЛОЧв, Мož ЭКФц oЯХТЯЧъ ЩrůЛěС ЩОčОЧъ. 

ČIŠTĝІÍăůăÚDRŽŰů 
OНЩoУЭО гКĮъгОЧъ oН гНroУО ЧКЩпУОЧъ К ЧОМСЭО Сo ЩĮОН čТšЭěЧъЦ ЯвМСХКНЧoЮЭ. 
1. PОčТМъ ПorЦКŚ OЭĮОЭО гОЯЧТЭĮ К гЯОЧčъ ЯХСФýЦ СКНĮъФОЦ. NОЩoЮžъЯОУЭО žпНЧц osЭrц ЧОЛo КЛrКгТЯЧъ 

ЩĮъЩrКЯФв. 
2. HЧěЭКМъ СпФŚ PoФЮН ЧОХгО СЧěЭКМъ СпФ sОУЦoЮЭ г osв, ЧКЦočЭО ЩОčТМъ ПorЦЮ ЧОУНĮъЯО Нo ЯoНв. 
3. VъФo К ЩrůгorŚ VъФo ХгО ФЯůХТ čТšЭěЧъ sОУЦoЮЭ. OčТsЭěЭО ЯъФo К ЩОМ гОЯЧТЭĮ Т гЯОЧčъ ЯХСФýЦ 

СКНĮъФОЦ. 
TОЧЭo sЩoЭĮОЛТč oНЩoЯъНп sЦěrЧТМъЦ CE o ЩoЭХКčОЧъ ЯвsoФoПrОФЯОЧčЧъСo rЮšОЧъ К ЛОгЩОčЧosЭТ 
ЧъгФцСo ЧКЩěЭъ К ЛвХ гФoЧsЭrЮoЯпЧ ЭКФ, КЛв sЩХЧТХ sЭпЯКУъМъ ЛОгЩОčЧosЭЧъ ЩožКНКЯФв. 

ŽТЯШЭЧъăЩЫШЬЭĮОНъ 
Až ЩĮъsЭroУ НosХoЮžъ, ЧОЯвСКгЮУЭО УОУ Нo ЛěžЧцСo ФoЦЮЧпХЧъСo oНЩКНЮ, КХО oНОЯгНОУЭО УОУ Нo 
sЛěrЧв ЮrčОЧц Щro rОМвФХКМТ. PoЦůžОЭО ЭъЦ МСrпЧТЭ žТЯoЭЧъ ЩrosЭĮОНъ 

ГпЫЮФКăКăЬОЫЯТЬ 
PoФЮН ЛвsЭО ЦěХТ УКФýФoХТЯ ЩroЛХцЦ ЧОЛo ЛвsЭО ЩoЭĮОЛoЯКХТ ЧěУКФoЮ ТЧПorЦКМТ, ФoЧЭКФЭЮУЭО SЭĮОНТsФo 
ЩцčО o гпФКгЧъФв sЩoХОčЧosЭТ GorОЧУО ЯО sЯц гОЦТ (ЭОХОПoЧЧъ čъsХo sЭĮОНТsФК ЧКУНОЭО Я ХОЭпčФЮ s 
celosvěЭoЯoЮ гпrЮФoЮ). 
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PoФЮН sО ЯО ЯКšъ гОЦТ SЭĮОНТsФo ЩцčО o гпФКгЧъФв ЧОЧКМСпгъ, ЦůžОЭО ФoЧЭКФЭoЯКЭ ЦъsЭЧъСo 
НoНКЯКЭОХО ЯýroЛФů GorОЧУО ЧОЛo oННěХОЧъ SОrЯТМО DОЩКrЭЦОЧЭ oП GorОЧУО DoЦОsЭТМ AЩЩХТКЧМОs. 
JОЧăЩЫШăШЬШЛЧъăЮžТЭъĄ 
 

SЈЇLźČІЇSTăżЇRźІJź 
ЏÁMăЈĭźJźăMІЇHЇăЈĭÍJźMІÝűHăГÁŽITKĵăЈĭIăЈЇUŽÍЏÁІÍăTЇHЇTЇă

SЈЇTĭźŰIČź 
 

 

PL 
 

АКļЧОăаЬФКгяаФТăНШЭвМгėМОăЛОгЩТОМгОĦЬЭаК 
PrгОН ЮżвМТОЦ ЮrгąНгОЧТК НoФłКНЧТО ЩrгОМгвЭКУ ТЧsЭrЮФМУę ЮżвЭФoаКЧТК. 
1. ZaМСШаaУ ТЧstrukМУę, kartę РаaraЧМвУЧą, Пakturę Хub raМСuЧОk Т  УОśХТ tШ 

ЦШżХТаО, rяаЧТОż ШЩakШаaЧТО. 
2. UrгąНгОЧТО УОst ЩrгОгЧaМгШЧО авłąМгЧТО НШ użвtku НШЦШаОРШ! 
3. PrгОН ЩrгвstąЩТОЧТОЦ НШ МгвsгМгОЧТa urгąНгОЧТa Хub ТЧstaХaМУТ НШНatkШавМС 

akМОsШrТяа авМТąРЧТУ ЩrгОаяН гasТХaУąМв г РЧТaгНka sТОМТШаОРШ. UrгąНгОЧТО 
ЧaХОżв авłąМгвć г sТОМТ ОХОktrвМгЧОУ rяаЧТОż аtОНв, РНв ЧТО УОst ШЧШ użваaЧО. 
PaЦТętaУ, żО ЩrгОаяН гasТХaУąМв ЧaХОżв авМТąРać г РЧТaгНka trгвЦaУąМ гaаsгО 
гa аtвМгkę, a ЧТО гa kabОХ. 

4. DгТОМТ ЧТРНв ЧТО ЩШаТЧЧв ЩШгШstaаać а ЩШbХТżu urгąНгОЧТa bОг ЧaНгШru. 
UЦТОść urгąНгОЧТО а takТЦ ЦТОУsМu, abв НгТОМТ ЧТО ЦТałв НШ ЧТОРШ НШstęЩu. 
SЩraаНź, Мгв ЩrгОаяН гasТХaУąМв ЧТО гаТsa а ЩШаТОtrгu. 

5. RОРuХarЧТО sЩraаНгaУ, Мгв urгąНгОЧТО Хub kabОХ ЧТО uХОРłв usгkШНгОЧТu. NТО 
аłąМгaУ urгąНгОЧТa, УОśХТ stаТОrНгТsг УakТОkШХаТОk usгkШНгОЧТО. 

6. UrгąНгОЧТa ЧТО ЧaЩraаТaУ saЦШНгТОХЧТО, ХОМг гаrяć sТę Ш ЩШЦШМ НШ 
autoryzowanego serwisu. 

7. А ЩrгвЩaНku usгkШНгОЧТa аtвМгkТ ЦusТ bвć ШЧa гО агРХęНяа bОгЩТОМгОństаa 
гastąЩТШЧa ТНОЧtвМгЧвЦ гaЦТОЧЧТkТОЦ, МгОРШ НШkШЧać ЦШżО tвХkШ 
autШrвгШаaЧв sОrаТs Хub ШsШba ЩШsТaНaУąМa ШНЩШаТОНЧТО uprawnienia.  

8. UrгąНгОЧТО  Т ЩrгОаяН гasТХaУąМв ЧТО ЩШаТЧЧв bвć uЦТОsгМгaЧО а ЩШbХТżu 
źrяНła МТОЩła bąНź bвć ЧarażШЧО Чa bОгЩШśrОНЧТО НгТałaЧТО ЩrШЦТОЧТ 
słШЧОМгЧвМС, аТХРШМТ, ШstrвМС kraаęНгТ ТtЩ. NaХОżв uаażać, abв ЩrгОаяН 
гasТХaУąМв ЧТО НШtвkał РШrąМОУ ШbuНШав urгąНгОЧТa. 

9. UrгąНгОЧТa ЧТРНв ЧТО ЧaХОżв ЩШгШstaаТać bОг ЧaНгШru. NТОużваaЧО 
urгąНгОЧТО гaаsгО авłąМгaУ, ЧaаОt УОśХТ ЧТО użваasг РШ tвХkШ ЩrгОг МСаТХę.   

10. UżваaУ авłąМгЧТО ШrвРТЧaХЧвМС akМОsШrТяа. 
11. UrгąНгОЧТa użваaУ tвХkШ а ЩШЦТОsгМгОЧТaМС. 
12. UrгąНгОЧТa ЧТО аШХЧШ аstaаТać НШ аШНв Хub ТЧЧвМС substaЧМУТ ЩłвЧЧвМС,  aЧТ 

tОż НШЩusгМгać НШ kШЧtaktu г ЩłвЧaЦТ. UrгąНгОЧТa ЧТРНв ЧТО staаТaУ Чa 
ЦШkrвЦ ЩШНłШżu! NТО НШtвkaУ urгąНгОЧТa аТХРШtЧвЦТ Хub ЦШkrвЦТ rękaЦТ! 

13. JОśХТ urгąНгОЧТО гОtkЧТО sТę г аШНą, ЧatвМСЦТast авМТąРЧТУ ЩrгОаяН гasТХaУąМв 
z gniazdka sieciowego. Nie dotykaj wody. 
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14. UrгąНгОЧТa użваaУ tвХkШ гРШНЧТО г ЩrгОгЧaМгОЧТОЦ. 
15. NТО użваaУ urгąНгОЧТa, УОżОХТ ЩrгОаяН гasТХaУąМв УОst usгkШНгШЧв. 
16. NТО НШtвkaУ ruМСШЦвМС Т ШbrШtШавМС ОХОЦОЧtяа urгąНгОЧТa. 
17. UrгąНгОЧТО uЦТОść Чa rяаЧвЦ ЩШНłШżu, а ШНХОРłШśМТ ЩrгвЧaУЦЧТОУ 5 МЦ ШН 

ЧaУbХТżsгОУ śМТaЧв. 
18. DШ МгвsгМгОЧТa ЧТО użваaУ aРrОsваЧвМС śrШНkяа МгвsгМгąМвМС. 
19. KШńМяаkę НШ авrabТaЧТa uЦвУ ЧТОгаłШМгЧТО ЩШ użвМТu. 
20. NТО НШtвkaУ РШrąМвМС ЩШаТОrгМСЧТ. UżваaУ uМСавtяа Хub rąМгОk. 
21. UrгąНгОЧТО ЦШżО bвć użвtkШаaЧО ЩrгОг НгТОМТ ЩШавżОУ 8 rШku żвМТa Шraг 

ШsШbв Ш ШРraЧТМгШЧвМС ЦШżХТаШśМТaМС ПТгвМгЧвМС Хub uЦвsłШавМС, ЩrгОг 
ШsШbв ЧТОНШśаТaНМгШЧО Хub Ш ЧТОавstarМгaУąМОУ аТОНгв ЩШН аaruЧkТОЦ, żО 
kШrгвstaУą г urгąНгОЧТa ЩШН ЧaНгШrОЦ Хub гШstałв ЩШТЧstruowane w zakresie 
bОгЩТОМгЧОУ ШbsłuРТ urгąНгОЧТa Т гЧaУą ЧТОbОгЩТОМгОństаa гаТąгaЧО 

22. г użвtkШаaЧТОЦ urгąНгОЧТa. NaХОżв НШЩТХЧШаać, abв НгТОМТ ЧТО baаТłв sТę 
urгąНгОЧТОЦ. DгТОМТ ЩШавżОУ 8 rШku żвМТa ЧТО ЦШРą МгвśМТć Т ЩrгОЩrШаaНгać 
kШЧsОrаaМУТ urгąНгОЧТa bez nadzoru. 

23. CСМąМ авУąć г urгąНгОЧТa ПШrЦę НШ ЩТОМгОЧТa ЧТО ЧaХОżв uНОrгać а УОУ śМТaЧkТ 
aЧТ  kraаęНгТО, ЩШЧТОаaż ЦШżЧa Уą  а tОЧ sЩШsяb usгkШНгТć.  

24. DШ urгąНгОЧТa ЧТО ЧaХОżв аkłaНać ПШХТТ aХuЦТЧТШаОУ aЧТ ТЧЧвМС ЦatОrТałяа 
ЦШРąМвМС гаТęksгвć ЧТОbОгЩТОМгОństаШ ЩШżaru Хub sЩТęМТa.  

25. UrгąНгОЧТa ЧТРНв ЧТО ЧakrваaУ śМТОrką Хub ЩШНШbЧвЦТ ЦatОrТałaЦТ, ЩШЧТОаaż 
uЧТОЦШżХТаТa tШ sаШbШНЧО авНШbваaЧТО sТę Чa гОаЧątrг МТОЩła Т Щarв. 
NakrвМТО urгąНгОЧТa śМТОrką Хub łatаШЩaХЧвЦ ЦatОrТałОЦ ЦШżО sЩШаШНШаać 
ЩШżar. 

26. W celu unikЧТęМТa ЧТОbОгЩТОМгЧвМС sвtuaМУТ ЧТО ЩШНłąМгaУ tОРШ urгąНгОЧТa НШ 
гОаЧętrгЧОРШ 
аłąМгЧТka МгasШаОРШ Хub ukłaНu гНaХЧОРШ stОrШаaЧТa. 

27. PШгТШЦ Сałasu: LМ Ţ 68 НB (A) 
 

ІТЧТОУЬгОăЮЫгėНгОЧТОăУОЬЭăШгЧКФШаКЧОăгРШНЧТОăгăНвЫОФЭваėăUЧТТăźЮЫШЩОУЬФТОУă2012/19/EU 
НШЭвМгėМėăЮЭвХТгКМУТăЮЫгėНгОĦăОХОФЭЫвМгЧвМСăТăОХОФЭЫШЧТМгЧвМСăĚаКЬЭОăОХОМЭЫТМКХăКЧНă
electronic equipment - Аźźźě.ăDвЫОФЭваКăШФЫОİХКăавЦКРКЧТКăНШЭвМгėМОăгЛТОЫКЧТКăТă

ЩШЬЭĜЩШаКЧТКăгăШНЩКНКЦТăОХОФЭЫвМгЧвЦТăТăОХОФЭЫШЧТМгЧвЦТăШЛШаТėгЮУėМОăаăМКłОУăUЧТТă
Europejskiej.  

ЈЫгОНăЩТОЫаЬгвЦăЮļвМТОЦăЮЫгėНгОЧТК 
SЩrКаНź ПorЦę Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК Т oМгвİć ФoЦorę ЩТОМгОЧТК. NТО ЮżваКУ osЭrвМС ЩrгОНЦТoЭяа КЧТ 
ЧТО sгorЮУ ЩoаТОrгМСЧТ! įМТКЧФТ ПorЦв Нo ЩТОМгОЧТК ЩoФrвЭО są ЩoаłoФą гКЩoЛТОРКУąМą ЩrгваТОrКЧТЮ. 
ForЦę Нo ЩТОМгОЧТК ЧКЭłЮİć Т авЩТОФКУ ЩЮsЭą ЩrгОг 10 ЦТЧЮЭ. ToаКrгвsгвć ЭОЦЮ ЛęНгТО ЧТОЩrгвУОЦЧв 
гКЩКМС. OЭаяrг oФЧo, КЛв ЩrгОаТОЭrгвć ЩoЦТОsгМгОЧТО.  NКsЭęЩЧТО ЩoЧoаЧТО oМгвİć ПorЦę Нo 
ЩТОМгОЧТК. KońМяаФę Нo авrКЛТКЧТК МТКsЭК ЧКłяż ЧК oİ гЧКУНЮУąМą sТę ЧК НЧТО ПorЦв. 

ЈШНłėМгОЧie do sieci elektrycznej: 
UrгąНгОЧТО ЦożЧК ЩoНłąМгвć ЭвХФo Нo ЩrКаТНłoаo гКТЧsЭКХoаКЧОРo РЧТКгНФК sТОМТoаОРo 230V з 
50Hz. 
Po аłąМгОЧТЮ ЮrгąНгОЧТК roгХОРЧТО sТę ФrяЭФТ sвРЧКł НźаТęФoав, К Щo МСаТХТ ЧК ОФrКЧТО ЩoУКаТ sТę гЧКФ 
»3Ś30«. DаЮФroЩОФ ЩoЦТęНгв МвПrКЦТ 3 Т 30 ЧТО УОsЭ авİаТОЭХКЧв ЩrгОг МКłв МгКs. 
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UrгąНгОЧТО УОsЭ Щo аłąМгОЧТЮ КЮЭoЦКЭвМгЧТО ЮsЭКаТoЧО ЧК ЩroРrКЦ 1(ЧorЦКХЧО ЩołożОЧТО) Т УОsЭ 
РoЭoаО Нo ЮżвМТК.  

ŻЮЧФМУОăТăЬЩШЬяЛăНгТКłКЧТКă 
Panel kontrolny 

 
 

1. Pokrywa 
2. Kubek do odmierzania 
3. ŁвżФК Нo oНЦТОrгКЧТК 
4. Kwadratowa forma na chleb 
5. Okienko kontrolne 
6. Panel kontrolny 
7. Forma na chleb 
8. Obudowa 
9. ŁoЩКЭФК ЦТОsгКУąМК 
 

 

PANEL KONTROLNY  
(АвРХėНăОФЫКЧЮăЦШļОăЮХОМăгЦТКЧТОăЛОгăаМгОİЧТОУЬгОРШăЩШаТКНШЦТОЧТК.) 

 

Start/stop  
UżвМТО ЭОРo ЩrгвМТsФЮ ЮrЮМСКЦТК ХЮЛ авłąМгК авЛrКЧв ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК. 
ProРrКЦ ЩТОМгОЧТК ЮrЮМСoЦ ЮżваКУąМ ЩrгвМТsФЮ “START/STOP”. NКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ Т ЩrгвЭrгвЦКУ 3 
sОФЮЧНв. Usłвsгвsг ФrяЭФТ sвРЧКł НźаТęФoав, Щo МгвЦ НаЮФroЩОФ ЧК авİаТОЭХКМгЮ гКМгЧТО ЦТРКć Т 
ЧКsЭąЩТ ЮrЮМСoЦТОЧТО ЩroРrКЦЮ. Po ЮrЮМСoЦТОЧТЮ ЩroРrКЦЮ ЩrгОsЭКЧą НгТКłКć аsгвsЭФТО ЩrгвМТsФТ г 
авУąЭФТОЦ ЩrгвМТsФяа START/STOP.  
JОżОХТ МСМОsг ЩrгОrаКć НгТКłКЧТО ЩroРrКЦЮ, ЧКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ “START/STOP” (ЧКМТİЧТęМТО ЩoаТЧЧo 
ЭrаКć 3 sОФЮЧНв). ГКЭrгвЦКЧТО ЩroРrКЦЮ sвРЧКХТгoаКЧО УОsЭ ЩrгОг sвРЧКł НźаТęФoав.  

АвЛяЫăЩЫШРЫКЦЮ  
АвЛТОrг г ЦОЧЮ żąНКЧв ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК. KКżНО ЧКМТİЧТęМТО, ФЭяrОЦЮ ЭoаКrгвsгв ФrяЭФТ sвРЧКł 
НźаТęФoав, oгЧКМгК гЦТКЧę ЩroРrКЦЮ. PoЩrгОг ФoХОУЧО ЧКМТİЧТęМТК ЩrгвМТsФЮ ЧК авİаТОЭХКМгЮ LCD 
авİаТОЭХК sТę 12 НosЭęЩЧвМС ЩroРrКЦяа ЩТОМгОЧТК. АвЛТОrг żąНКЧв ЩroРrКЦ. FЮЧФМУО аsгвsЭФТМС 
ЩroРrКЦяа гosЭКłв ЩrгОНsЭКаТoЧО ЩoЧТżОУ.  
1.  Podstawowy: wyrabianie, wyrastanie i pieczenie klasycznego chleba. Dla poprawienia smaku 

ЦożЧК rяаЧТОż НoНКаКć ТЧЧО sФłКНЧТФТ.    
3.  FrancuskiŚ авrКЛТКЧТО, авrКsЭКЧТО Т ЩТОМгОЧТО г ЩrгОНłЮżoЧвЦ МгКsОЦ авrКsЭКЧТК. CСХОЛ 

ЩТОМгoЧв Щrгв ЮżвМТЮ ЭОРo ЩroРrКЦЮ ЛęНгТО ЦТКł ЛКrНгТОУ МСrЮЩТąМą sФяrФę orКг ЩЮХМСЧТОУsгв 
ЦТążsг.   

1. Oznaczenie wybranego programu 
2. CгКs ЩТОМгОЧТК НХК ЩosгМгОРяХЧвМС 

ЩroРrКЦяа 
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2.  ЈОłЧШгТКЫЧТЬЭвŚ авrКЛТКЧТО, авrКsЭКЧТО Т ЩТОМгОЧТО МСХОЛК ЩОłЧoгТКrЧТsЭОРo. PoНМгКs ЮżваКЧТК 
ЭОУ ПЮЧФМУТ ЧТО гКХОМК sТę ФorгвsЭКЧТК г oЩМУТ oЩяźЧТoЧОРo sЭКrЭЮ, ЩoЧТОаКż  ЦożО oЧК 
ЧТОФorгвsЭЧТО аЩłвЧąć ЧК rОгЮХЭКЭв ЩТОМгОЧТК.  

4.  Szybki: wyrabianie, wyrastanie i pieczenТО МСХОЛК а МгКsТО ФrяЭsгвЦ, ЧТż а ProРrКЦТО 
PoНsЭКаoавЦ. CСХОЛ ЩТОМгoЧв Щrгв ЮżвМТЮ ЭОРo ЩroРrКЦЮ УОsЭ гавФХО ЦЧТОУsгв Т ЦК ЛКrНгТОУ 
гаКrЭв ЦТążsг.  

5.  SłШНФТŚ авrКЛТКЧТО, авrКsЭКЧТО Т ЩТОМгОЧТО МСХОЛК ЭвЩЮ słoНФТОРo. DХК ЩoХОЩsгОЧТК sЦКФЮ ЦożЧК 
rяаЧТОż НoНКаКć ТЧЧО sФłКНЧТФТ. 

6. Ultra fast-I: wyrabianie, wyrastanie i pieczenie bochenka o wadze 750Р а ЛКrНгo ФrяЭФТЦ МгКsТО. 
UЩТОМгoЧв МСХОЛ УОsЭ гавФХО ЦЧТОУsгв Т ЦК ЛКrНгТОУ гЛТЭą ФoЧsвsЭОЧМУę ЧТż МСХОЛ ЮЩТОМгoЧв Щrгв 
ЮżвМТЮ ЩroРrКЦЮ QЮТМФ 

7. Ultra fast-IIŚ УКФ авżОУ, г ЭвЦ, żО НoЭвМгв ЛoМСОЧФК o аКНгО ř00g.             
8.  Ciasto: wyrabianie i wyrastanie bez pieczenia. CТКsЭo авУЦТУ г ПorЦв ЧК МСХОЛ, К ЧКsЭęЩЧТО ПorЦЮУ 

ЛЮłОМгФТ, roРКХТФТ, ЩТггę ТЭЩ.  
9.  DļОЦŚ РoЭoаКЧТО НżОЦяа Т ЦКrЦoХКН. PrгОН аłożОЧТОЦ do formy do pieczenia owoce i warzywa 

ЧКХОżв ЩosТОФКć.    
10.  TortyŚ авrКЛТКЧТО, авrКsЭКЧТО Т ЩТОМгОЧТО ЭorЭяа. Do авrКsЭКЧТК МТКsЭК ЧКУХОЩТОУ ЮżваКć soНв 

(аęРХКЧ soНЮ) ХЮЛ ЩrosгФЮ Нo ЩТОМгОЧТК. 
11. Sandwich: wyrabianie, wyrastanie i pieczenie sandwiczy. ProРrКЦ słЮżв Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК o 

ХżОУsгОУ ФoЧsвsЭОЧМУТ Т МТОńsгОУ sФяrМО. 
12.  PieczenieŚ ЭвХФo ЩТОМгОЧТО, ЛОг авrКЛТКЧТК Т авrКsЭКЧТК. Prгв авЛrКЧвМС ЮsЭКаТОЧТКМС ЦożО Лвć 

rяаЧТОż авФorгвsЭваКЧв Нo авНłЮżОЧТК МгКsЮ ЩТОМгОЧТК.   

Barwa 
Prгв ЩoЦoМв ЩrгвМТsФЮ ЦożОsг авЛrКć JůSІĖ,ăįRźDІIĖălub űIźMІĖăЛКrаę sФяrФТ.  

Bochenek 
Prгв ЩoЦoМв ЭОРo ЩrгвМТsФЮ авЛТОrг аТОХФoİć ЛoМСОЧФК. CгКs ЭrаКЧТК ЩroРrКЦЮ УОsЭ ЮгКХОżЧТoЧв oН 
авЛrКЧОУ oЩМУТ аТОХФoİМТ МСХОЛК.  

Czas 
JОİХТ МСМОsг, КЛв КЮЭoЦКЭ Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК ЮrЮМСoЦТł sТę  ЩяźЧТОУ, ЦożОsг гКЩroРrКЦoаКć 
oЩяźЧТoЧв sЭКrЭ ЩТОМгОЧТК. 
FЮЧФМУę »ЇЩяĺЧТШЧвăЬЭКЫЭ« гКЩroРrКЦЮУ а ЧКsЭęЩЮУąМв sЩosяЛŚ 
1)  АвЛТОrг ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК, ЛКrаę Т МТężКr ЛoМСОЧФК. 
2)  OЩяźЧТОЧТО sЭКrЭЮ ЮsЭКа Щrгв ЩoЦoМв ЩrгвМТsФЮ TIME. OЩяźЧТОЧТО sЭКrЭЮ ЩoаТЧЧo ЮагРХęНЧТКć  

МгКs rОКХТгКМУТ авЛrКЧОРo ЩroРrКЦЮ ЩТОМгОЧТК. ГКłяżЦв ЧЩ., żО УОsЭ а ЭОУ МСаТХТ РoНгТЧК 20.30, К 
Эв МСМОsг ЦТОć İаТОżo ЮЩТОМгoЧв МСХОЛ o 7.00 rКЧo ЧКsЭęЩЧОРo НЧТК. OЩяźЧТОЧТО МгКsoаО, ФЭяrО  
ЦЮsТsг ЧКsЭКаТć, авЧosТ аТęc 10 godzin i 30 minut. Naciskaj przycisk TIME ЭКФ НłЮРo, Кż ЧК 
ОФrКЧТО авİаТОЭХТ sТę 10Ś30. KКżНО ЧКМТİЧТęМТО ЩrгвМТsФЮ ЩrгОНłЮżК МгКs o ФoХОУЧО 10 ЦТЧЮЭ.    

3)  UrЮМСoЦ ПЮЧФМУę oЩяźЧТОЧТК sЭКrЭЮ ЩrгОг ЧКМТİЧТęМТО ЩrгвМТsФЮ STOP/START. Dwukropek 
гКМгЧТО ЦТРКć, К авİаТОЭХКМг ЛęНгТО ЩoФКгваКł МгКs ЩoгosЭКłв Нo ЮrЮМСoЦТОЧТК sТę ЮrгąНгОЧТК.  
UаКРКŚ ЦКФsвЦКХЧО oЩяźЧТОЧТО sЭКrЭЮ авЧosТ 13 РoНгТЧ. А ЩrгвЩКНФЮ гКЩroРrКЦoаКЧТК 
НłЮżsгОРo oЩяźЧТОЧТК sЭКrЭЮ ЧТО ЧКХОżв ЮżваКć УКФТМСФoХаТОФ łКЭаo ЩsЮУąМвМС sТę sФłКНЧТФяа, УКФ 
УКУК, İаТОżО ЦХОФo, oаoМО, МОЛЮХК ТЭЩ.  

UTRГВMВАůІIźăűIźЈŁů 
CСХОЛ ЦożЧК КЮЭoЦКЭвМгЧТО ЩrгОЭrгвЦваКć а МТОЩХО ЩrгОг oФrОs 1 РoНгТЧв Щo гКФońМгОЧТЮ 
ЩТОМгОЧТК. JОżОХТ а ЭвЦ МгКsТО гОМСМОsг авУąć МСХОЛ г ЮrгąНгОЧТК, авłąМг ЧКУЩТОrа ПЮЧФМУę 
ЩoНЭrгвЦваКЧТК МТОЩłК ЩoЩrгОг ЧКМТİЧТęМТО ЩrгвМТsФЮ START/STOP. 
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ЈůMIěĆ 
JОżОХТ ЩoНМгКs ЩТОМгОЧТК МСХОЛК ЧКsЭąЩТ МСаТХoаК ЩrгОrаК а НosЭКаТО ОЧОrРТТ ОХОФЭrвМгЧОУ, 
ЮrгąНгОЧТО КЮЭoЦКЭвМгЧТО агЧoаТ ЩroРrКЦ Щo ЮЩłваТО 10 ЦТЧЮЭ, ЧКаОЭ УОżОХТ ЧТО ЧКМТİЧТОЦв ЧК 
ЩrгвМТsФ “START/STOP”. JОżОХТ ЩrгОrаК а НosЭКаТО ОЧОrРТТ ОХОФЭrвМгЧОУ ЛęНгТО ЭrаКłК НłЮżОУ ЧТż 10 
ЦТЧЮЭ, авЛrКЧв ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК ЧТО гКМСoаК sТę а ЩКЦТęМТ ЮrгąНгОЧТК. А ЭКФТЦ авЩКНФЮ ЧКХОżв 
ЮsЮЧąć аsгвsЭФТО sФłКНЧТФТ г ПorЦв Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК, ЧКЩОłЧТć Уą ЧoавЦТ sФłКНЧТФКЦТ  Т ЩoЧoаЧТО 
ЮrЮМСoЦТć ЮrгąНгОЧТО. JОżОХТ ЩrгОrаК а НosЭКаТО ОЧОrРТТ ЧКsЭąЩТ гКЧТЦ МСХОЛ гКМгЧТО авrКsЭКć, 
авsЭКrМгв ЧКМТsЧąć ЩoЧoаЧТО ЧК ЩrгвМТsФ “START/STOP”, К ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК гКМгЧТО sТę oН 
ЩoМгąЭФЮ.  

TEMPERATURA POKOJOWA 
UrгąНгОЧТО ПЮЧФМУoЧЮУО ЛОг гКФłяМОń а sгОroФТЦ гКФrОsТО ЭОЦЩОrКЭЮr oЭoМгОЧТК. JОżОХТ УОНЧКФ 
ЩТОМгОЧТО oНЛваК sТę а ЛКrНгo МСłoНЧвЦ ХЮЛ ЛКrНгo МТОЩłвЦ ЩoЦТОsгМгОЧТЮ, ЛoМСОЧФТ ЦoРą sТę 
rяżЧТć аТОХФoİМТą. ГКХОМКЧК УОsЭ ЭОЦЩОrКЭЮrК ЩoФoУoаК ЩoЦТęНгв 15 Т 34oC.  

ЇSTRГźĻźІIźăІůăАВįАIźTLůűГUŚ 
1.  JОżОХТ Щo ЧКМТİЧТęМТЮ ЧК ЩrгвМТsФ START/STOP ЧК авİаТОЭХКМгЮ ЮФКżО sТę ЧКЩТs “H HH”, 

oгЧКМгК Эo, żО а ЩoЦТОsгМгОЧТЮ ЩКЧЮУО гЛвЭ авsoФК ЭОЦЩОrКЭЮrК. А ЭКФТЦ ЩrгвЩКНФЮ ЧКХОżв 
гКЭrгвЦКć ЩroРrКЦ, oЭаorгвć ЩoФrваę Т oНМгОФКć 10 – 20 ЦТЧЮЭ, Кż ЮrгąНгОЧТО sТę oМСłoНгТ.  

2.  JОżОХТ Щo ЧКМТİЧТęМТЮ ЧК ЩrгвМТsФ START/STOP ЧК авİаТОЭХКМгЮ ЮФКżО sТę ЧКЩТs  “E E0” ХЮЛ “E 
E1”, oгЧКМгК Эo, żО МгЮУЧТФ ЭОЦЩОrКЭЮrв ЩrКМЮУО ЧТОЩrКаТНłoаo. А ЭКФТЦ ЩrгвЩКНФЮ ЧКХОżв 
гаrяМТć sТę Нo КЮЭorвгoаКЧОРo sОrаТsЮ а МОХЮ sЩrКаНгОЧТК МгЮУЧТФК ЭОЦЩОrКЭЮrв.  

SЈЇSÓŰăЈIźűГźІIůăűHLźŰů 
1.  ForЦę ЧК МСХОЛ ЧКХОżв аsЭКаТć Нo авЩТОФКМгК Т oЛrяМТć а ФТОrЮЧФЮ rЮМСЮ аsФКгяаОФ гОРКrК 

ЭКФ, КЛв гКsФoМгвłК аО аłКİМТаО ЩołożОЧТО. NКsЭęЩЧТО ЧКХОżв гКЦoМoаКć ЧК osТ łoЩКЭФę 
ЦТОsгКУąМą. ŁoЩКЭФę  rКНгТЦв аМгОİЧТОУ ЩosЦКroаКć ЦКrРКrвЧą oНЩorЧą ЧК НгТКłКЧТО авsokich 
ЭОЦЩОrКЭЮr. DгТęФТ ЭОЦЮ МТКsЭo ЧТО ЛęНгТО Нo ЧТОУ ЩrгваТОrКło Т o аТОХО łКЭаТОУ ЛęНгТО Уą авМТąРЧąć 
z upieczonego chleba.  

2.  SФłКНЧТФТ НoНКаКУ Нo ПorЦв Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК. DoФłКНЧТО ЩrгОsЭrгОРКУ ЩoНКЧОУ а ЩrгОЩТsТО 
ФoХОУЧoİМТ. ГКгавМгКУ ЧКУЩТОrа аХОаКЦв аoНę ХЮЛ ТЧЧв ЩłвЧ, ЧКsЭęЩЧТО НoНКУОЦв МЮФТОr, sяХ Т 
ЦąФę, гКİ ЧК sКЦвЦ ФońМЮ НrożНżО ХЮЛ ЩrosгОФ Нo ЩТОМгОЧТК.   

 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
 
 

1. АoНК ХЮЛ ТЧЧв roНгКУ ЩłвЧЮ 
2. SЮМСО sФłКНЧТФТ (ЦąФК, МЮФТОr…) 
3. DrożНżО ХЮЛ ЩrosгОФ Нo ЩТОМгОЧТК 

 
Uwaga: ЧКУаТęФsгК НoЩЮsгМгКХЧК ТХoİć ЦąФТ ХЮЛ НrożНżв ЩoНКЧК УОsЭ а rОМОЩЭЮrгО.  
3.  NК аТОrгМСЮ ФoЩМгвФК ЦąФТ гrяЛ ЩКХМОЦ ЧТОаТОХФТО гКРłęЛТОЧТО Т  аłяż Нo ЧТОРo НrożНżО. 

UаКżКУ, КЛв НrożНżО ЧТО гОЭФЧęłв sТę г аoНą КЧТ soХą.  
4.  OsЭrożЧТО гКЦФЧТУ ЩoФrваę ЮrгąНгОЧТК Т ЩoНłąМг ЩrгОаяН гКsТХКУąМв Нo sТОМТ.  
5.  NКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ »MОЧЮ« Т авЛТОrг żąНКЧв ЩroРrКЦ ЩТОМгОЧТК.  
6.  NКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ COLOR Т авЛТОrг żąНКЧą ЛКrаę sФяrФТ.  
7.  NКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ LOAF (ЛoМСОЧОФ) Т авЛТОrг żąНКЧą аТОХФoİć ЛoМСОЧФК (750Р ХЮЛ ř00g). 
8.  NКМТİЧТУ ЩrгвМТsФ TIME  Т ЮsЭКа oЩяźЧТОЧТО sЭКrЭЮ. JОİХТ МСМОsг, КЛв МСХОЛ гКМгął sТę ЩТОМ oН rКгЮ, 

ЩoЦТń ЭОЧ ФroФ ЩroРrКЦoаКЧТК.   
9.  NКМТİЧТУ ЧК ЩrгвМТsФ START/STOP (ЧКМТİЧТęМТО ЩoаТЧЧo ЭrаКć 3 sОФЮЧНв), КЛв ЮrЮМСoЦТć 

ЮrгąНгОЧТО. 
10.  А ЭrКФМТО ЩТОМгОЧТК г ЮżвМТОЦ ЩroРrКЦяа Podstawowy, ЈОłЧШгТКЫЧТЬЭв,ă ŻЫКЧМЮЬФТ,ă SгвЛФТ,ă

SłШНФТ,ă TШЫЭв,ă SЮЩОЫă SгвЛФТă Тă űСХОЛă SаШУЬФТă ЮrгąНгОЧТО sвРЧКХТгЮУО (Щrгв ЩoЦoМв sвРЧКłЮ 
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НźаТęФoаОРo) ЦoЦОЧЭ, ФТОНв ЧКХОżв НoНКć ФoХОУЧО sФłКНЧТФТ. OЭаяrг ЩoФrваę Т НoНКУ sФłКНЧТФТ. 
PrгОг oЭаяr авХoЭoав ЦożО авНosЭКć sТę ЧТОМo ЩКrв, Мo УОsЭ ЧorЦКХЧвЦ гУКаТsФТОЦ.   

11.  Po гКФońМгОЧТЮ ЩТОМгОЧТК roгХОРЧТО sТę ЩoУОНвЧМгв sвРЧКł НźаТęФoав. MożЧК аЭОНв ЧКМТsЧąć 
przycisk START/STOP (3 sОФЮЧНв), КЛв гКЭrгвЦКć ЩТОМгОЧТО Т авУąć г wypiekacza upieczony 
МСХОЛ. OЭаяrг ЩoФrваę Т ЮżваКУąМ ręФКаТМ ФЮМСОЧЧвМС авУЦТУ ПorЦę ЧК МСХОЛ oЛrКМКУąМ Уą а 
ФТОrЮЧФЮ ЩrгОМТаЧвЦ Нo rЮМСЮ аsФКгяаОФ гОРКrК.  
OstrгeżenТe: Пorma na cСleb może bвć bardгo Рorąca! ZacСoаaj ostrożność Т гabeгpТecг 
sТę prгed oparzeniem.  

12.  PoгаяХ, КЛв ПorЦК osЭвРłК, гКЧТЦ авУЦТОsг г ЧТОУ МСХОЛ. Prгв ЩoЦoМв łoЩКЭОФ НОХТФКЭЧТО oНsЮń 
МСХОЛ oН İМТКЧОФ ПorЦв.  

13.  ForЦę oЛrяć Нo Ряrв НЧОЦ ЧКН ЦОЭКХoаą НrЮМТКЧą ЩoНsЭКаФą ХЮЛ oМгвsгМгoЧвЦ ЛХКЭОЦ Т 
НОХТФКЭЧТО ЩoЭrгąİЧТУ, КЛв МСХОЛ авsФoМгвł гО İroНФК.   

14.  PrгОН ЩoФroУОЧТОЦ МСХОЛ ЩoгosЭКа ЧК oФoło 20 ЦТЧЮЭ, КЛв osЭвРł. Do ЩoФroУОЧТК МСХОЛК ЧКУХОЩТОУ 
ЮżваКУ ЦКsгвЧФТ ОХОФЭrвМгЧОУ ХЮЛ sЩОМУКХЧОРo гąЛФoаКЧОРo ЧożК Нo МСХОЛК. UżваКУąМ ЧożК Нo 
oаoМяа КХЛo гавФłОРo ЧożК ФЮМСОЧЧОРo oЭrгвЦКsг ЧТОrяаЧО Т ЩosЭrгęЩТoЧО ФroЦФТ.  

15.  JОżОХТ ЛОгЩoİrОНЧТo Щo гКФońМгОЧТЮ ЩТОМгОЧТК ЧТО авłąМгвsг ЮrгąНгОЧТК ЩrгвМТsФТОЦ 
START/STOP, ЮrгąНгОЧТО ЛęНгТО КЮЭoЦКЭвМгЧТО ЮЭrгвЦваКło МТОЩło УОsгМгО ЩrгОг oФoło 1 С. 
KТОНв МгКs ЮЭrгвЦваКЧТК МТОЩłК гКМгЧТО sТę гЛХТżКć ФЮ ФońМoаТ, Юsłвsгвsг 10 ФoХОУЧвМС sвРЧКłяа 
НźаТęФoавМС.  

16.  Po гКФońМгОЧТЮ ЩТОМгОЧТК ЧТОЮżваКЧО ЮrгąНгОЧТО oНłąМг oН sТОМТ ОХОФЭrвcznej.  
Uwaga: PrгОН ЩoФroУОЧТОЦ МСХОЛК ЮsЮń Щrгв ЩoЦoМв СКФК łoЩКЭФę ЦТОsгКУąМą ЮФrвЭą ЧК НЧТО 
ЛoМСОЧФК. PoЧТОаКż МСХОЛ УОsЭ РorąМв, ЮżваКУ ЩoНМгКs ЭОУ МгвЧЧoİМТ ręФКаТМ ФЮМСОЧЧвМС ХЮЛ ТЧЧОУ 
oМСroЧв НХК rąФ. 
  
Radzimy: JОżОХТ МСХОЛК ЧТО гУОsг oН rКгЮ, ЩoгosЭКłą rОsгЭę аłяż Нo sгМгОХЧОУ ПoХТoаОУ ЭorОЛФТ ХЮЛ Нo 
ЩoУОЦЧТФК ЧК МСХОЛ. А ЭОЧ sЩosяЛ МСХОЛ ЦożОsг ЩrгОМСoаваКć а ЭОЦЩОrКЭЮrгО ЩoФoУoаОУ УОsгМгО 
ЩrгОг 3 НЧТ. JОİХТ МСМОsг ЩrгОМСoаКć МСХОЛ НłЮżОУ ЧТż 3 НЧТ, аłяż Рo Нo гКЦФЧТęЭОРo ПoХТoаОРo аorФК Т 
schowaУ Нo ХoНяаФТ. А ХoНяаМО МСХОЛ авЭrгвЦК УОsгМгО ЩrгвЧКУЦЧТОУ 10 НЧТ. PoЧТОаКż МСХОЛ 
ЮЩТОМгoЧв а НoЦЮ ЧТО гКаТОrК ФoЧsОrаКЧЭяа, УОРo ЭrаКłoİć УОsЭ гКгавМгКУ ФrяЭsгК, ЧТż ЭrаКłoİć 
chleba kupionego w sklepie.  

ZALECENIA SPECJALNE 

1. Szybkie pieczywo  
Do wyrabiКЧТК МТКsЭК ЧК sгвЛФТО ЩТОМгваo ЮżваКЦв ЩrosгФЮ Нo ЩТОМгОЧТК ХЮЛ soНв, ФЭяrО КФЭваЮУą sТę 
ЩoН аЩłваОЦ аТХРoМТ Т авsoФТОУ ЭОЦЩОrКЭЮrв. AЛв ЮгвsФКć НoЛrО rОгЮХЭКЭв ЩТОМгОЧТК,  rКНгТЦв 
ЧКУЩТОrа аХКć Нo ПorЦв ЧК МСХОЛ аsгвsЭФТО ЩłвЧЧО sФłКНЧТФТ, К ЧКsЭęЩЧТО НoНКć аsгвsЭФТО sФłКНЧТФТ 
sвЩФТО (ЦąФК, МЮФТОr, sяХ). PoНМгКs аsЭęЩЧОРo авrКЛТКЧТК МТКsЭК Щrгв ФrКаęНгТКМС ПorЦв ЦoРą 
Эаorгвć sТę РrЮНФТ ЦąФТ. JОżОХТ МСМОsг ЭОРo ЮЧТФЧąć, ЩoЦяż ЮrгąНгОЧТЮ НoЛrгО авЦТОsгКć ЩoаsЭКłО 
grudki. 

2. O super szybkim programie pieczenia 
Prгв ЮżвМТЮ ЩroРrКЦЮ sЮЩОr sгвЛФТОРo МСХОЛ а КЮЭoЦКМТО ЦożЧК ЮЩТОМ а МТąРЮ 1 С Т 38 ЦТЧЮЭ. 
PoЭrгОЛЧК УОsЭ Нo ЭОРo аoНК o ЭОЦЩОrКЭЮrгО 48 Нo 50oC. AЛв ЩrКаТНłoаo гЦТОrгвć ЭОЦЩОrКЭЮrę 
аoНв, ЧКХОżв Юżвć ЭОrЦoЦОЭrЮ ФЮМСОЧЧОРo. TОЦЩОrКЭЮrК аoНв ЦК ЛКrНгo НЮżО гЧКМгОЧТО а 
ЩroМОsТО ЩТОМгОЧТК МСХОЛК. JОİХТ ЭОЦЩОrКЭЮrК УОsЭ гК ЧТsФК, МСХОЛ ЧТО авroİЧТО авsЭКrМгКУąМoś г ФoХОТ 
гЛвЭ авsoФК ЭОЦЩОrКЭЮrК гЧТsгМгв НrożНżО УОsгМгО гКЧТЦ МСХОЛ гКМгЧТО авrКsЭКć. А oЛЮ 
ЩrгвЩКНФКМС ЧТО ЮНК sТę ЮЩТОМ НoЛrОРo МСХОЛК. 

Czyszczenie i przechowywanie: 
PrгОН ЩrгвsЭąЩТОЧТОЦ Нo МгвsгМгОЧТК ЮrгąНгОЧТО Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛК ЧКХОżв oНłąМгвć oН sТОМТ 
ОХОФЭrвМгЧОУ Т ЩoгosЭКаТć, КЛв osЭвРło. 
1. ПorЦК Нo ЩТОМгОЧТК МСХОЛКŚ АОаЧęЭrгЧО Т гОаЧęЭrгЧО МгęİМТ ПorЦв ЧКХОżв oМгвİМТć Щrгв ЩoЦoМв 

İcierki. NТО ЧКХОżв ЮżваКć КРrОsваЧвМС İroНФяа МгвsгМгąМвМС КЧТ İroНФяа Нo sгoroаКЧТК.  
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2. ФońМяаФК Нo авrКЛТКЧТКŚ JОżОХТ ЦКsг ЭrЮНЧoİМТ гО гНУęМТОЦ ФońМяаФТ г osТ, ПorЦę Нo ЩТОМгОЧТК 
МСХОЛК ЧКЩОłЧТУ ЧКУЩТОrа аoНą. 

3. ЩoФrваК Т oФТОЧФoŚ PrгвsЭęЩЮУąМ Нo МгвsгМгОЧТК ЮrгąНгОЧТК ЦożЧК гНУąć ЩoФrваę, К ЧКsЭęЩЧТО 
ЩoФrваę Т гОаЧęЭrгЧО orКг аОаЧęЭrгЧО МгęİМТ ЮrгąНгОЧТК oМгвİМТć Щrгв ЩoЦoМв аТХРoЭЧОУ 
İМТОrОМгФТ.    UrгąНгОЧТО sЩОłЧТК авЦКРКЧТК  НвrОФЭвав CE НoЭвМгąМОУ ФoЦЩКЭвЛТХЧoİМТ ОХОФЭroЦКРЧОЭвМгЧОУ 

oraz  НвrОФЭвав ЧТsФoЧКЩТęМТoаОУ, К ЭКФżО oЛoаТąгЮУąМО авЦКРКЧТК а гКФrОsТО ЛОгЩТОМгОńsЭаК 
ЮżвЭФoаКЧТК. 

įЫШНШаТЬФШ 
UrгąНгОЧТК Щo ЮЩłваТО oФrОsЮ ОФsЩХoКЭКМвУЧОРo ЧТО ЧКХОżв ЮsЮЧąć аrКг гО гавФłвЦТ oНЩКНКЦТ 
ФoЦЮЧКХЧвЦТ, ХОМг oННКć ЧК ЮrгęНoаo oФrОİХoЧО sФłКНoаТsФo Нo rОМвФХТЧРЮ. PosЭęЩЮУąМ а ЭОЧ 
sЩosяЛ, ЩrгвМгвЧТКУą sТę PКńsЭаo Нo гКМСoаКЧТК МгвsЭОРo İroНoаТsФК. 

Gwarancja i serwis naprawczy 
А МОХЮ ЮгвsФКЧТК ТЧПorЦКМУТ ХЮЛ а rКгТО ЩroЛХОЦяа г ЮrгąНгОЧТОЦ, гаrяМТć sТę Нo МОЧЭrЮЦ ЩoЦoМв 
ЮżвЭФoаЧТФoЦ GorОЧУК а НКЧвЦ ЩКńsЭаТО (ЧЮЦОr ЭОХОПoЧЮ гЧКУНЮУО sТę ЧК ЦТęНгвЧКroНoаОУ ФКrМТО 
РаКrКЧМвУЧОУ). JОżОХТ а НКЧвЦ ФrКУЮ ЧТО ЦК ЭКФТОРo МОЧЭrЮЦ, ЧКХОżв гаrяМТć sТę Нo ХoФКХЧОРo 
sЩrгОНКаМв GorОЧУК ХЮЛ DгТКłЮ ЦКłвМС ЮrгąНгОń AGD. 
Zastrzegamy sobie prawo do zmian! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

АIźLźăSůTВSŻůKűJIăГăKЇRГВSTůІIůăKUűHźІKIăMIKRЇŻůLЇАźJăĻВűГВăЈůĥSTАU 

 
 



 81 

RU 
 
 

ă Ś 
        . 

 
1.      

    . 
2.  ,  , ,  ,  

,    ! 
3.     ,    

. 
4.     ,   

       . 
5.     ,    ,  

   ,   ,  
   .   

.    ,    . 
6.      ,   

      . ,  
    ,   ,   

    . ,      . 
7.        . 

     . 
8.     —  

   . 
9.      .   

 ,  ,   
     . 

10.        ,   
, ,    . . 

11.         ! К  ,  
   ,  ,   . 

12.    . 
13.     . 
14.            . 

      . 
15.        ,   

   .      . 
16.      ,   

 . 
17.      . 
18.        

. 



 82 

19.    .    
. 

20. Э     ,  8 ;   
 ,     
; ,         

         , 
       . 

21. ,      . 
22.         8 , 

   . 
23.           , 

      . 
24.         

,         
. 

25.            
 —        . 

        
  . 

26.     ,   
   . 

27.  : LМ Ţ 68 (A) 
 

ă ă ă ă ă ă ă ă2012/19/EU ă ă ă ă
ă ăĚАźźźě. 

ă ă ă ă ă ă ă ă ă ă
ă ă ă ă ă . 

ă ă  
         .   

    !      .  
        10 .  .    
    .      . 

ă ă  
        , 

  230  / 50 . 
        ,   
    «1 2Ś55, 1200Р, MEDIUM».    «2»  

«55»    .  «1»  ,   
.   Ś «1200Р»  «MEDIUM». 

 
 
 
 
 
 
 
 



 83 

ă ă ă 
ă ă  

 

 
 

 
 
1.  
2.   
3.   
4.  
5.   
6.   
7.    
8.  
9.   
 
 
 
 
 

ă ă ă  
Ě ă ă ă ă ă ă ă ă

.ě 

 

 
 
 
 
1.    
2.    

. 

/ ăĚStart/stop)  
       . 

  ,   « /  (START/STOP)»   3 
.            ,  

   .      ,  
« / »ăĚSTůRT/STЇЈ). 

   ,   « / ăĚSTůRT/STЇЈě» 
  3 ,     ,    

.  

  
    .      

(    ).      -
    12 .   .   

  12 . 
1.  ăĚBasic)Ś    ,   .    

  .    



 84 

2. ă ăĚFrench)Ś    ,     
 . ,    ,    

    .          
3.  ă ă ăĚWhole wheat)Ś    ,     

 .      ,  
-      . 

4.  ăĚQuick)Ś    ,      
,     «Basic bread».  ,   

  ,        . 
5.  ăĚSweet)Ś    ,  .     

 .  
6.   1 (Ultra fast-I)Ś    ,    

    750 .      
   ,     ăĚQЮТМФě.   

7.       ă2 (Ultra fast-II)Ś  ,    
  900 . 

8.  ăĚDough)Ś   ,   .      
 , ,    . . 

9. ăĚJam)Ś    .      
    ,     . 

10.  ăĚCake)Ś ,      ,    
      .  

11. ăĚSandwich)Ś    ,  .     
     . 

12.  ăĚBake)Ś      .    
     . 

ăĚColor) 
    Śă  ĚLIżHTě, ă ĚMźDIUMěă  ă

ĚDůRKěă.  

ăĚLoaf)  
     .   ,   

         . 
     Ś 7őŃă . (7őŃРě,ăřŃŃă .ăĚřŃŃР—   

     LCD- . 

ăĚTime) 
 ,      ,    

 .  
 

       . 
1)   ,    . 
2)      « »ăĚTIME).  

      .   
8Ś30   ,         7Ś00 ,  

   10  30 .   « »ăĚTIME), 
      10Ś30.      

  10 . 
3)         « / »ă

(STOP/START).   ,   LCD-     
 . 



 85 

   ,     — 13 .  , 
         

 ,  ,  , , . 

 
     « »ăĚЈůUSźě      
Ś   ,   ,   -   
  .     « »ăĚЈůUSźě  

 .  
.   ,    « » (PAUSE), 

  . 

ă  
      ,    . 
      1   .    , 

 1    . 

 
        ,    . 

      ,      
« / »ăĚSTůRT/STЇЈě. 

 
     ,     

   10 ,      « / »ăĚSTůRT/STЇЈě. 
    10 ,     , -   

       ,     
 .    ,       

 ,       ,   
 « / »ăĚSTůRT/STЇЈě. 

ă  
       ,  ,    
    ,    .   

       15 ºC  34 ºC. 
 

ă ă  
1.      «H HH»    « / »ă

(START/STOP),      .     
  .        10–

20 . 
2.      «E E0»  «E E1»    « / »ă

(START/STOP),        
. 

ă ă ă 
 1.        ,       

  .   .      
        ,    

    .   



 86 

 2.       .      
 ,   ,   ,     

   .  
 

Ë»ŇĚ

¸µĹÁ

˝Ä»Ë´Yeast or soda 

Dry ingredients

Water  or liquid 
  

 
:        . 

 
 3.       ,      ,   

,        . 
 4.           . 
 5.    « »ăĚMenu),   . 
 6.         « »ăCOLOR. 
 7.         « » (LOAF) 
        (750   900 ). 
 8.    ,   « »ă(Time).    

,     . 
 9.       « / »ă(START/STOP)  3 c. 
10.     (BASIC),    (Whole wheat),  

 (French),   (Quick),  (Sweet),  (Cake), 
  (Ultra Fast)    (Home-Made) 
  .      

.     .  
        :   , ,       

.   . 
11.        .     

 ,    « / »ăĚSTART/STOP)  3 .  
            

,    . 
        :         !   

. 
12.     ,     .      

          . 
13.             

 ,     ,    . 
14.         20 .    

     ,        
 —      . 

15.         « / »ăĚSTART/STOP)   
 ,       ,   

 10  . 
16.      ,        

. 
 

:      ,    
,   .  ,      
 . 

 
:      ,      
   .         

.           

 
 

   
 

  
 

    

 



 87 

  ,     .     10 .  
  ,  ,     ,   .  

ă  

ń.ă ă  
      (  )  

 ,       .   
          
,     .       

        .    
  ,    . 

2.ă ă ă«  »ăĚUХЭЫК fast) 
        1  38 .   

 ,       48 ºC–50 ºC,     
   .       

 .           
,           ,   
   . 

 

ă   
    ,     . 

1.   :      .   
    . 

2.  Ś        ,  
     . 

3.    Ś    .     
     . 

    CE      
          
   . 

ă ă  
          . 

       .    
  . 

ă ă  
          

       (      
 ).       ,    

   GorОЧУО       GorОЧУО 
Domestic Appliances.д 

         «  
»    .ы 

ă ă ă Ą 
ă ă ă ă ă ă ă Ą 

 
    



 88 

 
 

И е : ООО «Г е ье БТ» 
119180, М к , ки к я ., 4, . 1 

 
 
 

ăżЇRźІJź 
ă ă ă ă ă ă

ă ă  
 

ă ă ă ă ă ă ă . 
 

1705001 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 89 

DE 
 

Wichtige Sicherheitshinweise 
ŰТЭЭОăХОЬОЧăSТОăЯШЫăНОЫăIЧЛОЭЫТОЛЧКСЦОăНОЬăżОЫтЭЬăКЮПЦОЫФЬКЦăНТОăżОЛЫКЮМСЬКЧХОТЭЮЧРăНЮЫМС. 
 

1. Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung, den Garantieschein, den 
ZaСХuЧРsbОХОР uЧН аОЧЧ ЦöРХТМС auМС НТО VОrЩaМkuЧР auП. 

2. Das GОrтt Тst aussМСХТОßХТМh zum Gebrauch im Haushalt bestimmt! 
3. Ziehen Sie den Netzstecker des Anschlusskabels immer aus der Steckdose, 

аОЧЧ SТО Нas GОrтt ЧТМСt ЯОrаОЧНОЧ, аОЧЧ SТО Оs rОТЧТРОЧ ШНОr ПaХХs Оs гu 
ОТЧОr StöruЧР kШЦЦt. SМСaХtОЧ SТО НaЯШr Нas GОrтt aus. ZТОСОЧ SТО ТЦЦОr am 
Stecker und nie am Kabel. 

4. UЦ KТЧНОr ЯШr НОЧ GОПaСrОЧ ЯШЧ ОХОktrТsМСОЧ GОrтtОЧ гu sМСјtгОЧ, ХassОЧ SТО 
sТО ЧТО uЧbОauПsТМСtТРt ТЧ НОr NтСО НОs GОrтts. StОХХОЧ SТО Нas GОrтt sШ auП, 
Нass KТЧНОr kОТЧОЧ ZuРaЧР гuЦ GОrтt СabОЧ. StОХХОЧ SТО sТМСОr, Нass Нas 
KabОХ НОs GОrтts ЧТМСt ЧaМС uЧtОЧ СтЧРt. 

5. PrјПОЧ SТО rОРОХЦтßТР, Шb Нas GОrтt ШНОr Нas KabОХ ОЯОЧtuОХХ bОsМСтНТРt Тst. 
FaХХs SТО ОТЧО BОsМСтНТРuЧР ПОststОХХtОЧ, sШХХtОЧ SТО Нas GОrтt ЧТМСt 
verwenden. 

6. RОЩarТОrОЧ SТО Нas GОrтt ЧТМСt sОХbst, sШЧНОrЧ brТЧРОЧ SТО es zu einem 
autorisierten Kundendienst. 

7. Aus SТМСОrСОТtsРrјЧНОЧ НarП ОТЧ НОПОktОr bга. bОsМСтНТРtОr StОМkОr Чur ЯШЦ 
Kundendienst oder von einem Elektriker ausgetauscht werden. 

8. StОХХОЧ SТО Нas GОrтt ЧТОЦaХs ТЧ НОr NтСО ЯШЧ HОТгkörЩОrЧ, sМСarПОЧ KaЧtОЧ 
ШНОr иhnlichem auf und setzen Sie es nicht  direkter Sonnenbestrahlung und 
FОuМСtТРkОТt aus. Das KabОХ НarП ЧТМСt ЦТt НОЦ СОТßОЧ GОrтt ТЧ KШЧtakt 
kommen. 

9. Das GОrтt bОТЦ BОtrТОb ЧТОЦaХs uЧbОauПsТМСtТРt ХassОЧ. SМСaХtОЧ SТО Нas 
GОrтt ТЦЦОr aus, аОЧЧ Оs ЧТМСt ЯОrаОndet wird, auch wenn es sich nur um 
einen kurzen Zeitraum handelt. 

10. VОrаОЧНОЧ SТО Пјr RОЩaraturОЧ Чur OrТРТЧaХ-Ersatzteile. 
11. VОrаОЧНОЧ SТО Нas GОrтt ЧТМСt ТЦ FrОТОЧ. 
12. Das GОrтt auП kОТЧОЧ FaХХ ТЧ АassОr ШНОr aЧНОrО FХјssТРkОТtОЧ tauМСОЧ ШНОr 

ЦТt FХјssТРkОТtОЧ ТЧ BОrјСruЧР kШЦЦОЧ ХassОЧ. Das GОrтt НarП ЧТМСt auП ОТЧО 
ПОuМСtО UЧtОrХaРО РОstОХХt аОrНОЧ! Das GОrтt ЧТМСt ЦТt ПОuМСtОЧ ШНОr ЧassОЧ 
HтЧНОЧ aЧПassОЧ! 

13. FaХХs Нas GОrтt ЦТt АassОr ТЧ BОrјСruЧР kШЦЦt, гТОСОЧ SТО sШПШrt НОЧ StОМkОr 
des Anschlusskabels aus der StОМkНШsО. BОrјСrОЧ SТО ЧТОЦaХs РХОТМСгОТtТР 
Нas aЧРОsМСХШssОЧО GОrтt uЧН АassОr. 

14. BОЧutгОЧ SТО Нas GОrтt Чur гu НОЦ auП НОЦ GОrтt РОkОЧЧгОТМСЧОtОЧ ZаОМk. 
15. BОЧutгОЧ SТО НТОsОs GОrтt ЧТМСt, аОЧЧ Нas AЧsМСХusskabОХ ШНОr НОr StОМkОr 

bОsМСтНТРt Тst. 
16. Fassen Sie bОаОРХТМСО ШНОr rШtТОrОЧНО TОТХО НОs GОrтts ЧТМСt aЧ. 
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17. StОХХОЧ SТО Нas GОrтt auП ОТЧО ОbОЧО UЧtОrХaРО. Das GОrтt sШ auПstОХХОЧ, Нass 
es von der Wand mindestens 5 cm entfernt ist. 

18. VОrаОЧНОЧ SТО гuЦ RОТЧТРОЧ НОs GОrтts kОТЧО aРРrОssТЯОЧ RОТЧТРuЧРsЦТttОХ. 
19. Reinigen Sie den Knetaufsatz sofort nach dem Gebrauch. 
20. DТО СОТßОЧ ObОrПХтМСОЧ НОs GОrтts ЧТМСt bОrјСrОЧ. BОЧutгОЧ SТО ТЦЦОr НОЧ 

Handgriff. 
21. DТОsОs GОrтt НarП ЯШЧ KТЧНОrЧ ab aМСt JaСrОЧ, аТО auМС ЯШЧ PОrsШЧОЧ ЦТt 

ЯОrЦТЧНОrtОЧ körЩОrХТМСОЧ, sОЧsШrТsМСОЧ uЧН РОТstТРОЧ FтСТРkОТtОЧ ШНОr 
mangelhaften Erfahrungen und Wissen bedient werden, jedoch nur, wenn sie 
Нas GОrтt uЧtОr ОЧtsЩrОМСОЧНОr AuПsТМСt РОbrauМСОЧ ШНОr ОЧtsЩrОМСОЧНО 
AЧаОТsuЧРОЧ јbОr НОЧ sТМСОrОЧ GОbrauМС НОs GОrтts ОrСaХtОЧ СabОЧ uЧН НТО 
mit dem Gebrauch dОs GОrтts ЯОrbuЧНОЧОЧ GОПaСrОЧ ЯОrstaЧНОЧ СabОЧ. 

22. BОauПsТМСtТРОЧ SТО KТЧНОr, аОЧЧ НТОsО Нas GОrтt РОbrauМСОЧ uЧН aМСtОЧ SТО 
НarauП, Нass sТО ЧТМСt ЦТt НОЦ GОrтt sЩТОХОЧ. 

23. RОТЧТРuЧР ШНОr BОЧutгОrаartuЧР НarП ЧТМСt ЯШЧ KТЧНОrЧ НurМСРОПјСrt аОrНОЧ, 
es sei denn sТО sТЧН тХtОr aХs 8 JaСrО uЧН аОrНОЧ НabОТ ЯШЧ ОТЧОЦ 
Erwachsenen beaufsichtigt. 

24. FaХХs SТО НТО BaМkПШrЦ aus НОЦ GОrтt СОrausЧОСЦОЧ ЦöМСtОЧ, sМСХaРОЧ SТО 
ЧТМСt aЧ НОr BaМkПШrЦ ШНОr aЧ ТСrОЦ RaЧН, аОТХ НТОsО НaНurМС bОsМСтНТРt 
werden kann. 

25. Kleiden Sie die Backform nicht mit Alufolie oder anderen Materialien aus, weil 
НaНurМС НТО GОПaСr ОТЧОs KurгsМСХussОs bга. BraЧНОs ОrСöСt аТrН. 

26. BОНОМkОЧ SТО Нas GОrтt ЧТО ЦТt ОТЧОЦ TuМС ШНОr тСЧХТМСОЧ MatОrТaХТОЧ, аОТХ 
НaНurМС Нas AusströЦОЧ НОr АтrЦО uЧН НОs DaЦЩПОs bОСТЧНert wird. Falls 
Нas GОrтt bОНОМkt Тst ШНОr ТЧ KШЧtakt ЦТt ОЧtгјЧНХТМСОЧ MatОrТaХТОЧ kШЦЦt, 
kann dies zu einem Brand kommen. 

27. UЦ GОПaСrОЧ гu ЯОrЦОТНОЧ, НarП Нas GОrтt ЧТМСt јbОr autШЦatТsМС sМСaХtОЧНО 
Einrichtungen wie Zeitschaltuhren oder Fernbedienungen gesteuert werden. 

28. Schallpegel: Lc < 68 dB (A) 
 

 

DТОЬОЬăżОЫтЭăаЮЫНОăРОЦтßăНОЫăźU-RТМСЭХТЧТОă2Ńń2/ńř/źUăјЛОЫăОХОФЭЫТЬМСОăЮЧНăОХОФЭЫШЧТЬМСОă
ůХЭРОЫтЭОăĚАКЬЭОăźХОМЭЫТМКХăКЧНăźХОМЭЫШЧТМăźЪЮТЩЦОЧЭă- WEEE) gekennzeichnet. Diese Richtlinie 

ХОРЭăНТОăůЧПШЫНОЫЮЧРОЧăПјЫădas Sammeln und den Umgang mit Elektro- und 
źХОФЭЫШЧТФКХЭРОЫтЭОЧăПОЬЭ,ăНТОăПјЫăНТОăРОЬКЦЭОăźЮЫШЩтТЬМСОăUЧТШЧăРјХЭТРăЬТЧН. 

Vor dem ersten Gebrauch 
PrјПОЧ SТО НТО BКМФПorЦ ЮЧН rОТЧТРОЧ SТО НКs IЧЧОrО НОs GОrтЭs. KОТЧО sМСКrПОЧ GОРОЧsЭтЧНО НКПјr 
verwenden und die Backform nicht schrubben! Die Backform ist mit einer Antihaftschicht versehen. 
FОЭЭОЧ SТО ЛОТЦ ОrsЭОЧ GОЛrКЮМС НТО BКМФПorЦ ЦТЭ ОЭаКs нХ ОТЧ ЮЧН ХКssОЧ SТО НКs GОrтЭ МК. 10 
Minuten lang mit leerer Backform in Betrieb. Dabei kann es zur Rauchentwicklung kommen, 
НОsаОРОЧ soХХЭОЧ SТО НОЧ RКЮЦ РЮЭ ХјПЭОЧ. DКЧКМС НТО BКМФПorЦ ОrЧОЮЭ rОТЧТРОЧ. SЭОМФОЧ SТО НОЧ 
Knethaken auf die Antriebswelle am Boden der Backform. 

Anschluss an das Stromnetz 
DКs GОrтЭ НКrП ЧЮr КЧ ОТЧО orНЧЮЧРsРОЦтß ТЧsЭКХХТОrЭО SЭОМФНosО (220 V ~ 50 Hz) angeschlossen 
werden. 
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NКМСНОЦ SТО НКs GОrтЭ КЧ НКs SЭroЦЧОЭг КЧРОsМСХossОЧ СКЛОЧ, ОrЭѓЧЭ ОТЧ ХОТsОr PПОТПЭoЧ ЮЧН КЮП 
НОЦ DТsЩХКв ОrsМСОТЧЭ „3Ś30“. DОr DoЩЩОХЩЮЧФЭ гаТsМСОЧ НОr ГКСХ 3 ЮЧН 30 ХОЮМСЭОЭ ЧТМСЭ НТО РКЧгО 
Zeit. 
DКs GОrтЭ ТsЭ ЛОЭrТОЛsЛОreit und vom Werk auf das Programm Nr. 1 eingestellt. 

Funktionen und Betrieb  
Bedienfeld 

 
 

 
 
 
1. Deckel 
2. Messbecher 
3. MОssХѓППОХ 
4. Handgriff 
5. Sichtfenster 
6. Bedienfeld 
7. Brotbackform 
8. GОСтЮsО 
9. Knethaken 
 
 

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES 
ĚDКЬăůЮЬЬОСОЧăНОЬăDТЬЩХКвЬăФКЧЧăЬТМСăШСЧОăЯШЫСОЫТРОăАКЫЧЮЧРăтЧНОЫЧ.ě 
 

 
 

 
 
 
 
 
1. SвЦЛoХ НОs КЮsРОатСХЭОЧ ProРrКЦЦs 
2. Backzeit Пјr НКs ОТЧгОХЧО ProРrКЦЦ 
 
 

Start/Stopp 
DЮrМС DrјМФОЧ НТОsОr TКsЭО аТrН НКs КЮsРОатСХЭО BКМФЩroРrКЦЦ ОТЧ- bzw. ausgeschaltet. 
SМСКХЭОЧ SТО НКs BКМФЩroРrКЦЦ НЮrМС DrјМФОЧ НОr TКsЭО „STůRT/STЇЈЈ“ ein oder aus. Halten Sie 
НТО TКsЭО НКЛОТ 3 SОФЮЧНОЧ ХКЧР РОНrјМФЭ. Es ОrЭѓЧЭ ОТЧ ФЮrгОr PПОТПЭoЧ, НОr DoЩЩОХЩЮЧФЭ КЮП НОЦ 
Display beginnt zu blinken und das Programm startet. Sobald das Programm gestartet ist, werden alle 
TКsЭОЧ РОsЩОrrЭ, КЮßОr НОr TКsЭОЧ „STůRT/STЇЈЈ“.  
Falls SiО НКs ProРrКЦЦ sЭoЩЩОЧ ЦѓМСЭОЧ, НrјМФОЧ SТО 3 SОФЮЧНОЧ ХКЧР НТО TКsЭО „STůRT/STЇЈЈ“. 
АОЧЧ НОr PПОТПЭoЧ ОrЭѓЧЭ, аТrН НКs ProРrКЦЦ ЮЧЭОrЛroМСОЧ.  

ЈЫШРЫКЦЦăатСХОЧ 
АтСХОЧ SТО ТЦ MОЧј НКs РОајЧsМСЭО ProРrКЦЦ КЮs. MТЭ УОНОr BОЭтЭТРЮЧР НОr TКsЭО, НТО ЯoЧ ОТЧОЦ 
PПОТПЭoЧ ЛОРХОТЭОЭ аТrН, аТrН НКs BКМФЩroРrКЦЦ РОтЧНОrЭ. АОЧЧ SТО НТО TКsЭО ЦОСrОrО MКХО 
СТЧЭОrОТЧКЧНОr НrјМФОЧ, аОrНОЧ КЮП НОЦ LCD-DТsЩХКв КХХО 12 ЯОrПјРЛКrОЧ BКckprogramme angezeigt. 
АтСХОЧ SТО НКs РОајЧsМСЭО ProРrКЦЦ КЮs. DТО FЮЧФЭТoЧОЧ КХХОr ProРrКЦЦО аОrНОЧ ТЧ НОr FoХРО 
ОrФХтrЭ.  
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1.  Einfaches BrotŚ KЧОЭОЧ, AЮПРОСОЧ НОs TОТРОs, BКМФОЧ. Fјr ОТЧОЧ ЛОssОrОЧ GОsМСЦКМФ ФѓЧЧОЧ 
SТО ЧoМС КЧНОrО ГЮЭКЭОЧ СТЧгЮПјРОЧ. 

2.  ŻЫКЧгöЬТЬМСОЬăŰЫШЭŚ KЧОЭОЧ, AЮПРОСОЧ НОs TОТРОs, BКМФОЧ (ЧКМС ХтЧРОrОЦ AЮПРОСОЧ). DКs ЦТЭ 
diesem Programm gebackene Brot bietet eine knusprige Kruste und luftige Textur.  

3.  Vollkornbrot: Kneten, Aufgehen des Teiges, Backen. Die Einstellung der Startzeitvorwahl wird 
nicht empfohlen, da dadurch schlechtere Backergebnisse erzielt werden.  

4.  Schnell gebackenes BrotŚ KЧОЭОЧ, AЮПРОСОЧ НОs TОТРОs, BКМФОЧ ЦТЭ ОТЧОr ФјrгОrОЧ BКМФгОТЭ 
КХs ТЦ HКЮЩЭЩroРrКЦЦ. DКs ЦТЭ НТОsОЦ ProРrКЦЦ РОЛКМФОЧО BroЭ ТsЭ РОаѓСЧХТМС kleiner und 
hat eine dichtere Textur. 

5.  SјßОЬăŰЫШЭŚ KЧОЭОЧ, AЮПРОСОЧ НОs TОТРОs, BКМФОЧ. Fјr ОТЧОЧ ЛОssОrОЧ GОsМСЦКМФ ФѓЧЧОЧ SТО 
ЧoМС КЧНОrО ГЮЭКЭОЧ СТЧгЮПјРОЧ. 

6. Superschnell I: Kneten, aufgehen und Backen (750-GrКЦЦ LКТЛ) ТЧ ФјrгОsЭОr ГОТЭ. GОаѓСЧХТМh 
ТsЭ ОТЧ soХМСОs BroЭ ФХОТЧОr ЮЧН РrѓЛОr КХs НКs ЦТЭ НОЦ SМСЧОХХЩroРrКЦЦ РОЛКМФОЧО BroЭ. 

7. Superschnell IIŚ аТО oЛОЧ, ЧЮr РТХЭ НТОs Пјr ОТЧОЧ ř00-Gramm Laib. 
8.  Teig zubereiten: Kneten und Aufgehen des Teiges, ohne Backen. Nehmen Sie den fertigen Teig 

aЮs НОr BКМФПorЦ СОrКЮs ЮЧН ПorЦОЧ SТО НКrКЮs BrѓЭМСОЧ, CroТssКЧЭs, PТггКs Юsа.  
9.  MarmeladeŚ KoЧПТЭјrО ЮЧН MКrЦОХКНО ОТЧФoМСОЧ. SМСЧОТНОЧ SТО OЛsЭ (oНОr GОЦјsО), ЛОЯor SТО 

Оs ТЧ НТО BКМФПorЦ ПјХХОЧ.   
10.  Torten backen: Kneten, Aufgehen des Teiges, Torte backen. Dem Teig zum Aufgehen 

SЩОТsОsoНК oНОr BКМФЩЮХЯОr СТЧгЮПјРОЧ. 
11.  Sandwiches: Kneten, Aufgehen des Teiges, Backen von Sandwiches. Zum Backen von Brot mit 

ХОТМСЭОr TОбЭЮr ЮЧН НјЧЧОr KrЮsЭО.  
12.  Backen: nur Backen, ohne Kneten und Aufgehen. Dieses ProРrКЦЦ аТrН КЮМС Пјr ОТЧО ХтЧРОrО 

BКМФгОТЭ ЛОТ НОЧ КЮsРОатСХЭОЧ FЮЧФЭТoЧОЧ ЯОrаОЧНОЭ.  

ŰЫтЮЧЮЧРЬРЫКНăĚűШХШЮЫě 
DЮrМС DrјМФОЧ НТОsОr TКsЭО ФѓЧЧОЧ SТО ОТЧО HELLE, MITTLERE oder DUNKLE FARBE der Kruste 
einstellen.  

żRнSSźăDźSăŰRЇTźSăĚLШКПăSТгОě 
DЮrМС DrјМФОЧ НТОsОr TКsЭО ФѓЧЧОЧ SТО НТО GrѓßО НОs BroЭХКТЛОs КЮsатСХОЧ. DТО BОЭrТОЛsгОТЭ ФКЧЧ ТЧ 
AЛСтЧРТРФОТЭ ЯoЧ НОЧ ЮЧЭОrsМСТОНХТМСОЧ GrѓßОЧ НОr BroЭО ЯКrТТОrОЧ.  

SCHALTZEITVORWAHL (TIME + oder TIME -) 
АОЧЧ SТО ЦѓМСЭОЧ, НКss НКs GОrтЭ ЧТМСЭ soПorЭ sЭКrЭОЭ, НrјМФОn Sie diese Taste, um die 
EТЧsМСКХЭЯОrгѓРОrЮЧР ОТЧгЮsЭОХХОЧ.  
DЮrМС DrјМФОЧ НОr TКsЭО TIME + oder TIME – ФѓЧЧОЧ SТО НОЧ ГОТЭЩЮЧФЭ атСХОЧ, гЮ НОЦ НКs BroЭ 
gebacken werden soll. Die Schaltzeitvorwahl muss auch die Backzeit des einzelnen Programms 
enthalten, НКs СОТßЭ, soЛКХН НТО ГОТЭКЛгтСХЮЧР КЛРОsМСХossОЧ ТsЭ, ТsЭ НКs BroЭ РОЛКМФОЧ. АтСХОЧ SТО 
гЮОrsЭ ОТЧ ProРrКЦЦ ЮЧН НОЧ BrтЮЧЮЧРsРrКН КЮs ЮЧН НrјМФОЧ SТО НКЧКМС НТО TКsЭО TIME + oder 
TIME –, damit die  EТЧsМСКХЭЯОrгѓРОrЮЧР ЯОrХтЧРОrЭ oНОr ЯОrФјrгЭ аТrН. DЮrМС УОНО BОЭтЭТРЮЧР НОr 
TКsЭО аТrН НТО ГОТЭ ЮЦ 10 MТЧЮЭОЧ ЯОrФјrгЭ oНОr ЯОrХтЧРОrЭ. DТО ЦКбТЦКХО EТЧsЭОХХЮЧР ЛОЭrтРЭ 13 
Stunden.  
BeispielŚ Es ТsЭ 20Ś30 UСrś SТО ЦѓМСЭОЧ НКs BroЭ ПrТsМС РОЛКМФОЧ КЦ ЧтМСsten Morgen um 7:00 
СКЛОЧ. DТО SЭКrЭгОТЭЯorаКСХ ТsЭ ТЧ НТОsОЦ FКХХ КЮП 10 SЭЮЧНОЧ ЮЧН 30 MТЧЮЭОЧ ОТЧгЮsЭОХХОЧ. АтСХОЧ 
SТО НКs РОајЧsМСЭО ProРrКЦЦ, НТО GrѓßО НОs BroЭОs ЮЧН НrјМФОЧ SТО НКЧКМС СТЧЭОrОТЧКЧНОr НТО 
Taste TIME + oder TIME -, bis die Zeit 10:30 aЮП НОЦ DТsЩХКв ОrsМСОТЧЭ. DrјМФОЧ SТО НКЧКМС НТО 
Taste STOP/START, ЮЦ НТО EТЧsМСКХЭЯОrгѓРОrЮЧР гЮ КФЭТЯТОrОЧ. DОr DoЩЩОХЩЮЧФЭ ЛХТЧФЭ ЮЧН НТО ГОТЭ 
аТrН КЮП НОЦ DТsЩХКв КЛРОгтСХЭ. UЦ 7.00 ТsЭ НКs ПrТsМСО BroЭ РОЛКМФОЧ. FКХХs SТО Оs ЧТМСЭ 
СОrКЮsЧОСЦОЧ ЦѓМСЭОЧ, wird es automatisch noch eine Stunde lang nach dem Backen 
warmgehalten.  
Bitte beachten Sie, dass Sie bei Verwendung der Startzeitvorwahl keine verderblichen Zutaten 
аТe EТer, MТlcС, Obst, ZаТebeln usа. verаenden dјrПen. 
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WARMHALTEFUNKTION 
SТО ФѓЧЧОЧ НКs Brot automatisch eine Stunde lang nach der Beendigung des Backvorgangs 
аКrЦСКХЭОЧ. FКХХs SТО НКs BroЭ атСrОЧН НОr КФЭТЯОЧ АКrЦСКХЭОПЮЧФЭТoЧ КЮs НОЦ GОrтЭ ЧОСЦОЧ 
ЦѓМСЭОЧ, sМСКХЭОЧ SТО ЯorСОr НКs ProРrКЦЦ НЮrМС DrјМФОЧ НОr TКsЭО START/STOPP КЮs. 

SPEICHER 
FalХs Оs атСrОЧН НОs BКМФЯorРКЧРs гЮ ОТЧОЦ SЭroЦКЮsПКХХ ФoЦЦОЧ soХХЭО, КФЭТЯТОrЭ sТМС НКs 
Programm automatisch wieder 10 Minuten nach Beendigung des Stromausfalls, auch wenn die Taste 
START/STOPP ЧТМСЭ ОrЧОЮЭ РОНrјМФЭ аТrН. FКХХs НОr SЭroЦКЮsПКХХ ХтЧРОr КХs 10 Minuten dauert, wird 
НКs КЮsРОатСХЭО ProРrКЦЦ ЧТМСЭ РОsЩОТМСОrЭ. NОСЦОЧ SТО ТЧ НТОsОЦ FКХХ КХХО ГЮЭКЭОЧ КЮs НОr 
BКМФПorЦ ЮЧН ПјХХОЧ SТО НТО BКМФПorЦ НКЧКМС ЦТЭ ПrТsМСОЧ ГЮЭКЭОЧ. SМСКХЭОЧ SТО НКЧКМС НОЧ 
Brotbackautomaten wieder ein. Falls es zu einem Stromausfall kommen sollte, bevor der Teig 
КЮПРОРКЧРОЧ ТsЭ, НrјМФОЧ SТО ОТЧПКМС ЧoМС ОТЧЦКХ НТО TКsЭО START/STOPP ЮЧН НКs ProРrКЦЦ аТrН 
neu gestartet. 

ZIMMERTEMPERATUR 
DКs GОrтЭ ФКЧЧ ТЧ ОТЧОЦ РroßОЧ TОЦЩОrКЭЮrЛОrОТМС ЛОЭrТОЛОЧ аОrНОЧ, Оs ФѓЧЧОЧ УОНoМС ЯОrsМСТОden 
РroßО BroЭО ОЧЭsЭОСОЧ, УО ЧКМСНОЦ, oЛ НОr TОТР ТЧ ОТЧОЦ аКrЦОЧ oНОr ТЧ ОТЧОЦ ФКХЭОЧ RКЮЦ КЮПРОСЭ. 
АТr ОЦЩПОСХОЧ ОТЧО RКЮЦЭОЦЩОrКЭЮr гаТsМСОЧ 15° ЮЧН 34oC.  

HINWEIS AUF DEM DISPLAY 
1.  FКХХs ЧКМС НОr BОЭтЭТРЮЧР НОr TКsЭО START/STOPP КЮП НОЦ DТsЩХКв „H HH“ ОrsМСОТЧЭ, ТsЭ НТО 

Raumtemperatur zu hoch. HКХЭОЧ SТО ТЧ НТОsОЦ FКХХ НКs ProРrКЦЦ КЧ. нППЧОЧ SТО НОЧ DОМФОХ 
ЮЧН аКrЭОЧ SТО 10 ЛТs 20 MТЧЮЭОЧ КЛ, ЛТs sТМС НКs GОrтЭ КЛРОФјСХЭ СКЭ.  

2.  FКХХs ЧКМС НОr BОЭтЭТРЮЧР НОr TКsЭО START/STOPP КЮП НОЦ DТsЩХКв „E E0“ oНОr „E 
E1“ ОrsМСОТЧЭ, ЛОНОЮЭОЭ НТОs, НКss НОr TОЦЩОrКЭЮrsОЧsor ЧТМСЭ rТМСЭТР ПЮЧФЭТoЧТОrЭ. LКssОЧ SТО ТЧ 
diesem Fall den Temperatursensor von einem autorisierten Kundendienst reparieren.  

 

BACKVORGANG 
1.  Stellen Sie die Backform auf ihren Platz, drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis der Dorn im Schlitz 

einrastet. Stecken Sie den Knethaken auf die Antriebsachse. Es wird empfohlen, den Knethaken 
vor der Befestigung auf der Antriebsachse mit Margarine anzufetten, damit der Teig nicht klebt 
ЮЧН sЩтЭОr ХОТМСter aus dem gebackenen Brot herausgezogen werden kann.  

2.  GОЛОЧ SТО КХХО ГЮЭКЭОЧ ТЧ НТО BКМФПorЦ. BОrјМФsТМСЭТРОЧ SТО НТО RОТСОЧПoХРО ТЦ RОгОЩЭ. 
GОаѓСЧХТМС ПјХХЭ ЦКЧ гЮОrsЭ АКssОr oНОr ОТЧО КЧНОrО FХјssТРФОТЭ ОТЧ, РТЛЭ ГЮМФОr, Salz und Mehl 
dazu und am Ende noch Hefe oder Backpulver. 

水或液体

干的配料

酵母或苏打

Yeast or soda 

Dry ing redients

Wate r  or liquid 
 

 
HinweisŚ DТО ЦКбТЦКХО гЮРОХКssОЧО MОЧРО ЯoЧ MОСХ oНОr HОПО ТsЭ ТЦ RОгОЩЭ КЧРОПјСrЭ.  
 
3.  Machen Sie eine kleine Mulde im Mehl, geben Sie Hefe dazu und achten Sie darauf, dass diese 

ЧТМСЭ ЦТЭ FХјssТРФОТЭ oНОr SКХг ТЧ BОrјСrЮЧР ФoЦЦЭ.  
4. SМСХТОßОЧ SТО ЛОСЮЭsКЦ НОЧ GОrтЭОНОМФОХ ЮЧН sЭОМФОЧ SТО НОЧ SЭОМФОr НОs AЧsМСХЮssФКЛОХs ТЧ 

die Wandsteckdose.  
5. DrјМФОЧ SТО НТО TКsЭО MENU ЮЧН атСХОЧ SТО НКs РОајЧsМСЭО BКМФЩroРrКЦЦ КЮs.  
6.  DrјМФОЧ SТО НТО ЭКsЭО COLOR ЮЧН атСХОЧ SТО НОЧ BrтЮЧЮЧРsРrКН.  

HОПО oНОr BКМФЩЮХЯОr 
 
TroМФОЧО ГЮЭКЭОЧ (MОСХ, ГЮМФОr …) 
 
АКssОr oНОr ОТЧО КЧНОrО FХјssТРФОТЭ 
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7.  DrјМФОЧ SТО НТО TКsЭО „LЇůŻăSIГź“ (BroЭХКТЛ) ЮЧН sЭОХХОЧ SТО НТО РОајЧsМСЭО GrѓßО НОs BroЭОs 
(750 g oder 900 g) ein. 

8.  DrјМФОЧ SТО НТО TКsЭО TIME+ oder TIME - ЮЧН sЭОХХОЧ SТО НТО EТЧsМСКХЭЯОrгѓРОrЮЧР ОТЧ. АОЧЧ 
SТО ЦѓМСЭОЧ, НКss НКs BroЭ soПorЭ гЮЛОrОТЭОЭ аТrН, ХКssОЧ SТО НТОsОЧ SМСrТЭЭ КЮs.  

9.  DrјМФОЧ SТО НТО TКsЭО START/STOPP (3 Sekunden lang), um das Programm zu starten. 
10.  Bei den Programmen einfaches BrШЭ,ăŻЫКЧгöЬТЬМСОЬăŰЫШЭ,ăЏШХХФШЫЧЛЫШЭ,ăЬМСЧОХХОЬăŰКМФОЧ,ă

ЬјßОЬăŰЫШЭ,ăSКЧНаТМСОЬăОrЭѓЧЭ атСrОЧН des Betriebs ein Pfeifton, was bedeutet, dass Sie die 
ГЮЭКЭОЧ СТЧгЮПјРОЧ ЦјssОЧ. нППЧОЧ SТО НОЧ DОМФОХ ЮЧН РОЛОЧ SТО НТО РОајЧsМСЭОЧ ГЮЭКЭОЧ 
dazu. Vielleicht wird НЮrМС НТО EЧЭХјПЭЮЧРsѓППЧЮЧР ОЭаКs DКЦЩП ОЧЭаОТМСОЧ, аКs ЯѓХХТР ЧorЦКХ ТsЭ.   

11.  NКМС НОr BООЧНТРЮЧР НОs BКМФЯorРКЧРs ОrЭѓЧЭ ОТЧ PПОТПЭoЧ. DrјМФОЧ SТО НТО TКsЭО 
„STůRT/STЇЈЈ“ 3 Sekunden lang, um den Backvorgang zu beenden und das Brot aus dem 
GОrтЭ гЮ ОЧЭЧОСЦОЧ. нППЧОЧ SТО НОЧ DОМФОХ, НrОСОЧ SТО НТО BКМФПorЦ ЦТЭ KјМСОЧСКЧНsМСЮСОЧ 
РОРОЧ НОЧ UСrгОТРОrsТЧЧ ЮЧН ЧОСЦОЧ SТО sТО КЮs НОЦ GОrтЭ.  
VorsТcСt! DТe BackПorm kann seСr СeТß seТn! SeТen SТe vorsТcСtТР und scСјtгen SТe sТcС 
vor Verbrennungen.  

12.  Bevor SТО НКs BroЭ КЮs НОr BКМФПorЦ ЧОСЦОЧ, ХКssОЧ SТО НТОsО гЮОrsЭ КЛФјСХОЧ. TrОЧЧОЧ SТО 
das Brot behutsam mit einer Kunststoffspachtel von der Kante der Backform.  

13.  DrОСОЧ SТО НТО BКМФПorЦ ЧКМС ЮЧЭОЧ КЮП НОЧ MОЭКХХЮЧЭОrsКЭг oНОr sМСјЭЭОХЧ SТО sТО sКЧПЭ, ЛТs das 
BroЭ СОrКЮsПтХХЭ. 

14.  BОЯor SТО НКs BroЭ sМСЧОТНОЧ, soХХЭОЧ SТО Оs МК. 20. MТЧЮЭОЧ КЛФјСХОЧ ХКssОЧ. Es аТrН 
empfohlen, das Brot mit einem elektrischen Messer oder einem gezahnten Brotmesser zu 
schneiden und nicht mit einem Obst- oНОr KјМСОЧЦОssОr, аОТХ НКНЮrМС ЮЧrОРОХЦтßТРО SМСОТЛОЧ 
entstehen.  

15.  FКХХs SТО НОЧ BroЭЛКМФКЮЭoЦКЭОЧ ЧКМС BООЧНТРЮЧР НОs BКМФЯorРКЧРs ЧТМСЭ НЮrМС DrјМФОЧ НОr 
Taste START/STOPP abschalten, wird das Brot noch ca. eine Stunde warmgehalten. Sobald die 
Warmhaltefunktion beendet ТsЭ, ОrЭѓЧОЧ 10 PПОТПЭѓЧО. 

16.  TrОЧЧОЧ SТО ЧКМС BООЧНТРЮЧР НОs BКМФЯorРКЧРs Лга. аОЧЧ SТО НКs GОrтЭ ЧТМСЭ ЦОСr 
ЛОЧѓЭТРОЧ, ЯoЦ SЭroЦЧОЭг. 

 
Hinweis: Bevor Sie das Brot schneiden, benutzen Sie den Knethakenentferner, mit dem Sie den 
Knethaken entfernen, der ЯОrsЭОМФЭ ЮЧЭОr НОЦ BroЭ ХТОРЭ. DКs BroЭ ТsЭ СОТß, НОsаОРОЧ soХХЭОЧ SТО НОЧ 
KЧОЭСКФОЧ ЧТМСЭ ЦТЭ ЛХoßОЧ HтЧНОЧ КЧПКssОЧ, soЧНОrЧ НКгЮ KјМСОЧСКЧНsМСЮСО oНОr иСЧХТМСОs 
benutzen. 
 
Tipp: Falls Sie das Brot nicht zu Ende essen, empfehlen wir Ihnen, das restliche Brot in einem 
ЮЧНЮrМСХтssТРОЧ PХКsЭТФЛОЮЭОХ oНОr ТЧ ОТЧОr BroЭЛoб гЮ ХКРОrЧ. DКs BroЭ ФѓЧЧОЧ SТО ЧoМС ОЭаК НrОТ 
TКРО ЛОТ ГТЦЦОrЭОЦЩОrКЭЮr ХКРОrЧ. FКХХs SТО НКs BroЭ ЦОСr КХs НrОТ TКРО ХКРОrЧ ЦѓМСЭОЧ, РОЛОЧ SТО 
Оs ТЧ ОТЧОЧ PХКsЭТФЛОЮЭОХ oНОr ТЧ ОТЧОЧ BОСтХЭОr ЮЧН sЭОХХОЧ SТО Оs ТЧ НОЧ KјСХsМСrКЧФ. DorЭ ФКЧЧ НКs 
Brot mindestens 10 Tage gelagert werden. Weil ein hausgemachtes Brot keine Konservierungsstoffe 
ОЧЭСтХЭ, ЛХОТЛЭ Оs ЧТМСЭ so ХКЧРО ПrТsМС аТО ОТЧ BroЭ КЮs НОЦ GОsМСтПЭ.  

TIPPS 

ń.ăŻјЫăЬМСЧОХХăРОЛКМФОЧОăŰЫöЭМСОЧ 
SМСЧОХХ РОЛКМФОЧО BrѓЭМСОЧ аОrНОЧ ЦТЭ BКМФЩЮХЯОr oНОr SЩОТsОsoНК, НКs НЮrМС FОЮМСЭТРФОТЭ ЮЧН 
HТЭгО КФЭТЯТОrЭ аТrН, НЮrМСРОФЧОЭОЭ. Fјr ОТЧО ГЮЛОrОТЭЮЧР ЯoЧ ФѓsЭХТМСОЧ sМСЧОХХ РОЛКМФОЧОЧ BrѓЭМСОЧ 
аТrН ОЦЩПoСХОЧ, НТО РОsКЦЭО FХјssТРФОТЭ ТЧ НТО BКМФПorЦ гЮ РТОßОЧ ЮЧН НКЧКМС КХХО ЭroМФОЧОЧ ГЮЭКЭОЧ 
СТЧгЮгЮПјРОЧ (MОСХ, ГЮМФОr, SКХг). АтСrОЧН НОs KЧОЭОЧs НОr ГЮЭКЭОЧ Пјr sМСЧОХХ РОЛКМФОЧО BrѓЭМСОЧ 
ФѓЧЧОЧ КЦ RКЧН НОr BКМФПorЦ MОСХФХјЦЩМСОЧ ОЧЭsЭОСОЧ. АОЧЧ SТО НКs ЯОrЦОТНОЧ ЦѓМСЭОЧ, СОХПОЧ 
Sie dem GОrтЭ, НТОsО KХјЦЩМСОЧ РЮЭ НЮrМСгЮФЧОЭОЧ.  

2.ăIЧПШЫЦКЭТШЧОЧăјЛОЫăНКЬăЬЮЩОЫЬМСЧОХХОăŰКМФЩЫШРЫКЦЦ  
Der Brotbackautomat kann mit seinem superschnellen Backprogramm ein Brot in ca. 1 Stunde und 38 
Minuten backen. Dazu brauchen Sie Wasser mit einer Temperatur zwisМСОЧ 48° ЮЧН 50oC. Zum 
genauen Messen der Wassertemperatur wird ein Kochthermometer verwendet. Die Wassertemperatur 
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ТsЭ ОТЧ аТМСЭТРОr FКФЭor, НОr ЛОrјМФsТМСЭТРЭ аОrНОЧ ЦЮss, аОЧЧ ЦКЧ ОТЧ РЮЭОs BroЭ ЛКМФОЧ ЦѓМСЭО. 
Falls die Wassertemperatur zu niedrig ist, аТrН НОr TОТР ЧТМСЭ ЛТs гЮr ОrаКrЭОЭОЧ GrѓßО КЮПРОСОЧś ПКХХs 
sТО гЮ СoМС ТsЭ, аОrНОЧ НТО HОПОЩТХгО КЛsЭОrЛОЧ, ЛОЯor НОr TОТР КЮПРОСЭ. IЧ ЛОТНОЧ FтХХОЧ ТsЭ НКs 
ErРОЛЧТs ОТЧ BroЭ ЯoЧ ЦТЧНОrОr QЮКХТЭтЭ. 

RОТЧТРЮЧРăЮЧНăůЮПЛОаКСЫЮЧРăНОЬăżОЫтЭЬ 
Trennen Sie das GОrтЭ Яor НОЦ RОТЧТРОЧ ЯoЦ SЭroЦЧОЭг ЮЧН ХКssОЧ SТО Оs КЛФјСХОЧ. 
1. BroЭЛОСтХЭОrŚ RОТЧТРОЧ SТО НОЧ ТЧЧОrОЧ ЮЧН тЮßОrОЧ TОТХ НОr BКМФПorЦ ЦТЭ ОТЧОЦ ПОЮМСЭОЧ TЮМС. 

VОrаОЧНОЧ SТО гЮЦ RОТЧТРОЧ НОr GОrтЭОЭОТХО ФОТЧО РroЛОЧ oНОr sМСОЮОrЧНОЧ RОТЧТРЮЧРsЦТЭЭОХ. 
2. KЧОЭКЮПsКЭгŚ FКХХs sТМС НОr KЧОЭКЮПsКЭг ЧЮr sМСаОr ЯoЧ НОr AМСsО ОЧЭПОrЧОЧ ХтssЭ, ПјХХОЧ SТО НТО 

Backform mit Wasser. 
3. Deckel und Sichtfenster: Der Deckel kann beim Reinigen entfernt werden. Reinigen Sie die 

ТЧЧОrОЧ ЮЧН тЮßОrОЧ TОТХО soаТО НОЧ DОМФОХ НОs GОrтЭs ЦТЭ ОТЧОЦ ПОЮМСЭОЧ TЮМС. 
 
DКs GОrтЭ ОrПјХХЭ НТО CE-RТМСЭХТЧТОЧ јЛОr FЮЧФОЧЭsЭѓrЮЧР ЮЧН NТОНОrsЩКЧЧЮЧРssМСЮЭг soаТО КХХО 
РјХЭТРОЧ SТМСОrСОТЭsКЧПorНОrЮЧРОЧ. 

UMWELTSCHUTZ 
DКs КЮsРОНТОЧЭО GОrтЭ ЧТМСЭ гЮsКЦЦОЧ ЦТЭ РОаѓСЧХТМСОЦ HКЮsЦјХХ ОЧЭsorРОЧ, soЧНОrЧ bei einem 
Recyclingunternehmen abliefern. So tragen auch Sie zum Umweltschutz bei. 

GARANTIE UND SERVICE 
АОЧНОЧ SТО sТМС Пјr аОТЭОrО IЧПorЦКЭТoЧОЧ oНОr ЛОТ ProЛХОЦОЧ ЛТЭЭО КЧ НКs KЮЧНОЧНТОЧsЭМОЧЭОr ЯoЧ 
Gorenje in Ihrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in 
IСrОЦ LКЧН ФОТЧ soХМСОs KЮЧНОЧНТОЧsЭМОЧЭОr РТЛЭ, аОЧНОЧ SТО sТМС ЛТЭЭО КЧ НОЧ ХoФКХОЧ HтЧНХОr ЯoЧ 
GorОЧУО oНОr КЧ НТО AЛЭОТХЮЧР Пјr ФХОТЧО HКЮsСКХЭsРОrтЭО ЯoЧ GorОЧУО. 
 
Das Gerтt Тst nur Пјr den GebraucС Тm HausСalt bestТmmt! 

 
żЇRźІJźăАоІSűHTăIHІźІăЏIźLăŻRźUDźăŰźIMăżźŰRůUűHăIHRźSă

ІźUźІăżźRиTSĄ 
 

АТЫăЛОСКХЭОЧăЮЧЬăНКЬăRОМСЭăгЮăиЧНОЫЮЧРОЧăЯШЫ. 
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